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MANUAL DE INSTALACION Y MANTENIMIENTC
Traduccion de las instrucciones originales
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Normas de seguridad

- Antes de comenzar las operaciones de instalacion o
mantenimiento del equipo, lea detenidamente este ma-
nual y consérvelo cuidadosamente para cualquier con-
sulta futura por parte de los distintos operadores.

- Todas las operaciones de instalacion, montaje y man-
tenimiento extraordinario deben ser realizadas Unica-
mente por personal cualificado y autorizado por UNOX,
de acuerdo con las normas vigentes en el pais de uso
y cumpliendo las normas en materia de instalaciones y
seguridad laboral.

- Antes de llevar a cabo cualquier operacion de instala-
cion o mantenimiento, desconecte el equipo de la ali-
mentacion eléctrica.

- Antes de instalar el equipo, asegurese de gue las ins-
talaciones sean conformes a las normas vigentes en el
pais de uso vy a las indicaciones de la placa de datos.

- Las intervenciones, manipulaciones ilicitas o modifica-
ciones no expresamente autorizadas que incumplan las
indicaciones de este manual pueden provocar dafos,
lesiones 0 accidentes mortales.

- Asimismo, las intervenciones, manipulaciones ilicitas o
modificaciones no expresamente autorizadas que in-
cumplan las indicaciones de este manual invalidaran la
garantia*.

- Una instalacion o un mantenimiento distintos de los in-
dicados en el manual pueden ocasionar danos, lesiones
0 accidentes mortales.

- Durante el montaje del equipo, se prohibe el transito o
la permanencia de personas ajenas a la instalacion en
las proximidades de la zona de trabajo.




- Si va a instalar los equipos sobre ruedas o superpues-
tos, utilice Unicamente los componentes suministrados
por UNOX v siga las indicaciones de montaje conteni-
das en sus embalagjes.

- El material de embalaje, al ser potencialmente peligro-
so, debe mantenerse fuera del alcance de nifos vy ani-
males y eliminarse correctamente de acuerdo con las
normas locales.

- La placa de datos proporciona informacion técnica im-
portante, que resulta indispensable en caso de solicitud
de intervencion para el mantenimiento o la reparacion
del equipo: asi pues, no debe retirarse, dafarse ni mo-
dificarse la placa.

- El incumplimiento de estas normas puede ocasionar da-
Aos vy lesiones que pueden llegar a ser mortales, invalida
la garantia y exime a UNOX de toda responsabilidad.

- El instalador no podra manipular las partes protegidas
por el fabricante o su agente.

*Para los detalles, consulte la web www.unox.com, en la seccion Garantia




BAKERLUX SHOP.Pro™

Introduccion

Este manual explica la instalacion de la gama BAKERLUX SHOP.Pro™.

Los hornos de la linea BAKERLUX SHOP.Pro™ vy sus accesorios permiten
crear columnas de coccion completas (BAKING STATIONS) destinadas a
la pasteleria y a la panaderia.

Con estos hornos se puede cocinar: hojaldre, bizcocho, galletas, beignets,
cruasanes, pizza, focaccias, panettones y productos leudados.

Le recomendamos que lea detenidamente este manual, que contiene
@ todas las indicaciones necesarias para preservar inalteradas las
cualidades estéticas y funcionales del producto adquirido.

EXPLICACION DE LOS PICTOGRAMAS
Las instrucciones de instalaciéon y uso son validas para todos los modelos a
no ser gque se especifique lo contrario mediante los siguientes pictogramas.

iPeligro! Situacion de peligro inmediato o situaciéon peligrosa
que podria ocasionar lesiones o muerte.

iPeligro de incendio! Consejos e informacion til

iPeligro de descargas . .
clor | 9 Simbolo de puesta a tierra

eléctricas!

Lea el manual de

. ; Simbolo de equipotencial
instrucciones

Peligro de quemaduras Referencia a otro capitulo

©6eee
@000 ™























































CARACTERISTICAS DEL AGUA DE ENTRADA

@ La garantia® no cubre posibles dafos provocados por el uso de

agua cuyas caracteristicas difieran de las especificaciones indicadas
en el capitulo siguiente.

El agua de entrada debe:

- tener una temperatura maxima de 30 °C;

- ser potable;

- tener un valor de presion comprendido entre 150 y 600 kPa (recomendado 200 kPa).
Si la presion del agua de entrada es menor del valor indicado
(150kPa), utilice una bomba de caudal adecuado (caudal minimo
300 I/h). Los hornos BAKERLUX SHOP.Pro™ incluyen de serie un

reductor de presion integrado.

ESPECIFICACIONES DE AGUA PARA EL CIRCUITO STEAM (VAPOR DENTRO
DE LA CAMARA)

Cloro libre < 0,1 ppm
Cloraminas < 0,1 ppm (mg/L)
TDS <125 ppm

Silice <12 ppm

pH7-85

Dureza total (TH) < 8 °d
Cloruros* < 25 ppm

Alcalinidad < 150 ppm como CaCO,
* El contenido méaximo en cloruros, Cl-, no es un valor fijo, sino que depende del valor
calculado de NHM (Non Hardness Measurement)

NHM = EC - (TH** x 30)
EC = conductividad eléctrica [pS/cm]
TH = dureza total** [° dH - grados alemanes]

TH < 8 °dH, ClI- < 25 ppm (5 gotas de|Ningun tratamiento

reactivo*) del agua
NHM < 250 pS/cm TH = 8 °dH, Cl- < 25 ppm (5 gotas de
reactivo*) UNOX.Pure

Cl- > 25 ppm (5 gotas de reactivo*) |UNOX.Pure-RO

Cl- < 20 ppm (4 gotas de reactivo* UNOX.Pure
NHM = 250 - 250 pS/cm | =20 PPM (4 g )

Cl- > 20 ppm (4 gotas de reactivo*) UNOX.Pure-RO

Cl- <15 ppm (3 gotas de reactivo*) UNOX.Pure

NHM = 350 - 450 uS/cm -
Cl- > 15 ppm (3 gotas de reactivo*) UNOX.Pure-RO

Cl- <10 ppm (2 gotas de reactivo*) UNOX.Pure

NHM = 450 - 500 1S/em 1o i (2 gotas de reactivo®) |UNOX.Pure-RO

NHM = 500 pS/cm UNOX.Pure-RO

* utilice el reactivo del Kit UNOX KSTRIO81A
** dureza medida con el kit UNOX KSTRI1082A

*Ppara los detalles, consulte la web www.unox.com, en la seccién Garantia
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BAKERLUX SHOP.Pro™

Mantenimiento ordinario

@ Cualquier operacion de mantenimiento ordinario debera realizarse:
- tras desconectar el equipo de la alimentacioén eléctrica y de agua;

- tras ponerse los equipos de proteccion individual adecuados (ej.
guantes, etc.).

Limpie a diario la cdmara de coccidn para mantener unos niveles de higiene
adecuadosy evitar que se estropee o corroa el acero inoxidable del interior
de la cdmara se coccion.

Para limpiar cualquier componente o accesorio NO utilice:

- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (ej. acido clorhidrico o sulfurico).
iAtencion! No utilice dichas sustancias ni siquiera para limpiar la subes-
tructura o el suelo situados debajo del equipo;

- herramientas abrasivas o puntiagudas (ej. esponjas abrasivas, rasquetas,
cepillos de acero, etc.);

- chorros de agua.

SUPERFICIES EXTERNAS DE ACERO, JUNTA DE LA CAMARA DE
COCCION

Espere hasta que se enfrien las superficies.

Utilice Unicamente una bayeta suave empapada con un poco de agua
jabonosa. Aclare y seque con cuidado.

INTERIOR DE LA CAMARA DE COCCION

@ Si no se limpia a diario la camara de coccion, las grasas o los restos
de alimentos acumulados en su interior pueden prender fuego -
ipeligro de incendio!

Limpie a diario la cdmara de coccidon para mantener un elevado nivel de

higiene y para preservar el brillo del acero y las prestaciones del equipo.

Ademas, las particulas de grasa orestos de alimentos podrian arder durante

la coccidn, provocando dafos a personas vy al propio equipo. La limpieza

debe realizarse siempre con la camara fria, utilizando un pafo suave

empapado con agua jabonosa caliente. Termine aclarando y secando.

SUPERFICIES DE PLASTICO Y PANEL DE CONTROL

Utilice Unicamente una bayeta muy suave y poca cantidad de un producto
para la limpieza de superficies delicadas. Siga las instrucciones del fabricante
del detergente.
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CRISTAL INTERNO Y EXTERNO DE LA PUERTA

Espere hasta que se enfrien los cristales.

Utilice Unicamente una bayeta suave empapada con un poco de agua
jabonosa o detergente especifico para cristales. Aclare y seque con cuidado.

@ PARA HORNOS CON PUERTA ABATIBLE: Durante las tareas de
limpieza ordinaria, NO desmonte el cristal interno, porque podria
romperse.

ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL
Conarregloal art. 13 del Decreto Legislativo italiano n? 49 de 2014 “Ejecucion
de la Directiva RAEE 2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos”
La marca del contenedor tachado con una barra especifica que el
K producto se ha comercializado en una fecha posterior al 13 de
agosto de 2005 vy que, al final de su vida util, no debera desecharse
junto con los demas residuos, sino por separado.
Todos los equipos estd fabricados con materiales metélicos reciclables
(acero inoxidable, hierro, aluminio, chapa galvanizada, cobre, etc.) en un
porcentaje superior al 90% en peso.
Inutilice el equipo para su eliminacion quitando el cable de alimentaciéon y
cualquier dispositivo de cierre de compartimentos o cavidades (cuando
los haya).
Al final de la vida util de este producto, es necesario adoptar todas las
medidas de gestidn necesarias para reducir el impacto negativo sobre el
medio ambiente y hacer un uso mas eficiente de los recursos, cifnéndose a
los principios de “quien contamina paga”, prevencion y preparacion para la
reutilizacion, el reciclado y la recuperacion. Se recuerda que la eliminacion
indebida o incorrecta del producto conlleva la aplicacion de las sanciones
previstas por la legislacion actual.
Informacion sobre la eliminacion Italia
En ltalia, los aparatos RAEE deben entregarse:
- a los Centros de Recogida (también llamados islas ecoldgicas o
plataformas ecoldgicas)
- al distribuidor en el que se compra un nuevo equipo, que esta obligado
a recogerlos gratis (recogida a razdén de “uno por uno”).
Informacion sobre la eliminacion en la Unién Europea
La Directiva comunitaria en materia de aparatos RAEE ha sido incorporada
de manera distinta en cada pais, asi que si desea eliminar este equipo, le
recomendamos que se ponga en contacto con las autoridades locales o con
su distribuidor para informarse sobre el método de eliminacidn correcto.
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CERTIFICACIONES

UE declaraciéon de conformidad para equipos eléctricos
Fabricante: UNOX S.p.A.

Direcciodn: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Declara bajo su propia responsabilidad que el producto
BAKERLUX SHOP.Pro™

es conforme a la Directiva de Maquinas 2006/42/CE segun las normas:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

es conforme a la Directiva de Compatibilidad Electromagnética EMC
2014/30/CE segun las normas:

EN 55014-1: 2006 + AT: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + Al 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 201

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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