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 -  que la presión del tubo de conexión sea igual a la de 
entrada de red;

 -  que la presión máxima de entrada de red sea como máxi-
mo de 60 mbar; no se admiten presiones superiores.

 - Tras la conexión del gas, compruebe que los componen-
tes sean perfectamente estancos, preferiblemente con 
espumógenos no corrosivos. ¡No utilice llamas bajo nin-
gún concepto!

 - Durante la primera puesta en funcionamiento, realice 
un análisis de los gases de escape del quemador, del 
vapor y del aire caliente (CO, CO2) documentando en 
el aparato los valores registrados. En caso de valores 
de CO no diluido superiores a 1000 ppm, la calibración 
del quemador debe ser revisada y modificada por un 
técnico especializado.

NORMAS DE SEGURIDAD PARA EL USO
 - Antes del uso o del mantenimiento ordinario del equi-
po, lea detenidamente este manual y consérvelo cuida-
dosamente para cualquier consulta futura por parte de 
los distintos operadores.

 - Un uso y una limpieza distintos de los indicados y 
previstos en este manual deben considerarse indebidos 
y pueden ocasionar daños, lesiones o accidentes 
mortales, invalidan la garantía y eximen a UNOX de 
toda responsabilidad.

 - El aparato podrá ser utilizado por niños de 8 años o más 
y por personas cuyas facultades físicas, sensoriales o 
mentales se hallen disminuidas o que carezcan de la ex-
periencia o los conocimientos necesarios, siempre que 
estén bajo supervisión o se les haya instruido sobre el 
uso seguro del aparato y sobre los peligros que conlle-
va. Los niños no deben jugar con el aparato. Las tareas 
de limpieza y mantenimiento corresponden al usuario y 
no deberán ser realizadas por niños sin supervisión.
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GARANTÍA 
La instalación de un producto UNOX debe ser realizada por un Centro de Asistencia 
Autorizado de UNOX. La fecha de instalación y el modelo del aparato deben ser do-
cumentados por el comprador final mediante una confirmación escrita o una factura 
de instalación emitida por el distribuidor o por el Centro de Asistencia Autorizado de 
UNOX, ya que de lo contrario la garantía carecerá de validez; La garantía de UNOX 
cubre todas las averías atribuibles inequívocamente a defectos de origen debidos a 
una mala fabricación. Quedan excluidos los defectos y daños derivados del trans-
porte, conservación, mantenimiento o uso incorrectos del producto o instalación no 
conforme a las especificaciones técnicas proporcionadas por Unox y atribuibles al 
entorno de uso como, por ejemplo, al uso de agua sucia y agresiva, gas de muy mala 
calidad o corriente con potencia o tensión inadecuadas.  Queda excluido de la ga-
rantía todo daño debido a sobretensiones, así como los daños derivados de manipu-
laciones ilícitas por parte de personas no autorizadas o no competentes. Asimismo, 
el derecho de garantía quedará anulado en caso de daños y fallos de funcionamiento 
derivados de incrustaciones de cal en el aparato. La garantía tampoco cubre los 
componentes expuestos a desgaste como: juntas, bombillas, cristales, piezas esté-
ticas de los equipos y piezas que se puedan desgastar con el uso. El derecho a las 
prestaciones de garantía quedará anulado en caso de daños provocados por una 
instalación imperfecta o no realizada por un Centro de Asistencia Autorizado.

Avería  Posible causa Posible solución Resolución 
del problema

El horno está com-
pletamente apagado.

- Ausencia de tensión 
de red.

- Equipo averiado.

- Compruebe la 
conexión a la red 
eléctrica.

P ó n g a s e 
en contac-
to con el 
servicio de 
asistencia 
al cliente.

No se produce va-
por en la cámara de 
cocción.

- Entrada de agua ce-
rrada. 

- Conexión a la red de 
agua o al depósito 
realizada de manera 
incorrecta.

- Ausencia de agua en 
el depósito (en caso 
de carga de agua 
desde el depósito).

- Filtro de entrada de 
agua obstruido por 
impurezas.

- Abra la entrada de 
agua.

- Compruebe la co-
nexión a la red de 
agua o al depósito.

-  Llene de agua el 
depósito.

- Limpie el filtro.

Tras ajustar el tiempo 
y pulsar la tecla START 
/ STOP el horno no se 
pone en funcionamiento.

Puerta abierta o mal 
cerrada.

Compruebe el cierre 
de la puerta.

Sale agua por la jun-
ta cuando la puerta 
está cerrada.

- Junta sucia.

- Junta deteriorada.
- Mecanismo de la ma-

nilla aflojado.

- Limpie la junta con 
una bayeta húmeda.

- Acuda a un técnico 
especializado para 
la reparación.

Tabla E
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CERTIFICACIONES CE 
DECLARACIÓN DE CONFORMIDAD PARA EQUIPOS ELÉCTRICOS

Fabricante: UNOX S.p.A.
Dirección: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Declara bajo su propia responsabilidad que el producto:
ChefLux™ y BakerLux™ 

Para los hornos eléctricos y de gas:

es conforme a la Directiva de Máquinas 2006/42/CE según las normas:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008

es conforme a la Directiva 2014/30/UE según las normas:
EN 55014-1:2017 + A11:2020
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008
EN 61000-3-2: 2014
EN 61000-3-3: 2013
EN 61000-3-11: 2000
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007 + A1:2011

Solo para los hornos de gas:

es conforme a la Directiva de Máquinas 2006/42/CE según las normas:
EN60335-2-102: 2016

es conforme al reglamento (UE) GAR 2016/426 según las normas:
EN 203-1: 2014
EN 203-2-2: 2006




