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Apoyamos la gastronomia
al estilo ECO

o
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Fabricacién polaca, >7.500 Productoos Espacio para >600 El 98% de
calidad europea en venta continua 20.000 palets empleados Productoos en stock

Llevamos mas de 30 afos apoyando a empresas gastronémicas en Polonia y en el extranjero

Somos un equipo de profesionales en diversas dreas: ingenieros y disefiadores, manager de ventas quienes también

son tus asesores de Producto, expertos culinarios y técnicos de servicio. Tenemos un enfoque empresarial de la
gastronomia y compartimos tu afan de éxito. Por eso asesoramos, apoyamos, cooperamos pero, sobre todo, creamos
asociaciones duraderas. Ofrecemos soluciones eficaces y equipos fiables, a la vez que apoyamos a nuestros clientes
durante todo el proceso, desde la idea de negocio hasta el pleno funcionamiento de una empresa de éxito. La gastronomia
es nuestra pasion. En colaboracion con los mejores especialistas, fabricamos equipos relacionados con la gastronomia

y seleccionamos productos de fabricantes mundiales de renombre.

iEstaremos encantados de compartir nuestra experiencia y conocimientos gastronémicos contigo!

En el afio 2018 inauguramos el + espacio para 20.000 palets
Centro Logistico mas moderno del envio de mercancias el mismo dia
sector, desde donde se organiza + del pedido

la distribucion a los clientes nacionales  + >7.500 productoos disponibles

y extranjeros empleando los procesos + 10 rampas

y tecnologias mds novedosos.

Centro
logistico
y fabrica

modernos
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Fabricacion
polaca

Moderna Fabrica
de Dispositivos
Gastronémicos en Radom.

En 2008 abrimos una fabrica

de dispositivos y accesorios
gastronémicos en Radom. Desde
2020 toda la produccion se realiza
alli, en nuestra propia nave moderna.

En la fabrica de Radom producimos
muebles gastronémicos de acero
inoxidable, 24hy a pedido, lavavajillas
y cadenas de coccién horizontal,
lineas de servicio y pequefios
dispositivos de sobremesa.

Somos la Unica empresa del pais en
fabricar accesorios gastrondmicos
de polimeros, que incluyen cestas
de lavavajillas y ablas de cortar.
Sucesivamente ampliamos nuestra
oferta afiadiendo nuevos Productoos
de este grupo.

Como lider en el mercado, hemos
introducido soluciones innovadoras
y respetuosas con el medioambiente
en la fabricacion de muebles de
acero inoxidable, gradualmente
extendiéndolas a la fabricacion de
otros Productoos. Nuestro propio
equipo de ingenieros y nuestro
centro I+D trabajan continuamente
sobre el desarrollo y la calidad de
nuestra oferta.

Nuestro Centro de Investigacién y Desarrollo, formado por 20 empleados,
trabaja constantemente para garantizar la calidad de nuestros Productos.

N

Cooperamos con 200

clientes de 45 paises

\#stalgast
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LARACIONES SOBRE LA ICONOGRAFIA

Y LAS ABREVIATURAS UTILIZADAS ENEL C

=

alimentacion eléctrica

entacion de gas

efaccion por calentador
eléctrico

calefaccion con combustible

puede utilizarse
en induccién

no puede utilizarse
en induccién

puede utilizarse
en cocinas eléctricas

puede utilizarse
en cocinas de gas

puede utilizarse
en hornos microondas

apto para lavavajillas

no apto para lavavajillas

recomendado para
hornos de conveccién

recomendado para cafeteras

capacidad de la cdmara

conforme a las normas
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acero inoxidable

acero inoxidable 18/10

acero inoxidable 18/10

de poliestireno

de aluminio

de acero al cromo

de polipropileno expandido

de policarbonato

de polietileno

de polipropileno

de nailon

de silicona

de madera

sin BPA

indicado para estar en
contacto con alimentos

TEFLON
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revestido de cobre
recubierto de teflon
revestimiento cerdmico
vidrio templado

cristal

vidrio marcado

apilable

recomendado
para Sous Vide

para automontaje
plazo de ejecucion del
pedido de 72 horas
utilizar agua con una
dureza de hasta 6°dH
en la escala alemana
iluminacién LED
potencia del aparato

carga maxima

dispone de validacion
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carga de la camara

unidad de refrigeracion del horno pizza

altura maxima

unidad de congelacién -
de la vajilla a lavar

disposicion estatica dimension AxPxAl mm estructura de doble pared

ESZO
=

uso recomendado

rango de temperatura
9 P en hornos

disposicion dindmica

85 (%) (%) (1L
NGRS

cesta para lavavajillas
350x350 mm

(0]
o
°

puerta batiente ﬂ temperatura maxima

cesta para lavavajillas
400x400 mm

vitrina de apertura por

. adecuado para lavar vidrio
hacia ambos lados P

cesta para lavavajillas

adecuado para lavar platos 500x500 mm

puerta corredera

By By @ @

GN ara recipientes de céterin adecuado para lavar ollas 570 cesta para lavavajillas
21 P P P 570x620 mm
600 para bandejas adecuado para lavar STALGAST producto polaco
700 P RADOM

bandejas GN 1/1 Stalgast Radom

400) de confiteria/panaderia

(R ERCINE

5 afios de garantia nuevo producto

2 afios de garantia

N° cat. numer katalogowy L longitud N velocidad de giro
N°® ndmero \ capacidad S rendimiento
(0] didmetro T temperatura K ;(L;;ncearjo de unidades
W anchura (utilizable) anchura utilizable M peso
D profundidad (u‘”iZDable) profundidad P potencia
H altura - altura utilizable u alimentacion
(utilizable)
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LINEA 700

Cocinas de gas, de induccion,
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COMPARACION DE TECNOLOGIAS
DE CALENTAMIENTO

RESULTADO DE
LA PRUEBA PARA

2 LITROS DE AGUA
0,34 kW/h
@ 0,45 kW/h
& 0,58 kW/h
Consumo de energia* 0,04 m?*

MAX
RESULTADO DE
LA PRUEBA PARA

2 LITROS DE AGUA
7 min
— J 10 min
. G 15 min
Velocidad de calentamiento* @g 13 min

RAPIDO' LENTO
€_§_§W
o o

RESULTADO DE
LA PRUEBA PARA
2 LITROS DE AGUA

63 W
167 W
& 290 W
Emision de temperatura* 260 W

ALTA

>
g
O_

Gastos de servicio*

>
5
o_

*\Stalgast *Resultado de la prueba de ebullicién de 2 litros de agua en una superficie de calefaccion.




SERIE DE CALENTAMIENTO LINEA 700
DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

« control del proceso de preparacién de alimentos
« disefio de la puerta de seguridad
contra las quemaduras

Salidas de humo
superiores en
dispositivos
de gas

= aumento de la eficacia del dispositivo
« garantia de seguridad y ergonomia de trabajo

Tirador
de puerta
ergonémico

« funcionamiento comodo y seguro
« facil de limpiar

Disefo que
garantiza la
comodidad de uso

- garantia de alta higiene de trabajo
- facil de limpiar

\#stalgast



ERGONOMIA - SEGURIDAD - DISENO MODERNO

La nueva linea 700 ha sido desarrollada para el equipamiento integral de instalaciones
de cocina, teniendo en cuenta las necesidades individuales del cliente y del inversor

Las innovadoras soluciones de disefo garantizan a los
usuarios un funcionamiento cémodo y seguro

El preciso sistema de conexion proporciona libertad de configuracion de los
elementos en disposicion lineal y de forma independiente de la red

Su moderno disefo es la solucion perfecta para establecimientos
con cocinas abiertas y semiabiertas

Los componentes de lideres mundiales: EGO, SCHNIDER-ELECTRIC, HELCRA, SELFA,
RICA, FLAM GAS garantizan la fiabilidad y la seguridad de uso de los dispositivos

Los dispositivos de la lina 700 estan disenados para ahorrar
energiay ser respetuosos con el medio ambiente

Sistema de
control intuitivo

= marcado claro y permanente de funciones y pardmetros de funcionamiento mediante grabado laser |
« panel inclinado adecuadamente para un trabajo ergonémico ]

\ﬂstalgast m
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

», -
COCINAS DE GAS

« indicadas para el tratamiento térmico de todo tipo de utensilios de

cocina mediante el uso de energia de gas natural o gas licuado PLES™
+ los hornos de uso universal utilizados en las cocinas ofrecen la posibilidad

de un tratamiento térmico estatico y dindmico de todos los productos
« culinarios, utilizando energia de gas o eléctrica
+ oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
+ para pequefos, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

e T

COCINA DE 4 QUEMADORES CON HORNO

« disefio moderno
« mandos de control ergonémicos
- panel frontal grabado con laser
- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion*
« sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control
« varias configuraciones de los quemadores: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW doble corona
- reduccion de la p ia de los q dores a 1/3 (ahorro de llama)
« cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas
« rejillas de hierro fundido
« llama piloto
« proteccién contra el apagado
« también disponible en versiones de gas G27 y G31
« puerta del horno acristalada
« dimensiones del horno eléctrico con circuito de calor
600x400/ GN1/1: 660x445x285 mm(AxAnxP)
« dimensiones del horno de gas y eléctrico estatico
GN2/1: 660x545x285 mm (AxAnxP)
- tres niveles de conduccién
« horno con funcién control de h
« iluminacién de la cdmara del horno
« patas ajustables

dad*

%) A P

N*cat. Descripeion mm  mm  mm nﬁw\rln cocn:abmh/orno cocmaulhomo Tipo horno
9710110  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/5 G20 estético
9710130  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/5 G30 estético
9710210  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/5 G20 estatico
9710230  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/5 G30 estatico
9710310 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/5 G20 estatico
9710330 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 G30 estético
9715110  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/703 G20/400 circuito de calor
9715130  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/703 G30/400 circuito de calor
9715210  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7,03 G20/400 circuito de calor
9715230  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/703 G30/400 circuito de calor
9715310 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/703 G20/400 circuito de calor
9715330 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/703 G30/400 circuito de calor
9716110  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G20/400 estatico
9716130 4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G30/400 estético
9716210  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,517 G20/400 estético
9716230  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,517 G30/400 estatico
9716310 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G20/400 estatico
9716330 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G30/400 estético
970000 Cubiertareductoraparalarejilla - 200 200 - - - -
970005 Cubierta WOK 225 - - 35

12 *funcion solo disponible para hornos eléctricos. #\StalgaSt




COCINA DE 6 QUEMADORES CON HORNO

« disefio moderno
« mandos de control ergondmicos
« panel frontal grabado con laser

« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacién*
- sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control

« armario

neutro con puerta

- varias configuraciones de los quemadores: 3,5 kW; 5
kW; 7 kW doble corona; 9 kW doble corona

. rad
I

q

iondelap iadelos q
« cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas

- rejillas de hierro fundido

« llama pi

loto

- proteccion contra el apagado
« también disponible en versiones de gas G627 y G31
« puerta del horno acristalada
« dimensiones del horno eléctrico con circuito de calor
600x400/ GN1/1: 660x445x285 mm (Alt.xAnch.xProf.)
« dimensiones del horno de gas y eléctrico estatico
GN2/1: 660x545x285 mm (Alt.xAnch.xProf.)
« tres niveles de conduccién
« horno con funcién de control de humedad*
« iluminacién de la cdmara

« patas aj

N° cat.

9711110
9711130
9711210
9711230
9717110
9717130
9717210
9717230
9718110
9718130
9718210
9718230
970000
970005

ustables

Sosbiiiiiaaiaaeaany, JITRRTITIIIIITHININIIIIGGIGG

es a 1/3 (ahorro de llama)

Sistema

de control
intuitivo

LINEA 700

ergonémica
para la puerta

del horno

Sistema de

control de la
humedad*

)DD DD

Descripcion

6-quemadores (3,5+3x5+2x7)
6-quemadores (3,5+3x5+2x7)
6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9)
6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9)
6-quemadores (3,5+3x5+2x7)
6-quemadores (3,5+3x5+2x7)
6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9)
6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9)
6-quemadores (3,5+3x5+2x7)
6-quemadores (3,5+3x5+2x7)
6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9)
6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9)
Cubierta reductora para la rejilla
Cubierta WOK

\#stalgast
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A P

mm mm mm

225

1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
1200 700
200 200

Al
mm

850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850

35

Cstalgast

P kW
cocina/horno

32,5/5
32,5/5
36,5/5
36,5/5
32,5/7,03
32,5/7,03
36,5/7,03
36,5/7,03
32,5/7
32,5/7
36,5/7
36,5/7

=

u
cocina/horno

G30

G20

G30
G20/400
G30/400
G20/400
G30/400
G20/400
G30/400
G20/400
G30/400

*funcion solo disponible para hornos eléctricos.

w

Tipo horno

estatico
estatico
estatico
estético
circuito de calor
circuito de calor
circuito de calor
circuito de calor
estatico
estatico
estatico
estatico
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

. SN
COCINAS DE GAS ECO

+ indicadas para el tratamiento térmico de todo tipo de utensilios de
cocina mediante el uso de energia de gas natural o gas licuado PLARG™

« los hornos universales utilizados en las cocinas ofrecen la posibilidad
de un tratamiento térmico estético y dindmico de todos los
productos culinarios mediante el uso de energia eléctrica

+ oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas

+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

COCINA DE 4 QUEMADORES CON HORNO, ECO

+ disefio moderno
+ mandos de control ergonémicos
- panel frontal grabado con laser
- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion*
+ sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control
- diversas configuraciones de los quemadores: 3,5 kW, 5 kW
« reduccion de lap ia del q lor a 1/3 (ahorro de llama)
+ cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas
« rejillas de hierro fundido
+ llama piloto
« proteccidn contra el apagado
+ también disponible en versiones de gas 627 y G31
+ horno con circuito de calor
+ dimensiones del horno: 600x400/GN1/1 - -

660x445x285 mm (Alt.xAnch.xProf.) deciit .::””:’
« tres niveles de conduccion " - -,
+ horno con funcién de control de la humedad
+ patas ajustables

0

A P Al P kw

o 5 u
N° cat. Descripeion mm mm mm cocina/horno cocina/horno Tipo horno
9713610  4-quemadores (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G20/400 circuito de calor
9713630 4-quemadores (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G30/400 circuito de calor

9713710 4-quemadores (4x3,5kW) 800 700 850 14,0/6,5 G20/400 circuito de calor
9713730 4-quemadores (4x3,5kW) 800 700 850 14,0/6,5 G30/400 circuito de calor

14 *funcion solo disponible para hornos eléctricos. #\StalgaSt




SERIE DE CALENTAMIE LINEA 700

COCINA DE 6 QUEMADORES CON HORNO, ECO

« disefio moderno
« mandos de control ergonémicos

« panel frontal grabado con laser Sistema ; o
- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion* de control f z
« sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control intuitivo

« armario neutro
- varias configuraciones de los quemadores: 3,5 kW; 5 kW

« reduccion de lap iade los q dores a 1/3 (ahorro de llama)

« cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas Asa

« rejillas de hierro fundido ergonémica
+ llama piloto para la puerta
« proteccién contra el apagado del horno

« también disponible en versiones de gas G27 y G31

« horno con circuito de calor

« dimensiones del horno: 600x400/GN1/1 :
660x445x285 (Alt.xAnch.xProf.) Sistema de

« tres niveles de conduccién control de la

« horno con funcién de control de la humedad humedad*

« patas ajustables

WESsssssseeess) _

M

o < A P Al Pkw u
P i Diesapein mm mm mm cocina/horno cocina/horno Tipo horno

9714310 6-quemadores (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G20/400 circuito de calor
9714330 6-quemadores (3x3,5+3x5) 1200 700 850 25,5/6,5 G30/400 circuito de calor
9714410 6-quemadores (6x3,5) 1200 700 850 21,0/6,5 G20/400 circuito de calor
9714430 6-quemadores (6x3,5) 1200 700 850 21,0/6,5 G30/400 circuito de calor

#\Sta|ga5t *funcion solo disponible para hornos eléctricos. 15




SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

COCINA DE GAS AJUSTABLE

« disefio moderno

« mandos de control ergonémicos

- panel frontal grabado con laser

- varias configuraciones de los quemadores:
3,5kW; 5 kW; 7 kW doble corona

- reduccién delap jadelosq dores K“‘
a 1/3 (ahorro de llama) S !

« cuenco bajo el quemador extraible Rejillas de =4

« y apto para lavar en lavavajillas hierro fundido

- rejillas de hierro fundido

« llama piloto

« proteccién contra el apagado
« también disponible en versiones de gas G27 y G31
« puede montarse sobre una base de marco

abierto o una base con puertas Amplio
« los dispositivos en versién sin salida de humos cu'enco )
permiten trabajar en recipientes de mayor didmetro extraible bajo
« la salida de humo puede utilizarse como accesorio opcional el quemador

« patas regulables

N° cat. Descripcion mgm mAm mF:n nﬁrln k?N u

9705110 2- quemadores (3,5+5) - 400 700 250 8,5 G20

9705130 2-quemadores (3,5+5) - 400 700 250 85 G30

9705210 2- quemadores (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G20

9705230 2-quemadores (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G30

9706110 4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G20

9706130 4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G30

9706210 4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G20

9706230 4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G30

9706310 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G20

9706330 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G30 Cubierta reductora
9707110 6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 32,5 G20

9707130 6-quemadores (3.5+3x5+2x7) - 1200 700 250 32,5 G30 recomendada
9707210 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G20 para quemadores
9707230 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G30 de 3,5kWy 5 kW
970000 Cubierta reductora para la rejilla - 200 200 - - -

9700020 Salida de humo para médulos de 400mm - - - - - -
9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm - - - - -
9700060 Salida de humo para médulos de 1200 mm - - - - - -
970005 Cubierta WOK 225 - - 35 - -

16 \#stalgast




COCINAS DE INDUCCION

+ destinadas al tratamiento térmico efectuado en utensilios de
. e ’ . e PL PRODUCTO!
cocina especificos para la tecnologia de induccién POLACO

+ latecnologia utilizada en las cocinas de induccion ofrece un : 2
ahorro energético y una dindmica excepcionales que no estan ,

disponibles con las cocinas tradicionales de gas o eléctricas
+ una linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de
calentamiento o como estaciones de tratamiento térmico independientes
+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastrondmicos

)

« disefio moderno
« mandos de control ergondmicos
« panel frontal grabado con laser
« campos de induccion con un didgmetro 250 mm; 3,5 kW
* 9 niveles de p ia aj bl di mando giratorio
- sistema de refrigeracion eficaz
- indicador de calor residual (indicadores de calor restante)
- sistema de reconocimiento de recipientes
« sistema automético de proteccion
contra el sobrecalentamiento
« visualizador de los parametros de funcionamiento
« las unidades sin salida de humo permiten
trabajar en recip de mayor diametro
+ la salida de humo puede utilizarse como accesorio opcional |
« patas ajustables 4

Visualizador

Placas de

induccion de i A
ceramica / . -

N° cat. Descripcion mAm um rﬁﬂ k?’\l y
9705100 2 campos de calentamiento 400 700 850 7 400

9706100 4 campos de calentamiento 800 700 850 14 400
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm - - - -
9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm

\#stalgast 17




SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

COCINAS INFRARED "

+ indicadas para el tratamiento térmico a través de todo tipo de
utensilios de cocina mediante el uso de energia eléctrica POCRGE
+ latecnologia utilizada en las cocinas infrared ofrece un ahorro de energia
eléctrica y una dindmica de trabajo no disponible para los dispositivos
+ con campos eléctricos de hierro fundido
+ linea especializada de dispositivos como elementos de una linea de
calentamiento o como estaciones de tratamiento térmico independientes
+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

COCINA DE CERAMICA

« disefio moderno

» mandos de control ergondmicos

- panel frontal grabado con laser

+ controles de funcionamiento Panel de

- campos de calentamiento tipo HiLight control

« campos de calentamiento con un didmetro: 225 mm; 2,5 kW P

+ 2 zonas de calentamiento con funcién TURBO intuitivo

- sistema automético de proteccidn contra el sobrecalentamiento

- regulacion fluida de la potencia

« los dispositivos en version sin salida de humo permiten
trabajar en recipientes de mayor diametro

+ la salida de humo puede utilizarse como accesorio opcional Placas

* patas regulables vitroceramicas

Ustalgast
N° cat. Descripcion mAm um Nﬁllﬂ k;v \l}
9705500 2 campos de calentamiento 400 700 250 5 400
9706500 4 campos de calentamiento 800 700 250 10 400

9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm
9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm

18 \#stalgast




COCINAS ELECTRICAS

« indicadas para el tratamiento térmico a través de todo tipo de

utensilios de cocina mediante el uso de energia eléctrica
« los hornos universales utilizados en las cocinas ofrecen la

posibilidad de un tratamiento térmico estatico y dindmico de todos
los productos culinarios mediante el uso de energia eléctrica

- oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas

+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

+ disefio moderno

+ mandos de control ergondmicos

+ panel frontal grabado con laser

+ indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion

+ sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control

+ placas de calentamiento de hierro fundido con un
didmetro de 220 mm y una potencia de 2,6 kW

+ seis niveles de regulacion de potencia

+ placa superior prensada

+ puerta del horno acristalada

+ dimensiones del horno eléctrico con circuito de calor

+ 600%400/ GN1/1: 660x445x285 mm (Alt.xAnch.xProf.)

+ dimensiones del horno eléctrico estatico GN 2/1:
660x545x285 mm (Alt.xAnch.xProf.)

+ tres niveles de conduccion

+ horno eléctrico con funcién de control de humedad

+ iluminacién de la camara del horno

« rejilla de horno incluida

+ patas ajustables

PL

PRODUCTO|
POLACO

WO0090003900093939939393993993%1

Sistema de Cuenco
control de la prensado bajo
humedad el quemador

o < A P Al Pkw
N* cat Descripeién mm mm mm  cocina/horno

9715000 4-placas de calentamiento 800 700 850 10,4/7
9716000 4-placas de calentamiento 800 700 850 10,4/7

\#stalgast
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400 circuito de calor
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

« disefio moderno
* pomos ergonémicos
« panel frontal grabado con laser
« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion
- sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control d_e cop_trol
« armario neutro con puerta intuitivo
« placas de calentamiento de hierro fundido con un
didmetro de 220 mm y una potencia de 2,6 kW
- seis niveles de regulacién de potencia
« placa superior prensada
« puerta del horno acristalada Sistema de
« dimensiones del horno eléctrico con circuito de calor
600x400/ GN1/1: 660x445x285 mm (Alt.xAnch.xProf.) ol dzl
« dimensiones del horno estético GN 2/1: humedad
660x545x285 mm (Alt.xAnch.xProf.)
- tres niveles de conduccién
« horno eléctrico con funcién de control de humedad
« iluminacién de la cdmara del horno
« rejilla de horno incluida
« patas ajustables

Sistema

Armario

auxiliar

ViGiiauaneaeeaeaaasaseaaasensy LLRARARARARARRR]

- -

DD Doy

Ostalgasy

|

b

o i A P Al P kw u
N° cat Descripcion mm  mm  mm cocina/homo v Tipo horno

9717000 6-placas de calentamiento 1200 700 850 15,6/7 400 circuito de calor
9718000 6-placas de calentamiento 1200 700 850 15,6/7 400 estatico

20 \#stalgast




SERIE DE CALENTAMIE LINEA 700

« disefio moderno
+ mandos de control ergonémicos
- panel frontal grabado con laser

- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion Panel de I 3
« placas de calentamiento de hierro fundido con un control I)
diametro de 220 mm y una potencia de 2,6 kW ergonémico . ' |a)

« seis niveles de regulacién de potencia

« placa superior prensada

+ posibilidad de montaje sobre una base de marco

- abierto o una base con puertas

« las unidades sin salida de humo permiten trabajar :
en recipi de mayor diametro Bordes ’

« la salida de humo puede utilizarse como accesorio opcional suaves

- patas regulables

Ostaigast
/
N° cat. Descripcion mAm um rr?r‘n kPW \Lj
9705000 2-placas de calentamiento 400 700 250 52 400
9706000 4-placas de calentamiento 800 700 250 10,4 400

9707000 6-placas de calentamiento 1200 700 250 15,6 400
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm - - -
9700040 Salida de humo para mddulos de 800 mm

9700060 Salida de humo para médulos de 1200 mm

\#stalgast 21




-

PARRILLAS

+ destinadas al tratamiento térmico directo

+ de alimentos, consistentes en asar o freir; procesos llevados a cabo
utilizando energia de gas natural licuado o energia eléctrica.

+ linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de calentamiento
0 como estaciones de tratamiento térmico independientes

+ oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas

+ concebidas para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

PLACA DE PARRILLA DE GAS
+ disefio moderno h'ff“mnfffiff:fﬁf’H’IJJ'!J'J:

+ mandos de control ergonémicos

- panel frontal grabado con laser

« sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control

« superficie de trabajo: 2200/4400 cm?

- rango de temperatura de funcionamiento: hasta 300°C

+ dos zonas de trabajo separadas

« abertura de descarga de residuos y grasa

« recipiente para grasa

« generador de chispa de encendido de 230 V

« bordes laterales y trasero altos

« disponible en versiones de gas 627 y G31

« patas regulables

N° cat. Descripcion mAm um rr?r‘n k\sv ] Calo_n para
9730110 Lisa simple 400 700 250 6,5 G20 residuos
9730130 Lisa simple 400 700 250 6,5 G30 y grasa
9730210 Estriada simple 400 700 250 6,5 G20

9730230 Estriada simple 400 700 250 6,5 G30

9731110 Lisa doble 800 700 250 13 G20

9731130 Lisa doble 800 700 250 13 G30 Superficie
9731210 Estriada doble 800 700 250 13 G20 facil de
9731230 Estriada doble 800 700 250 13 G30 L
9731310 Doble lisa-estriada 800 700 250 13 G20 limpiar
9731330 Doble lisa-estriada 800 700 250 13 G30

« disefio moderno
+ mandos de control ergonémicos
« panel frontal grabado con laser
« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion
- sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control
- superficie de trabajo: 2200/4400 cm?
« rango de temperatura de funcionamiento: hasta 300°C
« dos zonas de calefaccién independientes
« abertura de descarga de residuos y grasa
« recipiente para grasa
« bordes laterales y trasero altos
« posibilidad de montaje sobre una base de
marco abierto o una base con puertas
« patas regulables

Ostaigay

N° cat. Descripcién mAm um rr?r‘n k\al \L}
9730100 Lisa simple 400 700 250 4,05 400
9730200 Estriada simple 400 700 250 4,05 400
9731100 Lisa doble 800 700 250 81 400
9731200 Estriada doble 800 700 250 871 400

9731300 Doble lisa-estriada 800 700 250 8:1 400
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm - - -
9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm

2 %stalgast




SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

« mejora el efecto culinario de los productos preparados a la parrilla
« reduce el consumo de energia en un 30% aproximadamente
« tapa con estructura de acero inoxidable
« dispone de placa de vidrio, termémetro y regulador de tiro
« altura de la parrilla con la tapa abierta: ~920 mm
« disefio moderno
» mandos de control ergondmicos
« panel frontal grabado con laser
« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion
- sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control
- superficie de trabajo: 2200/4400 cm?

« rango de temperatura de funcionamiento: hasta 300°C — )

« dos zonas de trabajo separadas 1 e o }

- abertura de descarga de residuos y grasa g )

« recipiente para grasa Ostaigay

« los bordes altos aumentan el confort durante el trabajo
« puede montarse sobre una base de marco

abierto o una base con puertas
« patas regulables

Sistema de

Termdémetro o) control de la
humedad

N° cat. Descripcion mAm um rrllﬂm \9 k?N
9731190 Lisa 800 700 430 400 81
9731290 Estriada 800 700 430 400 81

9731390 Lisa-estriada 800 700 430 400 8,

- disefio moderno

« mandos de control ergonémicos

« panel frontal grabado con laser

« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion

« regulacién fluida de la temperatura

« rejilla especial integrada en el calentador que alcanza
rapidamente la temperatura de funcionamiento

« el sistema de asado al vapor hace que los alimentos
queden mas jugosos y tiernos

« lagrasay el condensado se vacian en un depdsito de agua especial

« depésito fécil de limpiar

« con funcion de autolimpieza

« rascador especial para la limpieza incluido

« posibilidad opcional de utilizar salida de humos

« patas regulables

Panel de g ;08 . } D o)
|

control £ " it
ergonémico »
B stalgae
Rejill N cat Descripcion mAm um nﬁr‘n k?/v V
. ejld a s 9732000 Parrilla de vapor de agua 400 700 250 4,08 400
sl e e / 9733000 Parrilla de vapor de agua 800 700 250 8,16 400

calentador ’ 9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm
b 9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

PARRILLAS CROMADAS

« destinadas a freir por contacto y asar diversos tipos de alimentos

+ una linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de
calentamiento o como estaciones de tratamiento térmico independientes

- oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas

+ concebidas para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

=X

PLACA DE PARRILLA DE GAS, CROMADA

« placa de parrilla cromada de disefio moderno
+ mandos de control ergonémicos

« panel frontal grabado con laser

« sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control
- superficie de trabajo: 2200/4400 cm? y

« rango de temperatura de funcionamiento: hasta 300°C

+ dos zonas de trabajo separadas para placas de 800 mm

« abertura de descarga de residuos y grasa en un recipiente para grasa
« generador de chispa de encendido de 230 V

« bordes laterales y trasero altos

+ posibilidad de montaje sobre una base de marco

+ una base con puertas

« disponible en versiones de gas 627 y G31

+ patas regulables

N° cat. Descripcion mAm um mAr‘ﬂ kﬁ’N ] Cajon para
9736110 Lisa simple 400 700 250 6,5 G20 residuos
9736130 Lisa simple 400 700 250 6,5 G30 y grasa

9736210 Estriada simple 400 700 250 6,5 G20

9736230 Estriada simple 400 700 250 65 G30

9737110 Lisa doble 800 700 250 13 G20

9737130 Lisa doble 800 700 250 13 G30 i

9737210 Estriada doble 800 700 250 13 G20 Slf‘Pe.:f(;c'e
9737230 Estriada doble 800 700 250 13 G30 el e

9737310 Doble lisa-estriada 800 700 250 13 G20 limpiar

9737330 Doble lisa-estriada 800 700 250 13 G30

« placa de parrilla cromada de disefio moderno
» mandos de control ergondmicos
« panel frontal grabado con laser con
« luces de control de funcionamiento y encendido
- sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control
- superficie de trabajo: 2200/4400 cm?
« rango de temperatura de funcionamiento: hasta 300°C
« dos zonas de trabajo independientes para placas de 800 mm
- abertura de descarga de residuos y grasa
en un recipiente para grasa
« bordes laterales y trasero altos
« posibilidad de montaje sobre una base de
marco abierto o una base con puertas
« patas regulables

Placa
lisa-estriada
N° cat. Descripcién mAm mpm rr/?r‘n kﬁ’N \"/J
9736100 Lisa simple 400 700 250 4,05 400
9736200 Estriada simple 400 700 250 4,05 400
9737100 Lisa doble 800 700 250 8,1 400 Panetldle
9737200 Estriada doble 800 700 250 81 400 el
9737300 Doble lisa-estriada 800 700 250 8,71 400 ergonomico

24 %stalgast




SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

PARRILLA DE LAVA

« disefio moderno

« panel frontal grabado con laser
« quemador con proteccion contra el apagado

« generador de chispa de encendido de 230 V

« llama piloto del quemador

« regulacion fluida de temperatura en un rango: 120-300°C
- dispositivos con rejillatipoSo V

« también disponible en versiones de gas G27 y G31

« patas regulables

Rejilla tipo

Videal para ©EE& : g ¢ Piedras de

asar carne lava incluidas |

y verduras °

Rejillaens = ///

ideal para o — g Cajén para
asar pescado | 1 la ceniza

y marisco

N° cat. Producto mAm mpm nﬁr‘n k\% e
9732010 Parrilla de lava (rejilla V) 400 700 850 8 G20
9732030 Parrilla de lava (rejilla V) 400 700 850 8 G30
9732110 Parrilla de lava (rejilla S) 400 700 850 8 G20
9732130 Parrilla de lava (rejilla S) 400 700 850 8 G30
9733010 Parrilla de lava (rejilla V) 800 700 850 16 G20
9733030 Parrilla de lava (rejilla V) 800 700 850 16 G30
9733110 Parrilla de lava (rejilla S) 800 700 850 16 G20
9733130 Parrilla de lava (rejilla S) 800 700 850 16 G30

973997  Rejilla para pescado tipo S, para dispositivos 400
973998  Rejilla para pescado tipo S, para dispositivos 800 -
973999 Piedras de lava -
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

" -y | I——

FREIDORAS

PLERS™
+ destinadas al tratamiento térmico directo de alimentos
« através del freido; procesos que utilizan energia de gas natural, licuado o energia eléctrica
« linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de calentamiento
0 como estaciones de tratamiento térmico independientes
« oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
+ para pequefos, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

=~

FREIDORA DE GAS

« capacidad de la cdmara : hasta 17 litros
+ quemador con proteccién antiapagado
« llama piloto del quemador
« regulacién de la temperatura en un rango: 90-190°C
+ sistema de “zona fria”
« generador de chispa de encendido de 230 V
- vaciado de la freidora en un recipiente
- freidoras 9725110y 9725130 equipadas con una
cesta de dimensiones: 310x300x120 mm
- freidoras 9725210 y 9725230 equipadas con cestas
de dimensiones: 130x300x120 mm
- se incluye contenedor con filtro de freidora I
« también disponible en versiones de gas 627 y G31 ““““ dedeby
« patas ajustables

-

Contenedor
con filtro
de freidora

Eficiente
sistema de °
quemadores i — Ostaigast
de gas | -~ » E

d

N° cat. Producto

9725110 Freidoraindividual 400 700 850 17 15 G20
9725130 Freidoraindividual 400 700 850 17 15 G30
9725210 Freidora doble 400 700 850 2x7 12 G20
9725230 Freidora doble 400 700 850 2x7 12 G30

A P Al vV P u
mm mm mm litros kW V
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FREIDORAS

« destinadas al tratamiento térmico directo de alimentos

« através del freido; procesos que utilizan energia de gas natural, licuado o energia eléctrica

« linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de calentamiento
0 como estaciones de tratamiento térmico independientes

« oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas

« para pequefos, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

| i

« disefio moderno
« mandos de control ergonémicos
« panel frontal grabado con laser
- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion
- sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control
« rango de temperatura: hasta 190°C
« sistema de “zona fria”
« proteccién para cortar el suministro cuando se retira el calentador
elementos calentadores méviles para facilitar la limpieza
dispositivo de vaciado de seguridad de la freidora
puede montarse en una base de marco abierto o una base con puertas
provista de una cesta de dimensiones 210x350x110 mm
ional posible col dos cestas en una camara (2x - 105x350x110 mm)

- op es
patas regulables

camara
de la freidora

Zona fria calentador

Posibilidad
de colocar
dos cestas en
una cdmara

— Gstalgast

N cat. Producto mAm um nﬁr‘ﬂ In\r/os kcv y
9725000 Freidora individual 400 700 250 10 9 400
9725500 Freidora individual sobre base con puertas 400 700 850 15 15 400
9726000 Freidora doble 800 700 250 2x10 18 400
979991 Kit de dos cestas para 9725000, 9726000 105 350 110 - - -
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

CALENTADOR PARA FREIDORA

« disefiado para mantener la temperatura de
los alimentos mediante e | uso de energia eléctrica

« dispositivos especificos como elementos de una serie de calentamiento
o0 como estacién de tratamiento térmico independiente

« oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas

« para pequefos, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

- panel frontal grabado con laser

- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion
- disefiado para mantener la temperatura de los alimentos
« capacidad: GN1/1

« puede montarse en una base de marco o con puertas

« patas regulables

-
NN

Lampara de
calentamiento
eficiente

] | Colador
i de escurrido

Asas para
extraer
facilmente
el depdsito

Panel de
control
ergonémico

o A P Al T u
I @i mm mm  mm °C kw Vv

9724500 400 700 440 do75 1 230
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\(17.-
+ destinadas al tratamiento térmico directo de los alimentos consistente en

- estofar, hervir, freir y asar; procesos que utilizan la energia del gas natural licuado o la energia eléctrica’
+ linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de calentamiento
0 como estaciones de tratamiento térmico independientes
« oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

A - AW\ ST A

SARTEN BASCULANTE DE GAS

« disefio moderno

« mandos de control ergondmicos
« panel frontal grabado con laser
- sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control
« generador de chispa de encendido de 230 V

« posibilidad de dosificacion manual de la cantidad de agua

- i manual de inclinacion precisa de la cubeta de trabajo

- salida de la cubeta de trabajo estrecha

« grado de apertura de la tapa regulable de forma fluida
- superficie de trabajo de la cubeta: 0,35m?

« capacidad: 58 I*

« para estofar, cocer y freir

« regulacién de la temperatura en un rango: 100-300°C

« también disponible en versiones de gas G27 y G31

« patas ajustables

Control
automatico £
dela 0
temperatura

Sistema ) /
basculante J
de la cubeta
de precision J
= ;

° A P Al P S vV
N* cat mm mm mm kW calderas/h U litros

9740010 800 700 850 17 ~200 G20 58
9740030 800 700 850 17 ~200 G30 58
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

« disefio moderno

» mandos de control ergondmicos

« panel frontal grabado con laser

« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion

« posibilidad de dosificacion manual de la cantidad de agua

- sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control
. i manual de inclinacion precisa de la cubeta de trabajo

- salida de la cubeta de trabajo estrecha

« grado de apertura de la tapa regulable de forma fluida

- superficie de trabajo de la cubeta: 0,35m?

« capacidad: 58 I*

« para estofar, cocer y freir

« regulacién de la temperatura en un rango: 60-300°C

« patas regulables D

Salida

de agua E % | | ) 4

Salida
apta para
pequeios

recipientes

Panel
de control
ergonémico

e A P AN P S u oV
. mm mm mm kW  calderas/h V. litros

9740000 800 700 850 10,8 ~200 400 58

- adecuada para estofar, freir, cocer y asar a la parrilla

« disefio moderno

« mandos de control ergondmicos

« panel frontal grabado con laser

« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion

- sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control P B ']
« vaciado del contenido de la cubeta -
« tapon de la cubeta con rebosadero de seguridad p il ‘

- superficie de trabajo: 0,16m? -
« capacidad: 13 litros*

« posibilidad opcional de utilizar salida de humos
« patas regulables

Vaciado de los
depésitos GN

Cubeta de
trabajo con

o A P Al % S P U
N cat Producto mm mm mm litos kg/h kW v
i]

9741000 Sartén 400 700 850 13 90 5 400
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm - - - -
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WOK DE INDUCCION

+ destinado al tratamiento térmico efectuado en
« utensilios de cocina especificos para la tecnologia de induccion PLA2S™
+ latecnologia utilizada en las cocinas de induccion proporciona
+ un ahorro de energia eléctrica y una dindmica de funcionamiento excepcionales,
inalcanzables con los dispositivos tradicionales de gas o electricidad
« dispositivos especificos como parte de una linea de calentamiento
0 como estacion de tratamiento térmico independiente

« disefio moderno

+ mando de control ergonémico

« panel frontal grabado con laser

+ diametro de la cubeta de induccion: 290 mm; 5 kW

* 9 niveles de p i bl diant mando giratorio ;
* sistema de refrlgeraclon eficaz ‘ > y

« indicador de calor residual (indicadores de calor restante) : .
« sistema de reconocimiento de recipientes =
+ sistema automdtico de proteccion contra el sobrecalentamiento
« visualizador de los parametros de funcionamiento
« dispositivo en version sin salida de humos

« posibilidad opcional de utilizar salida de humos
* patas ajustables

= Ostaigas

Visualizador |

Cubeta de { > | &
induccién I

o A P Al \ P U
N° cat Producto mm mm mm littes kW V

9704005 Wok 400 700 850 25 5 400
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm 400 - - -

SARTENES WOK

+ 037400 acero satinado, longitud del mango: 200 mm
+ 037401 acero pulido, longitud del mango: 185 mm

Necat. 2 A

037400 400 120
037401 400 120

\#stalgast 3
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BANOS M

-4
v « disefiado para mantener la temperatura de los alimentos; proceso
- | - realizado mediante el empleo de energia eléctrica
+ linea especializada de dispositivos como elementos de una serie de calentamiento
o0 como estaciones de tratamiento térmico independientes >
f“:.;i « oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas —
+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos h ﬁ;

P PRODUCTO|
POLACO

« disefio moderno
+ mandos de control ergonémicos
« panel frontal grabado con laser
« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacién
« sistema de seguridad del dispositivo

accesible desde el panel de control Panel de
« regulacion de la temperatura en un rango: 30 - 95°C control
« drenaje seguro del agua :
- capacidad: GN 1/1 0 2xGN 1/1 (altura méx. 150 mm) Ll
« en el modelo 9721000, la barra de soporte esta incluida en el kit
« dimensiones de la camara:
modelo 9720000 - 306x508x155 mm
modelo 9721000 - 630x508x155 mm .
posibilidad de montaje sobre una base de E!emplg 3
marco abierto o una base con puertas configuraciones
« posibilidad opcional de utilizar salida de humos GN
« patas regulables

N° cat. Producto mAm um nﬁr‘n kPW \Lj
9720000 Bafios maria 400 700 250 08 230
9721000 Bafios maria 800 700 250 1,6 230

9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm
9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm
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MAQUINAS PARA PASTA

+ destinada al tratamiento térmico directo de los alimentos
mediante coccidn; proceso realizado mediante el uso de PLERE™
energia de gas natural, licuado o energia eléctrica

+ unalinea de equipos dedicados como elementos de una linea de
calentamiento o como estaciones de tratamiento térmico independientes

« oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
+ para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastronémicos

MAQUINA PARA PASTA DE GAS

« disefio moderno

« mandos de control ergonémicos

- panel frontal grabado con laser

« sistema de proteccion del dispositivo para evitar el
P

h

i sin agua, ible desde el panel de control
+ generador de chispa de encendido de 230 V Wm

- posibilidad de dosificacion manual de la cantidad de agua
« vélvula de llenado de agua

- orificio de rebose

« drenaje de agua

« posibilidad de utilizar cestas GN 1/3 y/o kit GN 2x1/6

« también disponible en versiones de gas G27 y G31

« el precio no incluye las cestas de pasta

« patas ajustables

Salida de /a = l) o

agua ! — Ostalgast

Bandeja de
escurrido

o A P Al \ P U
Njcat Producto mm mm mm littos kW
9745110 Méquina para pasta 400 700 850 25 91 G20

9745130 Méquina para pasta 400 700 850 25 9,1 G30
979992 Cesta para pasta (estandar GN 1/3) - - - -
979993  Cesta para pasta (estandar GN 1/6)
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700

34

disefio moderno
mandos de control ergondmicos
panel frontal grabado con laser
indicadores luminosos de
funcionamiento y alimentacion

dep ion del dispositivo
para evitar el funcionamiento sin agua,
accesible desde el panel de control
elementos calentadores de acero inoxidable
colocados dentro del depdsito
electrovalvula de llenado de agua
orificio de rebose
drenaje de agua

« posibilidad de utilizar cestas GN 1/3 y/o kit GN 2x1/6

posibilidad opcional de utilizar salida de humos
el precio no incluye las cestas de pasta
patas ajustables

Panel de
control

ergonémico

Cestas para
pasta

]

N° cat. Producto

9745000 Mdquina para pasta

979992 Cesta para pasta (estandar GN 1/3)
979993 Cesta para pasta (estandar GN 1/6)
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm

A

P Al P u
mm mm mm kg/h kW \%

S

400 700 850 15 6 400
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ELEMENTOS NEUTROS

+ destinados al almacenamientoy

+ a ampliar el espacio de trabajo de las encimeras

+ elementos neutros dedicados a complementar la fuerza de
calentamiento o como puestos de trabajo independientes

PUESTO NEUTRO

- cajon de extraccién total (9700210, 9700410, 9700610)
« posibilidad opcional de utilizar salida de humos
« puede montarse sobre una base de marco abierto o una base con puertas

Ca’jén Posibilidad de
extraible de utilizar salida
serie GN de humos

O stalgas;
N° N° cat. Producto mAm mF;'n nﬁrln
1. 9700200 Puesto neutro 400 700 250
9700400 Puesto neutro 800 700 250
9700600 Puesto neutro 1200 700 250
2. 9700210 Puesto neutro con cajon 400 700 250
9700410 Puesto neutro con cajon 800 700 250

9700610 Puesto neutro con 2 cajones 1200 700 250
9700020 Salida de humo para médulos de 400 mm - - -
9700040 Salida de humo para médulos de 800 mm

9700060 Salida de humo para médulos de 7200 mm

\#stalgast
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SERIE DE CALENTAMIENTO LiNEA 700 . 7

BASES Y ACCESORIOS L

POLACO

+ destinados al almacenamiento y a aumentar
la funcionalidad de los dispositivos ajustables
+ linea de bases especializada como elementos de una serie de calentamiento

BASES PARA DISPOSITIVOS N°. N°cat. Producto mAm um nﬁr‘n
« elementos de base reforzados 1. 9701200 Base de marco 400 575 600
- posibilidad de colocar tres dispositivos 9701400 Base de marco 800 575 600

de 400 mm sobre una base de 1200 mm 9701600 Base de marco 1200 575 600
- patas ajustables 2. 9702200 Base abierta 400 575 600

9702400 Base abierta 800 575 600
9702600 Base abierta 1200 575 600
= 3. 9703200 Base con puerta 400 640 600
9703400 Base con puerta 800 640 600
9703600 Base conpuerta 1200 640 600

.
= PUERTAS PARA LAS BASES -
* puertas para automontaje |
- equipadas con bisagras y placas de montaje
» (1) adecuadas para: 9702200, 9702400
* (2) adecuadas para: 9702600 T r |
» )
]
u s
SALIDA DEHUMO . N°. N° cat. Producto mAm mF:n nﬁw\rln
* la salida de humo puede :”"'Z‘”se 1. 9700041 Puerta400-izquierda 393 110 441
como accesorio opciona 9700042 Puerta 400 - derecha 393 110 441
- especial para dispositivos con reborde trasero 2. 9700061 Puerta600-izquierda 593 110 441
« apto para cocinas eléctricas y de gas, puestos 9700062 Puerta600-derecha 593 110 441

neutros, sartenes multifuncion, etc.

BANDA DE CONEXION ENTRE LAS
ENCIMERAS DE LOS DISPOSITIVOS \

—
’ > o A P Al
N N° cat Producto S N
1. 9700071 Baja corta 8 589 19
N° cat. Producto 9700072 Alta corta 8 619 19
9700020 Salida de humos para médulos 400 mm 9700073  Bajamedia 8 660 19
9700040 Salida de humos para médulos 800 mm 2. 9700081 Alta corta 7 589 40
9700060 Salida de humos para mddulos 1200 mm 9700082 Media alta 7 617 40
CUBIERTA REDUCTORA CUBIERTA WOK
« permite trabajar en « permite utilizar directamente un WOK en
recipientes pequefios la parrilla de una cocina de gas
+ serecomiendapara los + de acero inoxidable
quemadores: 3,5 kW y 5 kW Pl
- Z S ~
- ~
Neea. 2 A Neeat. AP
970000 225 35 970005 200 200
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HORNILLOS DE GAS
+ destinados al tratamiento térmico de todo tipo de ollas con una
capacidad de hasta 100 litros utilizando la energia del gas natural o gas licuado
+ los dispositivos pueden utilizarse como elementos complementarios de una serie
de calentamiento o como estacion auténoma de tratamiento térmico
+ para pequefas y medianas empresas de gastronomia y puntos de restauracion colectiva

HORNILLOS DE GAS TOP LINE

« rejillas de hierro fundido
+ quemador de potencia: 9 kW; doble corona

« llama piloto
+ quemador con proteccién contra el apagado
« reduccion de lap iadelos q dores

a 1/3 (ahorro de llama)
« apto para ollas grandes: de 50 a 100 |
« también disponible en versiones de gas 627 y G31
« patas regulables

-
N° cat. Producto mAm mpm nﬁrln k';/ u
773001 Hornillo individual 565 605 380 9 G20
773003 Hornillo individual 565 605 380 9 G30
773011 Hornillo doble 1140 605 380 2x9 G20

773013 Hornillo doble 1140 605 380 2x9 G30
773000 Cubierta reductora para larejilla 300 300 10 -
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

HORNILLO TOP LINE POWER

« rejilla de hierro fundido extraible
+ quemador de potencia: 14 kW
« llama piloto del quemador
- quemador con proteccion contra el apagado
« reduccion de lap iadelos q dores
a1/3 (ahorro de llama)
- especial para ollas grandes: de 50 a 100 |
- patas regulables
+ uso recomendado de ollas con un @ de 450-500 mm

Quemador

14 kW

o A P Al P
Neat o mm omm kw U
773035 567 639 394 14 G20

773036 567 639 394 11 G30

HORNILLO AUXILIAR STANDARD LINE

« rejilla de acero inoxidable
« llama piloto del quemador
« proteccién contra el apagado
« reduccién delap iadelq d
a 1/3 (ahorro de llama)
« apto paraollas de hasta 40|
« también disponible en versiones de gas G27 y G31
« patas regulables

o A P Al P
Neat mm mm omm kw Y

773051 340 340 340 &5 G30
773052 340 340 340 5 G20
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

HORNILLOS DE INDUCCION

+ destinados al tratamiento térmico de ollas con capacidades de

hasta 100 litros especificas para la tecnologia de induccién PLA2G™
+ los dispositivos pueden utilizarse como elementos complementarios de una

serie de calentamiento o como estacidn auténoma de tratamiento térmico
+ para pequefas, medianas y grandes empresas

gastronémicas y puntos de restauracién colectiva

« mandos de control ergonédmicos
+ 773025: campo de induccién con un didmetro
de 340 mm y una potencia de 5 kW
+ 773028: campo de induccién con un didmetro
de 400 mm y una potencla de 8kw
* 9 niveles de p di mando giratorio
- sistema de refrlgeraclon eficaz
- sistema de deteccién de ollas
« placa vitrocerdmica de larga duracién
- visualizador de los parametros de funcionamiento
« especial para ollas grandes: de 50a 100 |
« patas regulables

° A P Al P U
N* cat mm mm mm kW OV

773025 500 500 380 5 400
773028 600 600 380 8 400
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HORNILLO ELECTRICO

L1
INOX
+ concebido para el tratamiento térmico de todo tipo de ollas de -
hasta 100 litros con el empleo de energia eléctrica
+ el dispositivo puede utilizarse como elemento complementario de una serie

de calentamiento o como estacion auténoma de tratamiento térmico
+ para pequefios y medianos establecimientos gastronémicos y puntos de restauracion colectiva

« placa de calentamiento con un didmetro
de 400 mm y una potencia de 5 kW

- seis niveles de regulacion de potencia

- especial para ollas grandes: de 50a 100 |

« patas regulables

—

o A P Al P u
P gL mm mm mm kW V

773020 580 580 380 5 400
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

COCINAS DE GAS

+ indicadas para el tratamiento térmico de todo tipo de utensilios de cocina ooz |
mediante el uso de energia de gas natural o gas licuado {
R + linea de dispositivos disefiada como elementos complementarios de un sistema

de calentamiento o como estacion auténoma de tratamiento térmico
+ para pequefias, medianas y grandes empresas gastronémicas y puntos de restauracion colectiva

- Am— . Ry ge—— o R
COCINA DE GAS INDEPENDIENTE

- rejillas de hierro fundido
« disponible en versiones de 4y 6 quemadores
- varias configuraciones de los quemadores:
3,5 kW; 5 kW; 7 kW (doble corona); 9 kW (doble corona)

« llama piloto
« proteccién contra el apagado
- reducciéndelap iadel q d

a1/3 (ahorro de llama)
« cuenco bajo el quemador extraible

y apto para lavar en lavavajillas
« también disponible en versiones de gas G27 y G31
« patas regulables

[

T— Descripcion oA PRy CUBIEBTA DE BEDUPCION
1. 979511  4-quemadores (3,5¢2x5+7) - 800 700 850 20,5 G20 * permite el funcionamiento

979513  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30 en recipientes pequefios,

979521  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20 recomendado para

979523 4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30 quemadores de 3,5kWy 5 kW

979531 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20 :

979533 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30

979611  6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20

979613  6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30

979621 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
979623 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30

2. 970000 Cubierta de reduccién - 200 200 - -
970005 Cubierta WOK 225 - - 35
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

COCINA DE GAS INDEPENDIENTE

« disponible en versiones de 4y 6 quemadores
- varias configuraciones de los quemadores: 3,5 kW;
5 kW; 7 kW doble corona; 9 kW doble corona

« llama piloto
- proteccién contra el apagado
« reduccion delap iade los q dores a 1/3 (ahorro de llama)

« cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas
« también disponible en versiones de gas G27 y G31
« patas regulables

-
Rejillas de
hierro fundido
N® N° cat. Descripcién mgm mAm um ré\rln k@v u
1. 999511 4-quemadores (3,5+2x5+7) - 900 900 850 20,5 G20
999513 4-quemadores (3,5+2x5+7) - 900 900 850 20,5 G30
999521 4-quemadores (3,5+5+2x7) - 900 900 850 22,5 G20
999523  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 900 900 850 22,5 G30 CUBIEBTA RFDUCTORA~
999531 4-quemadores (2x5+2x7) - 900 900 850 24,0 G20 -per_rn!tetraba]arenpequenos
999533 4-quemadores (2x5+2x7) - 900 900 850 24,0 G30 recipientes, recomendada para
999541 4-quemadores (3,5+5+7+9) - 900 900 850 24,5 G20 quemadores de 3,5 kW y 5 kW
999543 4-quemadores (3,5+5+7+9) - 900 900 850 24,5 G30
999551 4-quemadores (9+9+9+9) - 900 900 850 36 G20
999553 4-quemadores (9+9+9+9) - 900 900 850 36 G30
999611 6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1300 900 850 32,5 G20
999613  6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1300 900 850 32,5 G30

999621 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1300 900 850 36,5 G20
999623 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1300 900 850 36,5 G30
2. 970000 Cubierta de reduccién - 200 200 - - -

970005 Cubierta WOK 225 35 - - v
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

COCINA DE 4 QUEMADORES, ATORNILLADA

« version atornillada de estructura estable
« patas y estante unidos mediante tornillos
« llama piloto

« rejillas de hierro fundido

« cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas
- alimentada con gas G20y G30

« también disponible en versiones G27 y G31
« patas regulables

CUBIERTA DE REDUCCION

« permite trabajar en recipientes
pequefios, recomendadapara
quemadores de 3,5 kW y 5 kW

Cocina de automontaje

CUBIERTA WOK

- permite utilizar un recipiente
WOK directamente sobre la
rejilla de la cocina de gas

« de acero inoxidable

N° N° cat. Descripcion mwm mAm mpm nﬁr‘n kPW u
1. 978511  4-quemadores (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5 G20
978513  4-quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
978521  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
978523  4-quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
978531 4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
978533  4-quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
2. 970000 Cubierta de reduccion - 200 200 - - -
3. 970005 Cubierta WOK 225 - - 35

\f\stalgast 43




DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

COCINA DE 6 QUEMADORES, ATORNILLA|

- version atornillada de estructura estable

- patas y estante unidos mediante tornillos

« llama piloto

« rejillas de hierro fundido

« cuenco bajo el quemador extraible y apto para lavar en lavavajillas
« alimentada con gas G20y G30

« también disponible en versiones G27 y G31

« patas regulables

-

CUBIERTA DE REDUCCION

« permite trabajar en recipientes
pequefios, recomendadapara
quemadores de 3,5 kWy 5 kW

Cocina de automontaje

CUBIERTA WOK

- permite utilizar un recipiente
wok directamente sobre la
rejilla de la cocina de gas

« de acero inoxidable

N N° cat. Descripcion mﬂm mAm mpm rrﬁl\r‘n k?N u
1. 978611 6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
978613  6-quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
978621 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
978623 6-quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30
2. 970000 Cubierta de reduccién - 200 200 - - -
3. 970005 Cubierta WOK 225 - - 35
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

COCINAS DE INDUCCION

« destinadas al tratamiento térmico de ollas

- especificas para la tecnologia de induccion PL%E™
« latecnologia utilizada en las cocinas de induccién ofrece un
ahorro de energia eléctrica y una dindmica de trabajo excepcionales que no
estan disponibles con las cocinas tradicionales de gas o eléctricas
« los dispositivos pueden utilizarse como elemento complementario de una serie
de calentamiento o como estacién auténoma de tratamiento térmico
+ para pequefias, medianas y grandes empresas de gastronomia

CINA DE INDUCCION INDEPENDIENTE

« disefio moderno

» mandos de control ergondmicos

« panel frontal grabado con laser

- sistema de seguridad del dispositivo accesible desde el panel de control

. pos de induccion con un dia 0 de 225 mm y una potencia de 3,5 kW
* 9 niveles de p ia aj bl di mando giratorio
* si der imi der

« indicador de calor residual

« los dispositivos sin salida de humos permiten
trabajar en recipientes de mayor didmetro

- sistema de refrigeracion eficaz

« visualizador de los parametros de funcionamiento

« patas regulables

m@,

O staigasy

Placas de
N° cat. Descripcion mAm um nf\rln k?N \l} mdUC’CIO.n de
979510 2 -campos de calentamiento 400 700 850 7 400 ceramica

979610 4 -campos de calentamiento 800 700 850 14 400

\#stalgast




DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

COCINAS ELECTRICAS

+ indicadas para el tratamiento térmico a través de todo tipo de

utensilios de cocina mediante el uso de energia eléctrica
+ linea de dispositivos disefiada como elementos complementarios de un sistema

de calentamiento o como estacién auténoma de tratamiento térmico
+ para pequefias, medianas y grandes empresas gastronémicas y puntos de restauracién colectiva

« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion

« placas de calentamiento de hierro fundido con un
didmetro de 220 mm y una potencia de 2,6 kW

« disponible en versiones de 4 y 6 placas

« placa bajo el quemador prensada

« patas regulables

o i A P Al P u
N° cat Descripcién mm mm  mm KW v

979500  4-placas de calentamiento 800 700 850 10,4 400
979600  6-placas de calentamiento 1200 700 850 15,6 400

\#stalgast




DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

1

':,L_ LR

PARRILLAS ELECTRICAS
+ concebida para el tratamiento térmico directo de alimentos mediante
asado o freido a través del uso de energia eléctrica
« linea de dispositivos disefiada como elementos de una serie de calentamiento
o0 como estacién auténoma de tratamiento térmico
- oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
« para pequefios, medianos y grandes establecimientos gastrondmicos

P PRODUCTO|
POLACO

« disefio moderno

+ mandos de control ergondmicos

« panel frontal grabado con laser

. de funci . yali

- sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control

- superficie de trabajo: 2200/4400 cm?

« dos zonas de trabajo separadas para placas de 800 mm

« rango de temperatura de funcionamiento: hasta 300°C

- abertura de descarga de residuos y grasa

« recipiente para grasa

« bordes laterales y trasero altos

« patas regulables

ok

: ]
-
¥
N° cat. Descripcién mAm um rr?r‘n k\% \L}
979301 Lisa simple 400 700 850 4,05 400 Panel de
979302 Estriada simple 400 700 850 4,05 400 el
979311 Lisa doble 800 700 850 810 400 e
979312 Estriada doble 800 700 850 810 400 gl
979313 Doble lisa-estriada 800 700 850 810 400
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FREIDORA ELECTRICA

- destinada al tratamiento térmico directo de los alimentos mediante freido;

procedimientos realizados a través del uso de energia eléctrica P
« dispositivo especifico como elemento de una linea de calentamiento

0 como estacion de tratamiento térmico independiente
+ concebido para pequefas, medianas y grandes empresas de gastronomia

7

« disefio moderno
« mandos de control ergondmicos
« panel frontal grabado con laser
« indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion
- sistema de seguridad del dispositivo
accesible desde el panel de control
« rango de temperatura: hasta 190°C
« sistema de ,zona fria”
« proteccion para cortar el suministro cuando se retira el calentador
- elementos calentadores mdviles para facilitar la limpieza
« dispositivo de vaciado de seguridad de la freidora
« provista de una cesta de dimensiones 210x350x110 mm
« opcional: posibilidad de colocar dos cestas
en una camara (2x- 105x350x110 mm)
« patas ajustables

Posibilidad
de colocar
dos cestas en
una cdmara

cémara
de la freidora

PALER T

calentador

zona fria
o A P Al \ P u
N° cat Producto mm mm  mm litos kW V
979250 Freidora simple 400 700 850 10 9 400
979991 Kit de dos cestas 105 350 110 -

\#stalgast
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DISPOSITIVOS COMPLEMENTARIOS

SARTEN ELECTRICA
+ destinada a cocer, guisar y freir alimentos P

« dispositivo especifico para la pequefia y mediana empresa de gastronomia, PL %S
especialmente recomendados para los puntos de restauracion colectiva

« la gran superficie de trabajo de la cubeta (0,27 m?) permite
preparar varios productos al mismo tiempo

« inclinacion manual de la cubeta para un vaciado
rapido y eficaz de su contenido

« capacidad: 40|

- dispositivo de estructura estable

* patas ajustables

Cubeta
de acero
inoxidable

Regulacion
continua de la
temperatura

Estructura
de la base
reforzada

Accesorio
adicional:
kit de ducha
651202

° A P Al T S P u
N° cat. Producto mm mm  mm 0 kotlety/h kW Vv

778002 Sartén 700 786 912 do300 100 6,3 400
651202 Kit de ducha - - - - - -

\ﬂstalgast 49




HORNO DE CONVECCI INox .g} .
MULTIFUNCION

+ concebido para todos los procesos culinarios que no

requieren la funcion de vaporizacion de la camara

- dispositivo especifico para las pequefias y medianas empresas de gastronomia,
especialmente recomendado para los puntos de restauracion colectiva

“m‘ﬁ

* 3 modos de trabajo:
calentador superior (funcion tostadora)
calentador ventilador (funcion conveccion)
calentador ventilador y calentador superior juntos
(funcién de conveccion con tostadora)

« panel de control intuitivo horno.de.

« puerta del horno acristalada doble vidrio

« iluminacién de la cdmara

« temporizador: 120 min con funcién de funcionamiento continuo

« opcional: posibilidad de instalar tres hornos

+ cdmara apta para bandejas 600x400 y GN1/1

« dimensiones de la cdmara del horno: 660x445x285 mm Mango

. trg§ niveles de (;ondyccmq A de acero

. rejl!la de acero |po>(|dablemclu‘|da A ‘ - inoxidable

- indicadores luminosos de funcionamiento y alimentacion

« carcasa de acero galvanizado

« patas ajustables

Puerta de

Horno con
3 modos de
trabajo

Kit de
conexién
de hornos

Patas
ajustables

o A P Al P u
N° cat Producto mm mm mm kW

965001 Horno 800 640 600 6,54 400
960001 Kit de conexién - - - -
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BATERIAS DE COCINA

Una linea de ollas y sartenes profesionales y utensilios de cocina de hierro
fundido para el tratamiento térmico y el servicio de alimentos en caliente.

OllasGredil c.oooii b 52 Sartenes con revestimiento de titanio .... 56
Ollas Premium, Olla con grifo .......4.. 53-54 Sartenes<on revestimiento

Baseparaolla.......oh. .o A 54 antiadherente ................... ... 56-60
Accesorios complementarios ... ........ 54 Sartenes Comfort.................oooll 58
SaArtENES . . e 55-60 Utensilios de hierro fundido................ 61

Sartéen WOK .o i 55
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OLLAS GREDIL

+ linea de ollas de acero inoxidable

+ fondo tipo sandwich multicapa
+ asas fijadas en multipunto que no se sobrecalientan
- tapas incluidas en el kit
+ todas las ollas tienen asas reforzadas y remachadas

OLLAALTA

+ con tapa

N° cat.

011245
011285
011325
011345
011365
011405
011455
011505

[
mm

240
280
320
320
360
400
450
500

Al
mm

200
250
260
320
360
400
450
500

v
litros

15,4
209
25,7
36,6
50,3
71,6
98,2

Fondo tipo

sandwich

acero inoxidable

aluminio

acero inoxidable

OLLA MEDIANA

+ con tapa

N° cat.

012285
012325
012365
012405
012455

[
mm

280
320
360
400
450

Al
mm

180
200
220
260
360

v
litros
1A
16,1
22,4
32,6
57,3

*capacidad total indicada en la tabla



OLLAS PREMIUM LINE

+ linea de ollas de acero inoxidable

+ fondo multicapa capsulado

« asas fijadas en multipunto que no se sobrecalientan

+ se pueden adquirir tapas

+ todas las ollas a partir de @360 mm tienen asas reforzadas y remachadas

acero inoxidable
Fondo

multicapa

capsulado

aluminio

acero inoxidable

Tapas
incluidas
en el kit

Asas soldadas
multipunto

OLLA ALTA
+ contapa

° g Al VEr
N"cat. mm mm litros

011162 160 120 2,5
011202 200 200 6,3
011242 240 200 9,0
011282 280 250 15,4
011322 320 260 20,9
011342 320 320 25,7
011362 360 360 36,6
011402 400 400 50,3
011452 450 450 71,6
011502 500 500 98,2

OLLA MEDIANA
+ contapa

Nicat mgm nﬁ\r‘n \i\{ros
012162 160 95 19
012202 200 140 44
012242 240 160 7,2
012282 280 180 11,1
012322 320 200 16,1
012362 360 220 22,4
012402 400 300 377
012452 450 360 57,3
012502 500 320 62,8

POTBAJO
+ contapa

o [} Al VEx
Neat mm  mm litros

013202 200 105 33
013242 240 110 50
013282 280 130 8,0
013322 320 160 12,9
013362 360 180 183
013402 400 250 31,4

#\Stalgast *en las condiciones especificadas en |a tarjeta de garantia 53
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BATERIAS DE COCINA

OLLA CON GRIFO

- fondo tipo sandwich
para una buena
conduccion del calor

- robusto grifo de vaciado

« borde superior reforzado
y asas reforzadas
adicionalmente

« tapaincluida

OLLA
* paraguisar

Necat. 2 Al \

a %) Al Vv
mm  mm litros NGt

mm  mm litros

011410 400 400 50,3 ' 016362 360 110 11,2
SOPORTE PARALAOLLA INSERTOS PARA HERVIR
- estructura soldada « el kit contiene 4 insertos

« apto para olla baja
- 013322 (pég. 53)

o A P Al
N°cat. o

mm mm
010404 400 400 450 . g A
010505 500 500 450 Neat.  mm  mm
010606 600 600 450 020320 300 180
CAZO CAZO CAZO PARA SALSAS
« con tapa + sintapa « sintapa

*x ok x
Nicat mgrn rrf\rln Ii\{ros N*cat. mgm rrlw.\rln \i\{ros P g mwm rrllxrln Ii\{ros
015162 160 95 19 015164 160 95 19 017202 200 65 1,2
015202 200 105 33 015204 200 105 3.3 017242 240 75 2.2
015242 240 110 50 015244 240 110 50
015282 280 130 80 015284 280 130 80

**capacidad total indicada en la tabla

54 *en las condiciones especificadas en la tarjeta de garantia % Stalgast




SARTENES

« especiales para freir
+ aptas para utilizarse con placas de induccién
« distribucién rapida y uniforme del calor por toda la superficie

SARTENES

« sartenes 014323, 014363y 014403
y tienen un mango adicional

Necat. 2 AL
014203 200 40
014243 240 42
014283 280 48
014323 320 52
014363 360 65
014403 400 70

SARTEN WOK

+ modelo 037400 acero satinado
+ modelo 037401 acero pulido

Fijacién del ; Fijacion del
mango en el mango en el
modelo 037400 modelo 037401

a o [4] Al L
N® N%cat i mm (mango) mm
1. 037400 400 120 200
2. 037401 400 120 185

%Stalgaslt *capacidad total indicada en la tabla 55




BATERIAS DE COCINA

SARTEN ANTIADHERENTE TEFLON
« con revestimiento de teflon == -
Code mgm rrer‘n

014244 240 42
014284 280 48
014324 320 52

SARTEN DE ACERO AL CARBONO
« con revestimiento antiadherenteg

%) Al
Code T

037280 280 40

SARTENES CON REVESTIMIENTO
DE TITANIO

SARTEN CON REVESTIMIENTO DE TITANIO
- sartenes fabricadas de resistente aluminio,

con revestimiento de titanio
+ mango de acero inoxidable que no se calienta

Fondo de

la sartén

%) Al
Code T

034240 240 55
034280 280 55
034320 320 55

SARTEN CON REVESTIMIENTO DE TITANIO
- sartenes fabricadas de resistente aluminio,

con revestimiento de titanio
+ mango de acero inoxidable que no se calienta

Fondo de

la sartén

o [
N° cat. mm mm
034241 240 50
034281 280 50

56 *capacidad total indicada en la tabla #\StalgaSt




BATERIAS DE COCINA

SARTENES DE ALUMINIO CON OF
REVESTIMIENTO ANTIADHERENTE .
COMFORT PLUS

+ especiales para freir

+ aptas para utilizarse con placas de induccién

« distribucién rapida y uniforme del calor por toda la superficie
+ se puede freir con poca cantidad de grasa

+ mangos ergonémicos que no se calientan

Fondo de
la sartén

N° cat

018247
018287

2
mm
240
280

SARTEN

N° cat.

018246
018286
018326
018366
018406

Y
mm
240
280
320
360
400

A

47
5

55
59
63

SARTEN WOK

N° cat.
018261
018321
018361

[
mm

280
320
360

A
mm

93
95
120

\#stalgast

v
litros
16
2,4
35
4,8
6,3

V
litros
42
53
8,5

*capacidad total indicada en la tabla




BATERIAS DE COCINA

SARTENES DE ALUMINIO @
CON REVESTIMIENTO
ANTIADHERENTE COMFORT il

: zisslj'(fi(l:aljcl:?gnp?z’:;ig:l; uniforme del calor por toda la superficie

« se puede freir con poca cantidad de grasa
+ mangos ergonémicos que no se calientan

SARTEN PARA CREPES
N* cat. mgm rrer‘n In\r/os

018264 260 30 11

SARTEN

> [} Al v
Neat mm  mm litros

018204 200 42 10
018244 240 47 1,6
018284 280 51 24
018324 320 53 29
018364 360 59 438
018404 400 63 63

SARTENES DE ALUMINIO @
CON REVESTIMIENTO ANTIADHERENTE

COMFORT GRAPHITE

SARTEN PARA CREPES CON
REVESTIMIENTO DE GRANITO

o ) Al \
Neat. mm  mm litros

018263 260 29 11
018303 300 31 15

SARTEN CON REVESTIMIENTO

DE GRANITO
P m@m rﬁr‘n Iitrvcs

018203 200 42 09
018243 240 47 16
018283 280 51 24
018323 320 55 35
018363 360 59 438
018403 400 63 6,4

Mango recto
en los modelos
018363
y 018403

*capacidad total indicada en la tabla *StalgaSt




TENES DE ALUMINIO

CON REVESTIMIENTO
ANTIADHERENTE PLATINUM

+ sartenes de aluminio con revestimiento de Tefl6n® DUPONT

« revestimiento de tres capas antiadherente y resistente a los arafiazos

+ mango de acero realizado en acero epoxi para una mayor resistencia térmica
« distribuye el calor rapida y uniformemente por toda la superficie

+ se puede freir con poca cantidad de grasa

R imi deTeflon®

Revestimiento ) _
Capa intermedia

adicional reforzada

de teflén de
3 capas

Imprimacion de Teflon®
con minerales E

SARTEN
- capa de induccién en el fondo de la sartén

o Al v
P mgm mm litros
035200 200 35 0,8
035240 240 45 2,0

035280 280 50 3,0

SARTEN PARA CREPES
« capa de induccidn en el fondo de la sartén

o (4] Al
N° cat. mm mm

032260 255/215 17

Mango de
acero
con epoxi

SARTEN

« las sartenes de 200 a 280 mm de didmetro tienen un grosor de 4 mm
« las sartenes de mas de 320 mm de didmetro tienen un grosor de 5 mm

P i mgm mAr‘n Iitrvos
035201 200 35 08
035241 240 40 1,2
035281 280 45 20
035321 320 50 30
035361 360 55 4,0
035401 400 60 50

SARTEN PARA CREPES

N° cat & &

032261 255/215 17
032301 292/255 17

#\Sta|ga5t *capacidad total indicada en la tabla 59




BATERIAS DE COCINA

SARTENES DE ALUMINIO CON
REVESTIMIENTO ANTIADHERENTE

+ sartenes de aluminio fundido con revestimiento antiadherente de teflén
+ mango de acero con epoxi

« distribuye el calor rdpida y uniformemente por toda la superficie

+ se puede freir con poca cantidad de grasa

SARTEN

N° cat
031200
031240
031280
031320
031360
031400

[
mm

200
240
280
320
360
400

Al
mm
40
40
45
50
50
55

SARTEN HONDA

N° cat
036200
036240
036280

SARTEN PARA CREPES

N° cat.

%)

mm
200
240
280

[
mm

Al
mm

60
65
75

Al
mm

032250 250 20
032280 280 20

SARTEN PARA PESCADO

N° cat.

A

P

\
litros

13
2,0
3,0
4,0
5,0

vV
litros
16
2,6
38

v
litros
0,8
11

Al

v
mm mm mm litros

034380 380 260 40

60
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BATERIAS DE COCINA

UTENSILIOS DE HIERRO FUNDIDO @

utensilios de hierro fundido con una superficie negra obtenida

mediante la aplicacion de altas temperaturas

ideal para servir platos calientes

el fondo grueso permite que los alimentos se enfrien lentamente

la placa de la parrilla de doble cara se puede utilizar en quemadores de gas esténdar

y eléctricos (perfecta para cocinar filetes al estilo americano y argentino)

aclare y seque los utensilios de hierro fundido antes de utilizarlos; después de usarlos,
mientras adn estén calientes, ldvelos, preferiblemente con detergente liquido, utilizando
un cepillo; engraselos siempre con aceite vegetal después de secarlos

SARTEN PARRILLA
« cuadrada

° A P Al M
Ncal  mm mm mm kg

049003 230 230 35 26

FUENTE

« base de madera y mango de hierro fundido incluidos
« dimensiones de la base: 280x155 mm

o A P Al M
Ncal  mm mm mm kg

049004 240 140 25 1713

FUENTE DE HIERRO FUNDIDO l@
! U
« pequefio recipiente de hierro fundido con superficie negra ideal para servir comida muy caliente '

« color negro obtenido mediante la aplicacién de altas temperaturas

+ mantiene la comida caliente durante mucho tiempo

- requiere mantenimiento de engrasado de la superficie con aceite alimentario
« base de madera incluida

« dimensiones de la base de madera 310x160 mm

o A P Al V
N"cal mm mm mm litros

049012 210 150 55 0,8

#\Sta|ga5t *capacidad total indicada en la tabla 6l




UTENSILIOS DE COCINA

Utensilios de cocina mas frecuentemente utilizados en el trabajo diario
de restauracion, que proporcionan un excelente apoyo a cualquier

proceso de preparacion de alimentos.

CUBOS. i 63-64
Centrifugadora de lechugas .............. 64
Cuencos, barrefos. .................. ... 65
Coladores, cedazos, escurridores. . ... .. 66-67
Utensiliosparaservir ................... 68-71
Paletas,varillas ......................... 72-73
Recogedores, jarras, medidores. .. ..... 74-75

Exponedores .. ...t 77-78

Dispensadores, estantes para salsas... ... 78
Pinzas, tenacillas, abridores ............ 79-80
Cuchillos y utensilios decorativos .......... 81
Abrelatas ... 82
Troceador manual de verduras............ 82
Balanzas............oooiiiii 83-85
TermoOmetros. ... 86



UTENSILIOS DE COCINA

CUBOS PREMIUM DE ACERO INOXIDABLE
- escala dentro de los cubos: 10,12, 151 M

« borde: 10 mm

\ L TAPA
k i o + 093101 apta para los

cubos 091101y 092101

CUBO + 093151 apta para los
CuBo CON BASE DE ANILLO cubos 091151y 092151
o Al \ o Al \ o
N* cat. mﬂm mm litros N* cat. mﬂm mm - litros Nicat mgm
091061 235/157 245 7 092101 280/202 265 10 093101 280
091101 280/200 245 10 092151 305/202 330 15 093151 305

091151 305/200 310 15

CUBOS DE ACERO INOXIDABLE

+ escala dentro del cubo
+ cubos con soporte de anillo apilables

TAPA
r F= + 093103 apta para los
E cubos 091103y 092103
+ 093123 apta para los
bos 091123y 092123
CuBO cuso . 333153 apta para los
CONBASE DE ANILLO cubos 091153y 092153
N° cat. 0 Al Vv
mm mm litros . 0 AV . )
091063 230/155 250 7 N"eat mm mm litros N'eat mm
091103 293/205 245 10 092103 275/200 285 10 093103 275
091123 295/230 275 12 092123 290/200 305 12 093123 290
091153 300/200 340 15 092153 300/200 354 15 093153 300

\#stalgast 63




UTENSILIOS DE COCINA

Manguera de

b . Cesto extraible
drenaje del agua

CENTRIFUGADORA DE LECHUGAS

- fabricada con pldstico resistente
« posee un sistema de drenaje del agua

CUBO
- fabricado con polietileno

resistente de color blanco
« resistencia a la temperatura-40°C - 90°C
+ escala interior hasta 10|
+ no absorbe los olores
+ sintapa

o [%] Al \
Ncat. mm  mm litros

P et mAm um |\l>/OS
072190 420 580 19

094100 290 290 12,0

64
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ENSILIOS DE COCINA

CUENCO
- acero pulido

o [0} Al V
N'cal. mm  mm litros

082180 180 80 12
082200 200 80 16
082240 240 100 2,7
082280 280 100 4,0
082300 300 110 5,0
082320 320 110 6,0
082360 360 130 8,0

CUENCO DE COCINA

- acero satinado

. 4a"p

mm mm litros
081161 160 75 1.0

081201 200 90 20 1 '
081241 240 110 3.5 i
081281 280 132 6.2 &
081301 300 140 7.0

081351 350 160 11.5
081401 400 180 16.5

N° cat.

BARRERNO
« acero satinado
- con asas .
P —
o %) Al v
Ncal mm  mm litros

083400 400 185 145 i
083450 450 200 21,0 T

083500 500 220 28,0

CUENCO

- acero pulido

« didmetro de los cuencos medido
incluyendo el borde

N® cat. m@m nﬁrln \it:'/os
082400 400 110 8,0
082500 500 130 14,0
082550 550 145 19,0
082600 600 160 27,0
082700 700 185 45,0
082800 800 205 65,0
082900 900 225 90,0

\f\stalgast 65




UTENSILIOS DE COCINA

66

COLADOR

N°cat. o mm
076120 120 140
076150 150 150
076180 180 170
076200 200 180

COLADOR CONICO DE MALLA TUPIDA

Malla tupida §

o %) Al
N°cat.  m mm

075200 200 150
075240 240 180

TAMIZ
« poros: de aprox. T mm

N° cat

mm mm
073200 210 70
073250 250 75
073300 310 75

MOLDE PARA TERRINA
« forma de los moldes:

098010 - WY
098020 - W

o A P Al v
Ncat. mm  mm  mm litros
098010 400 65 35 0,6

098020 400 50 40 04

COLADOR CONICO

Perforaciéon

1,8 mm

o [} Al
N°cat. o mm

075201 200 170
075241 240 210

JUEGO DE 4 TAMICES

- 4 diametros de poro diferentes de aprox:
0,75x 0,75 mm
Tx1Tmm
2x2mm
3x3mm

Poros del
tamiz

o o
Necat B
073210 210

|
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CEDAZO

» mango de acero inoxidable

- perforacion 3,4 mm

N° cat. L

mgm mm
077220 220 260
077260 260 260

ESCURRIDOR
« acero pulido

INOX

UTENSILIOS DE COCINA

COLADOR

+ mango de madera
« L-longitud del mango

o [ L
Nocat. o0 mm

074300 300 430
074350 350 430

CEDAZO
+ con asas

o %) Al
Necat. o0 mm

072363 360 190
072403 400 220

ESCURRIDOR
« acero satinado

(%)

N° cat. i

072452 450/290 240
072502 500/330 260

\#stalgast

o 0
N° cat. mm mm

071360 360/200 220
071410 375/175 185
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UTENSILIOS DE COCINA

UTENSILIOS DE COCINA
MONOBLOQUE

+ cucharones y espumaderas monobloque profesionales <.
+ sin soldadura, fabricados a partir de una sola pieza de acero

« facil de limpiar

+ asa para colgar ergonémicay curvada

Fabricados '
a partir de
una sola pieza \

de acero

Asa para L
colgar
curvada

e
s |

L L L
| | }
w-?\ » ¥
ESPUMADERA

o %) L
N° cat. T

324101 100 325
324121 120 360
324141 140 385 ) )
324161 160 415 CUCHARON CUCHARON
324201 200 480

N° cat. 2 L \ N° cat. [ L V

mm mm litros mm mm litros

ESPUMADERA 323061 60 275 0,06 323062 65 315 0,07
323081 80 295 0,12 323082 80 345 0,13

N° cat %) L 323101 100 340 0,25 323092 90 362 0,20
D Oafil 323121 120 365 0,40 323102 100 380 0,25

324100 100 305 323141 145 395 0,75 323122 120 420 0,45
324120 120 360 323201 200 480 2,00 323142 140 440 0,67
324140 140 380 323162 160 474 1,00
324160 160 415 323182 180 500 1,50
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UTENSILIOS DE COCINA MONOBLOQUE

N N° cat. Producto mLm MYOS N N° cat. Producto mLm |\(>/OS

1. 320010 Cucharén 400 0,18 5. 320060 Cuchardn paraespaguetis 400 -
2. 320020  Tenedor paravoltear 400 - 6. 320070 Espumadera 400

3. 320030 Cucharén perforado 400 7. 320080 Paleta para volterar 400

4. 320040 Cuchardnparaservir 400

TENSILIOS DE COCINA MONOBLOQUE
—_—
S

N° cat. Producto Gl

N

1. 312340  Paletaparapescado 340
2. 311500  Tenedor paravoltear 500
3. 311100  Cuchardn paraservir 460

\#stalgast 69




UTENSILIOS DE COCINA

UTENSILIOS DE COCINA

+ mango redondeado

e

T |

N°  N°cat Producto mwm le11

1. 321010 Espumadera - 345

2. 321020 Tenedor para voltear - 320

3. 321030 Cuchardn para servir - 328

4. 321040 Cuchardén 70 280

321050 Cucharén 85 310

5. 321060 Cuchardn para espaguetis - 307

. 6 garnchczs 6. 321070 Paleta para volterar - 320

) g _ ; ; 7. 321160 Batidor de espuma con bola (20 alambres) - 270
1 | 1 I l ; 8. 321100 Pelador de verduras - 190
| ! ! i i | 9. 321110 Pelador de verduras - 165
10. 321120 Cortador de pizza recto 57 190

1. 321150 Abrelatas - 220

12. 321001 Colgador para utensilios de cocina - 400
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UTENSILIOS DE COCINA

UTENSILIOS Nox
PARA SERVIR

« kit profesional de utensilios para servir

+ de acero inoxidable altamente pulido
con tecnologia monobloque

+ sin soldaduras ni dobleces, fabricado
a partir de una sola pieza de acero

« facil de limpiar

+ grosor del mango: 2,7 mm

N N° cat. Producto mLm Iitrvos
1. 420012 Cucharén perforado 310
2. 420032 Cucharén para servir 315
3. 420052 Cucharén 310 0,08

UTENSILIOS PARA SERVIR

+ de plastico reforzado con fibra de vidrio
+ ideal para revestimientos de teflon

+ apto para lavavajillas

+ apto para escaldar

+ altaresistencia térmica: hasta +220°C

N°  N°cat Producto mLm N°  N°cat. Producto m@m mLm s

1. 325120 Tenacillas 250 4. 325010 Cucharoén 90 310 0,11
325130 Tenacillas 320 5. 325070 Espumadera - 350

2. 325030 Cucharén perforado 350 6. 325080 Paleta para volterar - 350

3. 325040 Cuchardn para servir 350
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UTENSILIOS DE COCINA

PALETAS
™

PALETA PARA VOLTEAR
+ mango de plastico
*A=115mm,B =90 mm

o L
N° cat. mm

503205 280

PALETA PARA VOLTEAR

+ mango antideslizante
*+A=90mm,B=75mm

o L
N° cat. mm

270150 150

PALETA PARA VOLTEAR

+ mango antideslizante
*+ A=200mm,B=80mm

o L
N°cat. o

b 270260 260

PALETA PARA VOLTEAR

+ mango antideslizante
*+A=135mm,B=85mm

o L
N°cat. o

3 264170 170

PALETA ANGULAR

+ mango de madera

* A=140mm, B =100 mm
Neeat. AL
503200 100 300

PALETA ANGULAR

A + mango de madera
s +A=195mm,B =70 mm

N° cat. L

A
i mm  mm
(‘/ 503230 70 365

PALETA PARA MASA
DE REPOSTERIA

« mango de plastico
Necat. b

261090 100
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UTENSILIOS DE COCINA

Mango de ‘
plastico ‘

N
N
(9]
3
3
11M}
1
|
| -
—d 115 mm
VARILLA DE ACERO
- parte de trabajo de acero
+ mango de plastico VARILLA ESPUMADERA ESPUMADERA
N° cat. mLm N° cat. mLm N° cat. mwm mLm N° cat. mwm mLm
313250 250 313300 300 310160 160 350 310161 160 470
313350 350 313400 400 310200 200 450 310201 200 590
313450 450 313500 500 310241 240 570
313550 550 313600 600
RECOGEDOR MEZCLADOR MEZCLADOR
DE PATATAS + 20 mm de grosor PARA CALDERA
N° cat. N° cat. mLm N° cat. mLm
319000 314075 700 314130 1460

314100 1000
314125 1250
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UTENSILIOS DE COCINA

RECOGEDOR e RECOGEDOR
)

N cat. Iit¥os

- o 304017 0,125

N7eat. jitros 304033 0,150
304072 0,47 304060 0,450
304073 0,68 304101 0,650

EMBUDO RECOGEDOR .
- INOX INOX
« colador incluido

« didmetro inferior: 177 mm

N° cat. mgm N cat. mgm IitYOs
301151 150 304102 100 1
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CUCHARA MEDIDORA

« 4 tamafios incluidos:
1/4 cucharadita (1,25 ml) 1/2 cucharadita (2,5 ml)
1 cucharadita (5 ml)
1 cucharada (15 ml)

« capacidades visibles en los mangos

o \
I e litros
506010 0,00125-0,015

JARRA MEDIDORA

- transparente
« con escala

AFCELS \it\rlos
506053 0,50
506103 1,00
506203 2,00
506303 3,00
506503 5,00

RALLADOR DE CUATRO CARAS

« base antideslizante
+ comoda asa

INOX

HE

UTENSILIOS DE COCINA

TAZA MEDIDORA

+ 4 tamafios incluidos:
1/4 taza (60 ml)
1/3 taza (80 ml)
1/2 taza (125 ml)
1taza (250 ml)
« capacidades visibles en los mangos

o \i
P gL litros
506015 0,06-0,25

ARRA MEDIDORA
- escala dentro de la jarra

N*cat |\t>/03
506052 0,5
506102 1,0
506202 2,0

RALLADOR HEXAGONAL

o A P Al
Neal mm  mm mm

302191 100 80 230

\#stalgast

N° cat.

Al
mm

302190 190
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UTENSILIOS DE COCINA

BARRA PARA PEDIDOS

o L
N° cat it

099102 450
099103 600
099104 900
099105 1200

TIMBRE DE RECEPCION PINCHAPAPELES
- cromado Cr PARA PEDIDOS
—
e B A

398000 85 60

BANDEJA PARA LA CUENTA .
INOX

Neeat AP Neeat. B AL
398150 150 110 398100 80 150
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/ / UTENSILIOS DE COCINA

* EXPONEDOR PARA
CONTENEDORES GN

+ 815200 - capacidad 3 x GN 1/6 méx. 150 mm
+ 815250 - capacidad 3 x GN 1/6 y 2 x GN 1/9 méx. 150 mm
+ 815240 - capacidad 5 x GN 1/4 max. 150 mm

+ los contenedores y las tapas se venden por separado

P STALGAST
RADOM

A P Al
mm mm  mm

N

1. 815200 510 230 230
2. 815250 730 230 230
3. 815240 840 300 275

N° cat.

ESTANTERIA CON RECIPIENTES
PARA ESPECIAS

« volumen 5xGN 1/9 65mm

o A P Al
R mm mm mm

815500 629 200 250
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UTENSILIOS DE COCINA

/ DISPENSADOR DE SALSAS »
CON BOMBEO s

« solo para salsas frias
+ contenedor fabricado

- + de polipropileno translicido
con sistema ColorClip

N°cat.  Descripcién mAm um n?r‘n myos

065164 GN1/4 265 162 190 43
065166 GN1/6 176 162 190 2,6
065169 GN1/9 176 108 190 1,5

DISPENSADOR DE SALSAS —
+ solo para salsas frias .

EXPONEDORES

i 9 AV
N°cat.  Color ‘oo 1 Jitros
065722 70 240 0,70

065721 @ 70 240 0,70
065723 O 70 240 0,70

N N° cat. Producto mgm mAm mF:n rﬁrln
1. 348050 Exponedor para bocadillos, 5 compartimentos - 347 120 52
2. 065105 Exponedor para dispensadores de salsas, para 5 botellas 5x75 435 110 120
3. 348030 Soporte para 3 perritos calientes - 217 110 118
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TENACILLAS
PARA PASTELES

o L
N°cat. o)

423285 280

TENACILLAS
PARA ESPAGUETIS

o L
Ncat. o

421060 200

TENACILLAS
DEPOLICARBONATO

-

o L
N°cat. o

425110 230

\#stalgast

TENACILLAS

PARA LA PARRILLA

N° cat. mLm
423224 220
423284 280

TENACILLAS PARAEL PAN

o L
N°cat. o

421050 210

TENACILLAS
DE POLICARBONATO

o L
N°cat. o

425410 230

UTENSILIOS DE COCINA

TENACILLAS PARA ASADO

o L
N°cat. o
421040 210

TENACILLAS UNIVERSALES

N°cat. o
422241 240
422301 300
422401 400

TENACILLAS
UNIVERSALES SIL

Necat. b
422243 230
422303 300
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UTENSILIOS DE COCINA

EXPRIMIDOR PRENSADORDE AJO RACIONADOR DE ARROZ
DELIMONES - fabricado con akulon + el racionador no esta disefiado
« fabricado

+ estructura modular

« con aluminio pintado facil de limpiar

para usarse con productos
duros como el helado

+ carga aprox. 70 g, 1/12

N° cat. mgm mLm N° cat. mLm N° cat. mLm
474000 55 208 332030 180 531121 250
CORTADOR DE HUEVOS i DESCAMADOR
- 2 hojas — DE PESCADO
« posibidad de cortar
- en cuartos y rodajas (~ 5 mm) r

N° cat. A P Al

N° cat. mm
mm mm mm
332071 120 95 40 303211 235
TENACILLAS TENACILLAS PINZAS
PARA HIELO PARA HIELO PARA QUITAR ESPINAS

> >
s Vo4
Necat. b Necat. b Necat. b
471100 145 471101 180 303220 120

80
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UTENSILIOS DE COCINA

CUCHILLOS PARA DECORACION

+ gran seleccion de cuchillos profesionales para decoracion

e /
Lo
-

CUCHILLO PARA DECORACION, CUCHILLO PARA | CUCHILLO PARA DECORACION
CON CANAL, VERTICAL DECORACION DE CITRICOS CON MANTEQUILLA

N° cat mLm N° cat. mLm N° cat. mLm

334102 155 334101 132 334106 197

CUCHILLO PARA DECORACION, CUCHILLO PARA
CON CANAL, HORIZONTAL DECORACION CURVO
« hoja estrecha
N° cat mLm N° cat. mLm
334103 140 334070 70
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UTENSILIOS DE COCINA

ABRELATAS ABRELATAS

- se fija al tablero de la mesa con
una abrazadera de tornillo sin fin

« y tornillos

+ cuchilla de rueda incluida

« para abrir latas de 20 a

400 mm de altura !'f ;O

=1
I«.
i -

|
]

N°  N°cat. Producto mﬂm nﬁrln N° cat. rr?rln
1. 300640 Abridor - 640 300400 560
2. 300000 Rueda 25 -
3. 300010  Cuchilla - 40

TROCEADOR MANDOLINA

« Gtil para trocear y cortar con formas fantasticas

« grosor de corte regulable sin escalonamientos

+ seleccion de la cuchillay del grosor de
corte sin desmontar la cuchilla

« capacidad de corte: rodajas: de 0,5a 9 mm,
barras enjuliana: 4,5x4,5mmy9x9 mm

+ provisto de un elemento de sujecién

+ base del dispositivo segura y antideslizante

+ posee cuchillas muy afiladas; es necesario tener mucho
cuidado al cortar y limpiar; se recomienda usar el troceador
con un elemento protector de empuje del alimento

o A P Al
Ncal mm mm mm

336003 400 170 135

DISPOSITIVO PARA PELARY
REBANAR MANZANAS

- dispositivo adecuado para pelar,

cortar en rodajas y ahuecar
- dispositivo de hierro fundido y acero niquelado
+ base con ventosa para el tablero de la mesa

A P Al
Nrkat i mm o mm

331010 100 130 280
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BALANZAS

« disefiadas para su uso en la cocina como dispositivos auxiliares o de control
+ pantalla de cristal liquido

« tara multiple

- posibilidad de funcionamiento sin red eléctrica

« proteccion contra sobrecarga

BALANZAS AUXILIARES
- alimentacion a pilas (4 pilas alcalinas tipo D incluidas); —%‘

opcional: adaptador y/o bateria interna recargable
« funcion de control de peso
« rapida estabilizacién de la medicion: menos de 2 s
- tiempo de funcionamiento con pilas: 1500 h
« pantalla LCD con retroiluminacién blanca
« 4 soportes ajustables, nivel
- carcasa de ABS
- Certificacion de Seguridad Alimentaria (NSF)

H
. _ g, P’ e
N° cat. A P Al Plato M Rango Precision Z %
mm mm mm AxPmm kg kg g . =

730030 260 270 122 245x190 32 3 0,5
730060 260 270 122 245x190 32 6 1

730150 260 270 122 245x190 32 15 2
730301 260 270 122 245x190 32 30 5 . '

Balanza homologada
o Al Pl M R i6

N cat mAm mF;n mm AxPartan kg aknggo Precg\swon
730032 260 270 122 245x190 32 3 1
730062 260 270 122 245x190 32 6 2
730152 260 270 122 245x190 3,2 15 5
730302 260 270 122 245x190 32 30 10
PUERTO RS232 CON CABLE PARA CONECTAR PLATAFORMA
CAJA REGISTRADORA/ORDENADOR/POS - plataforma de acero inoxidable
« el puerto comunica las balanzas 730032, 730062, + para modelos 730032, 730062, 730152, 730302

730152y 730302 con la caja registradora
0 POS (programa de la caja registradora)

L
mm mm  mm

730001 1500 730002 300 225

N° cat Necat. A P
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UTENSILIOS DE COCINA

BALANZAS AUXILIARES

« funcionamiento con pilas (3 pilas AA

incluidas) o mediante un adaptador de red

(opcional - adaptador no incluido)

desconexién automética

« tiempo de funcionamiento con pilas: 300 horas aprox.

balanza portétil de precision especial para
cafeterias (pesaje de café, etc.), pastelerias
(pesaje de especias, por ejemplo)

bloqueo de transporte integrado
carcasa de ABS

tiempo de estabilizacién de la medicion: aprox. 2 s
rango de medidas: g, Ib, 0z, ozt, dwt
modelo 730011 utilizado en cocina como

N° cat

730011
730012

ey "0

A P Al Plato M  Rango Precision
mm mm mm  AxPmm kg kg [¢]

140 205 41 132x125 04 0,62 0,1
140 205 41 132x125 04 2,2 1

BALANZA AUXILIAR RESISTENTE AL AGUA

+ balanzas de la gama mas alta para entornos de trabajo dificiles y himedos
+ bascula de acero inoxidable, totalmente impermeable IPX8

« funcionamiento con bateria (50 h) y con red eléctrica (230 V)

+ pantalla LED de doble cara
« teclado de policarbonato reforzado resistente a los dafios
+ nivel con iluminacién

* sensor sin contacto

+ tiempo de estabilizacion de la medicién: 0.5 s
+ modos: pesaje, pesaje porcentual,

pesaje de control, suma”
« Certificacion de Seguridad Alimentaria (NSF)

Plato

extraible

N° cat
730031
730061
730151
730311

A
mm

256
256
256
256

P
mm

280
280
280
280

PLATAFORMA

« plataforma de acero inoxidable
« para modelos 730031, 730061, 730151 y 730311

N° cat.

A
mm

P
mm

730003 300 225

84

Al
mm

121
121
121
121

Plato
AxP mm

190x242
190x242
190x242
190x242

M
kg

Rango  Precision
kg g

3 0,5
6 1,0
15 2,0
30 5
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BALANZAS CALCULADORAS

* uso en restauracion y comercios, industria y farmacias

+ teclado tactil con superposicion reemplazable
(posibilidad de anotar cédigos PLU)

+ 4 soportes ajustables, nivel

+ alimentacion por bateria

+ tiempo de funcionamiento con bateria: 180 h aprox.

+ 2 pantallas de cristal liquido retroiluminadas

+ asa de transporte

UTENSILIOS DE COCINA

N° cat. mAm um nﬁrln Mg Raknggu Precgiswdn
731152 351 359 111 42 15 5

BALANZA PARA COMERCIO

+ alimentacion por red eléctrica (adaptador de CA incluido) o por
pilas (no incluidas) con funcién de apagado automatico
+ pantalla LCD
+ detectores de proximidad para ajustar la tara sin contacto
« funciones de pesaje: porcentaje, recuento de
unidades, suma, retencion de resultado
+ bloqueo de transporte, tiempo de estabilizacién
de la medicién: aprox. 1s
+ nivel con iluminacién
+ bloqueo de mend
+ proteccion antirrobo
+ médulos opcionales de gestion de interfaces:
USB, RS232, Ethernet tx

N° cat A P Al Plato M Rango Precision u
- mm mm mm AxPmm kg kg
3,2 1 230

730036 240 250 74 174x230 1,5
730066 240 250 74 174x230 15 6,4 2 230
730156 240 250 74 174x230 1,5 16,0 5 230
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UTENSILIOS DE COCINA

TERMOMETRO FRIGORIFICO

« rango de temperatura: -40 + 40°C
« carcasa de acero inoxidable
- con asa para colgar

N° cat.
620110

TERMOMETRO

« rango de temperatura:
+ -11+50°C
- colgador funcional

N° cat.
620210

TERMOHIGROMETRO

« rango de temperatura: 0 + 50°C
+ humedad: 25 + 95%

« se puede colgar

- se vende sin pilas (pilas AAA)

N° cat.
620310

86

TERMOMETRO DE SONDA

« rango de temperatura: 0 + 300°C
« carcasa de acero inoxidable 18/10

N° cat.
620510

TERMOMETRO ELECTRONICO

- rango de temperatura:

+-50+280°C

« sonda: 210 mm

« cubierta de la sonda

- se vende sin pilas (la pila
adecuada es A76 0 LR44)

N° cat.
620010

g L
mm mm
50 160

TERMOMETRO ELECTRONICO
CON CABEZAL MOVIL

- rango de temperatura:

«-50+300°C/
-58 + 572°F

« sonda giratoria de
acero inoxidable

« funcién de retencién
de lectura

- se vende sin pila (la
pila adecuada es

« tipo CR2032)

N° cat. A P Al

mm  mm  mm
620011 52 21 160

TERMOMETRO DIGITAL,
SIN CONTACTO

« rango de temperatura: -50 + 380°C

« objetivo laser

- pantalla digital

« el termometro digital
permite medir la temperatura
de los alimentos sin
necesidad de contacto

« se vende sin pila (la pila
adecuada es 6LR61)

N° cat.
620711
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CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE
PARA USO EN GASTRONOMIA

Amplia gama de cuchillos de alta calidad indispensables en gastronomia.
Tablas de corte profesionales como parte del equipamiente.destoda
cocina.

Cuchillos y kits de cuchillos de cocina. .90-99 Tijerasdecocina............oovviiin.. 104
Hachuelas, mazos paracarne .. .i..... 91,105 Tablas de corte, tablas HACCP. ........ 101-104
Barrasmagnéticas .............4....... 97-98 Bloque decarnicero...................... 104

Afiladoresychairas.u................. 98-100



¥
CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE
-~ —~— .-

CUCHILLOS SANELLI LINEA
PREMANA PROFESSIONAL

+ mango antideslizante fabricado con dos tipos de pléstico,
duro (color rojo) y blando (color verde)
« hoja de acero al cromo-molibdeno con una dureza de 54-56 HRC

espiga de la hoja embutida
profundamente en el mango

forma de la hoja elaborada con la mas alta precision

>K>KI

Ihlyll IDDS’I
Europe N° 0176486
m: USA N° 4712304

revestimiento del mango de Santoprene
y polipropileno resistentes =
hoja fabricada con una aleacién de carbono-cromo- con la adicion del agente Dy
molibdeno y adicién de vanadio, marcada con antibacteriano Biomaster B
X60CrMoV14 y una dureza de 54 — 56 HRC

iomaster
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CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

PARA UN USO VERSATIL EN GASTRONOMIA
Y UN AMPLIO USO EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

+ fabricado por una marca italiana de alcance internacional con una tradicion que se remonta a 1864
+ las hojas poseen un afilado céncavo para un mejor equilibrio de los cuchillos
y una mayor eficacia y comodidad de uso para los usuarios
+ cada cuchillo es acabado y afilado a mano
+ lahomogeneidad del filo de corte con un dngulo 6ptimo (<350) se controla mediante dispositivos laser
+ afilado duradero de filos resistentes a la corrosion de gran dureza y una elasticidad cuidadosamente seleccionada
+ las hojas son féciles de afilar
+ laforma ergonémica de los mangos se ha desarrollado en el Politécnico de Milan, en la unidad de
investigacion de Ergonomfa Postural y de Movimiento, mediante pruebas experimentales informatizadas
+ los exclusivos mangos de Santoprene con la adicidn de polipropileno tienen propiedades antideslizantes

Los mangos de Santoprene se fabrican con el resistente material con
propiedades antibacterianas Biomaster; la adicion de iones de plata como
parte integral del material inhibe el crecimiento microbiano durante toda la
vida qtil de los cuchillos, eliminando el 99,71% de las bacterias mas virulentas:
estafilococo aureo resistente a la meticilina (MRSA) y Escherichia coli

punta de la hoja -
forma seleccionada
con precision

acanaladuras - reduce la
posibilidad de que los productos
se peguen a la hoja

dorso - la parte mas gruesa
de la hoja, redondeada para
aumentar la seguridad

hoja - filo
pulido marca - Sanelli Professional
Stainless Steel

mango -

filo biselado gracias al / tecnologia

afilado a mano en forma de 4 patentada
V para facilitar el corte $

virola - cuanto mayor sea,
mayor facilidad tendran
las personas con dedos
grandes para cortar

guarda - protege la mano
del contacto con la hoja

cabeza del mango - evita el
deslizamiento de la mano




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

90

N°

N° cat

218200
218250
218300
202200
202240
219240
219320
220320
210240

Producto

Cuchillo de cocina
Cuchillo de cocina
Cuchillo de cocina
Cuchillo para trocear
Cuchillo para trocear
Cuchillo para pan
Cuchillo para pan
Cuchillo para fiambre
Cuchillo para asado

117111171

mm*
200
255
300
210
255
235
315
315
230

N°  N°cat.
6. 204220
7. 201180

201220
8. 207160
9. 203180
10. 208160
11. 209160
12. 205280
13. 225330

*en la tabla se indica la longitud

Producto

RERRER

mm*

Cuchillo fileteador flexible 220

Cuchillo de carnicero
Cuchillo de carnicero

180
230

Cuchillo deshuesadorrecto 155

Cuchillo de corte

180

Cuchillo deshuesador curvo 160
Cuchillo deshuesador estrecho 160

Cuchillo para salmén
Cuchillo para pescado

275
330

\#stalgast



CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

)

=
—

] KIT DE CUCHILLOS

Ofe':ta completa,de kits de « el kitincluye cuchillos laminados:
cuchillos en las pags. 97 - 99 218250, 219240, 207160, 214100, 216060 y un estuche
con cierre de hebilla de dimensiones (AxP): 460x160 mm

L

N N° cat. Producto mm*
1. 215120 Cuchillo para tomates 115
2. 214100 Cuchillo pelador 100
3. 216060 Cuchillo para verduras 60
4. 226180 Cuchillo japonés 180
5. 226161 Cuchillo japonés Santoku 160
6. 270260 Paleta para voltear 260
7. 270150 Paleta para voltear 150
8. 264170 Paleta para voltear perforada 170
9. 213160 Hachuela 160
10. 212220 Chaira 220
212300 Chaira 300
11. 231360 Cuchillo para queso con dos mangos 360
12. 200005 Kit de cuchillos -

#\Stalgaslt *en la tabla se indica la longitud 9l




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

CUCHILLOS SANELLI

+ linea de cuchillos fabricados con acero de alta
dureza y una buena elasticidad 54-56 HRC

+ alta calidad de corte

+ mango antideslizante de polipropileno

cuchillos en las pags. 97 - 99

— Oferta completa de kits de
L
mm*

N°  N°cat. Producto N°  N°cat. Producto mm*
1. 286212 Cuchillo de cocina 210 6. 287111 Cuchillo pelador 110
286252 Cuchillo de cocina 255 7. 287112 Cuchillo para tomates 120
2. 286182 Cuchillo universal 180 8. 287120 Cuchillo universal 120
286222 Cuchillo universal 230 9. 286062 Cuchillo para verduras 60
3. 286243 Cuchillo para asado 230 287070 Cuchillo para verduras 70
4. 286242 Cuchillo para pan 235
5. 286102 Cuchillo pelador 95
287110 Cuchillo pelador 110

92 *en la tabla se indica la longitud %\Stalgast




# staigas

CUCHILLOS DE ACERO
FORJADO STALGAST

+ dureza de la hoja 52-54 HRC
+ de acero forjado
+ mango adaptado para evitar la acumulacion de residuos en las juntas

dureza de la hoja hoja y espiga forjadas en caliente remaches decorativos fijan
52-54 HRC de una sola pieza de acero el mango al vastago

filo de la cuchilla de mango de seguridad proteccion
afilado rapido y sencillo y confort en el trabajo

Oferta completa de kits de
cuchillos en las pags. 97 - 99

L

N°  N°cat. Producto mm* N°  N°cat. Producto mm*
1. 218209 Cuchillo de cocina 200 5. 217139 Cuchillo para bistecs/tomates 115
218259 Cuchillo de cocina 255 6. 214109 Cuchillo pelador 100
218309 Cuchillo de cocina 300 7. 216089 Cuchillo para verduras 80
2. 219209 Cuchillo para pan 200 8. 211189 Horquilla 180
3. 203139 Cuchillo para carne 130 9. 212259 Chaira 250

203209 Cuchillo para carne 200
4. 209159 Cuchillo fileteador 155
204189 Cuchillo fileteador 180

*\Stalgaslt *en la tabla se indica la longitud 93




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

CUCHILLOS DE ACERO
LAMINADO STALGAST

+ dureza de la hoja 52-54 HRC

+ mango adaptado para evitar la acumulacion de residuos en las juntas
+ hojas del cuchillo de acero inoxidable endurecido por laminacién

Hoja

endurecida
por laminacién

N°  N°cat.
1. 218208
218258
2. 210208
3. 219208
4. 214108
214138

Mango de
seguridad
contorneado

. )

Producto

Cuchillo de cocina
Cuchillo de cocina

Cuchillo para asado
Cuchillo para pan
Cuchillo pelador
Cuchillo pelador

mm*
210
240
200
195
100
115

Oferta completa de kits de

cuchillos en las pags. 97 - 99

N° cat.

216088 Cuchillo para verduras

N
5.
6. 211158
7.
8

227259 Tijeras para aves

212259
212309

*en la tabla se indica la longitud

Producto

Horquilla

Chaira
Chaira

mm*
75
150
250
250
300

\#stalgast



CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

' i

INOXIDABLE PREMIUM HACCP
« de acero X50CrMoV15 de alta calidad;

* mango antideslizante;

« el disefio ergondmico e higiénico del mango evita la

acumulacion de residuos en las juntas

INOX

CUCHILLODECOCINA
N°cat.  Color mIFn* \“\\______ _

283262 260 -
283264 @ 260 =
283266 O 260

CUCHILLOPARAVERDURAS

mm*

283062 ® 60

CUCHILLO

PARAFILETEAR B AR R T o
N°cat.  Color m%w* . A

283304 © 300

CHILLO DE CARNICERO

284251 @ 250 T — —

N°cat.  Color

*\Stalgaslt *en la tabla se indica la longitud 95




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

CUCHILLOS STALGAST HACCP
DE ACERO LAMINADO

+ mango de color

S A CARNE
¢ VERDURAS
Sistema de CRUDA

etiquetado

B PESCADO QUESOS CARNE COCIDA

CUCHILLO DE COCINA

281211 @ 220 -

281212 ® 220
281213 220
281214 @ 220
281216 ® 220

CUCHILLO DE COCINA i h

o L
N*cat.  Color \&-5\

281251 @ 250
281252 ® 250
281253 250
281254 ©® 250
281255 O
281256 ®

250
CUCHILLO PARA CORTAR

o L
N°cat.  Color mm*

282151 @ 160
282154 ©® 160

CUCHILLO PELADOR

o L
N°cat.  Color mm*

285081 ® 90
285082 ® 90
285083 90

CUCHILLO PELADOR

N°cat.  Color m';“*
285092 ® 100

Omge
CUCHILLOPARA VERDURAS e ——

N°cat.  Color mIFT1*
285102 ® 105

UCHILLO PARA PANECILLOS s _
n p

N°cat.  Color mm*
250012 @ 85

96 *en la tabla se indica la longitud #\Stalgast




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

BARRA MAGNETICA |
CON GANCHOS ﬁ |

N° N cat. Nimero de L
ganchos mm
1. 248458 5 450 T§
2. 248608 6 625 7
BARRA MAGNETICA

« disefio moderno
- recomendado para
cocinas “abiertas”

o L
N°cat. o

249448 406

BARRA MAGNETICA

o L
N°cat. o

249338 330 z b
249558 550

KITS PROPUESTOS
A COMPLETAR POR USTED MISMO

KIT SANNELII CON BARRA

+ mango antideslizante de

- resistente Santoprene y polipropileno con la
adicién del agente antimicrobiano Biomaster

« hoja de acero al cromo-molibdeno

« dureza de la hoja 54-56 HRC

N°  N°cat. Producto mm*
1. 249558 Barra magnética 550 & e
2. 218200 Cuchillo de cocina 200
3. 264170 Paleta para voltear perforada 170
4. 204220 Cuchillo fileteador flexible 220
5. 201220 Cuchillo de carnicero 230
6. 209160 Cuchillo deshuesador estrecho 160
7. 214100 Cuchillo pelador 100

%Stalgaslt *en la tabla se indica la longitud




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

KIT DE CUCHILLOS

LAMINADOS

CON BARRA

+ mango adaptado para
evitar la acumulacién
de residuos en las juntas

+ hoja de acero inoxidable endurecida por laminacién

+ dureza de la hoja 52-54 HRC

N°  N°cat Producto

1. 249338 Barra magnética
2. 212309 Chaira

3. 218208  Cuchillo de cocina
4. 210208 Cuchillo para asado
5. 211158 Horquilla

6. 214108 Cuchillo pelador

L
mm*
330
300
210
200
150
100

KIT DE CUCHILLOS LAMINADOS

CON ESTUCHE

+ mango adaptado para evitar la acumulacién de residuos en las juntas

+ de acero forjado
+ dureza de la hoja 52-54HRC

ESTUCHE PARA CUCHILLOS STALGAST

+ de material impermeable

+ cierre de velcro

+ 6 compartimentos para cuchillos

+ dimensiones AxP: 125x410 mm
(desplegado 615x350 mm)

N°  N°cat. Producto

1. 212259 Chaira

2. 211189 Horquilla

3. 218209  Cuchillo de cocina
4. 219209  Cuchillo para pan

5. 203209 Cuchillo paracarne
6. 209159  Cuchillo fileteador
7. 200019 Estuche para cuchillos

98

L
mm*
250
180
200
200
200
155

o |
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KIT DE CUCHILLOS
« el kit incluye cuchillos laminados:

218250, 219240, 207160, 214100, 216060
y un estuche con cierre de hebilla con

dimensiones (AxP): 460x160 mm

N° cat.
200005

CHAIRAS

CUCHILLOS Y TABLAS CORTE

—_

o

N°  N°cat. Producto mm*
1. 212220 Chaira Sanelli 220
212300 Chaira Sanelli 300
2. 212259 Chaira 250
212309 Chaira 300
3. 212257 Chaira de diamante 255

AFILADOR DE CUCHILLOS
* mango ergonémico
« también afila cuchillos de sierra
« pieza de afilado de
carburo de tungsteno

&

o A P Al
R mm mm  mm

247500 145 20 60

\#stalgast

AFILADOR DE CUCHILLOS

« dos piezas de afilado, una de carburo
de calcio y otra de ceramica

N° cat.

AFILADOR DE CUCHILLOS

« concebido para afilar
cuchillos de hoja lisa
« carcasa de plastico ABS resistente
+ pieza de afilado de acero
de tungsteno
+ el sistema de afilado de 360°
mantiene la hoja en una posicion
fija eliminando las vibraciones
+ provisto de una ventosa
antideslizante para fijarlo
al tablero de la mesa

A P Al N° cat A P Al

mm mm  mm ©omm mm  mm

247501 190 50 60 247502 145 63 52
*en la tabla se indica la longitud 929




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

100

FILADOR DE CUCHILLOS

« disefiado para afilar cuchillos y tijeras
- para afilar cuchillos lisos
- el proceso de afilado se realiza sin agua
« 2 guias que permiten afilar el lado
derecho o izquierdo del cuchillo

Cajén para
limaduras

o A P Al N P \i
Ncat. mm mm mm rewmin kw

242180 190 90 80 1950 0,07 230

AFILADOR DE CUCHILLOS
« angulo de afilado méx. 28°
- el proceso de afilado se realiza sin agua
« piedra de afilar de diamante
+ no dafia ni sobrecalienta el
acero de la cuchilla
« posibilidad de afilado de
cuchillos de cerdmica
« depésito para limaduras

Cajon para

limaduras

o A P Al N P \
Ncat mm mm mm rewmin kW V

242001 226 98 100 6600 0,09 230

*en la tabla se indica la longitud %StalgaSt



TABLAS DE CORTE HACCP

+ de polipropileno
« disponible en 6 colores

(W) CARNE / g CARNE
e ol
Sistema de CRUDA . VERDURAS ) DEAVE

etiquetado

B PESCADO QUESOS CORNE COCIDA

TABLA DE CORTE HACCP 450x300
+ doble caralisa

o A P Al
N°cat.  Color oo 0 mm

341451 @ 450 300 13

341452 ® 450 300 13
341453 450 300 13
341454 ® 450 300 13
SOPORTE PARA TABLAS 341455 O 450 300 13
« soporte para 6 tablas 341456 @ 450 300 13

A P Al
mm mm  mm

349060 300 270 270

N° cat.

\#stalgast 101




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

TABLAS CON RANURA

TABLA DECORTE HACCP GN 1/2

+ doble cara:

-lisa

-con ranura

N°cat.  Color mAm mF:n n:\rln
341321 @ 325 265 12
341322 ® 325 265 12
341323 325 265 12
341324 ® 325 265 12
341325 O 325 265 12
341326 @ 325 265 12

TABLA DECORTE HACCP GN 1/1
+ doble cara:

-lisa

-conranura

N°cat.  Color A P Al

mm mm mm
341531 @ 530 325 15
341532 @ 530 325 15
341533 530 325 15
341534 ©® 530 325 15
341535 O 530 325 15
341536 @ 530 325 15

TABLA DE CORTE HACCP 600x400
+ doble cara:

-lisa

-conranura

o A P Al
N°cat.  Color 't 0 mm

341631 @ 600 400 18
341632 @ 600 400 18
341633 600 400 18
341634 ©® 600 400 18
341635 O 600 400 18
341636 @ 600 400 18

102




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

TABLA DE CORTE

+ de polipropileno en color negro
- disponible en versién de doble cara lisa o con ranura PL &6
+ para uso en ahumado, parrilla, barbacoa, elaboracién

de sushi, servicio de banquetes y cocinas abiertas

N°  N°cat Descripcion

341457 Tabla lisa Tabla con ranura
341327 Tabla con ranura GN 1/2

341537 Tabla con ranura GN 1/1

341637 Tabla con ranura

Tabla lisa de doble cara

i

TABLA DE CORTE

« recomendada para uso en espacios
interiores de cocina y bares
- revestimiento antideslizante en
los bordes de la tabla
« ideal para encimeras lisas
- con un practico orificio para poder colgarla
« resistente a temperaturas de hasta + 90°C

o A P Al
Neal. mm mm mm

340270 270 190 9
340351 350 250 10

\ﬂstalgast 103




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

TABLA DE CORTE =3 BLOQUE DE CARNICERO
o)\
+ de madera de haya ( 2] « placa del bloque de polietileno PE
- tablas 342250, 342400, 342500 grosor 20 mm « dimensiones de la placa
- tablas 344400, 344500, 344600 grosor 40 mm de blogue (AxPxAl):
500x400x50 mm

« base de acero inoxidable

|
.;.
f
- ; |
st
& ]
o o P Al
N N® cat. mAm mm mm U ]
1. 342250 300 250 20 P
2. 342400 400 300 20 Neat.  mm mm mm
3. 342500 500 300 20 680541 500 400 860

TIJERAS PELADORES

=

modelo BARRARER
334119

N°  N°cat. Producto m"m N°  N°cat. Producto Longlturdn?ne lahoja mLm
1. 227180 Tijeras de cocina 185 1. 334119  Pelador de hoja ondulada 55 125
2. 227250 Tijeras para aves 250 2. 334100 Pelador de verduras 50 100
3. 227259 Tijeras para aves 250

104 \f\stalgast




CUCHILLOS Y TABLAS DE CORTE

MAZO PARA CARNE PICADORA ABLANDADORA DE CARNE

- INOX . . INOX
« mango de pléstico « cuchillas de doble hilera de acero
« 3 superficies de golpe

inoxidable de alta calidad
+ las fibras de la carne se cortan, no se trituran

D — + pies desmontables para la limpieza

N° cat. % N°cat.  Color Hoja mAm um nf\rln
247090 09 247514 @ 45 145 45 103
MAZO PARA CARNE MAZO DEL CHEF
. . " INOX
« 2 superficies de golpe + el sistema de muelles estd conectado
+ con 56 cuchillas para cortar

las fibras de la carne
+ longitud del mango 185 mm

o M L
N° cat. kg o

f A P Al
HOja mm mm mm
247040 04 250

247519 56 265 60 70

N° cat.

\#stalgast
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ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS PARA CATERIN INOX

+ precio por unidad

N°  N°cat.
1. 354160
2. 354150
3. 354180
4. 354110

Producto
Cuchara
Tenedor
Cuchillo

Cucharilla para té

\#stalgast

.

L
mm

178
197
208
138

18/0

/
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ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS PARA BAR

+ precio por unidad

N° cat.
354060
354050
354080
354010

Producto
Cuchara
Tenedor
Cuchillo

Cucharilla para té

L
mm

175
180
210
135

INOX
18/0

\#stalgast



CUBIERTOS BISTRO

+ precio por unidad

N° cat.
. 355061
355051
355081

"
1
2.
3.
4.

\#stalgast

ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

INOX
18/0

Producto
Cuchara
Tenedor
Cuchillo

355011  Cucharilla para té

L
mm

176
176
205
132

it

” .



ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

UBIERTOS DE COMEDOR o

+ precio por unidad

]

L8

OO

N°  N°cat. Producto T o

1. 353060 Cuchara 196 12 ——.
2. 353051 Tenedor 190 12 E——
3. 353081 Cuchillo 210 12 (
4. 353010 Cucharillaparaté 135 12 —-’

\fstalgast




CUBIERTOS PARA RESTAURANTE EKO INOX

) ) 18/0
* pfecio por unidad

A

N°  N°cat Producto mLm il
1. 351061 Cuchara 187 12
2. 351051 Tenedor 190 12
3. 351081 Cuchillo 205 12
4. 351011  Cucharillaparaté 135 12

\#stalgast e



CUBIERTOS CLASSIC

+ precio por unidad

= '\

o o os woN

2

N° cat. Producto i
357060 Cuchara 190
357050 Tenedor 195
357080 Cuchillo 230
357010 Cucharilla para té 140

357120 Tenedor pequefio para pastel 140
357140 Cucharilla para café 100

*stalgast



ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS NAVIA ox

+ precio por unidad

\—

N N° cat. Producto mLm udcs
1. 350260 Cuchara 189 12
2. 350250 Tenedor 201 12
3. 350280 Cuchillo 240 12
4. 350210 Cucharillaparaté 139 12
5. 350270 Cucharén 305 1

\ﬂstalgast n3




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS SEGURA

+ precio por unidad

N°  N°cat. Producto mLm udcs.
1. 355760 Cuchara 185 12
2. 355750 Tenedor 193 12
3. 355780 Cuchillo 230 12

4. 355710  Cucharillaparaté 133 12
5. 355740 Cucharillaparacafé 115 12

Tenedor pequefio
6. 355720 para pastel 136 12

4 \f\stalgast




CUBIERTOS PARA RESTAURANTE

+ precio por unidad :
+ cuchillo 351080 de acero AISI 420

N° cat. Producto
351060 Cuchara
351050 Tenedor
351080 Cuchillo

351010  Cucharilla para té

351140 Cucharilla para café

Tenedor pequefio
351120 para pastel

\#stalgast
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ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS KANADI 18710

* precio por unidad
> II \ \
|l

|
N° cat Producto Log / //) ))
. mm  uds. i1l If
359860 Cuchara 200 12 f ’))/ /
|
[ | i

. 359840  Cucharillaparapostre 153 12
. 359820 Tenedor pequefio para pastel 156 12

N
1.

2. 359850 Tenedor 195 12 I
3. 359880 Cuchillo 210 12

4. 359810 Cucharilla para té 110 12 )

5

6

CUBIERTOS AKENDIZ 1810

+ precio por unidad

N°  N°cat. Producto mLm ugs.
1. 359960 Cuchara 200 12
2. 359950 Tenedor 198 12
3. 359980 Cuchillo 207 12
4. 359910 Cucharilla para té 109 12 Y.
5. 359940  Cucharilla parapostre 154 12
6. 359920 Tenedor pequefo para pastel 157 12

6 \f\stalgast




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS BAGUETTE INOX

18/10
+ precio por unidad

1
|
— | | 1|
Iy
| /
- y 4
;s
° N°cat Producto le11 ugs.
. 353360 Cuchara 193 12
. 353350 Tenedor 190 12 1 \
. 353380 Cuchillo 225 12 J |
. 353310 Cucharilla para té 140 12

. 353340 Cucharilla para café 120 12
. 353320 Tenedor pequefio para pastel 143 12

AW = =

CUBIERTOS HIDRAULIC INOX

+ cuando se lave en el lavavajillas, se recomienda
colocar los productos en la cesta para cubiertos
+ precio por unidad

N°  N°cat. Producto mLm ur(:l:s
1. 353260 Cuchara 200 12
2. 353250 Tenedor 200 12
3. 353280 Cuchillo 220 12
4. 353210  Cucharilla paraté 140 12
5. 353261 Cuchara 200 12
6. 353251 Tenedor 200 12
7. 353281 Cuchillo 220 12
8. 353211  Cucharilla para té 140 12

\#stalgast 7




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS BCN COLOR

+ se recomienda colocar el producto en la cesta
para cubiertos cuando se lave en el lavavajillas
+ precio por unidad

o omwNo =2

ns

DW=

N° cat.

353160
353150
353180
353110
353190

N° cat.

353161
353151
353181
353111
353191

353121

Producto
Cuchara
Tenedor
Cuchillo
Cucharilla para té

L
mm

200
200
221
140

Cucharilla para latte 202

Producto

Cuchara
Tenedor
Cuchillo
Cucharilla para té
Cucharilla para latte
Tenedor pequefio
para pastel

L
mm

200
200
221
140
202

140

uds.
12
12
12
12

12

O

n

:'II
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ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS BCN COLOR

+ se recomienda colocar el producto en la cesta 1
para cubiertos cuando se
lave en el lavavajillas

+ precio por unidad

N° cat. Producto mLm ugs.
353162 Cuchara 200 12
353152 Tenedor 200 12
353182 Cuchillo 221 12

353112 Cucharillaparaté 140 12
353192 Cucharilla paralatte 202 12

Tenedor pequefio
353122 para pastel 140 12

o ahwN=2IZ

UBIERTOS PARA
BISTECS Y PIZZAS

CUCHILLO PARABISTECS Y PIZZA
+ mango de pldstico
« hoja de acero inoxidable de alta calidad

o L c
N°cat.  Colour oo s

298115 @ 115 1

TENEDOR PARABISTECS Y PIZZA
« mango de pléstico
« de acero inoxidable de alta calidad

Necat. L —_— _

C
mm  uds.
298101 95 1

\f\stalgast 19




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CUBIERTOS PARA NINOS

+ especialmente disefiados para nifios

+ recomendado para alérgicos e hipersensibles al niquel
+ tamafios adaptados a los nifios pequefios

+ precio por unidad

CUBIERTOS PARA GUARDERIA

« cuchillo 358180 sin filo para separar los alimentos
+ dientes del tenedor redondeados

N°  N°cat. Producto mLm ugs.

1. 358160 Cuchara 153 12

2. 358150 Tenedor 152 12

3. 358180 Cuchillo 171 12

4. 358110 Cucharilla parapostres 135 12 )
CUBIERTOS KIDS

« disefio del mango pensado para fomentar
su uso por parte de los nifios

N°  N°cat. Producto mLm ugs. [ }
1. 358061 Cuchara 168 12 /
2. 358051 Tenedor 72 M \j
3. 358081 Cuchillo 182 12 -
4. 358011 Cucharilla parapostres 133 12

120 \f\stalgast
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PORCELANA NEGRA
Y DE COLORES

.

+ porcelana negra lisa y decorada

« porcelana de colores disponible en dos versiones de color
« revestimiento de esmalte resistente

+ las dimensiones y capacidades indicadas son aproximadas
+ sevenden por unidades




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

Porcelana negra

PLATO LLANO
+ liso

a @ A C
N"cal.  mm mm uds.

396101 255 25 1

PLATO HONDO
« liso
N° cat g Al

mm mm litros* uds.
396103 230 55 0,18 1
396104 305 65 0,45 1

PLATO LLANO
+ margen del plato estriado

o @ A C
N*cal.  mm mm uds.

396112 305 40 1

PLATO HONDO
« margen del plato estriado

o g Al v C
N"cal mm mm litros* uds

396113 265 60 0,32 1
396114 305 70 0,50 1

Porcelana de colores

ENSALADERA

WPGEE mmm n/;\rln Iitr\t/)s*
396151 135 75 0,6
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PORCELANA ISABELL

+ porcelana lisa en color blanco

« revestimiento de esmalte resistente

+ las dimensiones y capacidades indicadas son aproximadas
« venta por cajas (C)

+ precio por unidad




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

24

*en la tabla se indica la longitud

PLATOLLANO

N° cat.

388101
388102
388103
388104
388105
388106
388107
388108
388109

g A
mm  mm

170 20
180 22
200 23
230 23
240 23
250 25
260 25
280 33
310 30

PLATO HONDO

N° cat.

388123
388124
388125
388126

g Al
mm  mm

200 40
230 40
250 45
305 45

C
uds.

wwhr AR OD

v
litros* u
0,210
0,300
0,350
0,550

w s~ 2o

RECIPIENTE DE SALSA

N° cat.

388233

TACITA

N°cat.  Producto

388239

388240 Platillo

TACITA

N°cat. Producto

388237

388238 Platillo

TAZON
N° cat.

388165

388166

388167
388168

g Al
mm  mm

50 18

C
litros* uds.

0,020 24

g Al \ 9
mm mm litros* uds.

Tacita 100 65 0,260 6

14520 - 12

Al vV C

%)
mm mm litros* uds.

Tacita 85 60 0,170 12

Producto
Tazoén
Platillo
Tazén
Platillo

140 20 - 12

g AV ¢
mm mm litros* uds.

100 60 0,270 6

140 20 - 12

120 75 0,380 6
P

140 25
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ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

A

SOPERA

Neeat, A ALV ¢
© mm mm litros* uds.
388170 300 175 3,500 6

PLATO LLANO
o Al

NGt mﬂm mm  uds.
388217 360 35 3
388218 410 42 3

TAZA

o 9 Al \ C
N*cal. mm mm litros* uds.

388138 80 92 0,300 12

TAZA

a [ v ©
N"cal. mm mm litros* uds.

388139 80 100 0,320 12

TETERA

N® cat. mAm rﬁrln \nr\(/)s* ugsA
388182 160 98 0,400 2
388184 170 1200,640 2

TACITA

o icign @ Al [9
N°cat. Descripeion oo o Jitros* uds.

388193 Tacita 85 55 0,20 12

388194 Platillo 155 24 - 12
388195 Tacita 95 60 0,25 12
388196 Platilo 160 24 - 12
AZUCARERO

Neat 8 ALV ¢

mm mm litros* uds.
388183 96 1010,320 6

*\StalgaSt *en la tabla se indica la longitud
A




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

ENSALADERA

o A P Al \ C
Ncat: mm mm mm litros* uds.

388137 200 200 90 1,700 4

TETERA CON TACITAY PLATILLO

o A Al vV C
N*cat. mm mm litros* uds.

388181 170 135 0,350 1

TAZA
ALV ¢

e %)
N°cat. mm mm litros* uds.
388149 85 95 0,350 12

TETERA

o A Al vV 9
Ncat mm mm litros* uds.

388175 80 85 0,100 6

PLATO PARA PASTA

o Al \
N* cat. mﬂm mm litros* ugs.
388127 270 42 0,300 4

CUENCO
ALV o ¢

o %]

N"cat. mm mm litros* uds.
388156 130 55 0,400 12
388157 145 65 0,550 12

MOLDE PARA CREMA QUEMADA
o | c

e, mﬂm nﬁm I‘\trY:rs* uds.

388185 70 32 0,060 24

388186 80 35 0,100 24

388187 90 40 0,130 12

PLATO PARA PIZZA

o @ A C
Ncat mm mm uds.

388120330 15 4

126 *en la tabla se indica la longitud %Stalgast




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

KITDE 2 ELEMENTOS

PARA ESPECIAS

« salero
« pimentero
o Al
N° cat. a
362001 115

KIT DE2 ELEMENTOS

PARA ESPECIAS
« salero
* pimentero

N° cat. Al

mm
362020 145

\#stalgast

KITDE2 ELEMENTOS PARA
ESPECIAS CON UNA SERVILLETERO

+ salero

* pimentero

- servilletero

o Al
N° cat. o

362002 115

RECIPIENTE ADICIONAL
PARA ESPECIAS

N° cat.
362901

*en la tabla se indica la longitud

KITDE4 ELEMENTOS
PARA ESPECIAS

« salero
* pimentero
« 2 recipientes para condimentos liquidos

o Al
N° cat. i

362004 180

MOLINILLO DE ESPECIAS

+ mecanismo de molido de acero

+ acabado en madera de caucho

« grosor de molido regulable

+ recomendado para moler
pimientay otras especias

Necat A
362413 300
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ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

SERVILLETERO SERVILLETERO

« n° cat. 364205 - se adaptan a servilletas
estandar 1/8 cuando se doblan a 12/9 cm

 n°cat. 364206 - se adaptan a servilletas
estandar para dispensadores 17/17 cm

INOX

N Necat A B A

1. 364101 - - 80 — AR
2. 364100 - - 80 N© Neat i mm mm
3. 364111 - - 75 1. 364205 100 115 145
4. 364204 195 195 190 2. 364206 100 115 185

UTENSILIOS PARA CARACOLES

L]
=

PLATO PARA CARACOLES

« bandeja de 6 porciones

N cat. mAm um
368060 200 170
PINZAS PARA CARACOLES HORQUILLA PARA CARACOLES
N° cat. N° cat.
368020 368010

128 *en la tabla se indica la longitud %\Stalgast




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

SOPERA

- sopera con dos asas para

facilitar su transporte y
- tapa de sopera con hueco para el cucharén y 4
« anchura de la sopera con asas 290 mm &

o N %) L Al \
N° N°cat.  Producto "o i mm litros

1. 365301 Sopera 245 - 135 30
2. 365011 Cucharén 80 330 - 0,09
3. 365241 Tapa 245 - - -

SALSERA HUEVERA

N° cat. \i1¥os N° cat. rr?r‘n
369150 0,15 364241 50
369250 0,25
369450 0,45
CUBO DE MESA o SOPORTEPARA | MORTERO Y MANO DE MORTERO
« tapa basculante % TARJETA DE MENU « para triturar, desmenuzar
« ymoler hierbas y especias
- fabricado en marmol (exterior pulido)
- interior y exterior del mortero
en acabado mate
\“""‘--..._
N° cat. mmm rérln \it¥03 N cat. mArln N° cat. mgm um
068203 120 160 1,5 486031 102 362130 120 110

*\StalgaSt *en la tabla se indica la longitud




ACCESORIOS Y MENAJE DE MESA

CESTA PARA EL PAN CON
TAPAROLL-TOP

- tapa con apertura de 90°

N° N°cat. Descripcion mﬂm um mAm e
1. 419001 GN1/1 - 530 325

2. 419202 circular 395 - -

CESTA PARAEL PAN

N° N°cat. Descripcion m‘:n um rr/:rln

1. 361230  oval 230 150 65
2. 361380 oval 380 270 90
3. 361235 oval 235 150 70

CESTA PARAEL PAN CESTAPARA CUBIERTOS

- reforzada con
alambre de acero

« imitacién de mimbre

N°cat.  Descripcion mAm um nﬁrln " B i
361201 GN1/1 530 325 80 Neat. mm mm mm
361205 GN2/3 325 355 80 361270 270 100 50
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA
GN Y BANDEJAS

+ especiales para su uso en hornos de conveccién-vapor
+ barras de soporte ver pag. 136

RECIPIENTE GN 1/1 ANTIADHERENTE D

A P Al v
mm mm mm litros

191021 530 325 20 2,2
191041 530 325 40 50

N° cat

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA (0 inox
GN DE ACERO INOXIDABLE, PREMIUM

+ especiales para su uso en hornos de conveccién-vapor
+ barras de soporte ver pag. 136

RECIPIENTE GN 1/1 E TAPAGN
—
— .‘i::-___:__'____,_,d_.--
o A P Al \ N°cat.  Descripcién
N° cat mm mm mm litros
111022 530 325 20 25 mooz  GN1/1

111042 530 325 40 5,0
111062 530 325 65 88

ﬁ Altura-h

65 40 20
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA
GASTRONOMIA GN DE ACERO
INOXIDABLE, ESTANDAR

RECIPIENTE GN 2/1 RECIPIENTEGN 1/1 ﬂ

= & &%

o A P Al v o A P Al \
Ncat. mm  mm  mm litros Ncat mm mm mm litros
117020 650 530 20 44 111020 530 325 20 2,2
117040 650 530 40 90 111040 530 325 40 50
117060 650 530 65 18,0 111060 530 325 65 8,0
117100 650 530 100 30,0 111100 530 325 100 14,0
117150 650 530 150 42,0 111150 530 325 150 19,0
117200 650 530 200 58,0 111200 530 325 200 26,0
RECIPIENTE GN 2/3 El RECIPIENTE GN 1/2 E|
E
N
» -
o Al \ o A |
N® cat. mAm mF;n mm litros Ncat.  mm um mAm litros
115020 325 354 20 1,5 112020 325 265 20 1.2
115040 325 354 40 35 112040 325 265 40 2,0
115060 325 354 65 55 112060 325 265 65 3,5
115100 325 354 100 8,0 112100 325 265 100 6,0
115150 325 354 150 12,0 112150 325 265 150 85
115200 325 354 200 18,0 112200 325 265 200 11,6
RECIPIENTE GN 2/4 m RECIPIENTEGN 1/3 El

= '

N° cat
113020 325 176 20 07

A oA v 113040 325 176 40 15
N° cat. i

mm mm mm litros 113060 325 176 65 2,5
118040 162 530 40 1,75 113100 325 176 100 37
118060 162 530 65 3,50 113150 325 176 150 57
118100 162 530 100 5,50 113200 325 176 200 73

Altura-h
65 40 20
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|

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTE GN 1/4 Hq RECIPIENTE GN 1/6 ﬁ

N® cat m mm mm litros
114020 265 162 20 04 A oAV
114040 265 162 40 1,0 N"cat. i mm mm litros
114060 265 162 65 17 116060 176 162 65 1,0
114100 265 162 100 2.8 116100 176 162 100 16
114150 265 162 150 3,6 116150 176 162 150 2,0
114200 265 162 200 5,0 116200 176 162 200 2,8
RECIPIENTEGN 1/9 ﬁ RECIPIENTE GN 1/12 @
- L
N7 i
| W t/
N° cat. A P Al v N° cat. A P Al \

mm mm mm litros mm mm mm litros
119060 176 108 65 0,5 110100 132 108 100 0,5
119100 176 108 100 08
119150 176 108 150 1,4

TAPAGN TAPA HERMETICA

N°cat.  Descripcién
117000 GN2/1
111000 GN1/1

115000 GN2/3 N°cat.  Descripcion
112000 GN1/2 111014  GN1/1
118000 GN2/4 115014 GN2/3
113000 GN1/3 112014 GN1/2
114000 GN1/4 113014  GN1/3
116000 GN1/6 114014 GN1/4
119000 GN1/9 116014 GN1/6
ﬁ Altura-h
65 40 20
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA =%
GN DE ACERO INOXIDABLE
CON ASAS MOVILES, ESTANDAR

+ recomendados para bafio maria y recipientes aislados térmicamente
« barras de soporte ver pag. 136

RECIPIENTE GN 1/1 N D RECIPIENTE GN 1/2 E|

N° cat A P Al vV N° cat A Al V
© mm mm mm litros © mm mm mm litros
131104 530 325 100 14,0 132104 325 265 100 6,0
RECIPIENTEGN 1/3 E RECIPIENTE GN 1/6 ﬁ

N° cat A P Al \

. A P Al v * mm mm mm litros
Ncal.  mm mm  mm litros 136104 176 162 100 16
133104 325 176 100 37 136204 176 162 200 2,8

Altura-h

65 40 20
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA
GN DE ACERO INOXIDABLE
PERFORADOS, ESTANDAR

+ recomendados para la coccién al vapor en hornos de conveccién-vapor

RECIPIENTE GN 1/1 D RECIPIENTE GN 2/3 E

A P Al A

o o |

N° cat mm mm mm m\r/os N° cat mm mF;n ré\m m\r/os

121024 530 325 20 22 125064 325 354 65 55

121044 530 325 40 50

121064 530 325 65 80

121104 530 325 100 14,0

121154 530 325 150 19,0

121204 530 325 200 26,0
RECIPIENTE GN 1/2 H BARRA DE SOPORTE

« permite colocar recipientes GN en mostradores

refrigerados, bafios maria, termos, etc.

e

o | \ o
I i mAm mF:n rﬁm litros I i mLm
122064 325 265 65 35 100321 325
122104 325 265 100 6,0 100531 530

122154 325 265 150 85

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA
GN DE ACERO, ESTANDAR

« de acero esmaltado, buena conduccion del calor

RECIPIENTE GN 2/1 Dj

o A P Al \
Neat  mm  mm  mm litros

107061 650 530 65 18,0

RECIPIENTE GN 1/1 ﬂ

o A P Al \
Ncat. mm  mm mm litros

101021 530 325 20 2,2
101041 530 325 40 50
101061 530 325 65 8,0

Altura-h

65 40 20
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA

» GN DE ACERO INOXIDABLE, BASIC
+ barras de soporte ver pag. 136

RECIPIENTE GN 1/2

o A P A \
Ncal: mm mm mm litros

112026 325 265 20 1,2
112046 325 265 40 2,0
112066 325 265 65 3,5
112106 325 265 100 6,0
112156 325 265 150 8,5
112206 325 265 200 11,5

RECIPIENTE GN 1/6

o A P AV
Ncal mm mm mm litros

116066 176 162 65 1,0
116106 176 162 100 1,6
116156 176 162 150 2,0
116206 176 162 200 2,8

RECIPIENTE GN 1/3

o A AV
N"cal. mm mm mm litros

113066 325 176 65 2,5
113106 325 176 100 3,7
113156 325 176 150 5,7
113206 325 176 200 7,3

RECIPIENTE GN 1/9

o A P AV
Ncal mm mm mm litros

119066 176 108 65 0,5
119106 176 108 100 0,8

RECIPIENTE GN 1/1

o A P Al \
Ncat. mm mm mm litros

111026 530 325 20 2,2
111046 530 325 40 5,0
111066 530 325 65 8,0
111106 530 325 100 14,0
111156 530 325 150 19,0
111206 530 325 200 26,0

RECIPIENTE GN 1/4

N° cat. mAm mm n?r‘n Iit\rlus
114066 265 162 65 1,7
114106 265 162 100 2,8
114156 265 162 150 3,6
114206 265 162 200 5,0

TAPAGN

H

N°cat.  Descripcion

111006  GN1/1
112006 GN1/2
113006 GN1/3
114006 GN1/4
116006 GN1/6
119006 GN1/9

ﬁ Altura-h

\#stalgast
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RECIPIENTES

PARA GASTRONOMIA GN DE :
POLIPROPILENO, ESTANDAR

* no utilizar en bafios maria ni en hornos de conveccién-vapor

RECIPIENTE GN 1/1 ﬂ RECIPIENTE GN 1/2 H

} iﬁv-*“}" J f LSy

Nfcat: mAm rnF:n nﬁ\rln HIYOS Npcat: mAm mF:n nﬁ\rln Ht¥05
161062 530 325 65 8,0 162062 325 265 65 3,5
161102 530 325 100 14,0 162102 325 265 100 6,0
161152 530 325 150 19,0 162152 325 265 150 8,5
161202 530 325 200 26,0 162202 325 265 200 11,5
RECIPIENTEGN 1/3 E RECIPIENTE GN 1/4 H}

N° cat. A P Al vV

mm mm mm litros . A P Al v
163062 325 176 65 25 N"cat im mm mm litros
163102 325 176 100 37 164062 265 162 65 17
163152 325 176 150 57 164102 265 162 100 2,8
163202 325 176 200 73 164152 265 162 150 3,6

RECIPIENTE GN 1/6

@ TAPAGN

- %
h *‘- > ™
'?-'.ﬂ.lr
N° cat. Descripcién
- A PoAl v 161002  GN1/1
© mm mm mm litros 162002 GN1/2
166062 176 162 65 1,0 163002 GN1/3
166102 176 162 100 1,6 164002 GN1/4
166152 176 162 150 2,0 166002 GN1/6
ﬁ Altura-h
[ J l J l J ! ] g
65 40 20
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+ de polipropileno transparente sin Bisfenol
+ no utilizar en bafios maria ni en hornos de conveccién-vapor

RECIPIENTE GN 1/1

|

e
i

o A P Al \
Ncal mm mm mm litros

161061 530 325 65 9,0
161101 530 325 100 13,3
161201 530 325 200 26,4

RECIPIENTE GN 1/4

o A P AV
N*cat. mm mm mm litros
164101 265 164 100 2,6
164151 265 164 150 3,8

TAPA CON CIERRE GN

N° cat. Descripcién
161014 GN1/1
162014 GN1/2
163014 GN1/3
164014 GN 1/4
166014 GN 1/6
169014 GN1/9

RECIPIENTE GN 1/2 ’:

o A P Al \
Ncat. mm mm mm litros

162101 325 265 100 6,1
162201 325 265 200 11,9

RECIPIENTE GN 1/6 %

*l\_vf

o A P AV
Ncat. mm mm mm litros

166101 176 162 100 1,6
166151 176 162 150 2,3

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA
GN DE POLIPROPILENO, PREMIUM

+80

—40
=
HACCP

RECIPIENTE GN 1/3 El

o A P Al V
Ncat. mm mm mm litros
163101 325 175 100 3,8
163151 325 175 150 5,5

RECIPIENTE GN 1/9 @

=]

l

o A Al vV
Ncal mm mm mm litros
169061 176 108 65 0,6
169101 176 108 100 0,9

stalgast @' B

CASTRONCM STETIM

PRODACT,
% ' I @ ::
®__ . . ® I B—

Altura-h

1—(1—[1—[1—f1—r1—r

200 150 100 65 40 20
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RECIPIENTES PARA GASTRONOMIA
GNA DE POLIPROPILENO CON TAPA

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

0] H

+ de polipropileno semitransparente con sistema ColorClip - kit de
clips de colores para marcar tapas y recipientes

+ no absorben olores ni sabores

« tapaincluida

+ no utilizar en bafios maria ni en hornos

RECIPIENTE GN 1/1 ﬂ

o A P A \
N*cat mm mm mm litros

161155 530 325 150 21,0
161205 530 325 200 28,0

RECIPIENTE GN 1/3 E
=
e
T
N* cat. mAm um nélln In\rlos

163105 325 176 100 4,0
163155 325 176 150 6,0

140

RECIPIENTE GN 2/3 'E
= ==
N° cat. A P AV

mm mm mm litros
165155 325 354 150 13,5
165205 325 354 200 19,0

RECIPIENTE GN 1/4 E&
=
—
N*cat mAm mF:n nﬁ\rln |\t>/03

164105 265 162 100 2,8
164155 265 162 150 4,3

a

RECIPIENTE GN 1/2 H
=
o=
can mAm mF:n nﬁ\rln |\!¥03

162105 325 265 100 6,5
162155 325 265 150 10,0
162205 325 265 200 12,5

RECIPIENTE GN 1/6 @

o A P Al VvV
Ncat. mm mm mm litros
166105 176 162 100 1,7
166155 176 162 150 2,6
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\ I —
ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

RECIPIENTE GN 1/9

Etiqueta

el A P ALV Sistema
mm mm mm litros ColorClip

169065 176 108 65 0,6
169105 176 108 100 1,0
169155 176 108 150 1,5

&< D> W Je
\“/W\‘:/\T‘""u/

MON TUE WED

FRI SUN

Altura-h

65 40 20
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS
CONTENEDOR _, TAPA
« asas especialmente disefiadas @

para facilitar el transporte

de los recipientes
« los recipientes poseen escala
- rango de temperatura

de-5°Ca+70°C

° [4) Al v o
e mm mm litros N° cat.

mgm
067110 310 210 10,0 067194 310
067120 310 375 20,0

CONTENEDOR DE TRANSPORTE

« recipiente para alimentos con tapa adjunta hermética

« posee una base reforzada y asas contorneadas

- orificios en las asas para evitar que quede humedad tras el lavado

+ labasey la tapa poseen un contorno especial que permiten el apilado

« los recipientes GN 1/1 200 pueden insertarse
en los recipientes 062531y 062532

« los recipientes 062761y 062762 pueden alojar
recipientes 2xGN 1/1 150 uno encima del otro

o -
o |
Lp N°cat. Color mAm mF:n rﬁm \i1>/0$
1. 062531 O 710 440 270 53
062761 O 710 440 380 79
2. 062532 ® 710 440 270 53
062762 ® 710 440 380 79
RECIPIENTE FIFO

- facil control de existencias (FIFO)

RECIPIENTE PARA HUEVOS
% « 8 bandejas incluidas (4 bandejas
« tapa dividida, carga y descarga « en el recipiente + 4 bandejas
« equipado con el sistema ColorClip - un kit de clips para sustitucion)
de colores para marcar la tapay el recipiente « capacidad de una

« (2x4 clips - verde, azul, amarillo, rojo) bandeja - 30 huevos

\-‘V

o A P Al \
P mm mm mm litros

064100 565 340 200 22,6

o A P Al
064101 415 340 200 16,0 Ncat. pm o mm o mm
064102 395 200 200 7,0 061500 354 325 200
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

TERMOS DE TRANSPORTE = (re
DE POLIETILENO

+ de polietileno
+ muy resistentes gracias al grueso aislamiento de espuma de poliuretano
+ adecuado para transportar alimentos frios o calientes en
recipientes GN de acero, policarbonato o polipropileno
+ poseeen una valvula de ventilacion

Asas

Vélvula

de transporte de ventilacién

robustas

TERMO

« guias especiales para recipientes GN
« dos asas de transporte ergonémicas
* junta de puerta reemplazable
« apertura de puerta de 270°
« con el termo se puede utilizar el carrito
n° cat. 059002 pag. 150
- dimensiones internas (AxPxAl): 535 x 325 x 495 mm

200 150 1 65
10 T e Tk

150

K
|

200 \

o A P Al \
Ncal. mm  mm  mm litros

053870 650 450 625 86

TERMO

- tapa con cuatro cierres
« capacidad: GN 1/1 200 mm

]

o A P Al \
Ncal mm  mm  mm litros

054300 645 445 315 26
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

BOLSA PARA PIZZAS
« de tejido-vinilo resistente

- el grueso aislamiento mantiene la temperatura y evita la humedad
- tapa grande con cierre de velcro

« compartimento transparente para recibos de
dimensiones (AxP) 165x120 mm

« posee una cémoda asa de transporte y orificios de ventilacion

Orificios de
ventilacion
para eliminar

el exceso de
humedad

Neeatt AP A W D _H
© mm mm mm (utilizable)mm (utilizable) mm (utilizable) mm
563453 500 500 300 480 480

TERMO DE PLASTICO

« fabricado con polietileno de baja densidad
indicado para entrar en contacto con alimentos

« doble pared

« construccion “monobloque”

- resistente a los impactos

« reciclable

- grifo antigoteo

o o A P Al \
N® Necat. Color mm mm  mm litros

1. 053100 @ 295 420 500 10
2. 053200 @ 295 420 675 20
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

TERMOS DE ACERO BASIC LINE

+ tapa con junta de silicona resistente a la abrasién, equipada con 6 cierres
+ doble pared y tapa aisladas con espuma especial
que mantiene el calor hasta 8 horas
+ estructura fabricada en Polonia
+ el asa situada en la tapa se utiliza Gnicamente para levantar la tapa

S v
LATREEREENES (i

TERMOS

AFCELS mgm nlw.\rln \it\rlos
051101 330 210 10
051151 330 270 15
051201 330 365 20
051301 330 450 30
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

TERMOS DE TRANSPORTE
DE ACERO INOXIDABLE

+ termos para el transporte de alimentos

+ tapa con junta de silicona resistente a la abrasion, equipada con 6 cierres

+ base de plastico flexible para evitar los dafios mecénicos en el termo y en el suelo
+ poseen una vélvula de ventilacién para eliminar la presion negativa

+ el asa situada en la tapa se utiliza Gnicamente para transportar la tapa

Tapa doble con
junta de silicona
resistente a
la abrasion

Seis cierres que - =3
sujetan la tapa q

Doble pared 051104 330 235 10

y tapa aisladas : 051154 330 295 15
con con espuma 051204 330 365 20
especial para | \ 051254 330 440 25

| . . 051304 330 475 30

m;ziet;%rﬁ(l):::;or e ; 051354 330 585 35
051504 480 400 50

o "] Al \
Ricas mm  mm litros

TERMO CON GRIFO

Termos para
bebidas , N -

con grifo

Distribucion de la temperatura
de los alimentos
en termos de acero en condiciones:

- temp. inicial de los alimentos +95°C
- temp. ambiente +20°C
- carga total

i
L

La temperatura de los alimentos

después de 7 horas es de 65°C
100,0

90,0

0
gso,o =
§70,o
o (4] Al \
5éoo P i mm mm litros
' 052154 330 295 15
“/\0‘0 10 20 30 4,0 50 6,0 7.0 052204 330 365 20
" Duracion (horas) 052254 330 585 25
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

ENVASADORAS DE CAMARA =
DE VACIO

+ equipos de envasado al vacio para productos alimenticios y liquidos

+ ideales para envasar todo tipo de productos

+ equipo utilizado en el proceso de coccidn Sous Vide a bajas temperaturas
+ tanto las bolsas ranuradas como las lisas pueden utilizarse con el equipo
+ control electrénico

ENVASADORA DE CAMARA DE VACIO PARA LIQUIDOS

- indicador electronico de presion

« longitud de la barra de sellado 254 mm

- ancho del sellado - sellado simple 3,5 mm

- posibilidad de funcionamiento en ciclo automatico y manual

« posibilidad de modificar el tiempo de funcionamiento de la
aspiracion y el tiempo de sellado de la bolsa

- posibilidad de ajuste manual adicional del nivel de aspiracion

« la envasadora tiene una funcion de marinado de alimentos

+ bomba de aire eficiente 251/h

- espesor max. de las bolsas utilizadas 125 p

- altura méx. del producto envasado 84 mm

Posibilidad

de envasar
liquidos

N° cat A D Al Medidas cdmara M P u
. mm mm mm AxPxAl mm kg kw vV

691312 346 249 421 315x30-80x261 14,5 0,4 230

ENVASADORA AL VACIiO

« indicador manémetrico de la presion
« longitud de la barra de sellado 290 mm
« ancho del sellado - sellado simple 4 mm
« se pueden utilizar bolsas lisas y moleteadas
« posibilidad de funcionamiento en ciclo automético y manual
- posibilidad de modificar el tiempo de funcionamiento de
la aspiracion y el tiempo de sellado de la bolsa
+ bomba de aire eficiente 77 I/h
« grosor max. de |as bolsas utilizadas 120 ym
« altura méx. del producto envasado 110 mm

N° cat A D Al Medidas camara P u iz
mm mm  mm AxPxAlmm kw Vv =

691310 360 430 378  300x350x50 0,63 230
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

ENVASADORA AL VACiO

« indicador manémetrico de la presién
« longitud de la barra de sellado 350 mm en el modelo 691350 e
« ancho de sellado - sellado doble 2x3,5mm
« se pueden utilizar bolsas lisas y moleteadas
« posibilidad de funcionamiento en ciclo automatico y manual
« posibilidad de modificar el tiempo de funcionamiento

de la aspiraciény el tiempo de sellado de la bolsa
- eficiente bomba de aceite Busch 133 I/h en el modelo 691350
« grosor méx. de la bolsa 130 pym

i

N° cat A D Al Medidascdmara P u
© mm mm mm  AxPxAlmm kw v
691350 450 525 385 370x350x150 0,40 230

SOPORTE PARA BOLSAS DE VACiO -

« especial para envasadora de b Ar
sopas y salsas 691312 -~
« de acero inoxidable I

N° cat. |
691251

BOLSAS DE ENVASADO AL VACIiO

« bolsas lisas para envasadoras de cdmara

« bolsas para cocinar en hornos de conveccién-vapor

« las bolsas herméticas prolongan la vida Gtil del producto

« pueden utilizarse a temperaturas comprendidas entre -18 y +120°C W

- el paquete contiene (C) uds., precio por paquete - i sous
|

N° cat. mAm mDm E ugs.

691921 150 250 do120 7100 '
691922 200 300 do120 100 1
691923 250 350 do120 100

BOLSAS DE ENVASADO AL VACIiO

« bolsas lisas para envasadoras de cdmara

« las bolsas herméticas prolongan la vida Gtil del producto

« pueden utilizarse a temperaturas comprendidas entre -18 y +99°C

- grosor de las bolsas 0,75 pm

- el paquete contiene (C) uds., precio por paquete

o A D C
N"cat. o mm °C uds.

691914 160 230 -18do99 100
691915 200 300 -18do 99 100
691916 250 350 -18do99 100

BOLSAS DE ENVASADO AL VACIiO

- bolsas gofradas (bolsas moleteadas) para
envasadoras de succién externa

« las bolsas herméticas prolongan la vida til del producto

- pueden utilizarse a temperaturas comprendidas entre -18 y +99°C

« grosor de las bolsas 0,75/0,95 ym

- el paquete contiene (C) uds., precio por paquete

VIDE

N cat mAm mDm E ugs,

691907 160 230 -18do 99 100

691908 200 300 -18do 99 100

691909 250 350 -18do99 100
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SELLADOR DE BANDEJAS

+ equipo profesional para empresas de caterin

« fécil y rapido de usar

+ método eficaz de envasado de platos preparados
+ envasado higiénico y estanco

SELLADOR DE BANDEJAS

« de acero inoxidable de alta calidad

regulacion fluida y precisa de la temperatura

corte automético del film

« tensor para evitar que el film se enrolle
amortiguador de presion de sellado

asa con aislamiento para evitar el sobrecalentamiento
superficie de sellado recubierta de teflon especial
patas antideslizantes

sistema de encendido/apagado iluminado

con proteccion contra los liquidos

« tiempo de calentamiento de hasta 10 minutos

« tiempo de sellado de la pelicula de hasta 3 segundos
control de temperatura en un rango de 0-220 °C
matriz individual para las bandejas incluida

Matriz de una cdmara incluida
MATRIZ

- fabricada con una aleacion especial
de aluminio resistente a la corrosién

N°e  N°cat. Producto mAm mpm rr?r‘n kP\N 3
1. 691935 Sellador de bandejas 260 565 220 0,65 230
2. 691936 Matriz de dos cdmaras para sellador - - - -
3. 691937  Matriz de tres camaras para sellador
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

CARRITO DE PLATAFORMA CARRITO DE PLATAFORMA

« puntos antideslizantes en la superficie « plegable

« dimensiones de la superficie « dimensiones de la superficie
de trabajo 660 x 485 mm de trabajo 650x475 mm

+ no dispone de bloqueo de ruedas

o A P Al o A P Al
Neat mm mm o mm Neat. mm mm mm
059002 730 480 890 059001 740 480 870

CARRITOS DE TRANSPORTE . .
« equipado con un dispositivo de bloqueo
de recipientes GN y bandejas
- 4 ruedas giratorias, 2 con freno
- distancia entre baldas 80 mm
« capacidad:
662111 14 x recipiente GN 1/1
662211 14 x recipiente GN 2/1
662461 16 x bandeja de horno 600x400

Dispone de un
dispositivo para

evitar el vuelco
de los recipientes
en ambos lados ~

o o A P Al
N N°cat. o mm mm

1. 662111 380 550 1735
662211 590 670 1735
2. 662461 470 620 1735
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

CARRITOS PARA CAMAREROS

+ para pequefios y grandes servicios de gastronomia

+ especialmente adecuado para restaurantes, salones de banquetes y bodas, comedores y céterin
+ ruedas de goma, 2 con freno

+ dimensiones de la superficie de trabajo 800x500 mm

CARRITO PARA CAMAREROS ECO CARRITO ESTANDAR PARA CAMAREROS

N° cat. Producto mAm mpm nﬁrln N° cat Producto mAm um rr/:rln
661022 Carrito 2-baldas 860 540 940 661020 Carrito 2-baldas 845 525 940
661033 Carrito 3-baldas 860 540 940 661030 Carrito 3-baldas 845 525 940
CARRITO PREMIUM - CARRITO PARA CAMAREROS %
PARA CAMAREROS m + para pequefios y grandes
« puede cubrirse con un mantel servicios de gastronomia
« recomendado como lugar de + recomendado como carrito para camareros
trabajo independiente y mévil y como puesto de trabajo mévil independiente
con posibilidad de plegado con posibilidad de almacenamiento

« de pléstico resistente

« dimensiones de la superficie de trabajo 620x420 mm
+ 4 ruedas giratorias, 2 con freno

+ distancia entre baldas 290 mm

N° cat. Producto mAm um nértw
o A P Al
661040 Carrito 2-baldas 850 530 800 Ncat mm mm o mm
661050 Carrito 3-baldas 850 530 800 661035 860 425 910
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS

===

e

s
————
e

ESTANTERIA DE ACERO CROMADO

- fijacion de la estanteria regulable en altura
- capacidad de carga por estanteria de hasta 200 kg
- para uso en almacenes, tiendas, etc.

Fijacién de
la estanteria -
regulable en altura

N° cat.

680062
680092
680123
680122
680152
681062
681092
681102
681122
681152
681182

152

A
mm

610
910
1200
1220
1525
610
910
1060
1220
1525
1825

P
mm

455
455
450
455
455
610
610
610
610
610
610

Al
mm
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800

ESTANTERIA DE ACERO CROMADO

« indicadas para almacenes, tiendas, %
cocinas de negocios de gastronomia

« 4 estanterias regulables

- capacidad de carga por
estanteria de hasta 150 kg

Montaje sencillo

AR
o T
i

o P Al M
N cat. mm  mm  mm kg

680200 900 455 1800 10,6

g
e
S e
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ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE ALIMENTOS
ESTANTERIA PARA ALMACEN GN1/1 =
- para su uso en almacenes, camaras frigorificas, congeladores, salas de

lavado de vajilla, tiendas, panaderias y otras empresas alimentarias
« construccion robusta
- estantes de polipropileno aptos para lavavajillas
« posibilidad de cambiar la configuracién de los estantes para GN
« 4 niveles de estantes, 8 médulos de estantes intercambiables con recipiente GN1/1
- patas regulables
« facil montaje

Los recipientes GN
pueden colocarse -
directamente en
los travesafios

Los estantes se
pueden lavar en
CHEVEVETIES

o P Al
WP G mm  mm  mm

686100 1120 360 1800
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B Yavees

MENAJE PARA BUFE

Equipamiento para bufé para almacenar, servir, transportar y expedir
comida y bebidas preparadas tanto en eventos al aire libre como

directamente en locales.

Lamparas de calor para alimentos........ 155
Calentadores ...................o...e. 156-160
Termo dispensador, preparador

de infusiones, calderos para sopa..... 161-164
Jarritas, termosdemesa ............. 165-166

Refrigeradorde bebidas. ................. 168

Fuentes. ... ... i 169
Bandejas. ... 169-172
Columnasparabufé....................... 173
Tableros de pizarra

parafingerfood ....................... 173-174
Utensilios para finger food ............ 175-177



MENAJE PARA BUFE

LAMPARAS DE CALOR (5
PARA ALIMENTOS

LAMPARA DE CALOR PARA ALIMENTOS LAMPARA DE CALOR PARA ALIMENTOS

« soporte mévil « 2 elementos calentadores
« posibilidad de acoplar una bandeja y un recipiente GN 1/1
« dimensién de la base 360x480 mm

BOMBILLA PARA
LAMPARAS

DE CALOR

: NFcat. mgm rrﬁw\rln ka7v 3
692510 140 175 0,25 230
J‘;‘
[
\ —
o | o |
N° cat mgm rﬁm ka>v 3 N° cat mgm mAm mF:n rﬁm kE’N 3
692400 270 700 0,25 230 692500 170 360 480 600 0,5 230
LAMPARA DE CALOR LAMPARA DE CALOR
PARA ALIMENTOS PARA ALIMENTOS
- regulacién de altura - regulacién de altura
de90cma170cm de90cma170cm
N° cat. Color mgm k\m \L/' N° cat. Color mgm ksv 3
692600 173 0,25 230 692610 290 0,25 230
692601 [ ] 173 0,25 230 692611 [ ] 290 0,25 230
692602 173 0,25 230 692612 290 0,25 230
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CALENTADORES PARA GASTRNONil'A

+ oferta de calentadores para gastronomia para servir los alimentos a la temperatura 6ptima
+ la fuente de energia puede ser un combustible o un elemento calefactor eléctrico

+ los tamafios y capacidades de los recipientes pueden adaptarse
a las necesidades individuales de cada usuario

+ las lineas Catering, Buffet y Hotel ofrecen la oportunidad de equipar
cualquier establecimiento gastronémico o empresa de caterin

LINEA CATERING

+ unalinea econdmica disefiada para satisfacer las exigencias de un uso frecuente
+ equipada con tapas extraibles, con posibilidad de ser colgadas o de tipo Roll-Top
« todos los calentadores disponen de asas para el transporte

CALENTADORGN 1/1

- en el kit se incluye: 2 recipientes
para el combustible
y 1recipiente GN 1/1 65 mm

o A P Al \
Ncal mm mm  mm litros

436110 605 360 240 9

CALENTADORGN 1/1

« en el kit se incluye: 2 recipientes
para el combustible
y 1recipiente GN 1/1 65 mm

o A P Al \
I e mm mm mm litros

436120 605 360 240 9

CALENTADOR ROLL-TOP GN 1/1
« tapa de apertura monobloque (90°)
+ en el kit se incluye: 2 recipientes para
el combustible, recipiente GN1/1 65 mm

Fijacion del

elemento
calefactor

o A P Al \
Ncat mm mm mm litros

434090 600 360 380 9
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MENAJE PARA BUFE

LINEA BUFFET

« elegante linea de calentadores de alta calidad con un sistema universal
de tapas basculantes y de tipo Roll-Top que facilitan su manejo
+ los modelos de esta linea ofrecen distintos métodos de calefaccion

CALENTADOR ROLL-TOP GN 1/1

- tapa con apertura de 180°

- en el kit se incluye: 2 recipientes para el
combustible, recipiente GN1/1 65 mm

Fijacién del
elemento

calefactor

o A P Al \
Ncat mm mm  mm litros

437011 660 335 400 9

CALENTADOR ELECTRICO GN 1/1

« barrefio fabricado con un material
- resistente a las altas temperaturas °
« calentador con termostato ASUNNEX
- en el kit se incluye: recipiente

GN1/1 65 mm

N° cat A P Al \ P u
mm mm mm litros kW V
435090 570 350 285 8 0,76 230
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MENAJE PARA BUFE

LINEA HOTEL

+ una linea de calefactores funcionales y elegantes de la
mas alta calidad y con un disefio moderno

+ en ellos se han implementado sistemas innovadores para facilitar
su uso: tapa basculante con ventana y tipo Roll-Top

ALENTADOR GN 1/1 &
- tapa con apertura de 180°
« en el kit se incluye: recipiente GN1/1

para alimentos y 2 recipientes
para el combustible

o A P Al \
Neal. mm  mm mm litros

437010 670 520 450 9

ALENTADOR DE AGUA

« dispositivo disefiado para calentar agua
« de acero inoxidable

- en el kit se incluye 1 recipiente para el combustible

o A P Al \
Ncal. mm mm mm litros

431113 320 330 570 13
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MENAJE PARA BUFE
% CALENTADOR ELECTRICO GN 1/1
« barrefio de material resistente

° a las altas temperaturas
ASUNNEX - el resto de componentes fabricados
con acero inoxidable

—_— « elemento calefactor con termostato
- « en el kit se incluye: recipiente GN 1/1 100 mm

o A P Al \ P u
I e mm mm mm litros kW V

435130 620 480 300 13 2,0 230

Asa de la tapa Panel de control

Resistente
barrefio de acero
inoxidable

Tapa con ajuste
excelente

CALENTADOR ELECTRICO CON £

CALDEROS PARA SOPA TN - %

« barrefio de material resistente a las altas temperaturas . \ °
- el resto de componentes de acero inoxidable ASUNNEX
« elemento calefactor con termostato

- en el kit se incluye: 2 calderos, 2 tapas, 2 cucharones

o A P Al \ P u
R mm mm mm litros kW V

433241 620 480 310 2x4 2,0 230
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MENAJE PARA BUFE

ELEMENTO CALEFACTOR PARA CALENTADORES

« regulable automaticamente en altura,

maéx. 112 mm, min. 90 mm
- disefiado para los calentadores: 434090, 436110, 437011
« facil montaje y desmontaje

Método de
instalacion

A P P u
mm mm kW V
110 160 0,35 230

N° cat

430350

ELEMENTO CALEFACTOR

PARA CALENTADORES

« temperatura 65 + 90°C

- disefiado para los calentadores:
434090, 437011

- facil montaje y desmontaje
N* cat. mAm mp;'n k@v V

430300 250 200 0,25 230

ELEMENTO CALEFACTOR PARA CALENTADORES

- elemento calefactor con mando para regular la temperatura

« 5niveles de calentamiento
« temperatura 45 + 225°C
« n° cat. 430401 disefiado para el calentador 434090

« n° cat. 430700 disefiado para los calentadores: 434090, 437011

« facil montaje y desmontaje

Mando de
control

Facil
instalacion en

el calentador |

N° cat. A P P u
mm mm kW V
430401 230 200 0,40 230

430700 250 200 0,70 230

160

RECIPIENTE PARA COMBUSTIBLE Y GEL

- se adapta a todos los calentadores que usan latas
« de combustible n° cat. 430000
y latas de gel n° cat. 430002

o Al
N°cat. oo
430010 60
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MENAJE PARA BUFE

CALDEROS ELECTRICOS
PARA SOPA

CALDERO ELECTRICO PARA SOPA

- recomendado para sopas, cremas y salsas

« provisto de una tapa con un orificio para una cuchara
- carcasa de acero pintado

« elemento calefactor con termostato

capacidad 5,71

o (4] Al \ P U
Ncat mm  mm litros kW V

432110 280 340 57 03 230

CALDERO ELECTRICO PARA SOPA

- recomendado para sopas, cremas y salsas
« panel de control electrénico con
indicacion de temperatura
« regulacién de la temperatura 65-
95°C en niveles de 1°C
« provisto de una tapa con un
orificio con solapa para
* una cuchara
- carcasa de acero pintado

Panel de control

o [ Al V P u
N° cat Producto mm mm littos kW V
432115 Caldero para sopa 395 340 9 04 230

432190 Inserto para el caldero - adicional 245 255 10
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MENAJE PARA BUFE

CALDERO ELECTRICO PARA SOPA

« recipiente para sopa, tapa y recipiente
para agua de acero inoxidable

- tapa con orificio para cuchara

- carcasa de material de alto impacto

« elemento calefactor con termostato

« cuchara incluida en el kit

Recipiente para
sopa de acero
inoxidable

Necatt @ ALV op
mm mm littos kW V
432101 350 360 10 04 230

HERVIDOR ELECTRICO

- de acero inoxidable pulido

- tapa grande que permite un vertido fcil
- indicador de nivel de agua

« desconexion automatica

- proteccion contra sobrecalentamiento
- base que permite girar el hervidor 360°
« indicador luminoso de alimentacion

Interruptor
luminoso

Rotacion
de 360°

162

CALDERO ELECTRICO PARA SOPA
+ recomendado para sopas, cremas y salsas %
« provisto de una tapa con un orificio para cuchara

« carcasa de acero pintado
+ elemento calefactor con termostato

Calentamiento
uniforme

mediante
camisa de agua

calefactor

o (%) Al \ P U
Neat. mm  mm iros kw

432100 340 370 85 04 230

ASUNNEX’

- S
w

N° cat
751900 333 232 286 42 14 2 230

A P Al \i M P U
mm mm mm litos kg kW V
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MENAJE PARA BUFE

CALENTADOR DE AGUA

- dispositivo disefiado para calentar agua
« de acero inoxidable
- en el kit se incluye 1 recipiente para el combustible

o A P Al \
Ncal mm mm mm litros

431113 320 330 570 13

« rango de regulacion del termostato de 30°C a 110°C

« asa de plastico que no se calienta

« indicador de nivel del depésito

« termostato de seguridad

« valvula “antigoteo”

« carcasa de acero pintado con pintura en polvo

« elemento calefactor integrado

« indicador luminoso de alimentacién e indicador luminoso de funcionamiento

|
f
{
TERMO DISPENSADOR
« aparato destinado a calentar o hervir agua m

N N°cat Producto mgm mAm um rrenln \nrvos k@v V
1. 751087 Termodispensador 225 - - 495 87 1,5 230

751205 Termodispensador 295 - - 570 20,5 2,5 230
2. 383300 Bandejaparagoteo - 300 150 - - - -

TERMO DISPENSADOR GREDIL
- aparato destinado a calentar o hervir agua
- rango de regulacion del
termostato de 30°C a 110°C
- asa de plastico
« que no se calienta
« indicador de nivel del depésito
- termostato de seguridad
- grifo antigoteo
- dispositivo de acero inoxidable de alto nivel de pulido
- elemento calefactor integrado
« indicador luminoso de alimentacion

N Ncat. Producto mgm mAm mF;n rﬁrln MIYDS kﬁl \L7|

1. 751105 Termodispensador 280 - - 487 10 1,5 230
751185  Termodispensador 365 - - 498 18 2,5 230

2. 383300 Bandejaparagoteo - 300 150 -
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MENAJE PARA BUFE

TERMO DISPENSADOR

- aparato destinado a calentar o hervir agua

- rango de regulacién del termostato de 30°C a 110°C

« indicador de nivel del depésito

- termostato de seguridad

- grifo antigoteo

« dispositivo de acero inoxidable con alto nivel de pulido
- elemento calefactor integrado

« indicador luminoso de alimentacién

« indicador luminoso de acumulacién de cal

A P AV Py

o o (%) u
N*  N°cat Producto mm mm mm mm litos kW V
1. 751102 Termodispensador 225 - - 460 10 2,4 230

751192 Termodispensador 275 - - 580 19 2,6 230

2. 383300 Bandejaparagoteo - 300 150

ERMO DISPENSADOR DE DOBLE PARED
- aparato destinado a calentar o hervir agua GRED"‘ @
« las paredes dobles reducen hasta
un 30% el consumo de energia
- menor temperatura de la
carcasa (menor riesgo de quemaduras)
» rango de regulacion del termostato de 30° a 110°C
- indicador del nivel de bebida en el depdsito
- termostato de seguridad
- dispositivo de acero inoxidable de alto nivel de pulido
- elemento calefactor integrado
« indicador luminoso de alimentacion

=]

TRRNTS A P AV P U
N N®cat. Producto mem mm mm mm litos kW V
1. 751106 Termodispensador 230 - - 500 10 1,5 230

751186 Termodispensador 290 - - 498 18 2,5 230
2. 383300 Bandejaparagoteo - 300 150 - - - -

TERMO DISPENSADOR DE DOBLE PARED

w-
« aparato destinado a calentar o hervir agua < &)
« las paredes dobles reducen hasta un 30% el consumo de energia e ;
« menor temperatura de la carcasa (menor riesgo de quemaduras)

« rango de regulacion del termostato de 30°C a 110°C
« indicador de nivel del depésito

+ termostato de seguridad

« bandeja para goteo extraible y grifo antigoteo

« dispositivo de acero inoxidable de alto nivel de pulido

- elemento calefactor integrado

« indicador luminoso de alimentacién

« indicador luminoso de acumulacién de cal

Neeatt @ ALV oPoU
mm mm littos kW V

751209 241 480 9 2,4 230

751220 288 602 18 2,4 230
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TERMO PARA CATERIN

« ideal para bebidas frias y calientes
- carcasa de acero inoxidable
« interior de aluminio

- patas plegables para guardarlo facilmente

Tapa de
rosca

con asa de
transporte

o o [} Al \
N N° cat. Producto i o (s
1. 385951 Termo 230 410 95

385140 Termo 230 560 14,0

2. 383140 Bandejaparagoteo 140 20

TERMO DE MESA

« con sistema de bombeo
« inserto de acero

- tapay asa de polipropileno

apertura

con bloqueo

de botén de
bombeo

o o g Al \
N N° cat. Producto o
1. 383250 Termo

360 2,5
2. 383140 Bandeja para goteo 140 20

\#stalgast

N
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MENAJE PARA BUFE

0=

TERMO DE MESA

« con sistema de bombeo

« inserto de acero
- tapayasade
polipropileno

Tapade
apertura
con bloqueo
de botén de
bombeo

N° cat.
383400

383500 Bandeja para goteo
2. 383140 Bandejaparagoteo 140 20

|
Producto m@m rﬁm Ihrvos
Termo 380 4,0
430 5,0
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MENAJE PARA BUFE

)

©
TERMO DE MESA TERMO DE MESA TERMO DE MESA
. . . ; : INOX
« con pulsador « ideal para bebidas frias y calientes + equipado .
« inserto de acero + termo de acero inoxidable + con una tapa con solapa
- tapay asa de polipropileno + tapa enroscable de polipropileno - inserto de acero
en color negro
N° cat \nrvos N° cat. rrlwxrln MYOS N° cat rr?r‘n IitYOs
382150 15 382151 245 15 386100 235 1,00
382200 2,0 382201 285 2,0 386150 250 1,50

386200 295 2,00

. o

R

JARRITA JARRITA JARRITA
INOX INOX
+ para espumar la leche

o v o v 0 v

N°cat.jitros N°cat. jitros Neat. jitros
373051 0,5 372035 0,35 371200 2,0
373101 1,0 372060 0,60
373151 15 372100 1,00
373201 19 372150 1,50

372200 2,00
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MENAJE PARA BUFE

DISPENSADOR DE BEBIDAS =3y DISPENSADOR DE COPOS DE CEREALES 'E'
N o)
+ carcasa de acero inoxidable g + carcasa de acero inoxidable Q
con alto nivel de pulido con alto nivel de pulido
- recipiente para liquidos de policarbonato - recipiente de pldstico para copos de cereales
- rejilla de goteo extraible + mecanismo de dosificacion

- recipiente para hielo dentro del dispensador

£

B A Al \
Ncal mm  mm  mm litros

468001 265 350 560 8

DISPENSADOR DE BEBIDAS g
+ carcasa de acero inoxidable @

con alto nivel de pulido
- recipiente para liquidos de policarbonato
« recipiente para hielo dentro del dispensador

A

A P Al \
mm mm mm litros

A P Al Vv
mm mm mm litros

468002 220 280 510 5 467001 185 240 600 4

N° cat. N° cat.
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MENAJE PARA BUFE

REFRIGERADOR DE BEBIDAS

« sistema de mezcla eficaz

« cuerpo de acero inoxidable

- recipiente para zumo fabricado con resistente policarbonato

« bajo nivel de ruido de 55 dB |

o A P Al T M P U
N“cat. mm mm mm littos  °C kg kw Vv

469102 430 430 632 2x12 +3~+8 28 0,3 230

MAQUINA PARA BEBIDAS HELADAS

+ maquina para preparar bebidas heladas
« posibilidad de iluminar los recipientes
(modo de funcionamiento dia/noche)

- tapa con iluminacién

- control electrénico de la temperatura
« facil de limpiar

- agente refrigerante: R290

- compresor eficiente

+ bandeja para goteo incluida

o A P Al \ M P U
e mm mm mm litros kg kW V

469112 470 510 810 2x12 62 09 230
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FUENTE
* borde 3mm

N° cat.

401252
401302
401352
401402
401502

BANDEJA DE EXPOSICION

A
mm

254
302
348
392
498

« rectangular

N° cat.

406250
406280
406310
406340
406400
406460
406550

A
mm

270
300
325
355
420
480
580

262
346

p
mm

210
235
250
275
295
340
365

Al
mm

25
25
25
25
25
25
25

BANDEJA DE CAMARERO

- con revestimiento antideslizante

« disponible en color negro
y en tres formas: redonda,
ovalada o rectangular

N°  N°cat
1. 411450
411500
411560
411650
2. 412350
412400

(%)
mm

355
405

\#stalgast

405
460
510
650

[3}
mm

305
360
380
450

MENAJE PARA BUFE

INOX TAPA
+ 409250 se adapta a la bandeja 408301

Necat. 2 AL

409250 250 110

Al
mm

25
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MENAJE PARA BUFE

BANDEJA LAMINADA

« disponible en dos colores a elegir caoba o abedul
« con revestimiento antideslizante excepto 414020

N°  N°cat. mAm um
1. 414020 530 325

2. 410550 550 400

BANDEJA

- resistente a temperaturas
enunrango de-40 / +130°C

o A P Al
Neat mm mm mm

413370 530 370 17
413460 460 360 20
413530 530 325 17

wN =z

BANDEJA

« antideslizante

« laminada

« rango de temp. de +80 °C /-10°C,
no se puede escaldar, pero se

puede lavar en el lavavajillas

o o A P Al
N N° cat. mm mm  mm

4. 414371 530 370 15

BANDEJA =3
- antideslizante
« laminada
« rango de temp. de +80 °C /-10°C,
no se puede escaldar, pero se

puede lavar en el lavavajillas

o o A P Al
N N° cat. mm mm  mm

5. 414531 530 3256 15
6. 414532 530 325 15
7. 414533 530 325 15
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MENAJE PARA BUFE

BANDEJA

- estilo granito disponible en tamafios GN1/1 o forma trapezoidal
+ de poliéster reforzado con fibra de vidrio
+ bandeja 413010 recubierta de caucho

o o A P Al
N° N°cat. b mm mm

1. 413001 530 325 -
2. 413010 530 325 -

BANDEJA

« disponible en varios tamafios,
incluido el popular GN1/1

« bordes redondeados

- resistente a la pérdida de color

o A P Al
Ncal mm mm mm

N

1. 413031 530 325 -
2. 413033 456 356 -
3. 413032 415 305 -

BANDEJA DE CAMARERO

« rectangular
« de polipropileno con asas

o A P Al
Neal mm  mm mm

414090 430 305 30
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MENAJE PARA BUFE

BANDEJAS FAST FOOD

+ ideal para pequefios y medianos negocios de gastronomia
+ disponible en 6 colores y en los tamafios mds populares
« facil de limpiar

N°cat.  Color mAm um N°cat.  Color mAm mpm N°cat.  Color mAm mpm
413251 ® 250 350 413301 ® 300 400 413351 @ 350 450
413252 ® 250 350 413302 ® 300 400 413353 @ 350 450
413253 @ 250 350 413303 @ 300 400 413354 ® 350 450
413254 ® 250 350 413304 ® 300 400 413355 ® 350 450
413255 ® 250 350 413305 ® 300 400 413356 ® 350 450
413256 ® 250 350

SOPORTE PARA BANDEJAS

« plegable

- extremos de plastico en las patas para evitar dafios en el suelo
- correas de nailon para sujetar las bandejas

Correas
de nailon

Extremos
de plastico

o A P Al
I @i mm mm  mm

415000 470 480 780
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MENAJE PARA BUFE

EXPOSITOR DE SERVICIO GN 1/1

- en el kit se incluye: 1 inserto de refrigeracion,

« tapa Roll-Top de policarbonato con apertura
de 90°, bandeja de acero GN 1/1 20,

« recipiente de policarbonato negro GN 1/1 65

+ la tapa de policarbonato puede adquirirse por separado ,_______——————___'_—ﬂ

o A P Al
N° cat. Producto mm mm mm

419100 Expositor refrigerado 530 325 240
419112 Inserto de refrigeracién 200 120 30

COLUMNAS
PARA BUFE

Las columnas para bufé son la solucion perfecta
para organizar bufés de desayuno y para banquetes.
Las distintas alturas de las columnas rectas y
angulares, asi como la gama de estantes de madera
en dos tonos de marrdn, de estantes de cristal y de
paneles de pizarra ofrecen la posibilidad de organizar
libremente la disposicién en un espacio reducido,

lo que permite crear expositores Unicos de los
platos y aperitivos servidos. La facilidad de montaje
y desmontaje y la ligereza de su estudiado disefio
hacen, que los sistemas de columnas sean ideales
para recepciones elegantes, eventos y céterin.

TABLERO DE PIZARRA COLUMNA PARA BUEE

o A P Al
Neal mm  mm mm

399101 200 200 5 N° N°cat.  Color Descripcion A P Al

mm mm mm
399102 200 100 1. 815601 @ Alta 150 150 570

5
399103 300 300 5 2. 815621 @ Baja 150 150 355
399104 300 200 5
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"'“

E PIZARRA
GER FOOD

TABLERO DE PIZARRA TABLERO DE PIZARRA TABLERO DE PIZARRA
« disponible en 4 tamafios GN « cuadrado « redondo
+ 399118 base giratoria

A P Al C
mm mm mm uds. g A C

N°cat. Descripcion

N° cat. A P Al C N° cat

399111 GN1/1 530 325 5 1 mm mm mm uds. mm  mm uds.
399112 GN1/2 325 265 5 1 399101 200 200 5 1 399118 300 5 1

399113 GN1/3 325 175 5 1 399103 300 300 5 1 399119 300 5 1

399114 GN1/4 265 160 5 1 399117 100 100 5 4 399120 330 5 1

TABLERO DE PIZARRA TABLERO DE PIZARRA

« disponible en 2 tamafios GN « rectangular

* conasas

N°cat. Descripcion mAm um rr?r‘n udcs N° cat. mAm mpm mAlln ugs.
399122 GN1/2 325 265 5 1 399102 200 100 &5 1

399104 300 200
399115 400 250
399116 400 120

(SRS RS
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MENAJE PARA BUFE

UTENSILIOS PARA FINGER FOOD

RECIPIENTE DE SALSA PARA MOJAR MINI RECIPIENTE DE SALSA PARA MOJAR MINI
« acero liso

« acero martillado NOX
. 7 P

~7

-

o o [4] Al \
. 6 A v NT NTeat o mmitros
Ncal mm  mm litros 1. 546044 57 45 0,075
546043 72 48 012

2. 546045 72 48 0,120

RECIPIENTE PARA MINI CUBO = MINICUBO
PATATAS FRITAS SUJ ] paraservir apertivos INOX
o0 guarniciones

\
()

— -
e mgm rﬁrln mrvos I et mgm rérln mrvos WP mgm mArln Iit\r/os
546022 88 110 03 546040 120 120 0,90

546034 95 95 0,400
546035 120 120 0,900

CUBO PARA PATATAS FRITAS SOPORTE PARA PATATAS FRITAS
B INOX
+ 546025 acero martillado .

s

o o [0} Al \
NT O NTeat mm o mm o itros

o [ Al

N*ecat. o mm
1. 546024 838 85 041 319041 100 150
2. 546025 88 85 041
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CESTA FINGER FOOD

« no es adecuado para el contacto directo con
alimentos, recomendamos el uso con papel

« para servir aperitivos o platos

[ A P Al

N N° cat. mm mm mm mm
1. 546051 - 100 80 70
2. 546052 80 - - 65

CESTAFINGER FOOD

« para servir aperitivos o guarniciones

o o A P Al
N WPesl.  wm m mim

1. 546061 100 80 70
2. 546064 100 100 70

CESTAFINGER FOOD

« para servir aperitivos o guarniciones

o %) A P Al
I @i mm mm mm mm

546005 - 105 90 60
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CAZO MINI

o o [%} \
N Ncat mm  mm litros

1. 546009 68 43 0,13
2. 546010 110 60 0,38

UTENSILIOS PARA SERVIR

« de acero inoxidable con alto nivel de
pulido en tecnologia monobloque

« sin soldaduras ni dobleces, fabricado a
partir de una sola pieza de acero

« facil de limpiar

« grosor del mango 2,7 mm

N°  N°cat Producto L

1. 420012 Cuchara perforada 310
2. 420032 Cuchara para servir 315

\#stalgast

MENAJE PARA BUFE

TAZAESMALTADA

- superficie lisa y resistente
+ color duradero
« resistente al calor

@« 2

o (4] Al
Ncat mm  mm litros*

547010 80 80 0,40

SOPORTEPARA
TARJETA DE MENU &)
Necat A

486031 102
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LAMPARAS SUSPENDIDAS
DE CALEFACCION
- disefiadas para calentar, por ejemplo: jardines
de restaurantes, tiendas de campafa, sombrillas
« ldmpara halégena con una vida
util de aprox. 5000 h
- grado de proteccion - IP44

Sombrilla con
sistema de

calefaccion
instalado

\#stalgast

CATERIN

Mando a
distancia de
serie en el
modelo 692310

Lampara
plegada

LAMPARA SUSPENDIDA
DE CALEFACCION

+ mando a distancia)
« iluminacién LED integrada
« 3niveles de potencia

° [4] Al M P
N"cat. mm mm kg kW V

692310 585 300 32 21 230

LAMPARA SUSPENDIDA
DE CALEFACCION

3NIVELES DEPOTENCIA

o g A M P U
N7eat. mm mm kg kw

692311 530 300 2,0 1,8 230

LAMPARA DE CALEFACCION
PARA COLGAR EN SOMBRILLA

« sistema suspendido de calefaccion
para la sombrilla

+ se puede montar en cualquier poste de
sombrilla con un didmetro de 30-65 mm

« su disefio exclusivo proporciona un
incremento de la zona calentada

« posibilidad de plegar la sombrilla con

« el sistema de calefaccién instalado

« 3niveles de potencia

o g A M P U
N7eat. mm mm kg kw VvV

692312 1000 850 3,6 2,0 230
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CATERIN

LAMPARAS DE CALEFACCION

« lampara halégena con una vida (til de aprox. 5000 h
- grado de proteccion - IP44

Mando
a distancia Puede
de serie en instalarse
el modelo suspendida
692322
LAMPARA DE CALEFACCION LAMPARA DE CALEFACCION
« puede montarse en una pared o + puede montarse en una pared o suspenderse del techo
suspenderse del techo

+ control remoto (mando a distancia)

« 1 nivel de potencia + 2 niveles de potencia

Ncatt, A P M M P U et A P A M P U
mm mm mm kg kW V mm mm mm kg kW V
692321 455 90 100 1,5 15 230 692322 1050 90 100 2,4 3,0 230

MESITA CON CALEFACCION

+ mesita de bar con funcién
de calefaccion

- filamento incandescente rojo
protegido por una rejilla

+ ldmpara halégena con una
vida til de aprox. 5000 h

« grado de proteccion - |P44

o %) Al M P U
N'cat.  mm mm kg kW V

692333 600 1100 175 1,5 230

LAMPARA DE CALEFACCION

« base de acero pintado con pintura en polvo

« ignitor piezoeléctrico

+ mando de control situado debajo del quemador

« la sombrilla de la ldmpara dispersa el calor de
forma eficaz y uniforme y protege el quemador

« espacio para una bombona de gas
en la base del aparato

« kit de montaje para fijar la lampara al suelo incluido

« consumo de gas 945 g/h

« instalacion facil y rapida

o o) Al P u
P G mm mm kW V

693225 460 2210 13 G30
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CATERIN

MOBILIARIO DE CATERIN

+ muebles plegables

+ pueden utilizarse en espacios interiores y exteriores
« faciles de almacenar y transportar

+ elementos de acero pintado

MESA DE CATERIN MESA DE CATERIN MESA REDONDA DE CATERIN
« dimensiones de la mesa plegada + dimensiones de la mesa plegada + dimensiones de la mesa plegada
(AXPxAI): 1220x610x50 mm (AXPxAI): 920x760x90 mm (@xAl): 1150x50 mm
N* cat. mAm um nlmxrln L\Ag N° cat mAm mF;n ré\rln L\Ag N° cat mmm r:rln L\g
950112 1220 610 740 89 950118 1830 760 740 13,7 950131 1150 740 13,6
SILLA DE CATERIN BANCO DE CATERIN MESITA DE BAR
« dimensiones de la silla plegada « dimensiones del banco plegado
(AxPxAl): 475x170x1150 mm (AxPxAl): 910x280x90 mm
Ve i i e o m m Necat o b
950121 475 530 870 4,5 950120 1830 280 430 88 950141 800 1100 9,3
\#stalgast
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CATERIN

FUNDAS PARA MUEBLES DE CATERIN

« fundas de material muy eléstico para mesas y sillas de céterin
+ composicién 5% elastan, 95% poliéster
« recomendadas para salones de banquetes, restaurantes
y establecimientos de caterin en interior y al aire libre
« disponibles en dos de los colores mds populares
« las fundas se pueden lavar a maquina a temperatura ambiente

e ——

N°  N°cat. Descripcién Color

1. 950160  Funda para mesa 950141
950163 Funda paramesa 950141
2. 950167 Funda paramesa 950131
3. 950172 Funda para mesa 950112
950175 Funda para mesa 950112
4. 950176 Funda para mesa 950118
950179 Funda para mesa 950118
5. 950168 Funda para silla 950121
950171 Funda para silla 950121

[ JoX JeI JeoI I NG

OSTE PARAHOTEL

« color negro
- correa extensible en color negro
« precio por unidad

o %] Al C
Ncal mm  mm  uds.
689011 320 900 2

=o

POSTE PARAHOTEL
« se vende sin cordén

o %] Al
N° cat mm  mm

689001 320 1000

CORDON PARA POSTE DE HOTEL
« para el poste 689001

o L
N°cat.  Color )

689002 @ 1500
689003 @ 1500
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LICUADORA DE BAR

- para la preparacién de cdcteles o
bebidas con hielo picado

- regulacién fluida de la velocidad de giro

« cuchillas de corte de acero inoxidable

« detencidn automatica del dispositivo al retirar la jarra

« posibilidad de aumentar temporalmente la
velocidad de giro durante el funcionamiento
del dispositivo mediante el botén “pulse”

« tapa con orificio

« acoplamiento metélico

« con elemento empujador incluido

:‘ﬁt: L‘z‘.y'*
| e

e T
o o A P Al \ N P u
N N°cat. Producto mm mm  mm litros pm KWV
1. 484416 Licuadora 195 230 490 2,00 28000 16 230
2. 484016 Jarra - - - 1,60 - - -
3. 484020 Jarra - - - 2,00 - - -

LICUADORA DE BAR

- para la preparacién de cdcteles o
bebidas con hielo picado
- regulacié fluida de la velocidad de giro
« cuchillas de corte de acero inoxidable
« detencidn automética del dispositivo al retirar la jarra
« temporizador incorporado 1-5 minutos
« tapa con orificio
« acoplamiento metélico
« con elemento empujador incluido

o |

Lt

gl e’

N N°cat. Producto mAm mF;n n:\rln HIYOS rme k@v y
1. 484419 Licuadora 200 240 490 2,00 32000 2,0 230
2. 484016 Jarra - - - 1,60 - - -
3. 484020 Jarra - - - 2,00 - - -
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LICUADORA DE BAR

- para la preparacién de cdcteles o bebidas con hielo picado
- regulaci6 fluida de la velocidad de giro

« cuchillas de corte de acero inoxidable

« detencidn automatica del dispositivo al retirar la jarra

« temporizador incorporado 1-5 minutos

« 3 programas de trabajo especiales

« tapa con orificio

« acoplamiento metalico

« con elemento empujador incluido

£
o

]
i

€
.

N® - N7cat. Producto mAm mpm nﬁrln HIYos rme k@v 3
1. 484421 Licuadora 200 220 490 2,00 32000 2,0 230
2. 484016 Jarra - - - 1,60 - - -
3. 484020 Jarra - - - 2,00 - -

\#stalgast
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TAPON VERTEDOR

TAPON PARA BOTELLA
« precio por unidad

DE CHAMPAN

°N° L K

N° N°cat. o uds. ] . o
1. 475975 65 12 Neat. 2 A
2. 475980 103 1

472030 35 55

EXPRIMIDOR DE LIMONES
+ de aluminio pintado

EXPRIMIDOR DE CITRICOS

o [} L |
N°cat.  m mm

N° cat. 9 Al n
mm  mm litros
474000 55 208 473000 130 100 0,35

MANO DE MORTERO
COLADOR DE COCTELERIA ABREBOTELLAS ABREBOTELLAS * para fruta
ABREBOTELLAS PARA CAMARERO PARA CAMARERO + deplstico ABS
N°  N°cat. mLm N°  N°cat. mLm N°  N°cat. mLm N°  N°cat. mLm
1. 472090 130 2. 472100 127 3. 472999 120 5. 472200 210

4. 472140 110
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EQUIPO DE BAR

COCTELERABOSTON

o o g AV
N N°cat.  Color o i Jitros

1. 476002 ® 90 180 09
2. 476000 90 180 09

COCTELERA
* 3 elementos

o o \
N N°cat. jiros
1. 476070 0,7
2. 476051 05

VASO DE ACERO
PARA COCTELERA

o o Al
N® NTeat. mm itros

3. 472014 130 0,53

RECIPIENTE MEDIDOR DOBLE RECIPIENTE MEDIDOR
« de acero 18/8

o \
N*cat. litros . v
474301 0,020-0,040 N°cat. jiiros
474302 0,025-0,050 474251 0,25
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CUCHARA DE COCTELERIA

+ modelo 472012 embalado
en paquete de 12 uds.
« precio por unidad

N°  N°cat L Cv
472010 200 1
472011 285 1
472012 202 12
472020 210 1
472013 280 1

W

TABLA DE CORTE

« revestimiento antideslizante
en los bordes de |a tabla
- resistente hasta una temp. de + 90°C

A P Al
Code  mm mm mm

340270 270 190 9
340351 350 250 10

188
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*capacidad total indicada en la tabla

CUCHILLO PARA PELAR

o L
Necat. o

285092 100
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TAPETE DE BARMAN

« coémodo soporte de pléstico resistente
« limpiar con un pafio himedo o aclarar con agua del grifo, secar

o o A P Al
NTONeat  mm o mm mm

1. 473900 590 80 16
2. 473910 450 300 10

ELEMENTO AUXILIAR PARA CAMARERO RECIPIENTE PARA COCTELERIA
- servilletero 150x150 mm « 5elementos

o A P Al o A P Al
Ncal mm  mm  mm Ncal mm  mm  mm

477100 240 150 105 473500 500 160 90

RECIPIENTE PARA RECIPIENTE PARA COCTELERIA

- recipiente para botellas para

montar en la pared, para bares m

].‘

I..

'y

.

vy

TS

l‘.

N® cat mAm mpm n/]xflﬂ N® cat mgm mAr‘n
474310 550 100 150 815025 120 140

K stalgast 189



EQUIPO DE BAR

RECIPIENTE PARA BOTELLA RECIPIENTE PARABOTELLA
DE CHAMPAN DE CHAMPAN

N° cat. mﬂm rr/:rln Iil¥os N® cat. mam rr?!n |iIYDS
477771 210 205 45 477351 200 205 45

RECIPIENTE AISLANTE
TERMICO PARA
BOTELLADEVINO

o \
N°cat. jjros
477201 19

RECIPIENTE AISLANTE
TERMICO PARA HIELO
- escurridor y pinzas

para hielo incluidos

BASE PARA RECIPIENTE BASE PARA RECIPIENTE
N° cat. rrlmxrln N° cat. n’]&rln N° cat. mgm mArIn IitYOs
478610 600 478680 680 479200 150 220 2
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SIFON PARA SODA

- para la preparacién de agua con gas y bebidas
espumosas de diferentes sabores
« vélvula de control de la presién para un confort y una seguridad maximos
« practico dispensador
« con marcas internas de medicién para evitar el sobrellenado
- cargadores especiales n.o cat. 500020

o v
N°cat.jitros
500521 1

CARGADORES PARAEL
AGUA DEL SIFON o

« cada cargador contiene 8 g de CO2 puro \ s

- cargadores de acero de alta calidad

« los cargadores pueden utilizarse en todos ( |
los sifones disponibles en el mercado ‘ ‘

N° cat. udcs.

500020 10

UiAS PARA COLGAR COPAS c EXPRIMIDOR DE CITRICOS
« modelo 478020 - 2 filas r + colador de fruta @=120 mm

+ modelo 478030 - 3 filas
+ modelo 478050 - 5 filas

o Wmm W mm P Al
N° cat. (delantero) (trasero)) mm mm

478020 200 160 355 70

N° cat. A P Al
478030 295 255 355 70 mm  mm  mm
478050 480 450 355 70 473012 185 225 710
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EXPRIMIDOR DE CiTRICOS

« dispositivo accionado por una palanca de presion
- las piezas en contacto con los alimentos son de acero inoxidable
- velocidad 1450 rpm

o A P Al P u
Neal  mm mm mm kW Vv

480021 212 287 396 0,23 230

EXPRIMIDOR ELECTRICO DE CiTRICOS

« disefio abierto

+ 2 puntas exprimidoras intercambiables

+ base de aluminio anodizado

« cuenco y colador de policarbonato

« tapa del cuenco transparente

« dispositivos disefiados para un funcionamiento continuo
« velocidad 900 rpm

 staigase

A P Al M P U ‘

mm mm mm kg kW V
480012 315 200 440 57 0,18 230

N° cat
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PICADORA DE HIELO ELECTRICA

« cuchillas de corte y eje de acero inoxidable
+ cémodo y amplio orificio de suministro
- contenedor especial para hielo picado GN 1/6 150 mm

N° cat. A

PICADORA DE HIELO
- contenedor y cajon de pléstico

o A P Al
Ncal mm mm mm

471000 160 135 270

\#stalgast

P Al S M P
mm mm mm kg/h kg kW
471160 175 270 490 90 9 0,25 230

DISPENSADOR DE HIELO

« produce hielo picado

« indicado para bares, clubs nocturnos,
hoteles, pescaderias

« alto rendimiento 90 kg/24 h

« depésito de hielo aislado con
capacidad para 5 kg

« requiere una conexion al sumnistro
de agua de 3/4 de pulgada

« drenaje por gravedad

- refrigerado por aire

« elemento refrigerante R290

« carcasa de acero inoxidable AISI304

N° cat. A P Al M

P u
mm mm mm kg kW Y

873550 396 708 871 61 0,44 230

193



MAQUINA DE HIELO

+ méquina de hielo auxiliar

« rellenado manual de agua

« panel de control electrénico

- rendimiento de hasta 12 kg al dia
« depésito de hielo 1 kg

- refrigerado por aire

- mantiene el hielo hasta4 h

- carcasa de pldstico resistente

&/

o A P Al P U
Ncal mm mm mm KWV

871101 305 380 380 0,13 230

indicada para discotecas, bares,
restaurantes de comida répida,

hoteles, pescaderias, etc.

produce hielo picado (91%

de hielo seco picado)

alta eficiencia 1 I de agua = 1 kg de hielo
gran rendimiento de hasta 55 kg/24 h
con depdsito para el hielo (capacidad 10 kg)
carcasa de chapa ASI304 SS

paredes aisladas

requiere conexién al suministro de agua
drenaje por gravedad

N° cat Rendimiento Capacidad del depdsito Consumo de agua A P Al M P u
kg/24h (~cubitos) kg litros/kg mm mm mm kg kW V

873551 55 10 1 450 620 680 56 0,42 230

194 %stalgast



MAQUINAS DE HIELO [()(5 <
INDEPENDIENTES $

indicadas para hoteles, restaurantes, bares,

discotecas y bares de comida répida

- refrigeracion por aire (sistema de refrigeracion recomendado si la E ’ 13 g \ £ ’ 18 g \
maéquina de hielo se va a instalar como dispositivo independiente) 2 s

+ menor consumo de agua en comparacion con = |
los modelos refrigerados por agua 30 mm > M35 mm ™

+ formacidn de cubitos por pulverizacién

+ dispone de un contenedor de hielo (capacidad g N = )
indicada en la tabla de datos técnicos) g £ A

« paredes aisladas — "y __J

requiere conexion al suministro de agua y desagiie
drenaje por gravedad
carcasa del modelo 872211 en pldstico ABS

hasta 21 kg/24h hasta 21 kg/24h hasta 48 kg/24h  hasta 72 kg/24h

o o Rendimiento Capacidad del depésito  Tipo, A P Al Consumodeagua P u
N° N cat tos) litros/kg

kg/24h (~cubitos) kg (~cubitos) decubito mm mm mm kw Vv
1. 872211 hasta 21 kg/24 h (~1690) 4(~310) D 355 404 590 4,5 0,32 230
2. 872213 hasta 21kg/24 h (~1690) 4(~310) D 355 404 590 4,5 0,32 230
3. 872281 hasta 29 kg/24 h (~1610) 9(~530) A 390 460 690 51 0,37 230
4. 872331 hasta 38 kg/24 h (~1940) 16 (~950) A 500 580 800 33 0,37 230
872421 hasta 42 kg/24 h (~2440) 16 (~950) A 500 580 800 4,0 0,45 230
5. 872461 hasta 48kg/24 h(~2610) 25 (~1470) A 500 580 910 4,0 0,50 230
6. 872651 hasta 72 kg/24 h (~3720) 40 (~2350) A 738 600 1030 2,8 0,65 230
872801 hasta 80 kg/24 h (~4720) 40 (~2350) A 738 600 1030 2,6 0,80 230
872901 hasta 95 kg/24 h (~5270) 55 (~3240) A 738 600 1130 2,5 0,85 230
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EMPOTRABLES

indicadas para hoteles, restaurantes, bares de

discotecas y bares de comida répida

refrigeracion por agua (sistema de refrigeracion
recomendado si la maquina de hielo se instala empotrada,

MAQUINAS DE HIELO (&) (%) 3
Sty

18 g

29 mm
-
w
[{e]

31 mm

por ejemplo, en un bar bajo una encimera) [ -] [ —_]
+ funcionamiento mds silencioso y menor generacion de calor 50 mm ™ 5 mm ™
« formacién de cubitos por pulverizacién
+ dispone de un contenedor de hielo (capacidad o\
disp - (cap e el )
indicada en la tabla de datos técnicos) £ £ A
. © -
+ paredes aisladas SN’ Y\

requiere conexion al suministro de agua y desagiie
drenaje por gravedad
carcasa del modelo 872212 en pléstico ABS

hasta 48 kg/24h hasta 95 kg/24h
) Consumo

N N°cat. kgzeztnhdfmig(\(oos) Capaﬁwgd(a:jcﬂﬁl‘g)es[))osno deTclupguo mAm mpm mArln ﬁfmasg/”k% k?N g
1. 872212 hasta 21 kg/24h (~1690) 4 (~310) D 355 404 500 200 032 230
2. 872214 hasta 21 kg/24 h (~1690) 4(~310) D 355 404 590 20,0 0,32 230
3. 872282 hasta 20kg/24h (~1610) 9 (~530) A 390 460 690 140 037 230
4. 872332 hasta 38 kg/24 h (~1940) 16 (~950) A 500 580 800 13,0 0,37 230
872422 hasta 42kg/24 h (~2440) 16 (~950) A 500 580 800 150 045 230
5. 872462 hasta 48kg/24 h (~2610) 25 (~1470) A 500 580 910 14,0 0,50 230
6. 872652 hasta 72 kg/24 h (~3720) 40 (~2350) A 738 600 1030 12,8 0,65 230
872802 hasta 80 kg/24 h (~4720) 40 (~2350) A 738 600 1030 14,4 0,80 230
872902 hasta 95 kg/24 h (~5270) 55 (~3240) A 738 600 1130 14,2 0,85 230
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MAQUINA DE HIELO
« indicada para hoteles,

restaurantes, bares y bares

a i de servicio rapido -
iR L, N g N
« formacidn de cubitos por \
t——‘-==—————.___.___  "inmersién”
B « dispone de un depésito
para el hielo

« paredes aisladas
« requiere conexion al suministro
de agua y desagiie por gravedad 159

— 1 &
“ :
/ 3
/A °
/ <
fe—
@28 mm
N° cat Rendimiento Capacidad del depésito A P Al P u
* kg/24h (~cubitos) kg (~cubitos) mm mm mm kW V
hasta 26 kg/24h 871120 hasta 20 (~1330) 4 (~265) 380 477 590 0,17 230

871126 hasta 26 (~1730) 6 (~400) 420 528 655 0,22 230

MAQUINA DE HIELO
EN ESCAMAS =

indicada para hoteles, restaurantes, bares, discotecas, bares de comida
rapida, supermercados, pescaderias, industria e incluso centros médicos
dispone de un contenedor para el hielo (capacidad

indicada en la tabla de datos técnicos)

paredes aisladas

requiere conexion al suministro 4»/

de agua y desagiie

drenaje por gravedad
encontrards una oferta mas
amplia en: stalgast.com

I
|
hasta 113 kg/24h hasta 153 kg/24h
it Consumo de
o o i Rend t \ A P Al P U
N*  N°cat Refrigeracion kg/zm (Lrglsecrzapnas) kg mm mm mm \it?osu/akg KWV
1. 873901 Por aire hasta 113 20 500 660 800 1,0 0,55 230
873902 Poragua hasta 113 20 500 660 800 6,3 0,55 230
2. 873151 Por aire hasta 153 40 738 690 1030 1,0 0,65 230

\ﬂstalgast 197



A & dniaIn

VITRINA PARA BAR

+ agentes refrigerantes utilizados: R290 y R600a

+ deshielo/descongelacion automatico y evaporacion automatica del agua de condensacion
« controlador electrénico con indicador de temperatura

« puertas de cierre automatico con dispositivo de bloqueo de apertura

+ puertas acristaladas

| Lo - T IHAinm ipn

EXPOSITOR REFRIGERADOR
DE BOTELLAS

+ carcasa pintada con pintura en polvo (negra)
iluminacidn

circulacion forzada de aire

controlador electrénico con indicador de temperatura
descongelacion automatica

+ evaporacion automética del agua condensada

puerta de cierre automatico con bloqueo de puerta abierta
« clase energética: B

consumo de energia kW h/afio: 627

N° cat A P Al T P U \ Clase Consumo de energia
mm mm mm °C kw vV litros energ kWhy/afio
882151 600 535 870 +2/+8 0,05 230 129 B 627
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EQUIPO DE CAFETERIA

Las cafeteras exprés profesionales permiten preparar todo tipo de cafés
aromaticos. Gracias a los accesorios presentados podras decorar y servir
pasteles y postres que causaran impresion.

Molinillodecafé.......................... plele} Jarritas, tampers. . ... 201
Neveraparaleche........................ 200 Cajon picaposos, dispensador
Mesa para cafeteraexprés................. 201 de especias. ... 202



EQUIPO DE CAFETERIA
MOLINILLO DE CAFE MOLINILLO DE CAFE
« regulacién del grosor del molido del café % « molinillo de café automatico y eficaz %

« dosificacion de café regulable de 5-12 g « regulacién del grosor del molido del café

« compactador de café integrado - dosificacion del café controlada electrénicamente
« facil de limpiar + 3 modos de molienda del café (1 porcidn,

- carcasa de ABS 2 porciones, funcionamiento continuo)

- contador de cafés preparados
« carcasa de ABS

AP AV P U .
mm mm mm litos kW V N° cat.

486500 170 340 430 05 0,27 230

N° cat. A B Al

\ P u
mm mm mm litros kW V
486502 170 340 410 05 0,27 230

NEVERA PARA LECHE PARA EL CAFE LIQUIDO PARA LIMPIAR LOS

« nevera para leche con compresor de calidad superior SISTEMAS DE ESPUMADO DE LECHE -
- especial para cafeteras exprés automaticas + indicado para el mantenimiento
- puertas de doble acristalamiento diario del dispositivo
- orificios para el tubo que conduce la leche en ambos lados + elimina los depésitos de leche
+ camara con iluminacion + (residuos de grasa y proteinas)
- circulacién forzada de aire + puede utilizarse para limpiar
el exterior del dispositivo
« no afecta al sabor ni al olor del producto
+ tiene un efecto descalcificador

e V
N°cat.jitros
648200 1

Compatible con la mayoria
de cafeteras exprés

o A P Al \ T M P u
I @i mm mm mm litos °C kg kW V

844100 220 512 376 81 0~4 21 0,06 230
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EQUIPO DE CAFETERIA

MESA PARA CAFETERA EXPRES

« cajon abatible con freno y reflector de suelo

- armario filtrante descalcificador

« cajon de utensilios

- orificio en la encimera para conectar la cafetera

Cajon para los

posos de café

o A P Al
I el mm mm  mm

486700 1000 700 1000

MESA PARA CAFETERA EXPRES*

« cajon abatible con freno y cajén picaposos

- fregadero con escurridor extraible

- armario para filtros para descalcificar el agua

« cajon para utensilios

- orificio en la encimera para conectar la cafetera exprés

Cajon para los
posos de café

Escurridor

Compartimento® R ————
del fregadero J

o A P Al
Neal mm mm mm

486710 1500 700 1000

TAMPER

JARRITA

+ para espumar la leche

5 v 1 r
N°cat.jitrog «

372035 0,35 - . ;
372060 0,60 B __""_F
372100 1,00

372150 1,50 WG o
372200 2,00 486012 57 94 04
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EQUIPO DE CAFETERIA

BALANZA AUXILIAR
- alimentacién por pilas (3 pilas AA incluidas) o adaptador %

de red (opcional - adaptador no incluido)
« apagado automético
« tiempo de estabilizacién de la medicién aprox. 2 s
- pantalla individual de cristal liquido
- rangos de medicion: (g, Ib, 0z, ozt, dwt)
» modelo 730011 para uso en la cocina como balanza portétil de precisién especial

para cafeterias (pesaje de café, etc.), pasteleria (p. ej. pesaje de especias)
« bloqueo de transporte integrado -
- carcasa de ABS =

N° cat A P Al Plato M Rango  Precision
mm mm mm AxPmm kg kg q

730011 140 205 41 132x125 0,4 0,62 0,1
730012 140 205 41 132x125 04 22 1

DISPENSADOR DE ESPECIAS TAZA ESMALTADA

- superficie lisa y resistente
+ color duradero
+ resistente al calor

2

N°  N°cat Descripcion mem rérln I|\>/os
1. 363200 Para canela 70 130 0,4 ) Al v
N° cat.
2. 363300 Parachocolate 70 130 0,4 mm  mm litros*
3. 363150 Paraazicarenpolvo 70 130 0,4 547010 76-69 146 0,225
CAJON CON PICAPOSOS PARA MOLINILLO CAJON PICAPOSOS INOX
0 CAFETERA EXPRES + cajon para el poso del café
« féacil de limpiar, extraible, picaposos de goma con @ 35 mm usado con medidas GN 1/4

« dimensiones internas del cajon: 250x320x70 mm
- pies antideslizantes para un funcionamiento estable

n

o o A P Al
NTONTeal o mm mm

N° cat. A P Al
1. 486017 245 345 90 mm  mm  mm
2. 486018 245 345 90 486014 265 162 102
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EQUIPO DE PANAD

SIFON PARA NATA MONTADA

- sifon para hacer nata montada, cremas y mousses frias
« dos boquillas incluidas

« cabezal de acero inoxidable
« facil de usary eficaz

T
=

WP G Iitrvos
500250 0,5
500350 1,0

CARTUCHOS PARA SIFONES

- para hacer nata montada, postres, cremas, mousses y salsas
+ cada cartucho contiene 8 g de N,0 puro

« puede utilizarse con cualquier sifén disponible en el mercado
« cartuchos de acero de alta calidad

N° cat. ugs.
500030 24
CUBETA REDONDA ESPATULA PARA HELADOS
* bordes de la cubeta | — + mango de tritan

suavemente redondead < ‘ « parte de trabajo de

acero inoxidable

N° cat. mmm n/:rln m¥os N° cat. Color mLm
535012 200 250 7.3 §33260 transparente 260

SOPORTE PARA CUCURUCHOS DE HELADO
NENECat mAm mpm nﬁ\r‘n Iit\rlos
1. 535032 360 165 120 5
2. 535031 360 250 80 5
3. 535014 360 165 120 &
4. 835017 360 250 80 §

DEHELADO
« orificios para 4 cucuruchos

SOPORTE PARA .
CUCURUCHOS T PL Room"

o A P Al
Ncal mm  mm  mm

536004 95 270 90

204 \%stalgast




EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

BOQUILLAS PARA DECORACION

x O * =

A b b

Vw

BOQUILLA EN FORMA BOQUILLA BOQUILLA BOQUILLA
DEESTRELLA REDONDA PARA ROSA PARA PETALO
N° cat. mﬂm N° cat. mgm N° cat. mgm N° cat. mAm mpm
515020 2 514020 2 §16050 5 §17011 13 30
515030 3 514040 4 516060 ©
515040 4 514080 8
515050 5 514100 10
515060 6
515070 7
515080 8 BOQUILLA BOQUILLA
515110 11 PARA HOJA PARA CINTA
515120 12 . A . A b
515130 13 Ncat mm  mm N"eat.  mm mm
515140 14 517020 8 1 517030 12 1,5
515150 15 §17021 10 2 §17031 16 20
515180 18
BOLSA PARA MANGA
PASTELERA DESECHABLE
« enrollo

« espesor del material: 75 ym

BOLSA PARA MANGA
PASTELERA ESTANDAR

« puntay borde reforzados

« con asa para colgar el articulo

N° cat. mLm N° cat. mLm ugs.
511252 250 510010 300 100
511302 300 510011 460 100
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EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

MARCO EN FORMA DE ANILLO
PARA PASTELERIAY COCINA

Necat. 2
528034 80 45
528035 100 45
528036 120 45

MOLDE CORTADOR
« liso

o A Al
Necat. o mm

528010 20-170 30

BATIDOR DE VARILLAS
« 24 varillas

L
mm

313251 250
313301 300
313401 400

N° cat.

206

BORDE AJUSTABLE
PARA PASTELERIA

o )
N° cat. mm

528103 120-300

Al
mm

75

RODILLO PERFORADOR

o A L
Necat. o mm

504010 60 210

BROCHA
+ mango de madera

o A
N°cat.  m
523040 40
523080 80



EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

TAZA DE ACERO PARA TAMIZADO RODILLO
. . INOX
« ideal para tamizar productos sueltos + de madera
y preparar y decorar productos horneados + rodamientos de bolas

« L superficie de trabajo
+ longitud del mango 130 mm

N° cat. mmm r#rln N° cat. mgm mLm
074450 120 130 524390 85 395
PAPEL DE HORNEAR

« papel de pergamino recubierto de silicona por ambos lados

« indicado para hornear, cocinar, congelar y servir productos

« evita que los productos se quemen

« puede emplearse sin usar grasa

« protege la vajilla de la suciedad y prolonga su vida util

« para uso repetido

« resistente al agua y biodegradable )
« disponible en paquetes o rollos

N°  N°cat. Color mAm mpm rlﬁ °TC ugs,
1. 521325 O 325 530 - -25+230 500
2. 521380 ® 380 - 100 -25+230 1
CORTADOR EXTENSIBLE CORTADOR EXTENSIBLE
" INOX . . INOX
« una cara (lisa) « doble cara (estriada/lisa) ~

3 ¥

h =
] |
N°cat.  Descripcion \1 N°cat.  Descripcion
527170 7 cuchillas 527250 5 cuchillas
ESPATULA ESPATULA PARA
« de acero inoxidable MASA DE PASTEL
+ mango de madera
Neeat. AL Necat Lo
503220 100 220 261090 100
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EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

EMBUDO DOSIFICADOR PARA SALSAS Y CREMAS

« indicado para dosificar salsas, cremas, chocolate liquido
- ideal para decorar productos de reposteria o platos
* 3boquillas incluidas: @ 4,5,@ 5, @ 6,5 mm

o o %) Al L \
N° N°cat.  Producto o o mm o litros

1. 510022 Embudo 200 270 2,0
2. 510023 Soporte - 190

MAQUINA DE CHOCOLATE CALIENTE

- indicada para la preparacion de chocolate caliente
+ mezclador giratorio para garantizar

una circulacion adecuada
- el kit incluye: bandeja recogegotas

N° cat A P Al \ N M P u
mm mm mm litros  rpm kg kw VvV

469105 410 280 460 5 65~85 7 1 230
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140 mm 140 mm

160 mm

FUENTE PARA TARTA

= con varios niveles (ver tabla)
« platos planos
« posibilidad de apilar platos

o Al
N° cat. Produkt A

542030 3-niveles 480

FUENTE PARA TARTA
* 3-niveles
« platos planos

Necat AL
542031 300

\#stalgast

EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

FUENTES PARA TARTAS

(%]
kS
g
o
) €
w E
9 o
0] ™
= -
f=
) }
13
£
o
i
FUENTE PARA TARTA

« base giratoria

o (] Al
N°cat. o mm

545011 330 50

ESPATULA PARA TARTA

o L
N° cat. mm

355440 235

8=295 mm
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EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

160 mm

1

regulable, boton

N°  N°cat & P
1

FUENTE PARA FRUTA FUENTE PARA FRUTA
) INOX . INOX
* 3-niveles * 3-niveles

« platos con borde « platos con borde

175 mm

60 mm 175 mm

Neeat. AL Neeat. A
544030 420 544032 500

QUEMADOR PARA CREME BROLEE

« adecuado para caramelizar salsas y cremas, asi como para una
amplia gama de aplicaciones en pasteleria y gastronomia

« tiempo de funcionamiento a carga méxima de gas:
500600 - hasta 75 min
500700 - hasta 90 min

« temperatura de la llama: 1300°C

« sevende sin gas

« dispone de un dispositivo de seguridad para nifios

Quemador
piezoeléctrico,
llama del

quemador

de bloqueo
de lallama

Al \
mm mm mm litros
500600 128 65 170 0,04

2. 500700 153 74 179 0,045

210
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EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

MEZCLADORA PLANETARIA
« para masas ligeras y batir espuma %
« no se recomienda para preparar masas pesadas

» modelo 783050: incluye un recipiente de 5 litros y 205 mm de didmetro )
» modelo 783071: incluye un recipiente de 7 litros y 230 mm de didmetro <

-

- disefio moderno: base de aluminio
« las piezas en contacto directo con los alimentos son de acero inoxidable /
- recipiente equipado con una proteccion de seguridad de policarbonato -

con una abertura que permite afiadir facilmente los ingredientes
- recipiente extraible
« mecanismo de resorte para elevar la parte superior del dispositivo
« amplio rango de regulacion fluida de la velocidad

3 cabezales

incluidos

o 4] A P Al V M P u
Ncal mm mm mm mm litos kg kW V

782050 205 230 350 400 5 122 03 230
783071 230 250 400 410 7 20 03 230

MEZCLADORA PLANETARIA
« para masas ligeras y batir espuma
« recipiente de acero extraible
« temporizador editable en incrementos de 30
segundos en un rango de 1 a 30 minutos
- regulacion electrénica fluida de la velocidad de giro en 5 niveles
« interruptor automatico de sobrecarga
« protector del recipiente con microinterruptor
- sefial sonora

3 cabezales
incluidos

o A P Al \ M P u
N“cat. mm mm mm litros kg kw VvV

783070 345 435 510 7 20 0,65 230
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EQUIPO DE PANADERIA Y PASTELERIA

MEZCLADORA PLANETARIA

« el kit incluye un recipiente de 10 litros y un juego de tres cabezales

« tres niveles de velocidad

« piezas en contacto directo con los alimentos hechas de acero inoxidable
- recipiente suspendido de brazos méviles

- protector de seguridad

« didmetro del recipiente 260 mm

- recipiente extraible

« base del dispositivo pintada con pintura en polvo

Kit 3
cabezales

incluidos

Neeatt @ A P AV M P U
© mm mm mm mm litros kg kW V

783100 260 435 460 725 10 48 0,6 230

MEZCLADORA PLANETARIA

« para masas ligeras y batir espuma
* no se recomienda para preparar masas pesadas
- en el kit se incluye: recipiente de 20
|y juego de tres cabezales
« las piezas en contacto directo con los
alimentos son de acero inoxidable
- recipiente suspendido de brazos méviles
« protector de seguridad
« didmetro del recipiente: 320 mm
« recipiente extraible
« cuerpo del dispositivo de aluminio

N°  N°cat. Produkt

1. 785211  Cabezal para mezclar pasta ligera

2. 785213 Cabezal para batir espuma

3. 785214 Recipiente

ot O A P AV N MooPoU
mm mm mm mm litros pm kg kw \

783210 320 470 430 785 20 113/168/400 56 0,75 230

MEZCLADORA PLANETARIA

« en el kit se incluye recipiente de 251 y juego de tres cabezales

« tres niveles de velocidad

« piezas en contacto directo con los alimentos hechas de acero inoxidable
« recipiente suspendido de brazos méviles

« protector de seguridad

« didmetro del recipiente 362 mm

« recipiente extraible

« base del dispositivo pintada con pintura en polvo

Kit 3
cabezales

incluidos

N° cat [’} A P Al \ M P u
© mm mm mm mm litros kg kW V

783250 362 450 550 900 25 72 1,5 230
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« lineas de dispositivos para hornear tipos basicos de pizzay
guisos, picatostes, quiche, flanes o créeme brilée

» modelos de hornos indicados para pequefios y medianos establecimientos gastronémicos

HORNO PARA PIZZA

« indicado para pizzas de 40 cm de didmetro
« rango de trabajo hasta 500°C

- placa de chamota en el fondo de la camara
« control independiente de los calentadores
- panel frontal de acero inoxidable

« carcasa de acero pintado de negro

o A P Al w D H M P u

Dt Producto mm mm mm (utilizable) mm (utilizable) mm (utilizable) mm kg kw v
782100 Hornodeunacémara 555 460 290 405 405 10 26 22 230 1
782120 Horno de dos cdmaras 555 460 535 405 405 180 29 4,4 400 1
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e
HORNOS PARA PIZZA PROFESIONAL .

« lineas de dispositivos para hornear tipos basicos de pizzay
guisos, picatostes, quiche, flanes o creme brilée
+ modelos de hornos indicados para pequefios y medianos establecimientos gastronémicos

HORNO PARA PIZZA GREDIL
« indicado para pizzas de 35 cm de diametro m % %

« rango de trabajo hasta 450°C

- placa de chamota en el fondo de la camara
« iluminacién de la cdmara
« conducto de salida para la descarga de vapores
« control independiente de los calentadores
- panel frontal de acero inoxidable
- carcasa de acero

pintado de negro

° A P Al W D H M P u

P i Producto mm mm mm (utilizable) mm (utilizable) mm (utilizable) mm kg kw v
782001 Hornodeunacamara 925 835 335 700 700 140 50 4.8 400 1
782002 Horno de dos camaras 925 835 545 700 700 140 91 9,6 400 1
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ORNO PARA PIZZA X-LINE
« indicado para pizzas de 30 y 36 cm de didametro % %

« rango de trabajo hasta 500°C

- placa de chamota en el fondo de la camara
« iluminacién de la cdmara

« conducto de salida para la descarga de vapores
« control independiente de los calentadores
- panel frontal de acero inoxidable

« carcasa de acero pintado de negro

o A P Al W D H M P u

N° cat Producto mm mm mm (utilizable)mm (utilizable) mm (utilizable)mm kg kw v
781421 Hornodeunacadmara 1010 850 420 720 720 140 115 6 400 1
781422 Horno de dos cdmaras 1010 850 750 720 720 140 200 12 400 1
781432 Horno de dos cdmaras 1010 1210 750 720 1080 140 300 18 400 2
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HORNO PARA PIZZA E-LINE

HORNOS PARA Pl
PROFESIONAL STRONG

+ lineas de dispositivos eficientes indicados para hornear todo tipo de pizzas
+ modelos indicados para establecimientos gastronémicos de tamafio medio

« indicado para pizzas de 30 cm de didmetro

« sistema de calentamiento multiple
« rango de trabajo hasta 500°C

- placa de chamota en el fondo de la camara
« iluminacién de la camara

« conducto de salida para la descarga de vapores

« control independiente de los calentadores
- panel frontal de acero inoxidable
« carcasa de acero pintado de negro

A P
mm - mm
781501 Horno de unacdmara 900 735
781502 Horno de dos cdmaras 900 735
781512 Horno de dos cdmaras 900 1020
781521 Horno deunacdmara 1150 735
781522 Horno de dos cdmaras 1150 735
781531 Horno de unacdmara 1150 1020
781532 Horno de dos camaras 1150 1020

N° cat. Producto

\#stalgast

Al
mm
420
750
750
420
750
420
750

ZZA

—————————

W D H
(utilizable) mm (utilizable) mm (utilizable) mm

610
610
610
910
910
910
910

610
610
910
610
610
910
910

140
140
140
140
140
140
140

78
135
178
12
187
145
252

B
kw
42
8,4

14,4
6,4

12,8

19,2

u
v

400
400
400
400
400
400
400

AR WWN ==
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HORNO PARA PIZZA F-LINE

- indicado para pizzas de 36 cm de diametro

« sistema de calentamiento multiple
« rango de trabajo hasta 500°C

« placa de chamota en el fondo de la cdmara
« iluminacién de la cdmara

« conducto de salida para la descarga de vapores

« control independiente de los calentadores
« panel frontal de acero inoxidable
« carcasa de acero pintado de negro

A P
mm  mm

N° cat Producto

781601 Horno de unacdmara 1010 850
781602 Horno de dos cdmaras 1010 850
781702 Horno de dos cdmaras 1370 850
781712 Horno de dos cdmaras 1370 1210

218

Al w D H M
mm  (utilizable) mm (utilizable) mm (utilizable) mm kg

420
750
750
750

720
720
1080
1080

720
720
720
1080

140
140
140
140

103
174
240
346

P
kw
5
12
18
26,4

u
\

400
400
400
400

W .
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HORNOS PARA PIZZA
PROFESIONAL STRONG

« lineas de dispositivos eficientes para hornear todo tipo de pizzas
» modelos indicados para establecimientos gastronémicos de tamafio medio

ORNO PARA PIZZA E-START LINE

« indicados para pizzas de 32 cm de didametro
« rango de trabajo 500 °C

« placa de chamota, estriada por un lado

« conducto de salida para la descarga de vapores
« control independiente de los calentadores

« panel frontal de acero inoxidable

- carcasa de acero pintado de negro

o A P Al W D H M P U

N° cat. Producto mm mm mm (utilizable) mm (utilizable) mm (utilizable) mm kg kW %
781301 Hornodeunacamara 900 785 420 660 660 140 73 42 400 1
781302 Horno de dos cdmaras 900 785 750 660 660 140 123 84 400 1
781312 Horno de dos cdmaras 900 1080 750 660 990 140 159 14,4 400 2
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HORNOS PARA PIZZA
PROFESIONAL GAS STRONG

+ una linea de dispositivos eficientes para hornear todo tipo de pizzas
« modelos indicados para establecimientos gastronémicos de tamafio medio

\

ORNO PARA PIZZA GAS-LINE )
+ indicados para pizzas de 30 y 36 cm de didmetro .
- si de cal i de4 ] dores
- regulacion electrénica del control de la
temperatura (regulable en niveles de 1 grado)
« rango de trabajo hasta 450°C
- encendedor piezoeléctrico de la llama de los quemadores

« placa de chamota en el fondo de la cdmara

« iluminacién de la cdmara

- entrada de la cdmara que limita las caidas de temperatura
« carcasa de acero pintado de negro

« boquillas de gas G30 incluidas en el kit

::l:m::::um ||||1|
LT THTTTTTTTTIT

o A P Al W D H M P U
Dt Producto mm mm mm (utilizable) mm (utilizable) mm (utilizable) mm kg kw \
781040 Horno de unacamara 1000 1010 470 620 620 155 112 139 G20 1
781045 Hornodeunacamara 1095 1110 472 720 720 155 132 17,0 G20 2

220 \f\stalgast



e ———

HORNOS PARA PIZZA
PROFESIONAL EXTRA POWER

+ una linea de dispositivos altamente eficientes para hornear todo tipo de pizzas
+ recomendado para establecimientos gastrondmicos
caracterizados por un elevado volumen de tréfico

ORNO PARA PIZZA FR-LINE

« camara revestida de chamota

- indicado para pizzas de 36 cm de diametro
- sistema de calentamiento multiple

« rango de trabajo hasta 500°C

« iluminacién de la camara
« conducto de salida para la descarga de vapores
« control independiente de los calentadores

« panel frontal de acero inoxidable
« carcasa de acero pintado de negro

N* cat Producto mAm um n?r‘n (util\'za\glle)mm(util\zagle)mm(util\zagle)mm Mg k?N \9

781801 Horno de unacamara 1010 850 420 720 720 140 127 5 400 1
781802 Horno de dos camaras 1010 850 750 720 720 140 226 12 400 1
781812 Horno de dos camaras 1010 1210 750 720 1080 140 316 18 400 2
781901 Horno de unacamara 1370 850 420 1080 720 140 174 9 400 3
781902 Horno de dos cdmaras 1370 850 750 1080 720 140 306 18 400 3
781912 Horno de dos camaras 1370 1210 750 1080 1080 140 436 26,4 400 4
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EQUIPO PARA PIZZERIAS

BASE PARA HORNO .
« estructura atornillada RADOM

N° cat.

782010
782011
782012
782013
782014
782015
782016
782017
782018
782019
782020
782021
782022

222

Producto

Base para horno 782001, 782002
Base para horno 781501, 781502
Base para horno 781411, 781511, 781512
Base para horno 781040, 781421, 781422, 781601, 781602, 781801, 781802
Base para horno 781431, 781432, 781611, 781811, 781812
Base para horno 781521,781522
Base para horno 781531, 781532
Base para horno 781702, 781901, 781902
Base para horno 781711,781712,781911, 781912
Base para horno 781045
Base para horno 781301,781302
Base para horno 781312
Base para horno 782100, 782120

A P Al
mm mm  mm

785 770 1000
910 745 1000
910 1030 1000
1020 860 1000
1020 1220 1000
1160 745 1000
1160 1030 1000
1380 860 1000
1380 1220 1000
1095 940 1000
905 795 1000
905 1090 1000
565 470 1000

\#stalgast



EQUIPO PARA PIZZERIAS
LAMINADORA DE MASA

- dispositivo para laminar masa para pizza y pan
« lalaminadora simplifica y acelera

considerablemente el trabajo
- regulacién del grosor de la masa de aprox. 1+ 4 mm
« longitud del rollo L=300 mm
« peso recomendado de la masa: 80-210 gr.
- dispositivo de acero inoxidable
+ 2 modos de trabajo: funcionamiento
continuo / interruptor de pedal

Interruptor

de pedal

o A P Al M P u
NTeat  mm mm mm kg kw VvV

786931 445 340 640 29 05 230

MEZCLADOR ESPIRAL

- para masas pesadas, por
ejemplo: pizza, pierogi

+ 786100 capacidad maxima del
recipiente 6,5 kg (masa)

+ 786200 capacidad maxima del
recipiente 15 kg (masa)

« las piezas en contacto directo con los
alimentos son de acero inoxidable

- recipiente de montaje fijo

Recipiente

‘ N
ygancho 8
de acero \ : ‘

inoxidable

Panel de
control

N°  N°cat. [ A P Al

v N P [
mm mm mm mm litros rpm kg kw \

1. 786100 340 360 680 750 10 15 68 0,55 230
2. 786200 360 380 670 735 20 15 70 075 230
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EQUIPO PARA PIZZERIAS

MEZCLADOR ESPIRAL

- para masas pesadas

« panel de control digital de giro y
tiempo de funcionamiento

* 10 niveles de velocidad

- capacidad méaxima del recipiente 5,2 kg (masa)

- las piezas en contacto directo con los
alimentos son de acero inoxidable

- protector metalico y mévil del recipiente

« reverso del recipiente

« sefial sonora

Recipiente
y gancho
de acero

inoxidable

Panel de
control

Neatt AP A VM P u
mm mm mm litros kg kw \
786010 320 550 440 10 32 075 230

MEZCLADOR ESPIRAL

- para masas pesadas

- panel de control digital de giro y tiempo de funcionamiento
« 10 niveles de velocidad

- 786023 capacidad maxima del recipiente 12 kg (masa)

- 786034 capacidad maxima del recipiente 18,7 kg (masa)

- 786045 capacidad maxima del recipiente 30 kg (masa)

- las piezas en contacto directo con los alimentos son de acero inoxidable
- protector metalico y mévil del recipiente

- pies estabilizadores del dispositivo

« reverso del recipiente

- sefial sonora

- regulacion fluida de la velocidad de giro

- funcidn de pausa

Recipiente
y gancho

Panel de
de acero
inoxidable

control

o A P Al \ M P u
Ncal mm  mm  mm litros kg kw s

786023 730 550 770 23 90 13 230
786034 850 520 860 34 120 18 230
786045 850 520 920 45 145 2,6 230
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MEZCLADOR ESPIRAL %

- « para masas pesadas, por ejemplo: pizza, pierogi
- 786102 capacidad méxima del recipiente 8 kg (masa)
- 786202 capacidad maxima del recipiente 15 kg (masa)
- 786302 capacidad maxima del recipiente 22 kg (masa)
- las piezas en contacto directo con los

alimentos son de acero inoxidable
- recipiente de montaje fijo

Necat. A P Al

= mm mm mm \
‘l 786102 300 550 620 48 0,37 230
786202 400 700 680 82 090 230

‘W f 786302 450 740 730 90 1,70 230

M P u
kg kw

MEZCLADOR ESPIRAL

« para masas pesadas, por ejemplo: pizza, pierogi
« cabezal elevable y recipiente desmontable
+ 786402 capacidad maxima del
recipiente 18 kg (masa)
+ 786502 capacidad maxima del
recipiente 25 kg (masa)
« las piezas en contacto directo con los
alimentos son de acero inoxidable

o A P Al M P u
Ncat.  mm mm mm kg KWV

786402 400 700 700 94 0,55 400
786502 450 740 750 127 1,10 400

L4

MEZCLADOR ESPIRAL
+ para masas pesadas, por ejemplo: pizza, pierogi %

« cabezal elevable y recipiente desmontable
+ 786400 capacidad méaxima del recipiente 18 kg (masa)
+ 786500 capacidad méaxima del recipiente 25 kg (masa)
« las piezas en contacto directo con los

alimentos son de acero inoxidable

o A P Al M P U
N"cat. i mm mm kg KWV

. | 786400 400 700 700 100 09 230
{'} 786500 450 740 750 128 1,3 230
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EQUIPO PARA PIZZERIAS

(1]
A
- |
«—>
C

.
|

A

) ESPATULAS @) ESPATULAS PARAPIZZA
PARAPIZZA + mango antideslizante

+ mango antideslizante + A=200 mm, B=80 mm
+ A=120 mm, B=75 mm, C=90 mm

€ ESPATULAS PARAPIZZA F
+ mango de madera ;J

* A=120 mm, B=60 mm

- o N° cat. mLm N° cat. mLm
Ncat. 270260 260 §03210 270
270150 150
© PALAPARAPIZZA ([ PALAPARAPIZZA
@ CORTADORDEPIZZA - de aluminio

- de madera de haya

- cuchillarecta - mango de madera
. o N°cat. mAm um mLm N cat. nﬁm um mLm
Ncat. 564022 260 300 200 564030 350 300 1100
561101 100 564052 260 300 450

564102 260 300 1000
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PALAPARAPIZZA
« de aluminio
N° cat. mAm mpm ﬂ/:lm

564412 320 300 1200

PALAPARAPIZZA
« de aluminio

Necat. 2 L
564413 200 1690

CEPILLO PARA LIMPIAR HORNOS

» mango de aluminio
« cerdas de laton

Necat. b

564411 1500

\

o (
u_—

RECIPIENTE PARA MASA [ CARRO PARA
. i RECIPIENTES PARA
ideal para masa de pizza, pasta, etc. MASA DE PIZZA

- especial para
N7 Neat Producto mAm um "f\’!“ '“\flos re(':]ipient'e?s 600x400
1. 563407 Recipiente para masa 600 400 70 13
2. 563410 Recipiente para masa 600 400 100 19
3. 563411 Recipiente para masa 400 300 100 10 i
4. 563408 Tapa pararecipiente 563407y 563410 600 400 20 - N° cat.
5. 563412 Tapa para recipiente 563411 400 300 20 - 563409
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PLACA PARAPIZZA =3 REJILLAPARAPIZZA
- cada placa debe lavarse,
secarse y engrasarse
afondo después de su
uso para protegerla

de la corrosién / )
N° cat. mgm nﬁrln
560241 240 25 -
560261 260 25 et Omm omm
560281 280 25 (interno)  (externo)
560301 300 25 562281 250 280
560321 320 25 562311 280 300
560361 360 25 562330 310 330
560401 400 25 562361 350 380
560451 450 40 562400 380 400
560501 500 40 562460 430 460
562500 480 500
562600 570 600

BOLSA PARAPIZZAS

- fabricada en tejido resistente de vinilo

- el grueso aislamiento mantiene la
temperatura y evita la humedad

- tapa de gran tamafio con cierre de velcro

- compartimento transparente para recibos,
con dimensiones (AxP) 165x120 mm

« con una cémoda

- asa de transporte y orificios de ventilacion

Necat. A P Al (utll\!vable) (unllzDable) (um.zHame)
mm mm mm mm mm mm

563453 500 500 300 480 480 285

GUANTES PARAHORNO GUANTES DE COCINA GUANTES PARA HORNO
« de cuero + algoddn impregnado contra el fuego + de cuero
« para 3 dedos + para 2 dedos + para 2 dedos

£ PPN

Necat. o Necat. e o Necat. b b
505011 do 300 505013 430 do230 505014 410 do 250
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MESA REFRIGERADA PARA PIZZA

« carcasa e interior de acero inoxidable

« circulacién dindmica del aire

« controlador electrénico con indicador de temperatura
« filtro de particulas

« puertas de cierre automatico con mecanismo de bloqueo ——
« funcion de descongelacion automatica y manual
- capacidad de la extension superior 5 x GN 1/6 (max. 150 mm)
- encimera de granito
« 2 estantes GN 1/1 de serie
« guias especiales n° cat. 831443
- estante especial n° cat. 831445
m@mw

sy o
e ssainy
= = 7 H s
@ M ﬂ ‘mw WMW
1 / 1

pigcat D\rsepg;‘\glnc%gsde mm mm mArIn °TC kﬁv \9 MYOS \itrosvneno Clase climatica

833029 5xGN1/6 900 700 1090 +2/+8 0,17 230 240 198 4
MESA REFRIGERADA PARA PIZZA CON 3 PUERTAS = —
Y EXTENSION SUPERIOR DE CRISTAL |
« carcasa e interior de acero inoxidable e -—-————-—-———-—.—-‘_._4‘
« circulacién dinamica del aire W

-_—
« controlador electrdnico con indicador de temperatura — E: _'__—!i

« filtro de particulas

« puertas de cierre automatico con mecanismo de blogueo
« funcion de descongelacion automatica y manual

« 3 estantes GN 1/1 de serie

« guias especiales n° cat. 831443

- estante especial n° cat. 831445

SRR s pri—
b p T
b) M Sy et
D % GN I Ay B A
)] NOX 1 /1 A :
o D\spnswclon de P Al T P u Consumodeenerg\a 4
P recipientes o °C kwoov kWh/afi litos ltros netto Clase climética

833037 8xGN1/6 1365 700 1090 +2/+8 0,24 230 1294 402 308 4

MESA REFRIGERADO PARA PIZZA CON
RUEDAS Y VITRINA REFRIGERADA

« carcasa e interior de acero inoxidable

circulacion dindmica del aire

controlador electrénico con indicador de temperatura

filtro de particulas =2

puertas de cierre automatico con 0

mecanismo de bloqueo .
|

funcion de descongelacién automatica y manual NOX
se adapta a las extensiones de refrigeracion

n° cat. 834630y 834641

las ruedas delanteras disponen de frenos

encimera de granito

disposicion de los recipientes de la extension: Y
n° cat. 834630: 6x GN 1/3 (méax. Al = 150 mm) D
n° cat. 834641: 6x GN 1/4 (méax. Al = 150 mm)

3 estantes GN 1/1 de serie
guias especiales n° cat. 831443

estante especial n° cat. 831445

el dispositivo se vende sin recipientes GN

« las vitrinas refrigeradas se venden por separado

P e mAm um rr?r‘n E kE’N y ecn‘g?ge Consukrvvoh?gﬁ%nerg\a In\r/os mrosnemC\asechma\\ca

1. 834630 1400 395 440 +2/+8 0,11 230 - - - - 4
834641 1400 335 440 +2/+8 0,11 230 - - - - 4

2. 833031 1400 700 1120 +2/+48 0,24 230 D 1294 368 297 4
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TRATAMIENTO MECANICO

Dispositivos utilizados en los establecimientos gastrondémicos
tanto apequefa como a gran escala para cortar, triturar, picar, pelar,
desmenuzar y mezclar una gran variedad de alimentos.

Peladordepatatas .........ocoviiiinii.. 231 Picadorasdecarne.................. 233-234
Cortadoras de fiambreyqueso .......... 232 Embutidora de salchichas................ 235
Ablandadordecarne................... .. 233 Mandolina......cooooiiiii i 236



TRATAMIENTO MECANICO

PELADOR
RADOM

+ panel de control ergonédmico grabado por Iéser

« carga individual de hasta 6 0 12 kg (segtn el modelo)

+ funcionamiento silencioso

+ cubierta de policarbonato con interruptor de seguridad

+ temporizador ajustable hasta 5 minutos

+ el Separador de peladuras n° cat. 786003 se vende por separado

Nuevo disefio

Estructura del
dispositivo
mejorada

El nuevo disefio
inclinado del panel
de control garantiza

la comodidad
y seguridad de uso

Disco abrasivo

N°  N°cat. Producto mAm um r|$r‘n kgs/h kﬁ’N \L}
1. 789061 Pelador 450 830 930 60 0,55 400
2. 789120 Pelador 450 830 930 120 0,55 400
3. 789003 Separador de peladuras 315 562 160 - - -
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TRATAMIENTO MECANICO

CORTADORA (G
DE FIAMBRE Y QUESO 2

+ carcasa de aluminio anodizado

« carro extraible para facilitar la limpieza

« afilador incorporado

+ ajuste del corte 0-10 mm

+ la funda de la cuchilla, la pared mévil
y la cuchilla poseen revestimiento
antiadherente

A P Al M P u ‘

mm mm mm kg kW v
722252 250 380 490 380 16 0,32 230
722221 220 380 440 340 14 0,32 230

o @mm
NP eI (cuchilla)

CORTADORA DE FIAMBRE

+ carcasa de aluminio anodizado

« carro extraible para facilitar la limpieza
+ afilador incorporado

+ ajuste del corte 0-10 mm

N°cat. @mm A P Al M P u
(cuchilla) mm mm mm kg kW V

722255 250 380 490 380 16 0,32 230
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TRATAMIENTO MECANICO

ABLANDADOR DE CARNE
« recomendado para restaurantes, carnicerfas,
bares de tipo kebab, etc.
« indicado para ablandar y preparar carne para
chuletas, filetes, bistecs y bistecs machacados .
« produccidn de hasta 420 chuletas/hora | .
« tamafio de la abertura de alimentacién 158x23 mm
- pies antideslizantes
« accesorio de corte incluido de serie

-
[ §

d L]
Alto rendimiento / ; i ; B
L
L S
2 =
LI s -
L) 2
Facil de limpiar
0 A P A P
Ncat mm mm mm kW \L/|
721570 500 310 500 0,37 230
RODILLOS TRITURADORES
« recomendado para la preparacion de carne
para chuletas, bistecs machacados "
- sustituyen el uso del tradicional martillo para machacar carne e,
- rodillos especiales para el modelo 721570 P
« los rodillos trituradores no son adecuados para . "y

procesar carne de aves de corral

N° cat.
721571

PICADORA DE CARNE

« carcasa de aluminio anodizado
- alimentador de acero inoxidable
- cabezay tornillo sin fin de aluminio anodizado
« tamiz y cuchilla de acero al carbono
« elemento de empuje de polietileno
« marcha de retroceso
« tamices: 721011; 721012; 721013; 721014;
721015;721016; cuchilla: 721010
« rendimiento 125 kg/h
- en el kit se incluyen 3 tamices de 3, 5y 8 mm (didmetro de malla)
« didmetro del tamiz - 68 mm
« proteccién contra sobrecarga pies antideslizantes
« en el kit se incluyen embudo y boquilla para embutir
salchichas para embutir pierogi destinados a
pequefios establecimientos gastronédmicos
- el dispositivo no esta disefiado para un funcic iento continuo

o A P Al S P u
Ncat  mm mm mm kg/h kw Vv

721129 410 190 350 85 0,25 230
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TRATAMIENTO MECANICO

PICADORA DE CARNE

« base de aluminio anodizado
y acero inoxidable
« cabezal desmontable para
facilitar la limpieza
« cabezal, tornillo sin fin
y bandeja fabricados
« con acero inoxidable
« marcha atras para facilitar la
salida a través del tamiz
« proteccion contra sobrecarga
« pies antideslizantes
« funcionamiento continuo de hasta 8 horas
« de serie se incluyen tamices:
= 721121-5y8mm, 721221-6y 8 mm

° o A P Al S| P u
N® N°cat i mm mm kg kW V

1. 721121 499 270 550 do160 0,8 230
2..721221 530 270 500 do300 171 230

PICADORA DE CARNE

« base de aluminio anodizado
« y acero inoxidable
« tolva de carga de
« aleacién de aluminio pulido
« bandeja de acero inoxidable
- conducto de entrada de hierro fundido
« tornillo sin fin de
« aleacién especial de aluminio
- marcha atrds para facilitar la
salida a través del tamiz
- funcionamiento continuo hasta 8 horas
« pies antideslizantes
« en el kit se incluyen tamices:
+721124-5y8mm, 721224- 6y 8 mm

o N° A P Al S P U
N® NTeat o mm mm kg/h kw Vv

3. 721124 517 328 410 220 0,80 230
4721224 410 328 517 250 0,80 230

ACCESORIOS PARA PICADORAS DE CARNE

- en latabla se indica el didmetro
de los orificios del tamiz

N° N°cat. mﬂm Se adaptaa
1. 721010 - 721121,721124, 721129
721020 - 721221,721224

2721011 2,5 721121,721124,721129
721012 3 721121,721124,721129
721013 45 721121,721124,721129
721014 6 721121,721124,721129
721015 8 721121,721124,721129
721016 10 721121,721124,721129
721023 4,5 721221,721224
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EMBUTIDORA DE SALCHICHAS

- dispositivo de excelente calidad, indicado para su uso en la produccién gastronémica
no masiva, asi como para la produccién no profesional de embutidos.
- gracias a su disefio fiable y sencillo, el manejo del dispositivo es fécil,
intuitivo y comodo. Los materiales de alta calidad utilizados en los
dispositivos garantizan un funcionamiento fiable y una larga vida atil.
« el cilindro de llenado esta montado a ambos lados del cuerpo del
dispositivo, lo que facilita su manejo para diestros y zurdos.

EMBUTIDORA DE SALCHICHAS

- disefio fiable de acero inoxidable

« todos los elementos desmontables del
dispositivo se pueden lavar en el lavavajillas

« pistdn con respiradero de carga y
junta flexible recambiable

« accionamiento con reductor de
dos velocidades de trabajo

« dispositivo equipado con 4 embudos de
acero para salchichas, intercambiables,
de dimensiones: 16, 22, 32, 38 mm

« la carga del cilindro es posible sin
necesidad de desmontaje completo

« dosificacion facil y uniforme
de la carga de relleno

N ° A Al \ M
N° N"eat. i mm mm litros kg
1. 721305 320 290 680 5 11

2. 721307 320 330 830 7 12
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MANDOLINA

+ indicada para hoteles, restaurantes y comedores
- dispositivo para el tratamiento de verduras de pequefio y gran tamafio

™

MANDOLINA CON JUEGO DE 5 DISCOS

« carcasa de aleacion de aluminio
« dos tipos de proteccion durante el funcionamiento

« 5discos de corte incluidos: corte en juliana
?=2, @=4, 3=6 mm y rodajas 2, 4 mm
« dos orificios de entrada: 160x75 mmy @=50 mm

Juego

de 5 discos

N°cat. A P Al

713003 230 570 510

236

mm mm mm

S
kg/h
do 40

M P u
kg kw VvV
22,5 0,55 230

——
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TRATAMIENTO TERMICO

PARRILLAS DE CONTACTO coterina

+ robustas placas de trabajo estriadas por ambos lados para garantizar
+ una distribucién ideal de la temperatura

+ placa inferior con reborde para mayor comodidad e higiene

+ mando giratorio para la regulacién de la temperatura hasta 300°C

+ termostato de seguridad

« interruptor de funcionamiento e indicador luminoso de temperatura

+ asaresistente al calor

+ canal de goteo para grasa y residuos de la parrilla

+ disponible en versiones individual, Panini y doble

PARRILLA DE CONTACTO PARRILLA DE CONTACTO PANINI
N* cat mAm mF;n rrﬁw\rln k@v 3 N* cat mAm mF;n rrﬁw\rln k@v 3
742018 310 360 200 1,8 230 742038 430 360 200 2,2 230

Superficie

estriada

PARRILLADE CONTACTO

o A P Al P u
I @i mm mm mm kW \

742028 570 360 200 3,6 230

238 %stalgast




TRATAMIENTO TERMICO
FREIDORA

« disponible en version simple, doble y con grifo de drenaje
- freidora con robusta cesta de fijacion frontal y mango resistente al calor
+ mango giratorio para regulacion de temperatura 60-200°C

- sistema de zona fria para evitar que se quemen los restos de comida
- panel de control extraible para facilitar la limpieza del dispositivo

™ ;.‘

N N°cat. Producto mAm um rr?r‘n |\'I>/OS kl\JN 3
1. 746067 Freidora individual 200 430 315 5 2 230
746069 Freidora individual horizontal 290 430 265 5 3 230
2. 746068 Freidora doble 415 430 315 2x5 2x2 230
746079 Freidora doble horizontal 585 430 265 10 6 230
3. 746096 Freidora individual con grifo 300 510 390 8 3 230
746097 Freidora doble con grifo 610 510 390 2x8 6 230

PLACA DE PARRILLA

« placa de calentamiento
2/3 lisa; 1/3 estriada

« 2 zonas de calentamiento

+ mango giratorio para regulacién
de temperatura 50-300°C

« proceso de calentamiento
répido de la placa

« interruptor de funcionamiento
e indicador luminoso de

« la temperatura fijada

« reborde de seguridad

« cajon extraible para la grasa

o A P Al P u
R mm mm mm kW V

745104 720 460 240 3,5 230
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caterina

GOFRERA

« placa de aluminio fundido con revestimiento de teflén

+ mango giratorio para regulacién de temperatura 50-300°C

« interruptor de funcionamiento e indicador luminoso de temperatura
« temporizador de hasta 5 min

- asa de la taparesistente al calor

Dimensiones

—100 mm—

o A P Al
Neal mm  mm mm

772326 320 380 240

CREPERA

« placa de hierro fundido con revestimiento de teflén
+ mando giratorio para regulacion de
la temperatura 50-300°C
« interruptor de funcionamiento e indicador
luminoso de temperatura
- las espatulas se venden en kits de 5 uds.

N°  N°cat. Producto mgm mAm mF:n rﬁrln ksv 3
1. 772284 Crepera 400 450 470 220 3 230
2. 772289 Espétularedonda de madera - 180 180 - - -

BANO MARIA BASICO

« dispositivo de acero inoxidable

- equipado con un fusible para evitar el sobrecalentamiento
« modelo 741155 y 741156 inserto: GN 1/1 150 mm

« modelo 741205 inserto: GN 1/1 200 mm

Disponible

version

con grifo

- 4 °

N° cat. Producto mAm um rrﬁ\r‘n E k\% \L/'
741155 Bafio Maria regulable 340 570 242 0+85 1,2 230
741156  Bafio Mariaregulable con grifo 340 590 242 0+85 1,2 230
741205 Bafo Marfaregulable con grifo 340 590 280 0+85 1,2 230
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ESPETO PARA ASADO DE POLLOS

- indicado para asar aves, caza, codillos, etc.
« 3varillas de control independiente
- capacidad 12-15 pollos
« consumo medio de gas LPG 1,41 kg/h;
gas natural 1,86 m®/h
« iluminacién de la cdmara
- bandeja recogegotas extraible
- en el kit se incluyen boquillas
para G20y G30

A P Al M

o P
Ncal. mm mm mm kg kW v
785300 1110 480 920 87 17 gas

SECADOR DE ALIMENTOS, DESHIDRATADOR
PARA 10 BANDEJAS

- carcasa de acero inoxidable
- ideal para secar fruta, verdura, carne, pescado, etc.
« panel de control digital
- tiempo de funcionamiento regulable de
0a24henincrementos de 30 min.
« regulacién de la temperatura de 35°C a 75°C en incrementos de 5°C
« en el kit se incluyen 10 rejillas ~400x395 mm,
carga méaxima por rejilla ~ 0,6 kg
« el aire caliente distribuido por un silencioso ventilador garantiza
un secado uniforme, sin necesidad de girar las bandejas
« la puerta transparente permite observar el proceso de secado

e

R mm mm mm kW

690310 430 535 420 1,10 230

\#stalgast

TRATAMIENTO TERMICO

VITRINA CALEFACTORA

« de acero inoxidable

« iluminacién LED

- estantes regulables

« con 4 ruedas, 2 con freno

A PN R ——

A P Al \ T P u

mm mm mm litros °C kw Vv

852220 494 600 1742 220 +30/+80 2 230
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TRATAMIENTO TERMICO

MICROONDAS

« control manual

« 5 niveles de potencia

« funcion de descongelacion

« plato giratorio de 270 mm de didmetro

« intervalo del reloj 30 minutos

« cdmara y carcasa de acero inoxidable

« dimensién de la cdmara: 340x345x230 mm

o A P Al P U
Neal mm mm omm WV

775002 483 420 281 900 230

MICROONDAS

« control manual, 5 niveles de potencia
100%, 70%, 50%, 30%, 15%

- el eficaz magnetrén garantiza
un calentamiento uniforme y una
descongelacién suave de los productos
« interior f4cil de limpiar
« sin piezas moéviles en el fondo del microondas
« dimensiones internas de la
camara: 336x349x225 mm

SAMSUNG

N° cat. Descripcion mAm um rr?r‘n \'/:\/ \L‘}

775313 Panel manual 517 412 297 1050 230

MICROONDAS

« control electrénico

« dimensiones internas: 336x349x225 mm
+ 4 niveles de potencia de microondas

« posibilidad de memorizar 20 programas
« pantalla LED

« 2 etapas de coccion

« tiempo maximo de coccién 30 min

« alarma de fin de ciclo de coccién

« botén +30's

« botén defrost

N° cat. Descripcion mAm mpm n:\r‘n \f\/ \L}

775412 Panelelectrénico 527 412 297 1100 230
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MICROONDAS

« control manual, 5 niveles de potencia

- sefial acustica que indique el final del ciclo

« iluminacién LED

- fondo cerdmico

« funcion "REPEAT" para repetir el dltimo ciclo

« funcion “ONE TOUCH" que prolonga
automaticamente el ciclo 20 s con un solo
toque - situada en la parte superior de la cdmara

« doble fuente de emisién de microondas para
un calentamiento uniforme de los alimentos

« dimensiones interiores 370x370x190 mm

N° cat. Descripcion mAm um mArIn \Z y

775319  Panelmanual 464 597 368 1850 230

MICROONDAS

« panel de control electrénico con pantalla téctil
« 5 niveles de potencia 100%, 70%, 50%, 25%, 13%
- dos eficaces y eficientes magnetrones que
garantizan un calentamiento uniforme y una
descongelacion suave de los productos
« posibilidad de crear y memorizar
50 programas propios
« interior facil de limpiar
« sin piezas moviles en el fondo del microondas
« dimensiones internas de la
cdmara: 370x370x190 mm
« iluminacién LED

500w

NOX

= = —
N
[
=

N° cat. Descripcién mAm mF;n n/:rln \'/)\l \9

775415  Panelelectronico 464 597 368 1500 230

MICROONDAS

« panel de control electrénico con pantalla tactil
« 5niveles de potencia 100%, 70%, 50%, 20%, 10%
- dos eficaces y eficientes magnetrones que
garantizan un calentamiento uniforme y una
descongelacion suave de los productos
« posibilidad de crear y memorizar
50 programas propios
- interior facil de limpiar
« sin piezas méviles en el fondo del microondas
« dimensiones internas de la
cémara: 370x370x190 mm
« iluminacién LED

N° cat. Descripcién mAm mF:“ rﬁrln VPV l\f

775419  Panelelectronico 464 597 368 1850 230
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TRATAMIENTO TERMICO

COCINA DE INDUCCION

+ cocina de induccion profesional especialmente destinada para los pequefios y
medianos establecimientos de gastronomia, ideal también para uso doméstico
+ reduce el consumo de energia en aprox. un 45% en comparacion
con los dispositivos de calefaccion convencionales
+ carcasa de acero inoxidable fabricada mediante tecnologia de prensado
+ placa cerdmica de induccidn resistente a los dafios
+ deteccién automatica de recipientes y ajuste de la superficie
de calentamiento a su didametro (2 zonas)
« didmetro de la zona de calentamiento @ 260 mm (didmetro min. de la base de la olla @ 120 mm)

Necesidad de utilizar recipientes de cocina disefiados para la tecnologia de induccién:

7> A & 6 v o o

Cazo Hervidor Cazo de Olla Olla de acero Fuente WOK
esmaltado de acero hierro de acero inoxidable de acero para de acero
y esmaltado fundido asar

PANEL TACTIL DE CRISTAL CON TEMPORIZADOR INDEPENDIENTE
- funcionamiento con potencia fija 10-20 niveles (1-9 pulsos de trabajo) ajustable por pasos
- posibilidad de funcionamiento con temporizador 001 - 479
min - ajustable en incrementos de 1 min
« 3 niveles de ajuste rapido en funcién del modo de funcionamiento:
a) 1/10/20 para el modo de potencia o
b) 50/140/240 para el modo de temperatura
« funcionamiento con temperatura programada 50-240°C
(regulacién escalonada)

o A P Al P u
I @i mm mm mm kW V

770351 325 425 100 3,5 230 .

Eficaz sistema
de ventilacion
adecuado para un
funcionamiento
continuo

La superficie de
trabajo lisa facilita
el mantenimiento

de la limpieza

Panel tactil

de cristal con Carcasa de acero
temporizador inoxidable
independiente
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TRATAMIENTO TERMICO

CIRCULADOR PARA COCCION SOUS-VIDE GN1/1 - Sous
* proporciona una estabilidad de temperatura de hasta 0,1°C caterina
« labomba integrada permite la
« circulacién uniforme del agua
« proteccion en caso de nivel demasiado bajo del agua
« panel de control digital
« tapacon junta
- grifo de drenaje para vaciar el agua
« gran capacidad para adaptarse a las necesidades
- de las cocinas profesionales de
establecimientos gastronémicos

o A P Al P U
Neal  mm mm omm kw v

691250 620 360 280 0,7 230

CIRCULADOR PARA COCCION SOUS-VIDE 0 SOPORTE PARA
- proporciona una estabilidad de temperatura de hasta 0,1°C 1500w BOLSAS DEVACIO
- dispone de regulacion de la temperatura « de acero inoxidable

en incrementos de 0,1°C

+ labomba integrada permite la
circulacién uniforme del agua

« posibilidad de fija r en cualquier recipiente
con borde plano o redondeado

- apto para funcionamiento continuo

Creer
137 ﬁ
CEfer £
Freee i
Nt A P OAL VM oPoU = .
L mm mm mm littos kg kW V N° cat.
691100 145 115 325 - 19 1,5 230 691251

DISPOSITIVO PARA COCER ARROZ

- recipiente interior antiadherente facil de limpiar
- carcasa de acero inoxidable
« recipiente extraible
« cuchara y tenedor, asi como 2 vasos medidores de serie
« pasa automaticamente al proceso de
calentamiento una vez cocido el arroz
« practica escala de medicién dentro del recipiente
« para la preparacién de 10 a 36 raciones de arroz
« no utilizar herramientas afiladas

El kit incluye
2 vasos

medidores,
cuchara
y tenedor

o A P Al \ M P U
Ncal mm  mm  mm litros kg kw Vv

771101 470 420 350 6 10,2 1,95 230
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DESCRIPCION DE LAS REFERENCIAS ADICIONALES
PARA LA SECCION DE REFRIGERACION:

Dispositivo de refrigeracion Dispositivo congelador

Sistema estético Sistema dindmico

3
&\e
S

1) (=) (1Y
=2 () (&) (3

Para bandejas de panaderia/reposteria 11 Para recipientes de gastronomia

2/1 Para recipientes de gastronomia Vitrina con apertura por dos lados
=

Puertas correderas

Puertas batientes

lluminacién LED

TIPOS DE SISTEMAS DE REFRIGERACION:

Estatico (denominado refrigeracion por gravedad), en el que las capas de aire mas calientes y, por tanto,
mas dispersas, se acumulan en la parte superior del dispositivo, mientras que las mas frias se hunden
hacia abajo (de modo que los estantes inferiores estan siempre mas frios que los superiores). En los
dispositivos estaticos Stalgast se emplea un ventilador agitador (que facilita el movimiento) en la
camara con el fin de igualar la temperatura establecida.

Dinamico (denominado refrigeracion forzada), en el que la circulacién del aire garantiza un enfriamiento
rapido de los productos recién colocados y una distribucién uniforme de la baja temperatura por todo

el interior del dispositivo. Un mecanismo especial detiene la ventilacién cuando se abre la puerta, de
modo que no entra aire caliente en el interior, lo que permite mantener constante la temperatura de los

alimentos refrigerados.

- 2 - ol
= F@ = E=| =
x
ERen 2B
Bl . b T
Il Il
esquema del sistema estatico esquema del sistema dinamico
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ARMARIOS REFRIGERADOS
Y CONGELADORES

« agentes refrigerantes utilizados: R290 y R600a

+ camara de acero inoxidable

- carcasa de acero inoxidable (con la marca INOX) o de chapa pintada con pintura en polvo de color blanco

« poseen circulacion forzada de aire

+ deshielo/descongelacién autométicos

« controlador electrénico con indicador de temperatura

+ puertas de cierre automatico

- pies ajustables (+45 mm) o ruedas con freno

+ asade apertura de puertas perfilada

* puertas con cierre -
- calentadores de superficie en el arcon congelador : 5

J « iluminacién LED en los armarios INOX o .

ARMARIO REFRIGERADO
CONGELADOR SOBRE RUEDAS

« iluminacién

« evaporacion automética del agua de condensacion
+ 3 estantes GN 2/1 de serie

* 20 niveles para guias - 830590

+ 22 niveles para guias - 830620y 830621
« espesor del aislamiento 60 mm

« guias especiales - n° cat. 830644

« guias especiales - n° cat. 830645

« ruedas delanteras equipadas con freno

.

9

N°  N°cat. A P Al T P U Clase Consumodeenergia V ~ V Clase
mm mm mm C kW VvV energ. kWh/afio litros litros netto  climatica
1. 830590 680 810 2010 -2/+8 0,17 230 D 671 600 383 4
2. 830620 740 830 2010 -2/+8 0,21 230 D 1015 650 465 4
830621 740 830 2010 -18/-22 0,48 230 D 2351 650 465 4
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REFRIGERACION

ARMARIO REFRIGERADO-CONGELADOR -
« 4 estantes GN 2/1 de serie

« espesor del aislamiento 60 mm

+ 2 cémaras y agregados independientes

GN
N° cat. 2

u V
mm mm mm °C kW v litros
840602 680 845 2000 -2/8/-10/-20 0,25/0,3 230 128,5/128,5

ARMARIO REFRIGERADO
CONGELADOR SOBRE RUEDAS

+ iluminacién
« evaporacion automatica del agua de condensacion
+ 6 estantes GN 2/1 de serie
* 2x 22 niveles para guias
« espesor del aislamiento 60 mm
‘ « guias especiales - n° cat. 830644

« guias especiales - n° cat. 830645
« ruedas delanteras equipadas con freno

K

GN

N°  N°cat A P Al T P U Clase Consumodeenerga \ Clase
8 mm mm mm °C kw V. energ. kWh/afi mros litros netto  climética

1. 830130 1480 830 2010 -2/+8 0,44 230 D 1517 1300 1185 4

2. 830145 1480 830 2010 -18/-22 0,78 230 C 3259 1300 1185 4
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+ agentes refrigerantes utilizados: R290 y R600a
- carcasay camara de acero inoxidable (marcado como INOX)

+ poseen circulacion forzada de aire

MESAS REFRIGERADAS
Y DE CONGELACION

+ deshielo/descongelacion automético y evaporacién automatica del agua de condensacién
- controlador electrénico con indicador de temperatura

« puertas de cierre automatico
« piesregulables

N°cat.  Descripcion A P Al T P y

Cl
mm  mm mm € kw vV engfge

831026 refrigerador 1360 700 850 -2/+8 0,21 230 C
831027 congelador 1360 700 850 -18/-22 0,52 230 D
P

p—

N°cat.  Descripcion mAm mF;n nﬁ\rln aTC kPW \L}

831036 refrigerador 1795 700 850 -2/+8 0,23 230
831037 congelador 1795 700 850 -18/-22 0,56 230

250

Clase Consumo de energia V.

Consumo de energia
kWh/afio

MESA REFRIGERADA
0 DE CONGELACION

+ 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
« espesor del aislamiento 50 mm

* 13 niveles para guias

+ guias especiales - n° cat. 831443

+ guias especiales - n° cat. 831445

V% \ At
litros  litros netto C1ase climatica

919 282 220 4
2420 282 187 4

MESA REFRIGERADA
0 DE CONGELACION

3 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
espesor del aislamiento 50 mm

13 niveles para guias

guias especiales - n° cat. 831443
guias especiales - n° cat. 831445

\ Clase
energ. kWh/afio litros litros netto climatica
C 1145 47 34 4
D 3100 47 312 4
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MESA REFRIGERADA

« 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
- espesor del aislamiento 35 mm

« 8 niveles para guias

« guias especiales - n° cat. 831443

- estantes especiales - n° cat. 831445

REFRIGERACION

- E |
= ]
=5|[ 8% |[inox| [ SN =
| | & 171
WW::‘A g b
i s hrsy
wﬁm & +
i ﬂrm:f/

N° cat. A ® Al T B u

Clase Consumo de energia V. \ Clase
mm mm mm °C kw V. energ. kWh/afio litros litros netto ~ climatica
832029 900 700 875 +2/+8 0,17 230 C 830 240 198 4

MESA REFRIGERADA

+ 3 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
« espesor del aislamiento 35 mm

« 8 niveles para guias

« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

) GN
=)&) )

AR, ’
wawyﬁ%fé ,
SR b
EELLEI P21y
/m%””,
L1 b0ty

ELAIEIERL I s 0

g

Noat. A P A T P

Clase Consumo deenergia V. v Clase
mm mm  mm °C kW V  energ. kWh/afio litros litros netto ~ climatica
832039 1365 700 875 -2/+8 0,24 230 C 1294 368 297 4
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MESA DE CONGELACION

+ 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
« filtro de particulas
« espesor del aislamiento 60 mm

A B Al

Neat  mm mm mm

842045 943 700 850

T B u
°C kw \

-10/-20 0,26 230

— T — |
—
— i)
il )
iisiscd iiiiiid
Ay o
LSS 7
A, LIS
S 4 o
SIS SILIIILS
o A P Al T P u
Ncal mm mm o mm °C kw \
832041 900 700 875 +2/+8 0,17 230

252

Clase
energ.

D

Clase
energ.

C

Consumo de energia  V vV o
kWh/afio litros litros netto Case climatica

2537 257 201 4

MESA REFRIGERADA

« cajones GN 1/1 de serie

« espesor del aislamiento 35 mm

« altura de trabajo del cajon h=150 mm

Consumo deenergia V. \ o
kWh/afio 9% Jitfos litros netto Clase climtica
830 220 198 4
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: MESAS .REFRIGERADAS
__ PARA ENSALADAS

+ agentes refrigerantes utilizados: R290 y R600a
« carcasay camara de acero inoxidable

« deshielo/descongelacién automatico y evaporacion automatica del agua de condensacion
« controlador electrénico con indicador de temperatura

* puertas de cierre automatico

+ altura maxima de los recipientes GN 150 mm

« espesor del aislamiento 35 mm

+ los precios de la mesa no incluyen los recipientes

MESA REFRIGERADA PARA |
ENSALADAS CON EXTENSION

+ 2 estantes GN1/1 incluidos en el kit

- tapa abatible E /

- encimera de trabajo de acero inoxidable &
« guias especiales - n° cat. 831443 - -
+ guias especiales - n° cat. 831445 . Se—y—— —

H AL bttty
L SRRt ptry A/emw .
i o
G B
LIRSttty AREErAAy
- A

Disposicion de A P Al T P u \
los recipientes mm mm mm i kw vV litros

N° cat.
832328 5xGN1/6 900 700 1000 +2/+8 0,17 230 240

MESA REFRIGERADA PARA |
ENSALADAS CON EXTENSION

« 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
- tabla para cortar de polietileno

« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

-

N° cat Disposicion de A P Al T P u
los recipientes mm mm mm °C kw vV litros

832225 8xGN1/4 1360 700 1365 -2/+8 0,23 230 240
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REFRIGERACIO

MESA REFRIGERADA PARA ENSALADAS

« 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
- tabla para cortar de polietileno

« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

N° cat Disposicion de los A P Al T P u \
. recipientes mm mm mm G kw vV litros

832129 10xGN 1/4 900 705 875 +2/+48 0,17 230 240

MESA REFRIGERADA PARA ENSALADAS

+ 3 estantes GN 1/1 incluidos en el kit
- tabla para cortar de polietileno

« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

s, o
W iy Mg
211007, o

2117,

N° cat Disposicién de los A P Al T u \
. recipientes mm  mm mm °C \ litros

832139 16 xGN 1/4 1365 700 875 -2/+48 230 368
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REFRIGERACION

MESA REFRIGERADA PARA |
ENSALADAS CON EXTENSION

« 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit

- tabla para cortar de polietileno -
« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

IMV#MM'AQZ %w‘v =
Ly,
Wﬁ#ﬁﬂmx “ I/M%

i B
SELLLLAI LA ot s 2E14 A
sy awaefx

LIy

-
N° cat Disposicion de A P Al T P u V
. los recipientes mm mm mm 6 kw vV litros

832222 T0xGN1/4 900 705 1300 +2/+8 0,24 230 240

MESA REFRIGERADA PARA
ENSALADAS CON EXTENSION

« 3 estantes GN1/1 incluidos en el kit
- tabla para cortar de polietileno

« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

N° cat Disposicion de A P Al T P u \
los recipientes mm mm mm °C kw vV litros

832232 16xGN1/4 1365 705 1300 +2/+8 0,24 230 368
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REFRIGERACION

EXTENSIONES Y MESAS 3
REFRIGERADAS Y DE CONGELACION

« agentes refrigerantes utilizados: R290 y R600a

- controlador electrénico con indicador de temperatura

+ deshielo automatico

- altura maxima de los recipientes GN 150 mm (el precio no incluye los recipientes)
+ la carcasay la camara de las mesas son de acero inoxidable

« puertas de cierre automatico
+ las mesas disponen de evaporacién automatica del agua de condensacién
™ j: -}

« las mesas refrigeradas poseen una encimera de granito

MESA REFRIGERADA DE 3 PUERTAS PARA
PIZZA CON EXTENSION DE CRISTAL

+ 3 estantes GN 1/1 incluidos en el kit

+ guias especiales - n° cat. 831443

+ guias especiales - n° cat. 831445

%) ‘.‘-- ‘a > .

:///// 77
;1. i L ttrry
iy
e

AL 111,
I///I/I/’I‘ AT

I
wrnriresss S0,

N° cat Disposicién de A P Al T P u \
. los recipientes mm mm mm °C kw V. litros
833037 8xGN1/6 1365 700 1090 +2/+8 0,24 230 402
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REFRIGERACION

MESA REFRIGERADA CON RUEDAS PARA PIZZA
« 3 estantes GN 1/1 incluidos en el kit

- espesor del aislamiento 35 mm

« guias especiales - n° cat. 831443

- estantes especiales - n° cat. 831445

J

g3

Vitrinas ajustables ver paginas 258 - 259

IMWVMV/W,-
mew/
mwm%”’ Ay Vs
U T G
SOLELLIL bbbt pe p SEEEEL i /
-..:3 i G
- ’
b
o A P Al T P u Clase Consumo de energia V/ \ it
Ncal mm mm mm 50 kW V  energ. KWhiano " litros litros netto Clase climatica
833031 1400 700 1120 +2/+8 0,24 230 D 1294 368 297 4

MESA REFRIGERADA PARA PIZZA
+ 2 estantes GN 1/1 incluidos en el kit

« espesor del aislamiento 35 mm

« guias especiales - n° cat. 831443

« guias especiales - n° cat. 831445

ANNNN

N° cat Disposicion de A P Al T P u V
los recipientes mm mm mm °C kw vV litros

833029 5xGN1/6 900 700 1090 +2/+8 0,17 230 240
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REFRIGERACION

VITRINA REFRIGERADA AJUSTABLE CON CRISTA

_ . .,
sz [TTTTTT Bz

M'!.
o Di icio A P Al T P

N cat |o'§?§§\'§i‘3212§ mm mm mm 5 kw \L7|

834730 7xGN1/3 1600 395 440 +2/+8 0,11 230

834541 7xGN1/4 1500 335 440 +2/+8 0,11 230

834741 7xGN1/4 1600 335 440 +2/+8 0,11 230

VITRINA REFRIGERADA AJUSTABLE CON CRISTAL

wwe [ JIITTTT]

N° cat Disposicion de los A P Al T P u
g recipientes mm mm  mm °C kw v
834840 8xGN1/4 1800 335 440 +2/+8 0,11 230

VITRINA REFRIGERADA AJUSTABLE CON CRISTAL

s [ JJTT1L W; | i=2

N° cat Disposicion de A P Al T P u
g los recipientes mm mm mm £C; kw Y

834930 9xGN1/3 2000 395 440 +2/+8 0,11 230

VITRINA REFRIGERADA AJUSTABLE CON CRISTAL

=S e neae |
e mz
oo LTI L ] 2=

P u
los recipientes mm mm mm °C kw Vv
834141 10xGN 1/4 2000 335 440 +2/+8 0,11 230

258
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REFRIGERACION

VITRINA REFRIGERADA AJUSTABLE CON CRISTAL

=)&)

— . v - @
= L 7 /4

Al
oo [TTTT] ——

N° cat Disposicion de A P Al T P
. los recipientes mm mm mm 6 kw
834540 5xGN1/4 1200 335 440

u
\

+2/+8 0,11 230

VITRINA REFRIGERADA AJUSTABLE CON CRISTAL

GN1/3
GN 1/4

N° cat Disposicién de A P Al T P u
. los recipientes mm mm mm 6 kw v

834630 6xGN1/3 1400 395 440 +2/+8 0,11 230

834631 6xGN1/3 1500 395 440 +2/+8 0,11 230

834641 6xGN 1/4 1400 335 440 +2/+8 0,11 230

MESA REFRIGERADA 600x400
« 7 cajones neutros

* mévil

« ruedas delanteras con freno

) 600
=)&) s

Vitrinas ajustables ver
paginas 258 - 259

o A P Al T u
R mm  mm  mm °C \

\
litros
833271 2025 800 1000 -2/+8 230 580

\#stalgast
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REFRIGERACION

ARMARIOS, VITRINAS REFRIGERADAS .
Y DE CONGELACION

« agentes refrigerantes utilizados: R290 y R600a
+ unidad silenciosa

I « cerradura de llave incorporada

VITRINA REFRIGERADA

« dispositivo de chapa metalica pintada
con pintura en polvo (blanca)

« deshielo automético

« 4 estantes incluidos AxP: 3 uds. 652x530
mm, T ud. 652x211 mm

« capacidad de carga de los estantes - 8 kg

- estante adicional n° cat. 880645

=)&)

S

e e e gy
N° cat A P Al T P u V Clase Consumodeenergla
mm mm  mm C kw VvV litros  energ kWhyafi
880604 775 695 1900 +2/+8 0,13 230 469 B 820
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VITRINA REFRIGERADA

« dispositivo de chapa metalica pintada
con pintura en polvo (blanca)

« deshielo automético

* 4 estantes incluidos AxP: 3 uds.
502x440 mm, 1 ud. 502x201 mm

« capacidad de carga de los estantes 8 kg

- estante adicional n° cat. 880245

)]

=) &

. AP A T P U

N“cat o mm mm K0 kW V litros energ

880402 600 600 1850 +2/+8 0,13 230 258 B

ARMARIO REFRIGERADO O CONGELADOR

- dispositivo de chapa metdlica pintada con pintura en polvo (blanca)
« armario refrigerado 880400- deshielo automatico
« armario congelador 880401 - 7 estantes de
congelacion (descongelacién manual)
« dimensiones de los estantes A x P:
* modelo 880400 - 3 uds. 502x440 mm, 1 ud.
502x211 mm modelo 880401 - 480x410 mm
« 4 estantes incluidos en el armario refrigerado
- estante adicional para 880400 - n° cat. 880245
« pardmetros internos AxPxAl: 510x485x1620 mm

%

N° cat A P Al T P u Clase Consumo de energia
GE mm  mm  mm 50 kW V  energ. kWh/afo

880600 775 695 1900 0/+8 0,13 230 C 672

880601 775 695 1900 -10/-18 0,3 230 B 989

\#stalgast

Clase Consumo de energia
kWh/:

V \
litros  litros netto
476 4
469 4

REFRIGERACION
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Clase climatica
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REFRIGERACION

ARMARIO REFRIGERADO O CONGELADOR

- dispositivo de chapa metélica pintada con pintura en polvo (blanca)
« armario refrigerado 880400- deshielo automatico
- armario congelador 880401 - 7 estantes de congelacién (descongelacion manual)
« dimensiones de los estantes A x P:
modelo 880400 - 3 uds. 502x440 mm, 1 ud. 502x211 mm
modelo 880401 - 480x410 mm
« 4 estantes incluidos en el armario refrigerado
- estante adicional para 880400 - n° cat. 880245
« pardmetros internos AxPxAl: 510x485x1620 mm

R

Lo e m

N° cat. il P

Al T P u Clase Consumodeenergia V. \ Clase

mm mm mm °C kw \ energ kWh/afio litros  litros netto climatica
880400 600 600 1850 0/+8 0,13 230 C 478 361 265 4
880401 600 600 1850 -10/-18 0,15 230 B 894 361 258 4

ARMARIO REFRIGERADO O CONGELADOR

- dispositivo de chapa metalica pintada con pintura en polvo (blanca)
« armario refrigerado 880173 - deshielo automatico
« armario congelador 880174 - estantes del
congelador (descongelacion manual)
« dimensiones de los estantes A x P:
+ modelo 880173 - 2 uds. 502x440 mm, 1 ud. 502x211 mm
modelo 880174 - 485x410 mm
« 3 estantes incluidos en el armario refrigerado
- capacidad de carga de los estantes 8 kg
- estante adicional para 880173 - n° cat. 880245

)

Iy IIIII_I;§

Neat AP A

T P U  Clase Consumodeenergia V \ Clase

mm mm mm °C kw V. energ. kWh/afio litros litros netto  climatica
880173 600 585 855 0/+8 01 230 A 409 129 78 4
880174 600 585 855 -10/-18 0,11 230 A 5N 129 78 4
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REFRIGERACION

ARMARIO REFRIGERADO O CONGELADOR

- carcasa del dispositivo de acero inoxidable
« capacidad de carga de los estantes de hasta 8 kg
« armario refrigerado 880602 - deshielo automético
- armario congelador 880603 - 7 estantes de congelacién (descongelacion manual)
« dimensiones de los estantes A x P:
+ modelo 880602 - 3 uds. 652x530 mm, 1 ud. 652x211 mm
modelo 880603 - 655x515 mm
« 4 estantes incluidos en el armario refrigerado
- estante adicional para 880602 - n° cat. 880645
» modelo 880602 - interior del armario de plastico

o A P Al T P U (off Ci d i \ \ Ati
Ncal mm mm mm 0 KWV engfs. onsukr\r/]vohlaeﬁ(abﬁergla litrtos  litros netto Clase climatica
880602 775 695 1900 0/+8 0,13 230 C 672 620 476 4
880603 775 695 1900 -10/-18 0,3 230 B 989 620 469 4

ARMARIO REFRIGERADO O CONGELADOR

- carcasa del dispositivo de acero inoxidable

« armario refrigerado 880405 - deshielo automético

« armario congelador 880406 - 7 estantes de
congelacion (descongelacién manual)

« dimensiones de los estantes A x P:

+ modelo 880405 - 3 uds. 652x530 mm, 1 ud. 652x211 mm
modelo 880603 - 480x410 mm

« 4 estantes incluidos en el armario refrigerado

- estante adicional para 880405 - n° cat. 880245

N° cat A P Al T P u Clase Consumo deenergia  V \ Clase
Ca mm mm mm °C kw v energ. kWh/afio litros  litros netto  climatica

880405 600 600 1850 0/+8 0,13 230 C 478 361 265 4

880406 600 600 1850 -10/-18 0,15 230 B 894 361 258 4

ARMARIO REFRIGERADO O CONGELADOR

« carcasa del dispositivo de acero inoxidable

« armario congelador 880176 - estantes del
congelador (descongelacién manual) J—

« dimensiones de los estantes AxP: (=] 2 — 1

+ modelo 880175 - 2 uds. 502x440 mm, 1 ud. 502x211 mm
modelo 880176 - 485x410 mm

- 3 estantes incluidos en el armario refrigerado

« capacidad de carga de los estantes - 8 kg

« estante adicional para 880175 - n° cat. 880245

%% o

o A P Al T P U (off Ci d i \ \ oA
Ncal mm  mm mm 50 kwo v engfs. onsukr\r/]VDh/aeﬁGbﬁergla litros litros netto Clase climética
880175 600 585 855 0/+8 0,1 230 A 409 129 78 4
880176 600 585 855 -10/-18 0,105 230 A 51 129 78 4
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REFRIGERACION

VITRINA REFRIGERADA

* vitrina L
+ iluminacién, bombilla LED -

« 3 estantes ajustables incluidos ’

+ deshielo automético

Necat. A P Al Vv T P U Clase Consumo de energia
© mm mm mm litros °C kW V  energ. kWh/afio
852180 429 425 980 86 0/+12 0,16 230 C 1184

VITRINA REFRIGERADA
+ iluminacién
+ 4 estantes ajustables incluidos AxP: 460x385 mm

=)&) EI “

Necat. A P Al Vv T P U Clase Consumo de energia
© mm mm mm litros °C kW VvV energ Wh/afio
852230 515 485 1689 235 0/+12 0,25 230 B 1622

VITRINA REFRIGERADA PARA BOTELLAS

- carcasa pintada con pintura en polvo (negra)
- 1 puerta (apertura)

« iluminacién

« 2 estantes incluidos

N° cat A P Al T P u v Clase Consumo de energfa
© mm mm mm °C kw VvV litros energ. Wh/afio
882151 600 535 870 +2/+48 0,05 230 129 B 627
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REFRIGERACION

VITRINA REFRIGERADA

« iluminacién LED

« 2 estantes ajustables incluidos

- recipiente para el agua de condensacién

N° cat. A P AV T P U Clase Consumo deenergia
mm mm mm litros C kW V  energ. kWh/afio
852120 702 568 686 120 0/+12 0,16 230 B s
A —
VITRINA REFRIGERADA

« iluminacién LED
« 2 estantes ajustables incluidos
- recipiente para el agua de condensacién

o o A P Al V T P U Cl C d It
N® Neat.  Color iy mm mm litos  °C kw  V engfge o Whrano o
1. 852103 O 682 450 675 100 0/+12 0,6 230 B 912
2. 852104 @ 682 450 675 100 0/+12 0,6 230 B 912

VITRINA REFRIGERADA

« iluminacién, bombilla LED
« 3 estantes ajustables incluidos v
« deshielo automético

« modelo 852174 - iluminacién lateral LED

N N°cat.  Color mAm um rr?r‘n |\I>/OS E kE’N y é:n‘grsge. Consuk%%ﬁgﬁ%nerg\a
1. 852170 O 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003
2. 852171 @ 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003
3. 852174 @ 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003

\#stalgast 265




REFRIGERACION

ACCESORIOS PARA ARMARIOS
Y MESAS REFRIGERADAS

MODULO DE 2 CAJONES

+ médulo con 2 cajones montados en lugar de la puerta

» modelo 831000 - destinado para su uso con los modelos de mesas
refrigeradas GN 1/1 que poseen unidades en el lateral de la mesa

« modelo 831001 - destinado para su uso con los modelos de mesas refrigeradas
GN 1/1 que poseen unidades en la parte inferior de la mesa

N°  N°cat. Tamafio del cajon

1. 831000  304x525x140 mm
2. 831001 304x525x90 mm

GUIAS PARA ARMARIOS Y MESAS

« las guias se venden por juegos (1 juego = 2 guias)
* precio por juego

N° cat. Producto mAm um mLm
830644 Guias para armario GN 2/1 - - -
831443 Guias paramesas GN 1/1 - -

ESTANTES PARA ARMARIOS Y MESAS
- estantes de acero plastificado

N° cat. Producto mAm um
830645 Estante plastificado para armarios GN 2/1
831445 Estante plastificado para mesas GN 1/1 - -
880245 Estante paralos modelos 880173, 880175,880400, 880402, 880405 500 410
880645 Estante para los modelos 880600, 880602, 880604 650 520
103644 Estante para dispositivos con cdmara de 600x400 mm 600 400
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ENFRIADORES-CONGELADORES

ULTRARRAPIDOS

- agentes refrigerantes utilizados: R455a

« controlador electronico con indicador de temperatura

+ esquinas redondeadas de la cdmara de refrigeracién para facilitar la limpieza
« circulacion forzada de aire

+ cambio automético al modo de enfriamiento

+ pies regulables

+ puede utilizarse como base para hornos GN 1/1 0 600x400 mm

ST D

El ENFRIADOR ULTRARRAPIDO es un
dispositivo destinado a enfriar o congelar
rapidamente alimentos preparados.

ENFRIAMIENTO ultrarrapido:
de +70 °C a +3 °C en 90 minutos

CONGELACION ULTRARRAPIDA:
de +70 °C a-18 °C en 240 minutos

=2
=)

600 GN
INOX

ENFRIADOR-CONGELADOR ULTRARRAPIDO

N° cat A P Al Capacidad P u
mm mm  mm GN kw Vv

849033 750 750 770 3 1156 230

849053 750 750 890 5 1,43 230

849103 750 750 1260 10 1,49 230
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z o i
ARCON CONGELADOR
« utiliza agente refrigerante R600a
- carcasa pintada con pintura en polvo (blanca)
« controlador manual con regulacién de la potencia de enfriamiento de 1a 7
« iluminacién LED de la camara
+ 1 cestaincluiday 1 tabique de separacién
« gruesas paredes aislantes
+ descongelacién manual
+ asade latapa con cierre
« dimensiones indicadas incluyendo asay bisagra

-

-
ARCON CONGELADOR

o A P Al T P U \ NU di d:
N° N cat mm  mm mm  °C kw Vo litros umer%d;rue o
1. 883101 580 620 845 -18 0,005 230 93 2
2. 883301 1120 700 845 -18 0,130 230 282 2
3. 883401 1280 790 825 -18 0,10 230 354 4
4. 883501 1660 790 825 -18 0,125 230 488 6
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REFRIGERACION

ARCONES CONGELADORES

« utiliza agente refrigerante R600a
+ carcasa blanca pintada con pintura en polvo
+ regulador manual de temperatura
+ indicador digital de temperatura
+ iluminacidn de la cdmara con ledes
+ 2 cestas en el kity 1 tabique separador
(modelo 883295 - 1 cesta el kit y 1 tabique separador)
+ tapa con cerradura de llave

ARCON CONGELADOR

o A P Al \ T M P u
WP mm mm mm  litros °C kg kw v

N

1. 883402 1316 743 840 395 -24 50,5 015 230
2. 883502 1492 743 840 454 -24 610 017 230
3. 883602 1775 743 840 555 -24 720 0,20 230

e - e -
ARCON CONGELADOR CON TAPA DE ACERO INOXIDABLE
N WP el mAm mpm rr?r‘n htYsz “‘E} k’\g kE’N l\.ll
1. 883295 1041 743 840 295 -24 445 015 230
2. 883395 1316 743 840 395 -24 50,5 015 230
3. 883459 1492 743 840 454 -24 610 017 230
5 0
JUEGO DE RUEDASPARA CESTA PLASTIFICADAPARA
ARCONES CONGELADORES ARCONES CONGELADORES
N° cat. Neeat. A P AL
883001 883002 200 510 130
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MUEBLES

Los muebles de acero inoxidable son la solucién perfecta para

los establecimientos gastrondmicos, permiten aprovechar

al maximo el espacio en cualquier cocina y proporcionar un lugar

de almacenamiento tanto para los equipos como para otros elementos

esenciales en gastronomia.
MUEBLES ATORNILLADOS

Mesasdepared............coooiiiL 273
Mesasconbarrefio.................. L 274
Armarios y estantes suspendidos . . ..274-275
Estanterias de almacenamiento ......... 275

Mesas con fregadero................. 275-276

MUEBLES SOLDADOS

Mesasdepared..........cooiiiii i, 277
Lavamanos ...t 277
Armariosde limpieza..................... 278
Armarios de almacenamiento............ 278
Mesas con fregadero..................... 279



MUEBLES

MUEBLES SEGUN DISENOS
INDIVIDUALES

Como expertos en gastronomia, ofrecemos una asistencia completa
a la hora de encontrar el mobiliario gue mejor se adapte a tus
necesidades especificas. LIdmanos y nuestro asesor te ayudard crear
una oferta que se adapte perfectamente a tus necesidades.

== consultoria de construccién

3£ soluciones tecnolégicas adaptadas
a las necesidades individuales

iCONSULTA NUESTRA LINEA DE EQUIPOS ERGONOMICOS

Y FUNCIONALES ADAPTADOS A LAS NECESIDADES DE
CUALQUIER TIPO DE ESTABLECIMIENTO GASTRONOMICO!

* stalgast

ine furniture
< steel

FURNITURES, HOODS
AND SERVING LINES

madectstanienssicet [NNANNEN Ol R [ o [E) seonomen,

>N
b

- “

Muebles de la linea culinaria que se Descubre los productos de
adaptan a cualquier cocina Equipados la linera GREDIL ECO!
con patas ajustables y una clavija Funcionales, econémicos,
equipotencial de proteccién para la resistentes a la corrosion
conexion a tierra, la linea se adapta y faciles de montar.

a cualquier tipo de negocio. r\

Para ver la oferta completa, consulta los
catalogos de Stalgast en linea

stalgast.eu/catalogs
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Caracteristicas de nuestros muebles

Todos nuestros productos de acero inoxidable son de construccién monolitica soldada,
soldada con presién o atornillada seguin los requisitos estructurales del producto. Todos
los muebles estan equipados con patas regulablesy disponen de una clavija equipotencial
de proteccion.

@

@

®

MESAS, FREGADEROS,
BARRENOS (DE PARED)

- disponen de serie de un
reborde posterior de plancha
metdlica de 100x15 mm

TABLEROS PARA MESAS
- de acero inoxidable

- reforzados por debajo con una
placa doble laminada

- borde de la placa en la parte posterior

cubierto con un perfil de acero inoxidable

PATAS DE LAS MESAS
- de perfiles cuadrados
- pies regulables de +25 mm a -5 mm

BASES DE LAS MESAS

- reforzadas en la parte superior
con un marco metalico o
mediante un perfil cuadrado

- espacio libre entre el sueloy el
borde inferior del perfil, el estante
o la parte inferior del mueble

PUERTAS
- fabricadas con dos capas de
chapa en forma de caja rigida
- equipadas con un cierre magnético
- equipadas con un asa
(mango) empotrada

PUERTAS CORREDERAS

- suspendidas en la estructura sobre
una guia de acero inoxidable,
desplazable mediante unos rodillos

- en la parte inferior, guiadas
sobre un bloque que facilita el

desmontaje de la puerta

ESTANTERIAS

- estantes reforzados a través de unos
bordes doblados hacia el interior
y perfiles metalicos (tipo omega)

- carga uniforme maxima de los
estantes de hasta 70 kg/m?

- pies ajustables de +25 mm a -5 mm
- patas de perfil cuadrado o en dngulo

ARMARIOS
- estructura de los armarios
de acero inoxidable
- patas de los armarios de perfil cuadrado
- estantes de los armarios reforzados
mediante plegado de los bordes
hacia el interior y mediante
perfiles metalicos (tipo omega)

@ TABLEROS DE MESAS
CON FREGADEROS

- rebajados de 5a 15 mm con respecto
al borde superior del tablero

- reforzados con perfiles
metalicos (tipo omega)

- provistos de un orificio para un grifo
con un diametro min. de 33 mm

(WW) COMPARTIMENTOS
DE FREGADEROS
- de acero inoxidable
- provistos de un orificio bajo el sifon

BARRENOS

- de acero inoxidable

- provistos de un orificio para un grifo
con un didmetro min. de 33 mm

—




MUEBLES ATORNILLADOS
PARA AUTOMONTAJE

+ acabado de alta calidad

MESA DE PARED SIN ESTANTE

- patas unidas mediante tornillos
« tablero superior reforzado con una placa laminada

N° cat.

950026060
950026080
950026100
950027120

MESA DE PARED CON ESTANTE

« patas y estante unidos mediante tornillos
« tablero superior reforzado con una placa laminada

N° cat.

950046060
950046080
950046100
950046120
950046140
950046180
950047100
950047120
950047140
950047150
950047180

A
mm

600
800
1000
1200

A
mm

600
800
1000
1200
1400
1800
1000
1200
1400
1500
1800

\ﬁstalgast
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mm

600
600
600
700

[}
mm

600
600
600
600
600
600
700
700
700
700
700

A
mm

850
850
850
850

A
mm

850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850
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MUEBLES

MESA CON BARRENO DE 1 COMPARTIMENTO

« altura del compartimento h=300 mm
« patas unidas mediante tornillos
- orificio para grifo en la parte superior

central del compartimento ¢ 33 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

N° cat. A P Al Amm Pmm Almm
mm mm  mm (compart.) (compart.) (compart.)

951336060 600 600 850 486 470 300
951336080 800 600 850 686 470 300
951336100 1000 600 850 886 470 300
951336120 1200 600 850 1086 470 300
951337060 600 700 850 486 570 300
951337080 800 700 850 686 570 300
951337120 1200 700 850 1086 570 300

MESA CON BARRENO DE 1 COMPARTIMENTO

- altura del compartimento h=400 mm
- patas unidas mediante tornillos
- orificio para grifo en la parte superior
central del compartimento ¢ 33 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

N° cat A P Al Amm P mm Almm
g mm mm  mm (compart.) (compart.) (compart.)

951346080 800 600 850 686 470 400
951346100 1000 600 850 886 470 400
951347080 800 700 850 686 570 400
951347100 1000 700 850 886 570 400

ARMARIO SUSPENDIDO (PUERTAS BATIENTES)
« estante ajustable

o A P Al
fcat mm  mm  mm

951704120 1200 400 600

ARMARIO SUSPENDIDO (PUERTAS CORREDERAS)
- estante ajustable

o A P Al
Nicat mm  mm  mm

951723100 1000 300 600
951723120 1200 300 600
951724100 1000 400 600
951724120 1200 400 600
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STANTE SUSPENDIDO INDIVIDUAL AJUSTABLE
« profundidad del estante 270 mm

o A P Al
P mm mm  mm

951753120 1200 300 400

ESTANTERIA DE ALMACENAMIENTO
ESTANTES COMPLETOS

« patas en dngulo

- patas unidas a los estantes mediante tornillos
« carga maxima por estante 70 kg/m?

Método de

fijacion de
los estantes

o A P Al
P s mm mm  mm

951884060 600 400 1800
951884080 800 400 1800
951884100 1000 400 1800
951885100 1000 500 1800
951885120 1200 500 1800
951886100 1000 600 1800
951886120 1200 600 1800

MESA CON FREGADERO
INDIVIDUAL SIN ESTANTE

« alto nivel de higiene
« tablero prensado
« patas unidas mediante tornillos
- orificio para grifo en la parte superior
central del compartimento ¢ 33 mm
+ lamesa tiene un compartimento de
dimensiones 400x340x200 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

o A P Al
P mm mm  mm

954406060 600 600 850

\#stalgast

MUEBLES

ESTANTE SUSPENDIDO DOBLE AJUSTABLE
« profundidad del estante 270 mm

A P Al
mm  mm  mm

951773120 1200 300 660

N° cat.

]

AAA

Tl
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MUEBLES

MESA CON FREGADERO
INDIVIDUAL CON ESTANTE

« alto nivel de higiene
« tablero prensado
« patas unidas mediante tornillos
- orificio para grifo en la parte superior
central del compartimento ¢ 33 mm
« lamesa tiene un compartimento de
dimensiones 400x340x200 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

o A P Al
P gL mm mm  mm

954456060 600 600 850

MESA CON FREGADERO INDIVIDUAL CON ESTANTE

- alto nivel de higiene

- tablero prensado

- patas y estante unidos mediante tornillos

- orificio para grifo en la parte superior central del compartimento ¢ 33 mm
- lamesa tiene un compartimento de dimensiones 400x400x250 mm

« escurridor acanalado

- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

N° cat Localizacion de compart./ A P Al
: compartimentos mm  mm  mm

954466100 Ala derecha 1000 600 850
954476100 Desde laizquierda 1000 600 850
954476120  Desde laizquierda 1200 600 850

MESA CON FREGADERO DE DOS
COMPARTIMENTOS SIN ESTANTE

« alto nivel de higiene
« tablero prensado
« patas unidas mediante tornillos
- orificio para grifo entre compartimentos ¢ 33 mm
« lamesa tiene compartimentos de
dimensiones 400x400x250 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

o A P Al
fcat mm  mm  mm

954536100 1000 600 850

MESA CON FREGADERO DEDOS
COMPARTIMENTOS CON ESTANTE

- alto nivel de higiene

« tablero prensado

* n°cat. 954596140 dispone de escurridor acanalado

« patas y estante unidos mediante tornillos

« orificio para grifo entre compartimentos ¢ 33 mm

+ la mesa tiene compartimentos de dimensiones 400x400x250 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

N° cat Localizacién de compart./ A P Al
: compartimentos mm  mm  mm

954586100 Centralmente 1000 600 850
954586120 Centralmente 1200 600 850
954587100 Centralmente 1000 700 850
954596140 Aladerecha 1400 600 850
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MUEBLES SOLDADOS

+ acabado de alta calidad

MESA DE PARED CON

PUERTAS CORREDERAS

- estante ajustable

- tablero superior reforzado con una placa laminada

o A
N° cat. mm

9501861008 1000
950186120S 1200
9501871008 1000
9501871208 1200

LAVAMANOS EMPOTRADO

« compartimento empotrado en tres lados
« dimensiones del compartimento 330x250x100 mm
- orificio para grifo en la parte superior
central del compartimento ¢ 33 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305-311

o A
N° cat. e

95102540408 400

\#stalgast

p
mm

600
600
700
700
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350

Al
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150
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MUEBLES

ARMARIO DE LIMPIEZA CON LAVAMANOS

« compartimento empotrado en tres lados

« dimensiones del compartimento
330x300x150 mm

- orificios de ventilacién

- estante ajustable

« las puertas de una hoja del armario
se pueden reorganizar

o A P Al
Njcat mm  mm  mm
9514650508 500 500 2000

9514751008 1000 500 2000

ARMARIO DE ALMACENAMIENTO ARMARIO DE SERVICIO
(PUERTAS BATIENTES)

(PUERTAS CORREDERAS)
- tres estantes ajustables « dos estantes ajustables

N*cat. mAm mF:'n rﬂArln N* cat. mAm mpm n/]xlm
9515261008 1000 600 1800

9516660808 800 600 1800
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MESA CON FREGADERO (PUERTAS ABATIBLES)

- alto nivel de higiene
« tablero prensado
- orificio para grifo entre compartimentos ¢ 33 mm
« lamesa tiene compartimentos de
dimensiones 400x400x250 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305-311

o A P Al
P L mm  mm  mm

9546161008 1000 600 850

MESA CON FREGADERO
(PUERTAS CORREDERAS)

- alto nivel de higiene
- tablero prensado
- orificio para grifo entre compartimentos ¢ 33 mm
« la mesa tiene compartimentos de
dimensiones 400x400x250 mm
- oferta de griferia especial Stalgast pags. 305- 311

o A P Al
Njcat mm  mm  mm

954646100S 1000 600 850

TAPON DE FREGADERO CON FILTRO

- especial para barrefios y fregaderos

« el filtro de acero inoxidable evita
que se obstruya el desagiie

- recomendado para compartimentos
con una profundidad de

+ 250 mm modelo 651220

+ 300 mm modelo 651225

- serequiere la base de tapon 651210
para su correcto funcionamiento

N N°cat. Produkt mmm mArln
1. 651225 Tapdn 48 250
2. 651220 Tapon 48 200
3. 651210 Basedetapén 70 44
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HIGIENE

Equipos que facilitan la gestion de la higiene y el mantenimiento de los
estandares del sistemna APPCC y otros sistemas de gestion de calidad en
restaurantes, hoteles, bares y establecimientos de restauraciéon colectiva.

Ropadetrabajo ...................... 281-282 Dispositivo de desinfeccién con luz UV,

Dispensador de jabodn, dispensador de toallas  |dmparas insecticidas ............... 287-288
depapel ... 283 Cepillos. ... 288
Armarios SST ... 284 Dispositivos para la desinfeccion......... 289



T Nine Cucine m

BLUSA DE COCINERO CHEF

* unisex

+ se abrochan con botones a presion de acero inoxidable
+ composicién: 35% ALG, 65% PES (200-210 g/m2)

+ tallasenlatablan®1

BLUSA DE COCINERO CHEF
* manga larga

* blanca
N° cat. Talla |
634052 S \
634053 M
634054 L
DELANTAL GORRA
- femenino « composicion: 65% poliéster,
« blanco 35% algodon
« se abrocha con « mantiene su forma durante
botones a presion mucho tiempo

« de acero inoxidable

« composicion: 35% ALG,
65% PES (200-210g/m?)

« tallasenlatablan® 2

-
o Al c
Ncat mm  uds 5
507221 200 20 I e
§07251 250 20 634003
« las tallas que aparecen en las tablas son aproximadas
BLUSA DE COCINERO CHEF (tabla N° 1) DELANTAL (tabla n® 2)
7 Longitud de la manga Perimetro  Longitud Longitud de la manga
P fi L tud Tall ‘
Talla AU Ui (manga larga) (manga corta) 2 tordcico  del delantal ?mangalarga)
M 86-90 108-109 49-50
S 102-106 7273 49-50 22
L 91100  109-110 50-51
107-120 74-75 50-51 23
L 121128 76-78 51-52 24
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LD Thine Cucins

DELANTALES CORTOS

+ el delantal corto blanco tiene un cinto blanco
+ los otros delantales cortos tienen cintos negros

DELANTAL CORTO MINI DELANTAL CORTO MIDI
« practico bolsillo doble « practico bolsillo doble

40x120/175x210 mm 35x200/185x200 mm

N°cat.  Color o) N°cat.  Color mLm
634011 @ 373 634021 @ 700

634023 ® 700 ‘

DELANTAL CORTO MAXI DELANTAL
« sin bolsillos + composicién 35% algodon, 65% poliéster
N°cat.  Color er11 N°cat.  Color mLm
634031 @ 1000 634043 ® 960

634033 ® 1000
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DISPENSADOR AUTOMATICO DE JABON

* uso sin contacto

« indicado para usar jabdn en gel

« montaje muy sencillo en la pared ]
« en un soporte especial. 643600 |
« de plastico resistente

« depésito rellenable

« valvula antigoteo

« indicador de nivel de liquido . i

- funciona con 4 pilas AA (no incluidas)

DISPENSADOR AUTOMATICO
PARA LIQUIDOS DESINFECTANTES

* uso sin contacto

¢ j
« indicado para liquidos desinfectantes | ‘- &
+ montaje sencillo en la pared o
« en un soporte especial. 643600
« de plastico resistente
« depdsito rellenable A
- vélvula antigoteo —.-a-/
« indicador de nivel de liquido
- funciona con 4 pilas AA (no incluidas)
SOPORTE PARA DISPENSADORES
AUTOMATICOS
« indicado para los dispensadores 643520 y 642530
« base de acero con recubrimiento en polvo
- carcasa del dispensador de acero inoxidable
- distancia del suelo al dispensador aprox. 1020 mm
« bandeja recogegotas incluida, distancia
del dispensador aprox. 157 mm
N*  N°cat Producto mgm mAm mpm nﬁrln \nrvos
1. 643520 Dispensador de jabon - 140 107 235 17
2. 643530 Dispensador de liquidos - 140 107 235 11
3. 643600 Soporte para dispensadores 170 - - 1320 -

DISPENSADOR DE TOALLAS DISPENSADOR DE JABON
DE PAPEL « de acero inoxidable _
« de acero inoxidable « para jaboén liquido -
« indicado para toallas universales ZZ
* tamafio maximo de la

toalla 270x100 mm
« montaje muy sencillo en la pared
« comprobador de la cantidad de papel
« cerradura con llave

+ montaje muy sencillo

en la pared
« indicador de nivel de jabén
« depésito rellenable

« valvula antigoteo @

o A P Al o A P Al \
Neal mm mm mm Neat  mm mm mm litros

643000 275 105 365 643500 100 65 155 0,5

GUANTES DE PROTECCION

- excelentes para una proteccion general
- excelente agarre en superficies secas y mojadas
- forma perfilada para un gran comodidad de uso
- el centro del guante esté recubierto de algoddn flocado
que proporcion una comodidad de uso adicional
« longitud aprox. 320 mm, grosor del material aprox. 0,7 mm
N° cat. Talla
505051 S

505052 M
505053 L
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ARMARIO SST

- especial para espacios sociales
en centros de trabajo, escuelas

« indicado para guarda la ropa de trabajo,
asi como la ropa de exterior y personal

« acero pintado con pintura en polvo

- orificios de ventilacion para una
buena circulacién del aire

- puerta con cerradura

« facil de limpiar

- espacio para tarjeta en la
puerta del armario

« practico estante y compartimento
interior dividido

Barra con :
ganchos _{ e i
para laropa v . [

A P Al
mm  mm  mm

662001 deTpuerta 400 450 1700
662006 de2puertas 800 450 1700

N° cat. Descripcion

SOPORTE PARA BOLSAS DE BASURA

« pulsador de pie
« 2 ruedas con frenos para facilitar el desplazamiento del soporte
« indicado para bolsas de hasta 120 | de capacidad

* para uso en espacios interiores

Con goma

Pulsador CERERE

la sujecion
de labolsa

de pie

o A P Al
Neal  mm mm mm

068000 430 530 960
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CUBO DE BASURA
. : : INOX
« un mecanismo pulsador de pie permite
abrir el cubo sin contacto

- inserto interior de pldstico con asa

N°cat.  Descripcion mgm nﬁrln \HYOS
068202 brillante 300 440 20

CUBO DE MESA PARA RESIDUO
« tapa abatible

a %) Al V
Ncal. mm  mm litros
068203 120 160 1,5

CONTENEDOR DE BASURA

« de plastico de alta calidad

« su forma estrecha permite que el contenedor
quepa en espacios reducidos

« dispone de comodas asas de transporte

« asa para vaciar facilmente el contenedor

Asa de la tapa

Asa
ergonémica

Asas para
facilitar el
vaciado

o A P AV
N° cat. Producto mm mm  mm litros
067060 Contenedor de residuos 507 272 632 60
067061

Tapa para contenedor 067060 523 288 70

\ﬂstalgast

CENICERO CON CUBO DE BASURA
. INOX
« contenedor para colillas
+ base de goma antideslizante para mejorar la
estabilidad del cubo y proteger el suelo de arafiazos
« pintado con pintura en polvo

N°cat. Descripcion i rvﬁlln I|t\r/Ds
068213 negro 200 700 15
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TAPA

@(int) @(ext) Al

mm mm mm
068081 Tapapara068080 506 550 36
068121 Tapapara068120 575 620 36

CONTENEDOR DE RESIDUOS

o @(int) @(ext) Al V
N* cat. r$1m) r(nm) mm litros

068080 455 490 610 80
068120 510 550 690 120

N° cat. Producto

BASE CON RUEDAS

« capacidad de carga de la base con ruedas:
068084 - 100 kg, 068124 - 200 kg
N° cat. Producto m(am mAr‘n

068084 Base conruedas para 068080 403 130
068124  Baseconruedas para 068120 455 130

TAPA

o @(int) @(ext) Al
N° cat. Producto Color r(nm) r(nm) i

068048 Tapapara 068044 ® 398 447 52
068764  Tapapara 068754 ® 500 548 66
068138  Tapa para 068128 ® 565 614 59

CONTENEDOR PARA RESIDUOS

. @(int) @(ext) Al \i
N°cat.  Color r$1m) r(nm) mm litros

068044 ® 363 468 440 38
068754 @ 455 558 590 75
068128 @ 520 630 700 120

BASE CON RUEDAS

- valida para contenedores para residuos con una capacidad de 75y 120 |
- sistema de fijacion del contenedor a la base

o [ Al
N° cat. w m

068144 464 168
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LAMPARA INSECTICIDA

« ldmpara UV para el control de insectos voladores
« funcionamiento silencioso, sin olores
« solo para uso en interiores
« puede instalarse en la pared, suspendida o de pie
- dispositivo eficiente que ahorra energia
- carcasa facil de limpiar con bandeja inferior extraible
« trampa equipada con una red de alta tension
« tiene una cadena a modo de asa
« rango de funcionamiento:

692211-20 m?

692216 -30 m?

692221-50 m?

N° cat. mAm mpm n?rln P\/V \L/' N° cat. Producto P\;V*
692211 390 100 320 2x10 230 692010 Lampara fluorescente para 692211 10
692216 500 95 320 2x15 230 692015 Lampara fluorescente para 692216 15
692221 650 95 320 2x20 230 692020 Lampara fluorescente para 692221 18

i R
LAMPARA INSECTICIDA _ '\‘3‘ .mmnmﬁ\ III““"H“"'”
« andeja fécil de limpiar de gran tamafio ] u‘illlli !l ‘“ ” :“I |

- carcasa robusta y resistente de pldstico resistente al fuego rm"m““ l ” il T i -

« puede instalarse suspendida

- vida Gtil de las ldmparas led ~20 000 h ””“

« rango de funcionamiento:
692116 hasta 80 m?
692216 hasta 100 m?
692213 hasta 150 m?

ﬁﬁmmw|m. -
'ilmuumnmn|||||m il ™ lii

o A P Al [P u
Neat  mm mm omm oWV

692116 437 100 265 2X4 230
692212 542 100 265 2X6 230
692213 696 100 265 2X8 230

LAMPARA INSECTICIDA CON TRAMPA ADHESIVA, LED

« ldmpara UV adhesiva con proteccidn antiesquirlas
de vidrio para el control de insectos voladores
« funcionamiento silencioso, sin olores
« solo para uso en interiores
« carcasa robusta y resistente de pldstico resistente al fuego
- dispositivo eficiente que ahorra energia
« bandeja grande y facil de limpiar
« rango de funcionamiento de hasta ~100 m?
- vida Gtil de las lamparas led ~20 000 horas

o A P Al L P1* U
N° cat. Producto mm mm mm mm WV

692315 Lampara insecticida 532 140 320 - 2x6 230
692003 Adhesivo para ldampara insecticida 692315 - - - - -
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LAMPARA INSECTICIDA CON VENTILADOR,
EXTERIOR, RESISTENTE AL AGUA, P 0.04 KW

+ longitud del cable de alimentacién ~ 1 m

« clase de resistencia al agua: IPX4

« carcasa robusta y resistente de plastico resistente al fuego

+ posibilidad de instalarse suspendida

- dispone de un potente y silencioso ventilador con un recipiente para los insectos
+ rango de funcionamiento de hasta: ~30 m?

+ vida atil de la [dmpara UV: ~8000 horas

o %) Al M P U
N° cat. Producto mm mm kg W v

692265 Lampara insecticida 320 580 3,8 40 230
692266 Lamp. fluorescente UV para 692265 - -

DISPOSITIVO DE DESINFECCION CON LUZ UV UNIVERSAL
. . . . » INOX %

- dispositivo con lamparas UV para la desinfeccién de .
superficies de huevos, cuchillos y utensilios

- pueden desinfectarse de una sola vez 30 huevos o 17 cuchillos
con una longitud de 320 mm y una altura de 40 mm

- tiempo de exposicion (esterilizacién): 150 segundos

« apagado automético de la ldmpara cuando el cajén se abre

« rejilla de acero cromado

« durante el ciclo de irradiacié mueren hasta el .
100 % de las bacterias de salmonela,

« E. Coli, cocos, bacilos aerobios, E. coli y hongos
de la superficie de la cascara de los huevos

o A P Al M P U
Ncat.  mm mm mm kg WV

690552 425 430 280 11 77 230

CEPILLO PARA ENCIMERAS CEPILLO MULTIFUNCION
+ cémodo mango de plastico « cémodo mango de plastico
- cerdas fuertes y resistentes - cerdas fuertes y resistentes
« se puede colgar « se puede colgar

N° cat. Color mAm mF:n rﬁrln N° cat. Color mAm mpm n?r‘n
667053 ® 285 45 75 667143 ® 240 75 75
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NEBULIZADOR, DISPOSITIVO DE DESINFECCION

« para humidificacién, nebulizacién y desinfeccion en
locales de gastronomia, hoteles, vestibulos, almacenes,
plantas de produccién, pasillos de conexidn, oficinas, etc.

« amplio rango de alcance, ahorro de agua y desinfectantes

« longitud del cable de alimentacién: 5 m

« liquido desinfectante especifico n.o cat. 644055

o A P Al \ M P u
N“cal. mm mm mm litros kg kw Vv

649450 460 260 430 45 35 12 230

GENERADOR DE 0ZONO

« capacidad de produccién de ozono: 10000 mg/h

« recomendado para un rango de
desinfeccién de hasta 50 m3

« la capacidad del volumen ozonizado en este modelo es
de 30 m3 a 150 m3 en un tiempo de 30 a 90 minutos,

« y el tiempo méximo de funcionamiento
es de 120 minutos

« carcasa de acero pintado con pintura en polvo

N° cat. mAm um rr/?rln ks\l \9

690640 180 280 180 0,095 230

\#stalgast

GENERADOR DE 0ZONO

« capacidad de produccién de ozono: 5000 mg/h

+ recomendado para un rango de
desinfeccién de hasta 50 m*

+ la capacidad del volumen ozonizado en este modelo
es de 30 m*a 70 m® en 45-90 minutos y el tiempo
maximo de funcionamiento es de 120 minutos

+ carcasa de acero pintado con pintura en polvo

o A P Al P u
Ncat mm mm omm kW

690620 180 280 180 0,065 230

=

GENERADOR DE 0ZONO

+ capacidad de produccién de ozono: 10000 mg/h

+ recomendado para un rango de
desinfeccién de hasta 50 m3

+ la capacidad del volumen ozonizado en este modelo es
de 30 m3 a 150 m3 en un tiempo de 30 a 90 minutos,

+ y el tiempo méximo de funcionamiento
es de 120 minutos

+ carcasa de acero inoxidable

N° cat. mAm mpm rr?r‘n kﬁ’N \L/J

691640 180 320 170 0,1 230

289







A staigast

LAVAVAJILLAS CON ESCALDADO CON CAPOTA @

« lavavajillas profesional con funcién de escaldado Brazos superiores

« control electromecénico de lavado y aclarado

« adecuado para lavar bandejas, cristaleria, cuberteria y platos Quarsy Y [ e

« dosificador para liquido de lavado y aclarado =

« tiempo de duracién del ciclo 120/180 s

« indicador luminoso de la temperatura de funcionamiento de la calderay de la cdmara

« 2 pares de brazos de lavado y aclarado (arriba/abajo)

« consumo de agua 2,5 I/ciclo

« altura maxima del plato a lavar 415 mm

« cestade 500x500 mm oy,

« el kit incluye: cesto para platos, cesto para cristaleria, cesto 7 ’*ﬁflﬂ*
para cuberteria y recipiente para los cubiertos

- el aparato deberia estar equipado con un acondicionador
de agua para evitar la acumulacién de cal Brazos inferiores

- los liquidos lavavajillas profesionales recomendados por de lavado y aclarado
Stalgast garantizan un funcionamiento correcto "

A

Panel de control

T

. AP AP U
N° cat. Producto mm mm mm kW V

803021 Lavavajillas de capota con dosificador de liquido 728 816 1505 10,8 400
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LIMPIEZA DE VAIJIL

Brazos superiores
de lavado y aclarado

Brazos inferiores
de lavado y aclarado

N° cat.

803035

803036

803037

\f\stalgast

LAVAVAJILLAS CON ESCALDADO CON CAPOTA

« lavavajillas profesional con funcidn de escaldado

« control electrénico

« adecuado para lavar bandejas, cristaleria, cuberteria y platos
« dosificador para liquido de lavado y aclarado

+ tiempo de duracién del ciclo 90/120/180 s

- visualizacién digital de la temperatura de la caldera y de la cdmara

+ 2 pares de brazos de lavado y aclarado (arriba/abajo)

+ consumo de agua 2,5 /ciclo

« altura maxima del plato a lavar 415 mm

+ cesta de 500x500 mm

- el kitincluye: cesto para platos, cesto para cristaleria, cesto
para cuberteria y recipiente para los cubiertos

- el aparato deberia estar equipado con un acondicionador
de agua para evitar la acumulacién de cal

« los liquidos lavavajillas

profesionales [
recomendados por
Stalgast garantizan un
funcionamiento correcto

A P Al
Producto i
Lavavajillas de capota con dosificador 728

de liquido detergente
Lavavajillas de capota con dosificador de liquido 728
detergente y bomba que facilita el aclarado
Lavavajillas de capota con dosificador
liquido detergente y bomba que facilita
el aclarado y bomba de descarga

728

B u
kw Vv

816 1505 10,8 400
816 1505 10,8 400

816 1505 10,8 400
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LAVAVAJILLAS CON ESCALDADO
UNIVERSAL POWER DIGITAL

« lavavajillas profesional con funcién de escaldado

« control electrénico

« filtro de superficie de serie

« lavavajillas apto para el lavado de bandejas GN 1/1

« dosificador para liquido de lavado y aclarado

« tiempo de duracidn del ciclo 90/120/180 s

- visualizador electrénico de la temperatura de
funcionamiento de la caldera y la cdmara

« 2 pares de brazos de lavado y aclarado (arriba/abajo)

« consumo de agua 2,5 |/ciclo

« altura maxima del plato a lavar 320 mm

« cestade 500x500 mm

- el kitincluye cesta para platos, cesta universal
para cristaleria y recipiente para cuberteria

« sefializacion acustica al final del ciclo de lavado

- el aparato deberia estar equipado con un acondicionador
de agua para evitar la acumulacién de cal

« los liquidos lavavajillas profesionales recomendados
por Stalgast garantizan un funcionamiento correcto

N° cat. Producto mAm um rr?r‘n kPW \L‘,'
801555 Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente 565 685 835 6,4 400
801556 Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente y bomba de vaciado 565 685 835 6,4 400

Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de
801565 detergente y bomba que facilita el aclarado 565 685 835 64 400
Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente,
801566 bomba de vaciado y bomba que facilita el aclarado 565 685 835 64 400
802010 Base para lavavajillas universal 575 560 450
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Brazos superiores LAVAVI%JILLAS C_ON ESCALD_I’\DO UNIVERSAL @

de lavado y aclarado + lavavajillas profesional con funcién de escaldado . .
« control electromecénico W

« lavavajillas apto para el lavado de bandejas GN 1/1 %/uy

- dispensador de liquido de lavado (en versiones seleccionadas)
« tiempo de duracién del ciclo 120/180 s
« indicador luminoso de la temperatura de funcionamiento de la caldera y de la cdmara
« 2 pares de brazos de lavado y aclarado (arriba/abajo)
« consumo de agua 2,5 I/ciclo
« altura maxima del plato a lavar 320 mm
« cestade 500x500 mm
« el kit incluye cesta para platos universal, cesta para
cristaleria y recipiente para cuberteria
« posibilidad de utilizar un filtro
- sefializacion acustica al final del ciclo de lavado
- el aparato deberia estar equipado con un acondicionador
de agua para evitar la acumulacién de cal
« los liquidos lavavajillas profesionales recomendados por
Stalgast garantizan un funcionamiento correcto

Brazos inferiores
de lavado y aclarado

N° cat. Producto mAm um rr?r‘n kPW \l}
801505 Lavavajillas universal 565 685 835 49/34 400/230
801506 Lavavajillas universal con dosificador de detergente 565 685 835 49/3,4 400/230
801507  Lavavajillas universal con dosificador de detergente y bomba de vaciado 565 685 835 4,9/3,4 400/230

Lavavajillas universal con dosificador de detergente
801516 y bomba que facilita el aclarado 565 685 835 49/34 400/230
Lavavajillas universal con dosificador de detergente,
801517 bomba de vaciado y bomba que facilita el aclarado 565 685 835 49/34 400/230
801021 Dispensador de detergente liquido 67 70 100 - 230
802010 Base para lavavajillas universal 575 560 450 - -
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LAVAVAJILLAS CON ESCALDADO PARA CRISTALERIA

« lavavajillas profesional con funcién de escaldado
« control electromecénico
- adecuado para lavar cristaleria, cuberteria y platos pequefios
- altura adecuada para lavar cristaleria y porcelana
en los modelos 801350y 801351 - 250 mm,
« enlos modelos 801400y 801401 -300 mm
- dosificadores de detergente liquido y abrillantador de serie
« tiempo de duracién del ciclo 120/180 s
« indicador luminoso de la temperatura de
funcionamiento de la caldera y de la cdmara
« 3 brazos (inferior de lavado y aclarado , superior de aclarado)
« consumo de agua 2,4 |/ciclo
« cesta de 350x350 en los modelos 801350 y 801351, cesta
de 400x400 mm en los modelos 801400y 801401

« el kit incluye cesta universal para cristaleria y recipiente para cubiertos

- el aparato deberia estar equipado con un acondicionador
de agua para evitar la acumulacién de cal

« los liquidos lavavajillas profesionales recomendados por
Stalgast garantizan un funcionamiento correcto

N° cat.
801350
801351

801352
801400

801401

801402
804012

A

{

&)=

VALSS

Producto

Lavavajillas para cristaleria con dosificador de detergente
Lavavajillas para cristaleria con dosificador
de detergente y bomba de vaciado
Lavavajillas para cristalerfa sin dosificadores
Lavavajillas para cristaleria con dosificador de detergente
Lavavajillas para cristaleria con dosificador
de detergente y bomba de vaciado
Lavavaijillas para cristaleria sin dosificadores
Base para lavavajillas 400x400

\#stalgast

mm

415
415

415
465

465

465
475

LIMPIEZA DE VAIJIL

Brazos superiores
de lavado y aclarado

350

&= :

200 Indicadores luminosos
&0 de la temperatura

Brazos inferiores de lavado

P Al P u

kw \%
530 680 2,77 230
530 680 2,77 230

530 665 2,77 230
565 720 2,77 230

565 720 2,77 230

565 700 2,77 230
460 630 - -
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KIT DE LAVAVAJILLAS CON BASE mn N
« kit de lavavajillas con base opcional con 9= ESZO
o sin dosificador de detergente .

« control electromecénico QU!L“{
« lavavajillas apto para el lavado de bandejas GN 1/1 A

- dispensador de liquido de lavado (en
versiones seleccionadas)

« tiempo de duracién del ciclo 120/180 s

« indicador luminoso de la temperatura de
funcionamiento de la caldera y de la cdmara

« 2 pares de brazos de lavado y aclarado (arriba/abajo)

« consumo de agua 2,5 I/ciclo

« cestade 500x500 mm

« el kit incluye cesta para platos universal, cesta
para cristaleria y recipiente para cuberteria

- posibilidad de utilizar filtro de superficie

- sefializacién acustica al final del ciclo de lavado - : e

« el aparato deberia estar equipado con un acondicionador ."z'f L '3 '. .
de agua para evitar la acumulacién de cal

« los liquidos lavavajillas profesionales recomendados
por Stalgast garantizan un funcionamiento correcto

« base de acero inoxidable, con dos niveles de
gufas bajo las cestas de 500x500 mm

- dimensiones de la base 575x560x450 mm (AxPxAl)

N° cat Producto mAm mpm rﬁrln k@\l \L}
801501 Lavavajillas universal con base 565 685 1285 4.9/3.4 400/230
801502 Lavavajillas universal con dosificador de detergente y base 565 685 1285 4.9/3.4 400/230
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LIMPIEZA DE VAIJILLA
ESCURRECUBIERTOS . ESCURRECUBIERTOS ESCURRECUBIERTOS .
INOX INOX

-

e ¢!

I ‘]
o '] Al o [ Al o ) Al
N=cats s S NEcatiii e NEcat: Sy S
815020 115 145 815010 115 145 815025 120 140

RECIPIENTE PARA RECIPIENTE PARA CUBIERTOS
ESCURRECUBIERTOS « dimensiones exteriores del

« recipiente sin escurrecubiertos recipiente iguales a GN 1/1

N°  N°cat. mAm um ,ﬁ,ln N° cat. mAm um rr?r‘n
1. 815300 385 150 180 063110 530 325 100
2. 815400 265 305 200

CESTA PARA ESCURRIDOR DE PLATOS
CUBIERTOS idad de almac iento

derhasta 40 platos de 3160 mm

nn
ot SN g

UL L
wy A L
e i

N cat. mAm mpm rT/:rln N"cat. mAm um nﬁf‘“
815100 430 210 150 010100 1000 255 500
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LIMPIEZA DE VAIJIL

CESTA PARA CUBIERTOS

CESTAPARA PLATOS

CESTA )
PARA CRISTALERIA

o A P Al
Neat.  mm mm mm

810100 500 500 100

CESTA PARA
BANDEJAS GN 1/1

PL oo

o A P Al
Neat.  mm mm mm

810210 500 500 100

CARRITO PARA CESTAS
« para transportar cestas

« asatubular de acero

« cuatro ruedas directrices

o A P Al
Ncat. mm mm  mm

810000 540 540 960

298

o A P Al
Ncat mm mm mm

810300 500 500 100

CESTA UNIVERSAL
« apta para lavar cristaleria

en el lavavajillas

PL &6

o A P Al
Ncat. mm mm mm

810501 500 500 100

CESTA PARA PLATOS

« para lavar platos,
cristaleria y bandejas

- apta para lavar cristaleria
en el lavavajillas

N*eat. mArn um
810400 400 400

T AT AR

o A P Al
Neat  mm mm o mm

810150 400 400 110
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LIMPIEZA DE VAJILLA
CESTA PARA CRISTALERIA EXTENSION SUPERIOR

N° cat. Descripcion mAm um n$r|n N° cat. Descripcion mAm um rrf\rln
810900 9elementos 500 500 104 810910 9elementos 500 500 45
811600 16elementos 500 500 104 811610 16elementos 500 500 45
812500 25elementos 500 500 104 812510 25elementos 500 500 45
813600 36elementos 500 500 104 813610 36elementos 500 500 45
814900 49elementos 500 500 104 814910 49elementos 500 500 45
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FILTRO DE AGUA

+ evita la acumulacién de cal en los aparatos conectados
+ fijaiones de metales pesados, como el plomo y el cobre
+ reduce las impurezas orgdnicas que afectan al sabor del agua
+ garantiza una mayor vida Gtil de los equipos conectados

FILTRO DE AGUA

« filtro de agua universal

» mddulo electronico de medicion e indicacién: indicacion automatica de la capacidad
restante del filtro, informacion sobre la superacion de la capacidad del filtro

o Al

N° cat. Producto mgm i Iitrsos
823402 Purity 450 249 408 4217
823401 Inserto de recambio para 823402 - - 417

ILTRO DE AGUA
« evita los depdsitos y la suciedad en los hornos de conveccién-vapor

N° cat Producto mgm rﬁ* I\(rsos
823045 Purity 450 Steam 249 408 3680
823046 Inserto de recambio para 823045 - - 3680

FILTRO DE AGUA
- evita los depdsitos en los lavavajillas

- garantiza una calidad de limpieza 6ptima de vasos, cubiertos y vajilla U
k\/l

N° cat. Producto mAm um nﬁr‘ﬂ Imsos k I

824130 Purity 1200 Clean 288 255 550 12000 4

824131 Inserto de recambio para 824130 - - - 12000
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FILTROS DE AGUA

+ reducen la dureza carbonatada del agua potable

+ evitan la acumulacién de cal en los equipos finales conectados
« fijan iones de metales pesados, como el plomo y el cobre

+ reducen la turbidez del agua

+ reducen las impurezas orgdanicas que afectan al sabor del agua
+ eliminan los restos de cloro en el agua filtrada y del grifo

- i3
WRRITA

CABEZAL

+ cabezales con baips instalado d
fobriea s g o g ace de INSERTO PARA EL CABEZAL CONTADOR DE

+ conexién JG8 o 3/8" FLUJO DE AGUA
« cabezales con baipas del 30 % disefiados

* rosca 3/8"
para alimentar equipos de calderas Necat. o b AL LS - rango de flujo
822825 149 149 554 5889 10-100 litros/h”
N° cat. Producto Descripcion 822827 124 123 476 3464
822801 Cabezal Purity C by-pass 30% conexion 3/8" 822829 117 108 421 2086 N® cat
822800 Cabezal Purity C by-pass 0% conexion JG8 822831 117 108 265 831 823998
CABEZAL INSERTO PARA EL CABEZAL

« apto para los filtros 822060 y 822080

« sustitucion rapiday sencilla
+ conexion 3/8

« reduccion de cloro ~85%

« mejora el sabory el olor del agua

- estabilizacion del pH del agua

+ 822060 especial para los equipos
de servicio de agua potable,

N° cat. - ideal para crear espuma 1
822185 de expreso .
+ 822080 especial para
CONTADOR DE FLUJO DE AGUA méquinas de cubitos de
hielo, cafeteras expreso
* rosca 3/8

) y méaquinas expendedoras
+ volumen max. de | de agua a programar 99500 |

+ el medidor indica el flujo actual y la cantidad de agua
que queda hasta que sea necesario sustituir el inserto

+ apto para los filtros 822060 y 822080

+ flujo de agua 1,5- 14 |/min

+ sefializacion acustica
que indica cuando hay
que cambiar el inserto

+ funciona con pilas AAA
incluidas en el kit

Producto

‘ P S
& N* cat litros

822060 Filtro de agua, cartucho de recambio, ONE MG+ 6000
822080 Filtro de agua, cartucho de recambio, ONE UF 8000
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LIMPIEZA DE VAIJILLA

FILTRO DE AGUA PRELIMINAR

« el filtro preliminar nanotubular esté disefiado para su
instalacion en tuberias de conexion de agua

- prolonga la vida dtil de la resina de todos los
descalcificadores y acondicionadores de agua

- protege los equipos contra la contaminacion

« filtracion de tamafio 50 pm

- el difusor transparente permite observar el
grado de contaminacion del inserto

« conexién 3/4"

o
o
-

N°  N°cat. Producto mﬂm nﬁrln lylg

1. 820011 Filtro preliminardeagua 84 180 1,5
2. 820010 Inserto de recambio - -

ABLANDADOR DE AGUA

- indicado para lavavajillas,
hornos de conveccion-
vapor, cafeteras expreso
- y maquinas de cubitos de hielo
« flujo maximo de agua

ABLANDADOR DE AGUA

« indicado

- para lavavajillas, hornos
de conveccion-vapor,
cafeteras expreso

+ y méaquinas de

~8,33 1/min cubitos de hielo y —
- regeneracion automatica en - control semiautomatico

funcion del consumo de agua - proceso de regeneracion [
- el proceso de regeneracion iniciado pulsando el

no bloquea el funcionamiento botdn de regeneracion

del equipo alimentado — - elinserto debe regenerarse "
- temperatura maxima " con sal en pastilla

« del agua hasta 45 °C ‘
- recipiente para sal aprox. 10 kg |
- elinserto debe regenerarse

con sal en pastilla
« automdtico

NS mn Y N mn Y
822998 200 360 510 230 822990 180 420 500 230
ABLANDADOR DE AGUA

- dispositivo reductor de la dureza del agua

« reduce la acumulacion de cal en el equipo y
prolonga el funcionamiento del calentador

+ temperatura maxima del flujo de agua 45 °C

« elinserto debe regenerarse con sal

« contador de agua recomendado n° cat. 823998

o 4] Al \
Ncal mm  mm litros

820081 185 410 8
820121 185 510 12
820161 185 610 16
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TRITURADORA DE RESIDUOS
ORGANICOS

+ la trituradora descompone los residuos en el chorro de agua fria en

microparticulas y los vierte al alcantarillado en forma liquida
+ se puede triturar:

+ peladuras de fruta y verdura huesos pequefios de ave cascaras de huevo,
posos de café sin filtros cadscaras de meldn, carne cocida

TRITURADORA DE RESIDUOS ORGANICOS TRITURADORA DE RESIDUOS ORGANICOS
. ) » - INOX . i -

« camara de trituracion de acero inoxidable + brida de aleacién de aluminio

- proteccion contra sobrecarga « proteccidn contra sobrecarga

« interruptor neumatico incluido + interruptor neumatico incluido

o _ 4

'
N* cat. mwm r#rln r;g\lm k?N 3
650025 170 330 4000 0,56 230
INTERRUPTOR NEUMATICO

« para instalacion con trituradora 650001

N° cat. N" cat. mmm mAr‘n rym kl;v \9
650090 650022 174 387 4200 0,56 230
K stalgast

303




LIMPIEZA DE VAIJILLA

TAPON DE DESAGUE CON FILTRO

- especial para barrefios y fregaderos
- el filtro de acero inoxidable evita que se obstruya el desagiie
« recomendado para cdmaras con una profundidad de
250 mm modelo 651220
300 mm modelo 651225
400 mm modelo 651235
« para un funcionamiento correcto, se requiere la
compra de la base del tapén n° cat. 651210

o o 4] Al
N°  N°cat. Producto .

1. 651225 Tapon 48 250
2. 651220 Tapon 48 200
3. 651210 Basedetapon 70 44

LAVAMANOS SIN CONTACTO CON
INTERRUPTOR DE RODILLA Y GRIFO

- accionamiento fécil e higiénico con la
rodilla presionando el panel frontal

- incluye cafio del grifo

« todo de acero inoxidable

« dimensiones de la cdmara: ~ didmetro
350 mmy profundidad 120 mm

o A P Al
Ncat. mm mm  mm

610004 400 400 225

304

LAVAMANOS CON INTERRUPTORDE |
DEJABON  |INOX

RODILLA, GRIFO Y DOSIFICADOR

+ accionamiento facil e higiénico con la
rodilla presionando el panel frontal

« grifo, dispensador de jabdn, sifdn,

elementos de montaje y mangueras de

1/2 pulgada ~ 50 cm incluidos
+ todo de acero inoxidable

+ dimensiones de la cdmara: ~ 400x335x205 mm

o A P Al
Ncat  mm mm mm

610005 400 330 570
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Ducha con
tubo retractil
500 mm

LIMPIEZA DE VAIJILLA

GRIFERIA PARA LAVAMANOS

- griferia para lavamanos de solo un orificio

- griferia montada en fregadero, requiere un
orificio en el fregadero de #33-35 mm

250 mm
210 mm

N° cat.
651100 135 mm

GRIFERIA PARA LAVAMANOS

- griferia para lavamanos de codo con un solo orificio
- griferia montada en fregadero, requiere un
orificio en el fregadero de #33-35 mm

N° cat.
651110

GRIFERIA PARA LAVAMANOS CON DUCHA

- griferia para lavamanos de codo con un
solo orificio con ducha retractil

- chorro de agua variable

- griferia montada en el fregadero, requiere
un orificio en el fregadero de @40 mm

160 mm

265 mm

[.&mm 40mm

N° cat.
651111
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GRIFERIA PARA LAVAMANOS

- griferia para lavamanos de solo un orificio
« orificio de fregadero necesario @33-35 mm

180

200

Vta

N° cat.
651102

GRIFERIA PARA LAVAMANOS

« griferia para lavamanos de codo con un solo orificio
- orificio de fregadero necesario @33-35 mm

D=

240
180

155

35mm

N° cat.
651112

GRIFERIA PARA LAVAMANOS CON DUCHA

- griferia para lavamanos de codo con un solo orificio con ducha retractil 221?;0

« chorro de agua variable

« orificio de fregadero necesario #33-35 mm 155 -
[/

250

190

@48,

35mm
@524 L L
A i
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LIMPIEZA DE VAJILLA

GRIFERIA PARA LAVAMANOS CON DUCHA GRIFERIA PARA LAVAMANOS
- griferia con un solo orificio recomendada CONDUCHA RETRACTIL

para cocinas “abiertas” + griferia con un solo orificio recomendada
para cocinas “abiertas”

I
.
I-
230 _| i | 3
@a8_|
o
4
7 o
. -
3917 | v 1
e 210 ol
orificio de fregadero necesario @33-35mm orificio de fregadero necesario #33-35mm
N° cat. N° cat
651114 651115
440
GRIFERIA SIN CONTACTO CON COLUMNA DE AGUA
SENSOR DE INFRARROJOS PARALALINEA 700
« agujero de fregadero necesario =33 mm + especial parael |
« griferia electrénica de fregadero con montaje aislado
alimentacion eléctrica de 100-240 V delalinea 700
+ alimentacién conmutablea4 77 T 210

pilas AAde 1,5V en caso de
corte del suministro eléctrico
« presion de funcionamiento, min./méx.
0,5+8 bar (se recomiendan 3 bar)
« distancia maxima del
sensor 10 cm#2 cm
+ flujo de agua 6 I/min a
presion de 3 bar

650

N° cat. — N° cat. r#“

651116 ‘:_' A 651601 675 §
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LIMPIEZA DE VAIJILLA

LLENADOR
- orificio de fregadero necesario @ 27 mm

~1080

155

N° cat.
651527

. w




LIMPIEZA DE VAJILLA

LLENADOR LLENADOR

- griferia para fregadero y lavamanos de pie, - griferia para fregadero y lavamanos de pie,
de 2 orificios con rociador y cafio de 1 orificios con rociador y cafio

- griferia de pie fijada a la pared con soporte de pared - griferia de pie fijada a la mesa

« con fregadero con soporte de pared
« requiere agujero en fregadero #33-35 mm

1274 1305
Q.:. 135mm
544 mm % gf
248 {nm
N° cat. oo N° cat.
651542 ‘ 651522
152 mm

\#stalgast 309




LENADOR 870

« bateria para fregadero y lavamanos
de pie, de 1 orificio con rociador
- requiere orificio en el
fregadero @#33-35 mm

N° cat.
651513

LLENADOR

« bateria para fregadero
y lavamanos de pie, de
1 orificio con rociador y cafio
« requiere orificio @33-35 mm

N° cat.

651524 T

310 %stalgast



LLENADOR

« bateria para fregadero y
lavamanos de pie, de 1 orificio
con rociador y cafio acodado

- requiere orificio en el
fregadero 33-35 mm

N° cat.
651525

LLENADOR

« bateria para fregadero y lavamanos
de pie, de 2 orificio con rociador
y cafio (montado en la pared)

N° cat
651543

K stalgast
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Ablandadordeagua. . . . ... ... ... .. 302
Ablandadordecarne . . ... ... ... L 233
Abrebotellas paracamarero . . . ... ... ... ... ..., 186
Abrelatas . . .. ... ... 82
Abridor . . ... 82
Accesorios para armarios y mesas refrigeradas. . . . . .. .. 266
Accesorios para picadorasdecarne . . . . ... .. ... ... 234
Adhesivo para lampara insecticida 692315 . . . .. ... ... 287
Afiladordecuchillos . . ... ... ... ... L. 99-100
Alentadordeagua. . . . .. ... ... ... 158
AlentadorGN1/1 . . .. .. ... ... . .. 158
Arconescongeladores . . . ... ... ... 269
Arconcongelador. . . .. ... 268-269
Arcon congelador con tapa de acero inoxidable . . . . . . ... 269
Armario de almacenamiento (puertas batientes) . . . ... .. 278
Armario de servicio (puertas correderas) . . . .. ....... 278
Armario refrigerado congelador sobre ruedas . . . . . . . 248-249
Armario refrigerado o congelador . . . . ... ... ... 261-263
Armario refrigerado-congelador . . . . . ... ... ... ... 249
Armario SST. . . . . ... 284
Armario suspendido (puertas batientes). . . . ... ... ... 274
Armario suspendido (puertas correderas) . . . . ... ..... 274
Armarios refrigerados y congeladores . . . . . ... ... ... 248
Armarios, vitrinas refrigeradas y de congelacién . . . . .. .. 260
Arramedidora. . .. .. ... 75
AZUCArero . . . . . ... ... 125
Balanzaauxiliar. . . . ... ... ... L 202
Balanza auxiliar resistentealagua. . . . .. ........... 84
Balanza paracomercio . . . . ... ... ... ... 85
Balanzas. . . . .. .. ... ... 83
Balanzas auxiliares . . . . .. ... ... ... L 83-84
Balanzascalculadoras . . . .. ............. ... .. 85
Bancodecdterin . .. ... .... .. ... .. ... .. 181
Banda de conexion entre las encimeras de los dispositivos. . . .36
Bandeja . . . ... ... 170171
Bandejadecamarero. . . . . ... ... ... L. LAl
Bandejade exposicion . . . .. ... ... L. 169
Bandejalaminada. . . . .. ... ... 170
Bandejaparagoteo. . .. . ... ... ... ... 163-165
Bandejaparalacuenta . . .. ................... 76
Bandejas fastfood . . . . .. ... ... ... L. 172
Bafiomaria . . .. ....... ... .. 32
Bafiomariabédsico . . ... ... ... .. ... .. ... 240
Baflomariaregulable . . . . .. ... ... ... ... ... 240
Bafo maria regulable congrifo. . . . . ... ... ... ..., 240
Bafiosmaria. . . ... ... ... ... L L 32
Barradesoporte . .. ... ... ... 136
Barramagnética. . . . ... ... ... 97-98
Barra magnéticaconganchos . . . . ... ............ 97
Barraparapedidos . . .. ... ... ... ... ... 76
Barrefio . . . . ... ... 65
Baseabierta. . . . .. .. ... ... L 36
Baseconpuerta. . . ... ... ... 36
Baseconruedas . .. ... ........ ... ..., 286
Basedemarco . ... .......... .. ... 36
Basedetapdn. . . . ... ... ... ... 304
Baseparahomno. . . .. ..... .. ... . L. 222
Base para lavavajillas 400x400. . . . . ... ... ... .... 295
312

Base para lavavajillas universal. . . . ... ... ... .. 293-294

Base pararecipiente . . . ... ... ... L 190
Bases para dispositivos. . . . ... ... ... L. 36
Basesparahornos . ... ........... .. ... . ... 222
Basesyaccesorios . . .. ..... ... ... ... 36
Batidor de espuma con bola (20 alambres) . . . ... ... ... 70
Batidordevarillas. . . . ... ... ... .. L L 206
Bloquedecarnicero. . . . .. ... ... ... 104
Blusadecocinerochef . . . ... ... .. L. 281
Bolsa para manga pastelera desechable. . . . . ... .. ... 205
Bolsa para manga pastelera estandar . . . . . ... ... ... 205
Bolsaparapizzas. . . . ... ......... ... .. ... 228
Bolsas de envasadoalvacio . . . .. .............. 148
Bombillaparaldmparas. . . . ... ... ... ... L. 155
Boquillaenformadeestrella. . . ... ... ... ... ... 205
Boquillaparacinta . . .. ....... ... ... . ..., 205
Boquillaparahoja. . . . . ... ... ... ... L. 205
Boquillaparapétalo. . . .. ....... ... ... . ... 205
Boquillapararosa. . . . . ... .. ... L 205
Boquillaredonda . . . .. ....... .. ... ... ..., 205
Boquillas paradecoracion . . . . ... ... ... L. 205
Borde ajustable para pasteleria. . . . . ... ....... ... 206
Brocha. . . . ... ... ... 206
Cabezal . . .. ... ... ... .. ... 301
Cabezal parabatirespuma . . . . ... ... ...... ... 212
Cabezal para mezclar pastaligera . . . . .. .......... 212
Cabezal Purity Cby-pass0% . . . .. .............. 301
Cabezal Purity Cby-pass30% . ... .............. 301
Cajon con picaposos para molinillo o cafetera exprés. . . . . . 202
Cajon picaposos . . . . . ... 202
Caldero eléctricoparasopa. . . . ... .......... 161-162
Calderoparasopa. . . . ... ...t 161
Calderos eléctricos parasopa . . . .. ............. 161
Calentadordeagua. . . .. ........ ... ... ... 163
Calentador eléctrico con calderos parasopa . . .. ...... 159
Calentador eléctricoGN1/1 . . . ... ............. 159
CalentadorGN 1/1 . . . . .. ... ... ... .. .. ..... 156
Calentador parafreidora . . . . .................. 28
Calentadorroll-top GN 1/1 . . . ... ........... 156-157
Calentadores para gastronomia . . . . ............. 156
Cargadores parael aguadel sifon . . . . ... ...... ... 191
Carrito2-baldas. . . .. ......... ... .. .. .. ... 151
Carrito3-baldas. . . .. ......... ... .. ....... 151
Carrito de plataforma. . . . . ... .. ... ... ... ... 150
Carrito estandar paracamareros . . . . ... .......... 151
Carrito paracamareros . . . . . . ... ... ... 151
Carrito para camareros €co. . . . . . . . . ... ... ... 151
Carritoparacestas . . . .. ......... .. ... . ..., 298
Carrito prémium paracamareros. . . . . .. ... ....... 151
Carritos de transporte. . . . . . ... .............. 150
Carritos paracamareros . . . . . .. ... .. ... ... . 151
Carro para recipientes para masa de pizza. . . . ... ... .. 227
Cartuchos parasifones. . . .. ................. 204
Cazo. . . . 54
Cazomini . . .......... ... 177
Cazoparasalsas . . .. .............uin... 54
Cedazo . ... ... ... 67
Cenicero concubodebasura. . . .. ............ .. 285
Centrifugadorade lechugas . . ... ............... 64
Cepillo multifuncion. . . .. ... ... .. ... .. .. 288
Cepilloparaencimeras . . . .. ................. 288
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Cepillo para limpiarhornos . . . . ... ............. 227

Cestafingerfood . . . . .. ... ... ... ... .. ..... 176
CestaparabandejasGN1/1 . ... ............... 298
Cestaparacristaleria. . . . . ............... 298-299
Cestaparacubiertos . . . . ................ 297-298
Cestaparaelpan. .. ...................... 130
Cesta parael pancontaparoll-top. . . ... .......... 130
Cesta para pasta (estandarGN1/3) . . . .. ......... 33-34
Cesta para pasta (estandarGN1/6) . . . .. .. .. ... .. 33-34
Cestaparaplatos. . . ... ................... 298
Cesta plastificadapara arcones congeladores. . . . . .. ... 269
Cestauniversal . . .. ........ ... ... ... ..... 298
Chaira. .. ... .. 98-99
Chairadediamante. . . . . ....... ... ... ... . ... 99
ChairaSamelli . . ... ....... ... ... ... ... ... 99
Chairas . . ........ ... ... ... ... .. .. .. 99
Chillodecarnicero . . ... ................ ... 95
Circulador para coccién sous-vide . . . ... .......... 245
Circulador para coccion sous-videgn1/1 . . .. ... ... .. 245
Cocina de 4 quemadoresconhorno . . . . .. .......... 12
Cocina de 4 quemadores con horno,eco. . . . . ... ...... 14
Cocina de 4 quemadores, atornillada. . . . . ... ........ 43
Cocina de 6 quemadoresconhorno . . . . ... ......... 13
Cocina de 6 quemadores con horno,eco. . . . ... .. ... .. 15
Cocina de 6 quemadores, atornillada. . . . . ... ........ 44
Cocinadecerdmica. . . . . .................... 18
Cocinadegasajustable . . .. .................. 16
Cocina de gas independiente. . . . . .. ........... 41-42
Cocinadeinduccién . . .. ........... ... ..... 244
Cocina de induccion independiente . . . . .. ... ... .... 45
Cocina eléctrica 4 quemadoresconhorno. . . . . ... ... .. 19
Cocina eléctrica 6 quemadoresconhorno. . . . . ... ... .. 20
Cocina eléctrica independiente. . . . ... ............ 46
Cocinaeléctricaregulable . . . ... ............... 21
Cocinasdegas . . . . ..ottt 1
Cocinasdegaseco. . . . . ..ot u i 14
Cocinasdeinduccion. . . . .. .. ....... .. ... ... 45
Cocinaseléctricas . . .. ..................... 46
Cocinasinfrared. . . . .. ........ .. .. .. ... .. .. 18
Coctelera . . . .. ... ... .. ... ... ... ..... 187
Cocteleraboston . . . ... ... ... ... ... ... .. 187
Colador . . .. ... .. ... ... .. ... 66-67
Coladorcénico . . .. ................... ... 66
Colador cénicode mallatupida. . . . ... ............ 66
Colador de coctelera abrebotellas. . . . ... ......... 186
Colgador para utensiliosdecocina. . . . .. ........... 70
Columnadeaguaparalalinea700. . . ... .......... 307
Columnaparabufé . . . ... ... ... ... ... ... ... 173
Columnasparabufé. . . . ... ... ... ... ... ... 173
Concanal,horizontal . . . . ....... .. ... ... ... 81
Concanal,vertical . ........................ 81
Con revestimiento antiadherente confort graphite. . . . . . . .. 58
Conexi6n3/8". . . .. . ... ... ... 301
Conmexionjg8 . . . .. ... ... ... ... 301
Contadorde. . .. ... ... ... ... ... ... ..... 301
Contador de flujodeagua . . ... ............... 301
Contenedor . . .. ... ............. ... ..... 142
Contenedordebasura. . .. .. ................. 285
Contenedor deresiduos. . . . ... ............ 285-286
Contenedor de transporte. . . . ... .............. 142
Contenedor pararesiduos . . ... ............... 286
Corddn parapostedehotel. . . ... ....... ... ..., 182
Cortadordehuevos. . ... ....... ... ... ... ... 80
Cortadordepizza. . . . ... .................. 226
Cortador de pizzarecto. . . . . ... ............... 70

K stalgast

Cortadorextensible. . . .. ....... ... .. .. ... .. 207
Cortadoradefiambre. . . . ... ... ... ... ...... 232
Cortadora de fiambreyqueso . . . ... ............ 232
Crepera . . . . oot 240
Cubetaredonda. . ... ............ .. ....... 204
Cubiertadereduccion. . . . .................. 41-44
Cubiertareductora . . . .. .......... ... ... .... 42
Cubierta reductoraparalarejilla . . . . .............. 37
Cubiertawok . .. ........ .. .. ... ... .... 41-44
Cubiertos Akendiz. . . . .. ...... ... ... .. ... .. 116
Cubiertos Baguette . . . .. .. ... . ... ... ... 117
Cubiertos BCN Color . . .. ................ 118119
Cubiertos Bistro. . . .. .. ....... ... .. ... .. .. 109
CubiertosClassic. . . . ........... ... ....... 112
Cubiertosdecomedor . . ... ................. 110
Cubiertos Hidraulic . . . .. ................... 17
CubiertosKanadi . . .. ......... ... .. ....... 116
CubiertosKids. . . . .. ... ... ... .. ... ... 120
CubiertosNavia. . . .. ..................... 113
Cubiertosparabar . .. .. ... ... ... .. .. .. ... 108
Cubiertos paracaterin . . . .. ................. 107
Cubiertos paraguarderia . . . . ... .............. 120
Cubiertos paranifios . . .. ................... 120
Cubiertos pararestaurante . . . . . ... ............ 115
Cubiertos para restauranteeko. . . . . ... .......... m
Cubiertos Segura . . . . . ... ... ... 114
Cubo. . .. .. 63-64
Cuboconbasedeanillo . .. ... ... ... .. .. .. .... 63
Cubodebasura. .. ....... ... ... ... ....... 285
Cubodemesa. . ............. ... ......... 129
Cubodemesapararesiduos . . . ... .......... ... 285
Cubo para patatasfritas . . . . ................. 175
Cubos de aceroinoxidable . . . ... ...... ... .. .... 63
Cubos Premium de acero inoxidable . . . .. .. ......... 63
Cuchara. . ........ ... ... ... .. .... 107-119
Cucharadecocteleria. . . . ................... 188
Cucharamedidora. . . . .. .................... 75
CucharaparaServir. . . ... ... ... ... 177
Cucharaperforada . . . ... .................. 177
Cucharillaparacafé. . . .. ....... ... .. ....... 117
Cucharillaparalatte. . . ... ............... 118-119
Cucharillaparapostre. . . . .. ................. 116
Cucharillaparaté. . .. .................. 107-119
Cucharén . .. ... ... .. ... ... 129
Cucharén para espaguetis . . . ... ............. 69-70
Cucharénparaservir . . ... ... ... 69-71
Cucharén perforado. . . .. .................... 71
Cuchilla . . . ... ... 82
Cuchillo . . . ... ..o 107-119
Cuchillodecarnicero . . . ... .................. 97
Cuchillodecocina. . . . ....... ... ... .. .... 92-98
Cuchillodecorte . . . ... ... ... ... ... ... ... 90
Cuchillo deshuesadorcurvo . . .. ... ............. 90
Cuchillo deshuesador estrecho. . . . .. ............. 97
Cuchillo deshuesadorrecto. . . ... ............... 90
Cuchillofileteador. . . . . ... ... .. ... ... .. ... 98
Cuchillo fileteador flexible . . . . ... ... ... ....... 97
Cuchillojaponés . . .. ....... .. ... . ... .. . ... 91
Cuchillo japonés Santoku. . . . . ... ... ... .. ..., 91
Cuchilloparaasado. . . . ..................... 98
Cuchillo para bistecsypizza . . . .. .. ............ 119
Cuchillo para bistecs/tomates . . . . .. ............. 93
Cuchilloparacarne . . . .. .................... 98
Cuchilloparacortar. . . .. .................... 96
Cuchillo para decoracién con mantequilla . . . . .. ... .. .. 81
313



Cuchillo para decoraciéneurvo. . . . ... ............ 81

Cuchillo para decoracién de citricos . . . . . ... ........ 81
Cuchillo paradecoracion,. . . . ... ............... 81
Cuchilloparafiambre. . . . . .. .. ... .. .. ... .... 90
Cuchillo parafiletear . . . .. ... ... ... ... ....... 95
Cuchilloparapan . . ... ........ ... .......... 98
Cuchilloparapelar . . . ... ... ... .......... 188
Cuchilloparapescado . . .. ................... 90
Cuchillo para queso condosmangos . . . . ........... 91
Cuchilloparasalmén . . . .. ................... 90
Cuchilloparatomates. . . . . ................. 91-92
Cuchilloparatrocear . . . .. ................... 90
Cuchilloparaverduras . . .. ................. 91-96
Cuchillopelador. . . . .. ... ... ........... 96-98
Cuchillouniversal . . . ... ....... .. ... ... ... 92
Cuchillos de acero forjado Stalgast . . .. ............ 93
Cuchillos de acero laminado Stalgast . . . . ... ........ 94
Cuchillos paradecoracién . . . . . ................ 81
Cuchillos Sanelli. . . .. ....... ... ... .. ... ... 92
Cuchillos Sanelli linea premana professional . . .. . ... ... 88
Cuchillos Stalgast HACCP de acero laminado . . . . . . ... .. 96
CUBNCO . . . . . . 126
Cuencodecocina. . . ....................... 65
Decalor. ... ... ... ... .. .. ... 155
Delantal . . .. ..... .. ... ... ... .. .. .. 281-282
Delantalcortomaxi. . . .. ................... 282
Delantal cortomidi . . ... ...... ... .. ... ..... 282
Delantalcortomini . . ... ..... ... ... ... ..... 282
Delantalescortos . . . ... ................... 282
Descamadordepescado . . . . . .. ... ... ... ... ... 80
Dispensador automaticodejabén . . . . .. ... ... ... 283
Dispensador automatico para liquidos desinfectantes . . . . . 283
Dispensadordebebidas . . .. .. ....... ... .. ... 167
Dispensador de copos decereales. . . ... ... ....... 167
Dispensador de detergente liquido. . . . . .. ... ...... 294
Dispensadordeespecias. . . . ... .............. 202
Dispensadordehielo . . . .. .. .. ... ... ... ... 193
Dispensadordejabdén. . . . .. ... ... ... ... 283
Dispensador de liquidos . . . ... ............ ... 283
Dispensadordesalsas . . . .. .................. 78
Dispensador de salsas conbombeo . . . . ... ... ... 78
Dispensador de toallasde papel . . . ... ........... 283
Dispositivo de desinfeccion con luz UV universal . . . . . . .. 288
Dispositivo paracocerarroz . . . ... ... ... ... ... . 245
Dispositivo para pelar y rebanar manzanas . . . . ... ... .. 82
Elemento auxiliar paracamarero. . . . . ... ......... 189
Elemento calefactor para calentadores . . . . ... ...... 160
Elementosneutros . . ... ...... ... ... .. ... 35
Embudo . . .. ... . ... ... 208
Embudo dosificador para salsasycremas. . . . .. ... ... 208
Embutidora de salchichas . . . .. ....... ... .. ... 235
Enfriador-congelador ultrarrdpido . . . ... ... ... .. .. 267
Enfriadores-congeladores ultrarrdpidos . . . ... .. .. ... 267
Ensaladera . ... ...... ... ... ... ... ..., 126
Envasadoraalvacio. . . .. ................ 147-148
Envasadora de cdméra de vacio para liquidos . . . . . .. ... 147
Envasadoras de cdmaradevacio. . . . ... .. .. ... ... 147
314

Ermo dispensador de doblepared . . . . ... ... ... ... 164
Escurrecubiertos . . . . .. ... ... L L 297
Escurridor. . . .. ... ... ... 67
Escurridordeplatos. . . .. ... ... ... 297
Espatula. . . ... .. ... ... 207
Espatulaparahelados . ... .................. 204
Espatulaparamasadepastel . ... ....... ... ... 207
Espatulaparatarta . . . ... .................. 209
Espatularedondademadera. . . ... ... ...... ... 240
Espatulasparapizza . . . ... .. .. ... ... ... ... 226
Espeto paraasadodepollos . . ... ....... ... ... 241
Espumadera. . . .. ... ... ... ... 73
Estante para dispositivos con cdmara de 600x400 mm . . . . . 266
Estante para los modelos 880173, 880175,880400,
880402,880405. . . . . ... ... ... 266
Estante para los modelos 880600, 880602, 880604 . . . . . . . 266
Estante plastificado para armarios GN2/1. . . . ... ... .. 266
Estante plastificado paramesasGN1/1. . . .. .. ... ... 266
Estante suspendido doble ajustable . . . ... ... ...... 275
Estanteria con recipientes para especias . . . ... ....... 77
Estanteriade acerocromado. . . .. .. ............ 152
Estanteria de almacenamiento estantes completos. . . . . . . 275
Estanteriaparaalmacéngnl/1. . . . .. ... ......... 153
Estantes para armariosymesas . . . . .. ... ... ..... 266
Estucheparacuchillos . . ... ......... ... ...... 98
Estuche para cuchillos Stalgast . . . . ... ........... 98
Exponedor para bocadillos, 5 compartimentos . . . . ... ... 78
Exponedor para contenedoresgn. . . . ... ... ... ... .. 77
Exponedor para dispensadores de salsas, para 5 botellas . . . .78
Exponedores . . ... ....... ... ... 78
Expositorde servicio GN 1/1. . . . .. ... ... ....... 173
Expositorrefrigerado . . . . . ... ... .. L L 173
Expositor refrigerador de botellas . . . . .. .......... 198
Exprimidor de citricos. . . . .. ... ... ... ... .. 191-192
Exprimidor de limones . . . . ... .. ... ... 186
Exprimidor eléctrico de citricos. . . . . ... ... ... L. 192
Extensiones y mesas refrigeradas y de congelacion. . . . . . . 256
Extension superior paracesta . . . .. ... ... ... ... . 299
Filadordecuchilles. . . .. ... ... ... .. .. ... 100
Filtrodeagua . . . . . ... ... ... .. .. .. ... .. 300
Filtro de agua preliminar . . . . ... ... ... ... .. ... 302
Filtro de agua, cartucho de recambio, onemg+ . . . . . . ... 301
Filtro de agua, cartucho de recambio, oneuf . . ... .. ... 301
Filtro preliminardeagua . . . . .. .. ............. 302
Filtrosdeagua . . ... ...... ... ... . ... . ... 301
Flujodeagua . . ... ... ... . ... ... ... 301
Freidora. . .. ... ... ... ... .. .. .. . ... .. 239
Freidoradegas . . . .. ......... ... . ... .. ... 26
Freidoradoble. . . ... ... ... .. ... .. ... .. .. 239
Freidoradoblecongrifo . . . ......... ... ... ... 239
Freidora doble horizontal . . . . ... ....... .. ..... 239
Freidoraeléctrica . . . ... ..... .. ... ... .. .... 48
Freidora eléctrica independiente . . . . . .. ... .. ... .. 48
Freidoraindividual . . . .. .......... .. .. ..... 239
Freidora individual congrifo . . . ... ... ...... ... 239
Freidora individual horizontal . . . . . . ... ... ....... 239
Freidora individual sobre base con puertas . . . ... ... ... 27
Freidorasimple . . . .. ... ... ... . ... ... . ... .. 48
Freidoras . .. ......... ... .. ... . ... .... 26-27
Fuente. . ... ... ... ... ... ... ... ... 169
Fuente de hierrofundido . . . . ... ... ... ... . .. 61
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Fuenteparafruta . . . ... ................... 210
Fuenteparatarta . . . ... ................... 209
Fuentesparatartas. . . ... ... ............... 209
Fundaparamesa950112. . . . ... .............. 182
Fundaparamesa950118. . . . ... .............. 182
Fundaparamesa950131. . . . .. ............... 182
Fundaparamesa950141. . . . .. ... ............ 182
Fundaparasilla950121 . . .. ................. 182
Fundas para mueblesde caterin . . . ... ........... 182
Generadordeozono. . . . ... ... .. ... .. ... 289
GNT/T. . 132
Gofrera . .. ... ... ... 240
GOMma. . . . .ot 281
Griferia paralavamanos . . ... ............. 305-306
Griferia para lavamanos conducha. . . . . ... ... .. 305-307
Griferia para lavamanos con ducha retractil . . . . . ... ... 307
Griferia sin contacto con sensor de infrarrojos . . . . .. ... 307
Guantesdecocina . . ...................... 228
Guantes de proteccion . . . . . ... ... 283
Guantesparahorno. . . ... ... ... ... ..., 228
Gufas paraarmarioGN2/1. . ... ............... 266
Guias para armariosymesas. . . . . . ... ... ... 266
GuiasparamesasGN1/1. . .. .. ............... 266
Hachuela . . ... ... ... .. ... .. .. ... ... ... 91
Hervidoreléctrico. . . . .. ....... .. ... .. ..... 162
Hornillo auxiliar standard line . .. .. .............. 38
Homillodeinduccion. . . ... ... ... ... ... .. 39
Homillodoble. . . .. ....... ... .. .. .. ... ... 37
Homilloeléctrico . . . ... .. .. ... .. ........... 40
Homilloindividual. . . . . ... ... ... .. ... .. .. .. 37
Hornillotop linepower . . . ... ... ... ... ... ... .. 38
Hornillosdegas. . . . . ... ... .. ... ... . ... .. 37
Hornillosdegastopline . . . .. ... ... ... ...... 37
Homillos deinduccion . . . . ... ... .. .. ... .. 39
Homo . ... ... ... .. ... ... 50
Horno de conveccion multifuncion. . . .. ... .. .. ... .. 50
Homodedoscémaras . . . . ............... 214216
Homodeunacémara. . .. ................ 214216
Hornoparapizza . . . ... ... ... .. ... ... 214
HornoparapizzaE-line. . . . .. .. ... .......... 217
HornoparapizzaFline. . . ... .. ... ... ... ..... 218
Horno parapizzaGredil. . . . ... ........ ... ... 215
Hornos para pizzacompact. . . . .. ... ........... 214
Hornos para pizza profesional . . . . ... ........ ... 215
Hornos para pizza profesional extra power . . ... ...... 27
Hornos para pizza profesional gas strong . . . . .. ... ... 220
Hornos para pizza profesional strong . . . . . ... ... ... 219
Horquilla. . . . . . . .. 98
Horquillaparacaracoles . . . . ................. 128
Huevera . . . . ... ... ... ... . ... . ..., 129
lltrodeagua. . ... ... ... ... ... 300
Inoxidable Premium HACCP . . . . . ............... 95
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Insertoderecambio. . . . .. ... ... L. 302

Inserto de recambio para 823045 . . . .. ... ... ... .. 300
Inserto de recambio para 823402 . . . . . ... .. .. .. .. 300
Inserto de recambio para 824130 . . . ... ... ... .. .. 300
Inserto de refrigeracion. . . . .. ... ... .. L. 173
Insertoparaelcabezal . . .. ....... ... ... ..... 301
Inserto para el caldero - adicional . . . ... .......... 161
Insertos parahervir. . . . . ... 54
Interruptor neumadtico. . . . . ... ... L. 303
Jarra. .. 184-185
Jarramedidora . . ... ... 75
Jarrita . ... 201
Juegodedtamices. . . . ... ... 66
Juego de ruedaspara arcones congeladores. . . . . ... ... 269
Kit de 2 elementos paraespecias . . ... ........... 127
Kit de 2 elementos para especias con una servilletero . . . . . 127
Kit de 4 elementos para especias . . . ... .......... 127
Kitdeconexion . . . .. ...... ... ... ... ... ... 50
Kitdecuchillos . . .. ... ... .. .. ... L L 99
Kit de cuchillos laminados conbarra. . . . ... ... ... ... 98
Kit de cuchillos laminados conestuche . . . . ... ... . ... 98
Kitdedoscestas . . . . ............ ... . ... .. 48
Kit de dos cestas para 9725000, 9726000 . . . . . ... ... .. 27
Kitdeducha. . . . ... ... ... .. ... .. . . .. 49
Kit de lavavajillasconbase. . . . ... ... ... ... ... 296
Kit Sanneliiconbarra. . . . .. ... ... .. L L 97
Laminadorademasa . . . ... ................. 223
Lamp gluorescente UV para 692265 . . . . . ... ....... 288
Lampara de calefaccion . . . ... .. ... L. 180
Lampara de calefaccion para colgar en sombrilla . . . . . . . . 179
Lampara de calor para alimentos. . . . . ... ......... 155
Lampara fluorescente para 692211 . . . . ... ... ..... 287
Lampara fluorescente para 692216 . . . . ... ........ 287
Lampara fluorescente para 692221 . . . . ... ... ..... 287
Lédmpara insecticida . . .. ... ...... ... .... 287-288
Lampara insecticida con trampa adhesiva, led. . . . . . .. .. 287
Lampara insecticida con ventilador, exterior, resistente al agua 288
Lémpara suspendida de calefaccion. . . .. .. ... ... .. 179
Lamparas de calefaccion. . . . . ... ... ... ... ... 180
Lamparas de calor para alimentos . . . . ... ... ... ... 155
Lamparas suspendidas de calefaccion. . . . . ... ... ... 179

Lavamanos con interruptor de rodilla, grifo y dosificador de jabén .
304

Lavamanosempotrado . . . . .. ... ... 277
Lavamanos sin contacto con interruptor de rodilla y grifo. . . . 304
Lavavajillasconescaldado . . . . ... ... ... ... ... 293
Lavavajillas con escaldado concapota . . ... ... .. 291-292
Lavavajillas con escaldado para cristaleria . . . .. ... ... 295
Lavavajillas con escaldado Stalgastaqua . . . ... ...... 293
Lavavajillas con escaldado universal. . . . .. ... ... ... 294
Lavavajillas de capota con dosificador de liquido . . . . . . . . 291

Lavavajillas de capota con dosificador de liquido detergente. . 292
Lavavajillas de capota con dosificador de liquido detergente y
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bomba que facilitaelaclarado . . . . .. ... ........ 292
Lavavajillas de capota con dosificador liquido detergente y bomba

que facilita el aclarado y bomba de descarga . . . . . .. .. 292
Lavavajillas para cristaleria con dosificador de detergente . . . 295
Lavavajillas para cristaleria con dosificador de detergente y bomba

devaciado. . . . .. .. ... 295
Lavavajillas para cristaleria sin dosificadores . . . . . .. ... 295
Lavavajillasuniversal . . . . . ... ... 294

Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente . 293
Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente y

bombadevaciado. . . . ... ... ... L L L 293
Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente y

bomba que facilitaelaclarado . . . . .. ... ... ..... 293
Lavavajillas universal 500x500 con dosificador de detergente,

bomba de vaciado y bomba que facilita el aclarado . . . . . . 293
Lavavajillas universal conbase. . . ... .... ... ... . 296
Lavavajillas universal con dosificador de detergente . . . . . . 294

Lavavajillas universal con dosificador de detergente y base . . 296
Lavavajillas universal con dosificador de detergente y bomba de

vaciado . ... 294
Lavavajillas universal con dosificador de detergente y bomba que

facilitaelaclarado . . ... .................. 294
Lavavajillas universal con dosificador de detergente, bomba de

vaciado y bomba que facilita el aclarado. . . . . .. ... .. 294
Lenador . . . ... ... ... ... 310
Licuadora . . . .. ... ... ........... ... .. 184-185
Licuadoradebar . ... ... ... . ... ... .. 184-185
Llenador. . . ... ... ... 308-311
Liquido para limpiar los sistemas de espumado de leche . . . . 200
Mandolina. . . .. ... ... ... 236
Mandolina con juego de 5discos. . . . ... ... ... .. .. 236
Manodemortero . . . ... ... ... 186
Maquina de chocolate caliente. . . . ... ........... 208
Maquinadehielo . . . .. ... 197
Méquina de hieloenescamas . . . .. ............. 197
Méquinade hielopicado . . . . ... ....... ... .. 194
Maquina para bebidasheladas. . . . ... ........... 168
Méquinaparapasta. . . . .. ..... ... ... 33-34
Méquina parapastadegas. . . . . ... .. ... ... .. .. 33
Maquina para pastaeléctrica. . . . .. .............. 34
Maquinas de hielo empotrables . . . ... ........... 196
Méquinas de hielo independientes . . . . ... ...... ... 195
Maquinasparapasta . . . ... .................. 33
Marco en forma de anillo para pasteleriay cocina. . . . . . . . 206
Matriz. ... ... ... .. 149
Matriz de dos cdmaras para sellador. . . . . . ... ... ... 149
Matriz de tres cdmaras para sellador. . . . . . ... ... ... 149
Mazodelchef. . . ... ... .. L L 105
Mazoparacarne . ... ... ... ... ... 105
Mesa con barrefio de 1 compartimento . . . . . ... ..... 274
Mesa con fregadero (puertas abatibles) . . . .. ... .. ... 279
Mesa con fregadero (puertas correderas) . . . . .. ... ... 279
Mesa con fregadero de dos compartimentos con estante. . . . 276
Mesa con fregadero de dos compartimentos sin estante . . . . 276
Mesa con fregadero individual conestante . . . . . ... ... 276
Mesa con fregadero individual sinestante. . . . .. ... ... 275
Mesadecaterin. . .. ... ....... ... .. ... ... 181
Mesadecongelacion . . . . . ... ... ... L. 252
Mesadeparedconestante. . . ... .............. 273
Mesa de pared con puertas correderas . . . ... ....... 277
Mesade paredsinestante . . . ... ... ... ... ..., 273
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Mesa para cafeteraexprés . . . .. .. ... ... ... 201
Mesa para cafeteraexprés* . . . . ... .. ... ... .... 201
Mesaredondadecdterin . . . ... ... ... ... ... 181
Mesarefrigerada . . . . ... ... ... ... 251-252
Mesa refrigerada 600x400 . . . .. .. ... .......... 259
Mesa refrigerada con ruedas parapizza. . . . . ... ..... 257

Mesa refrigerada de 3 puertas para pizza con extension de cristal .
256

Mesa refrigerada o de congelacién. . . . ... ... .. .... 250
Mesa refrigerada paraensaladas. . . . . ... ......... 254
Mesa refrigerada para ensaladas con extension. . . . . ... . 255
Mesa refrigerada parapizza . . ... .............. 257
Mesa refrigerada para pizza con 3 puertas y extension superior de
cristal . ... 229
Mesa refrigerado para pizza con ruedas y vitrina refrigerada . . 229
Mesas refrigeradas paraensaladas . . . .. ... ....... 253
Mesas refrigeradas y de congelacion . . . ... ... .. ... 250
Mesita con calefaccion. . . . ... ... ... L L. 180
Mesitadebar . . .. ... ... .. ... .. L. 181
Mezclador. . . .. ... ... 73
Mezcladorespiral . . . .. ... ... L 223-225
Mezclador paracaldera. . . . . .................. 73
Mezcladora planetaria . . . .. .............. 211-212
Microondas . . . .. ... ... 242243
Minicubo . . . ... ... 175
Mobiliariodecéterin . . . ... .. ... ... . . L. 181
Moldecortador . . . . ... .. .. ... ... L L. 206
Molde paracremaquemada . . . ... ............. 126
Molde paraterrina. . . . ... ... .. ... ... .. 66
Molinillodecafé . ... ... .. ... .. .. .. ... .. 200
Molinillodeespecias . . . . .. ... .. .. ... ... 127
Morteroy manode mortero. . . . ... ... ... ... 129
Médulode2cajones . . . ... ... 266
Muebles atornillados para automontaje . . . . ... ...... 273
Muebles soldados. . . . .. ... ... .. L L. 277
Nebulizador, dispositivo de desinfeccion . . .. ... ... .. 289
Nevera para leche paraelcafé . . . ... ... ... ...... 200
Olla ... 54
Ollaalta. ... ....... .. ... ... . ....... 52-53
Ollacongrifo . . . ... ... ... ... ... . ... . ... .. 54
Ollamediana . .. ....................... 52-53
OllasGredil . . .. ....... ... .. ... ... .. .... 52
Ollas PremiumLine. . . .. .................... 53
Orno para pizza E-startLine . . .. ............... 219
OrnoparapizzaFRline. . .. .................. 221
Orno parapizzagas-line . . .. ................. 220
Orno parapizzaX-Line . . .. .................. 216
Osteparahotel . . .. ....... .. ... ... .. ... 182
Palaparapizza . . .. ................... 226-227
Paletaangular. . . . .. ... ... 72
Paleta paramasadereposteria . . .. .............. 72
Paletaparapescado . . . ... ............ ...... 69
Paletaparavoltear . . . ... ..... ... .. .. .. ..., 91

K stalgast



Paleta para voltear perforada. . . . ... ............. 97

Paletaparavolterar. . . . .. ......... ... ..., 69-71
Paletas . ... .. ... .. ... 72
Papeldehornear . . . ... ... ... 207
Parrilladecontacto. . . .. ... ... ... ... .. ... 238
Parrillade contactopanini . . . .. .. ... ... .. ... .. 238
Parrilladelava . . .. ... .. ... ... L 25
Parrillade lava (rejillaS) . . ... ... ... ... ... L. 25
Parrilladelava (rejillaV) . . . .. .......... ... ... 25
Parrilladevapordeagua. . . ... ................ 23
Parrillas . . . ... ... 22
Parrillascromadas . . ... ................ ... 24
Parrillasdecontacto . . . . .. ... ... ... ... 238
Parrillas eléctricas . . . ... ... ... ... L 47
Pelador . . .. ... ... ... ... 231
Peladorde hojaondulada. . . . ... .............. 104
Peladordeverduras. . . .. .. ......... ... .. ... 104
Peladores . . . .. .. ... ... ... 104
Picadora ablandadoradecarne. . . ... ... ......... 105
Picadoradecamne. . . . .. ......... ... .. .. 233-234
Picadoradehielo . . . ... ... ... ... L L. 193
Picadoradehieloeléctrica . . . .. ............... 193
Piedrasdelava . . . . ...... ... ... ... ... .. .. 25
Pinchapapeles parapedidos . . . . ... ............. 76
Pinzasparacaracoles. . . . ... ................ 128
Pinzas para quitarespinas . . . . . ... ............. 80
Placadeparrilla. . . . . ... ... ... ... ... ... 239
Placadeparrilladegas. . . .. .................. 22
Placa de parrillade gas,cromada . . . .. ............ 24
Placa de parrillaeléctrica. . . ... ................ 22
Placa de parrilla eléctricacontapa. . . . .. ........... 23
Placa de parrilla eléctrica independiente. . . . . . ... ... .. 47
Placa de parrilla eléctrica,cromada . . . . . ........... 24
Placaparapizza. . . . . ... ... ... 228
Plataforma . . .. ... ... ... .. . oL 83-84
Platillo. . . .. .. ... ... .. 124
Platohondo. . .. .. ... .. .. .. ... ... ... ... 124
Platollano. . . ... ... ... .. .. L 124125
Platoparacaracoles . . ... .................. 128
Platoparapasta. . . . .. .................... 126
Platoparapizza. . . . . ... ... ... ... 126
Porcelanaisabell . . . ... ... .. ... ... . ... 123
Porcelananegraydecolores. . . . . .............. 121
Posteparahotel. . . . ... ... ... ... ... ..., 182
Pothajo. ... ... ... ... 53
Prensadordeajo . . ... ........ ... ... ... 80
Puerta400-derecha . . . ... ... . ... .. ... . ... 36
Puerta 400-izquierda. . . . . . ... ... ... ... 36
Puerta600-derecha . . . . ................. ... 36
Puerta 600 -izquierda. . . . . ... ................ 36
Puertasparalasbases . . . . .. ................. 36
Puerto RS232 con cable para conectar caja registradora/ordenador/

POS. 83
Puestoneutro. . . . ... .. ... .. 35
Puesto neutrocon2cajones . . . . .. ... ... 35
Puestoneutroconcajon . . . ... ... ... 35
Purity 1200clean . . . . . ... ... ... 300
Purity450 . . . . . ... 300
Purity450steam . . . . ... ... 300
Quemador paracrémebrilée. . . . ... ... L. 210
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Racionadordearroz. . . .. .................... 80
Ralladordecuatrocaras . . . ... ................ 75
Ralladorhexagonal . . . .. ....... ... ... ... .. .. 75
Recipiente. . . . . . ... ... ... 212
Recipiente adicional paraespecias. . . . ... ......... 127
Recipiente aislante térmico para botelladevino. . . . . .. .. 190
Recipiente aislante térmico parahielo . . . . . ... ... ... 190
Recipientedesalsa. . . .. ... .. ... ... .. ... 124
Recipiente de salsa paramojarmini . . . ... ......... 175
Recipientefifo. . . .. ... ... ... ... . ... .. ... 142
RecipienteGN1/1. . . . ... ... ... ... .. 135-140
Recipiente GN 1/1 antiadherente. . . . . .. .. ... .. ... 132
RecipienteGN1/12. . . .. ... ... .. ... ....... 134
RecipienteGN1/2. . . . . ... ... ... ........ 135-140
RecipienteGN1/3. . . .. ... ... ... ..... 137-140
RecipienteGN1/4. . . . .. ... ... .. ... .... 137-140
Recipiente GN1/6. . . . . ... .............. 137-140
Recipiente GN1/9. . . . ... ... ... ... ... L. M
Recipiente GN2/1. . . . . ... ... ... ......... 136
RecipienteGN2/3. . . . ... ... ... ... .. .. ... 140
Recipiente GN2/4. . . . ... ... ... ... ... .. 133
Recipiente medidor . . . . .. ... ... L 187
Recipiente medidordoble. . . . ... ... .. .. ... . ... 187
Recipiente para botellade champéan . . . ... ... ... ... 190
Recipiente parabotellas . . . ... ... ... .. ... ... 189
Recipiente paracocteleria . . . ... .............. 189
Recipiente para combustibleygel . . .. ... ... .. .... 160
Recipiente para cubiertos. . . . ... ... .. ... ..., 297
Recipiente para escurrecubiertos. . . . . ... ... ... ... 297
Recipiente parahuevos. . . . . ... ... ... ... . ..., 142
Recipienteparamasa. . . . .. ... ... ... ... 227
Recipiente para patatas fritas . . . .. ... .......... 175
Recipientes para gastronomia . . . . .. ... ......... 137
Recipientes para gastronomia GN de acero inoxidable con asas
moviles,estandar . . . . . ... 135
Recipientes para gastronomia GN de acero inoxidable perforados,
estdndar. . . ... ... ... L 136

Recipientes para gastronomia GN de acero inoxidable, estandar133
Recipientes para gastronomia GN de acero inoxidable, prémium132
Recipientes para gastronomia GN de acero, estandar. . . . . . 136
Recipientes para gastronomia GN de polipropileno, estandar. . 138
Recipientes para gastronomia GN de polipropileno, prémium. . 139

Recipientes para gastronomia GN y bandejas . . . . . ... .. 132
Recipientes para gastronomia gna de polipropileno con tapa. . 140
Recogedor. . . . ... ... ... ... 74
Recogedordepatatas. . . ... .................. 73
Refrigerador de bebidas . . . .. ........ ... ..... 168
Rejilla para pescado tipo s, para dispositivos 400. . . . . . . .. 25
Rejilla para pescado tipo s, para dispositivos 800. . . . . . . .. 25
Rejillaparapizza . . ... ... ... .. 228
Rodillo. . . . ... ... .. . 207
Rodilloperforador. . . . . ... ... ... ... L. 206
Rodillos trituradores . . . . ... ... ... ... . L. 233
Rueda . .. ... ... .. ... .. ... .. ... ... 82
Salidadehumo . . .. ... ... Lo 36
Salida de humo para médulos de 1200 mm . . . . ... ... .. 35
Salida de humo para médulosde 400 mm . . . . . ... ... 34-35
Salida de humo para modulos de 800mm . . . . . ... ... .. 35
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Salsera . . ... ... ... 129

Sartén. .. ... ... 57-60
Sartén antiadherente . . . . ... ... L. 56
Sarténbasculante. . . . ... Lo 49
Sartén basculantedegas. . . . . ... ... ... ... 29
Sartén basculante eléctrica. . . . .. .. ... ... .. .. ... 30
Sartén con revestimientodegranito . . . . ... ... ... ... 58
Sartén con revestimiento de titanio . . . . ... ... ... ... 56
Sarténdeaceroalcarbono. . . . ... ... 56
Sarténeléctrica. . . . . ... ... 49
Sarténhonda . . .. ... ... ... Lo 60
Sartén multifuncion. . . .. ... 30
Sarténparacrepes . . . . . ... 57-60
Sartén para crepes con revestimiento de granito . . . . ... .. 58
Sarténparapescado . . . . ... ... 60
Sarténparrilla. . . ... ... 61
Sarténwok . ... ... 57
Sartenes. . . .. ... 55
Sartenes con revestimiento de titanio . . . . .. ... ... ... 56
Sartenesdealuminio . . . . .. ... ... L L. 58
Sartenes de aluminio con revestimiento antiadherente . . . . . . 60

Sartenes de aluminio con revestimiento antiadherente comfort .58
Sartenes de aluminio con revestimiento antiadherente

ComfortPlus . . ... ... ... .. ... ... .. ...... 57
Sarteneswok . . ... ... L 31
Secador de alimentos, deshidratador para 10 bandejas . . . . . 241
Selladorde bandejas . . . . ... .. ... ... 149
Servilletero . . . . ... 128
Sifénparanatamontada . . . . . ... ... ... ... ... 204
Sifénparasoda. . ... ... ... ... ... 191
Silladecaterin . ... ... ... .. ... . ... ... ... 181
SOPera. . . . oo 129
Soporte . ... 208
Soporte para 3 perritos calientes. . . . ... ... ... ... .. 78
Soporte parabandejas . . . ... ... 172
Soporte parabolsasdebasura. . . ... ... ... .. 284
Soporte para bolsasdevacio. . . ... ............. 245
Soporte para cucuruchosdehelado . . . .. . ... ... ... 204
Soporte para dispensadores . . . .. ... ... 283
Soporte para dispensadores automaticos . . . . .. ... ... 283
Soporteparalaolla. . . . ... ... ... L. 54
Soporte para patatas fritas. . . . ... ... ... . 175
Soporteparatablas. . . ... ... ... .. L 101
Soporte para tarjetademend. . . ... ... ... ... ... 177
Stante suspendido individual ajustable . . . . ... ... ... 275
Tablaconranura . ... ......... ... ... ..., 103
TablaconranuraGN1/1 . . . .. .. .. .. .......... 103
TablaconranuraGN1/2 . . . . ... ... ... ... ... 103
Tabladecorte. . . ... ... ... ... .. L 188
Tabla de corte HACCP 450x300 . . . . ... .......... 101
Tabla de corte HACCP 600x400 . . . . . ... ......... 102
Tabladecorte HACCPGN 1/1 . . . ... .. .......... 102
Tabladecorte HACCPGN 1/2 . . . ... ............ 102
Tablalisa . . .. ... ... ... 103
Tablasconranura. . .. ... ... .. L 102
Tablascontallas . . .. .......... .. ... ... .. 281
Tablasdecorte HACCP. . . . .. .. ... ........... 101
Tablerodepizarra. . . . . ... ... 173-174
Tablero de pizarra para fingerfood. . . . ... ......... 174
Tacita . ... ... .. ... 124125
Tamiz . . ..o 66
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Tamper . ... 201
Tapa. . 286
Tapaconcierregn . . .. ... .. ... 139
Tapagn . . ... 137-138
Tapahermética . . ... ......... ... ... ... ... 134
Tapapara068080. . . . .. ... ................ 286
Tapapara068120. . . . . .. ... ... ... ........ 286
Tapa para contenedor 067060 . . . . .. ............ 285
Tapa para recipiente 563407y 563410. . . . . ... ... ... 227
Tapa pararecipiente 563411 . . . . . ... ... ... ... .. 227
Tapetedebarman. . . . ... .. ... L L. 189
Tapon . . .o 304
Tapén de desagiieconfiltro . . . . ... .. ... .. ... .. 304
Tapon de fregadero confiltro. . . . . ... ... ... ... .. 279
Tap6n para botella de champén . . . . . ............ 186
Tapénvertedor . . . ... ... ... 186
Taza. .. ... ... 125-126
Taza de acero paratamizado. . . ... ............. 207
Tazaesmaltada. . ... ..................... 202
Tazamedidora . .. .......... ... .. ... ... . ... 75
Tazén . . ... 124
Tenacillas. . . ... ... ... L L 7
Tenacillas de policarbonato . . . . . ... ............ 79
Tenacillas paraasado. . . . ... ... ... ... ... ... 79
Tenacillas paraelpan. . . . ... ... . ... .. ... ... 79
Tenacillas para espaguetis . . . . ... .............. 79
Tenacillas parahielo . . . . ... ... .. ... ... ... 80
Tenacillas paralaparrilla. . . ... ... ... ... ... ... 79
Tenacillas parapasteles . . . .. ... ... . ... ..., 79
Tenacillas universales . . ... .................. 79
Tenedor . .. ... .. ... 107-119
Tenedor para bistecsypizza. . . ... .......... ... 119
Tenedorparavoltear . . . . .................. 69-70
Tenedor pequefio parapastel. . . . ... ... ... ... 114-119
Tenes de aluminio con revestimiento antiadherente platinum. . .59
Tensilios de cocina monobloque . . . . . . ... ... ... ... 69
Termo . . . .. 165
Termocongrifo. . . .. ... ... ... 146
Termodemesa. .. .................... 165-166
Termodepldstico. . . .. ........ ... ... 144
Termodispensador . . . . .. ............ ... 163-164
Termo dispensador de doblepared . . . . ... ........ 164
Termo dispensador Gredil . . .. ................ 163
Termoparacdterin . . . ... ... .. ... ... ... ... 165
Termohigrdmetro . . . . . ... ... 86
Termos . .. ... 145
Termos de acerobasicline. . . . ................ 145
Termos de transporte de acero inoxidable. . . . . . ... ... 146
Termos de transporte de polietileno . . . . ... ..... ... 143
Termémetro. . . ... ... ... 86
Termémetrodesonda . . .. ................... 86
Termémetro digital, sincontacto. . . . . ... ... ... ... 86
Termémetro electrénico . . . .. ............. ... . 86
Termémetro electronico con cabezal mévil . . . ... ... ... 86
Termémetro frigorifico . . . . ... ... ... ... .. .. ... 86
Tetera. . ... ... ... ... 125-126
Teteracontacitayplatillo . . .. ............. ... 126
Tijeras. . . ... 104
Tijerasdecocina . . . . .. ... 104
Tijerasparaaves . . . ... ... ... .. 104
Timbrederecepcion . . . .. ... ... ... 76
Trituradora de residuos orgdnicos . . . . ... ... ... ... 303
Troceadormandolina. . . .. ................... 82
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U

Ubiertos para bistecsy pizzas . . . .. ............... 119

Uchillo para panecillos . 96
Uias para colgar copas 191
Universal power digital 293
Utensilios de cocina. . . . . . . .70
Utensilios de cocina monoblogue . 68-69
Utensilios de hierro fundido . . . 61
Utensilios para caracoles. . . . 128
Utensilios para finger food . . . 175
Utensilios paraservir . . . ... .. ... .. ... .. .. ... 177
Varilla . . ..o 73
Varilla de acero .73
Vaso de acero para coctelera. . 187
Vitrina calefactora 4

Vitrina para bar . . .
Vitrina refrigerada
Vitrina refrigerada ajustable con crista. . .
Vitrina refrigerada ajustable con cristal . . e
Vitrina refrigerada parabotellas . . . . .. .. ... . ... ...
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Wok . ..o 31
Wok deinduccion. . . ... ... ... 31
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Los productos destinados a entrar
en contacto con alimentos cumplen
los requisitos de seguridad y salud
de conformidad con el Reglamento
1935/2004 del Parlamento Europeo
y del Consejo.

Todos los productos publicados
cumplen los requisitos de las
directivas de Nuevo Enfoque.

La informacion contenida en el catdlogo no constituye una oferta en el sentido definido por la ley. La emision de un nuevo
catalogo anula todos los términos y condiciones establecidos en ediciones anteriores. Los pedidos que no se realicen por
falta de existencias se confirmaran por escrito, especificando la fecha de entrega. El vendedor tiene derecho a modificar
los precios y retirar productos de la venta; la informacion sobre los cambios mencionados se publicara en el sitio web. Los
productos del catalogo pueden ser sustituidos por otros de propiedades (pardmetros) no peores sin previo aviso. Para
aumentar la legibilidad de las fotos, algunos productos se muestran con accesorios no incluidos. Las imagenes del catalogo
son meramente ilustrativas, el producto real puede diferir de la imagen mostrada. La legalizacion de los productos de
medicion utilizados con fines comerciales es responsabilidad del cliente. No lave los productos de aluminio en el lavavajillas.
Todos los derechos reservados: se prohibe la reproduccién total o parcial sin autorizacion.
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