Linea /00

Cocinas industriales

Cocinas
industriales




Apoyamos la gastronomia
al estilo ECO

- Y S

Fabricacién polaca, >7.500 Productoos Espacio para >600 El 98% de
calidad europea en venta continua 20.000 palets empleados Productoos en stock

Llevamos mas de 30 afnos apoyando a empresas gastronémicas en Polonia y en el extranjero

Somos un equipo de profesionales en diversas areas: ingenieros y disefiadores, manager de ventas quienes también son

tus asesores de Producto, expertos culinarios y técnicos de servicio. Tenemos un enfoque empresarial de la gastronomia

y compartimos tu afan de éxito. Por eso asesoramos, apoyamos, cooperamos pero, sobre todo, creamos asociaciones duraderas.
Ofrecemos soluciones eficaces y equipos fiables, a la vez que apoyamos a nuestros clientes durante todo el proceso, desde la
idea de negocio hasta el pleno funcionamiento de una empresa de éxito. La gastronomia es nuestra pasion. En colaboracion

con los mejores especialistas, fabricamos equipos relacionados con la gastronomia y seleccionamos productos de fabricantes
mundiales de renombre.

jEstaremos encantados de compartir nuestra experiencia y conocimientos gastronémicos contigo!

En el afio 2018 inauguramos el Centro * espacio para 20.000 palets
Logistico mas moderno del sector, + envio de mercancias el mismo dia
desde donde se organiza la distribucién -« del pedido

a los clientes nacionales y extranjeros + >7.500 Productoos disponibles
empleando los procesos y tecnologias « 10 rampas

mas novedosos.

Centro
logistico

y fabrica
modernos




Fabricacion
polaca

Moderna Fabrica
de Dispositivos

Gastronémicos en Radom.

En 2008 abrimos una fabrica

de dispositivos y accesorios
gastronomicos en Radom. Desde 2020
toda la produccién se realiza alli, en
nuestra propia nave moderna.

En la fabrica de Radom producimos
muebles gastrondmicos de acero
inoxidable, 24h y a pedido, lavavajillas
y cadenas de coccion horizontal, lineas
de servicio y pequefios dispositivos de
sobremesa.

Somos la Unica empresa del pais en
fabricar accesorios gastronémicos
de polimeros, que incluyen cestas
de lavavajillas y ablas de cortar.
Sucesivamente ampliamos nuestra

oferta afiadiendo nuevos Productoos de

este grupo.

Como lider en el mercado, hemos
introducido soluciones innovadoras

y respetuosas con el medioambiente

en la fabricacién de muebles de

acero inoxidable, gradualmente
extendiéndolas a la fabricacion de otros
Productoos. Nuestro propio equipo de
ingenieros y nuestro centro I+D trabajan
continuamente sobre el desarrolloy la
calidad de nuestra oferta.

Nuestro Centro de Investigaciéon y Desarrollo, formado por 20 empleados, trabaja

Cooperamos con 200

clientes de 45 paises

constantemente para garantizar la calidad de nuestros Productos.

stalgast.eu

export@stalgast.com




linea /00

Ergonomia, seguridad,
disefo moderno

Puertas Puertas

de hornos con asas

® control del proceso de preparacion de alimentos ® comodidad y seguridad
® disefiadas con proteccion antiquemaduras ® facilidad de limpieza

Comodidad
en los

incorporada en

dispositivos a el

gas

® aumento del rendimiento del dispositivo ® garantia de un alto nivel de higiene en el trabajo

® garantia de seguridad y ergonomia de uso ® facilidad de limpieza



La nueva linea 700 ha sido creada para equipar las
instalaciones de cocina de manera integral, teniendo

en cuenta las necesidades particulares del cliente y
del inversor.

as soluciones de disefio innovadoras garantizan un uso cémodo y seguro

Un sistema de conexidn preciso proporciona gran flexibilidad a la hora de configurar los
elementos en sistemas horizontales o en islas

Su disefio moderno la convierte en una solucién ideal para establecimientos con cocinas
abiertas o semiabiertas

Los componentes procedentes de los lideres mundiales como EGO, SCHNIDER-ELECTRIC,
HELCRA, SELFA, RICA o FLAM GAS garantizan su fiabilidad y seguridad de uso

Los dispositivos de la linea 700 han sido disefhados pensando en el ahorro energéticoy en la
ecologia

Un sistema de

control intuitivo

un marcado claro y permanente de las funciones y pardmetros de trabajo mediante grabado a laser

paneles de mando inclinados para una mayor ergonomia de uso



linea 700 \#stalgast
Cocinas de gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —
@p alimentacion

== ) agas

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando la ( )

o d tural o liquid % alimentacién
energia de gas natural o liquido oléctrica

los hornos polivalentes instalados en las cocinas ofrecen la posibilidad —
tanto de un tratamiento térmico estatico como dinamico de todos los INOX
productos culinarios empleando la energia de gas o eléctrica -/

acero inoxidable

una oferta de dispositivos adaptada a las necesidades tecnoldgicas
particulares

producto polaco
Stalgast Radom

disefiada para establecimientos pequeios, medianos y grandes

INTUITIVO

PANEL DELANTERO

HORNO CON CONTROL

DE

PUERTA DE HORNO

DEL HORNO

DE HORNOS

*funcion disponible tinicamente para hornos eléctricos



Cocina de 4
fuegos con horno

Horno estatico a gas

Horno eléctrico estatico Horno eléctrico de
con funcién de control conveccioén con funcion
de humedad de control de humedad

3 modos de trabajo: 3 modos de trabajo:

- Calor superior - Calor superior

- Calor inferior - Calor superior e inferior

- Calor superior e inferior - Calor superior, inferior y ventilador

Asas ergonémicas

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el panel
de control*

Sistema de control
de humedad disponible
en hornos eléctricos

reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama ahorro)
vélvulas de proteccién, llama piloto

indicadores de funcionamiento y alimentacion

parrillas de hierro fundido

bandeja bajo quemadores extraible con posibilidad de lavado en
lavavajillas

distintas configuraciones de quemadores: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW
doble corona Un sistema de

dimensiones del horno eléctrico de conveccién 600x400/ control intuitivo
GN1/1:660x445x285 mm (AnxFxAl)

dimensiones del horno a gas y eléctrico estético
GN2/1:660x545x285 mm (AnxFxAl)

tres niveles de carriles guia

NP cat. Descripcin mQ)m rﬁpn mFm rnAr!n cociﬁa%lorno cocinaT/homo det;wpo?no
9710110 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/5 G20 estatico
9710130 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/5 G30 estatico
9710210 4 quemadores (3,5+5+2x7) 800 700 850 225/5 G20 estdtico
9710230 4 quemadores (3,5+5+2x7) 800 700 850 225/5 G30 estatico
9710310 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 G20 estatico
9710330 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 G30 estdtico
9715110 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G20/ 400 conveccion
9715130 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G30/ 400 conveccion
9715210 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G20/ 400 conveccion
9715230 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G30 /400 conveccion
9715310 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G20/ 400 conveccion
9715330 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G30/ 400 conveccion
9716110 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G20/ 400 estatico
9716130 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G307/ 400 estatico
9716210 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G20/ 400 estético
9716230 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G30/ 400 estatico
9716310 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G20/ 400 estatico
9716330 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G30/ 400 estatico
990998 Parrilla para horno 600x400 - 600 400 - - - -
970000 Extension reductora para parrilla - 200 200 - - - -
970005 Extension WOK 225 - - 35 - - -

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para su correcto
funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).

*funcion disponible Ginicamente para hornos eléctricos



linea 700 \*stalgast
Cocinas de gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —

Q | alimentacion
== ) agas
destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando ( ) . L
. oo alimentacion
la energia de gas natural o liquido cléctrica
—
los hornos polivalentes instalados en las cocinas permiten tanto un —_—
tratamiento térmico estatico como dinamico de todo tipo de productos . .
linari leando | iad l&ctri INOX| acero inoxidable
culinarios empleando la energia de gas o eléctrica

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos

. roducto polaco
particulares P P

Stalgast Radom

productos disefiados para establecimientos pequeiios, medianos y
grandes

INTUITIVO

PANEL DELANTERO

HORNO CON CONTROL

DE

PUERTA DE HORNO

DEL HORNO

DE HORNOS

CON PUERTA

*funcion disponible tinicamente para hornos eléctricos



6-burner range
with oven

Horno estatico a gas

Horno eléctrico estatico Horno eléctrico de
con funcién de control de conveccioén con funcion
humedad de control de humedad

3 modos de trabajo: 3 modos de trabajo:

- Calor superior - Calor superior

- Calor inferior - Calor superior e inferior

- Calor superior e inferior - Calor superior, inferior y ventilador

Asas ergonémicas

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el panel
de control*

Sistema de control
de humedad disponible
en hornos eléctricos

reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama ahorro)
valvulas de proteccion, llama piloto

bandeja bajo quemadores extraible con posibilidad de lavado en
lavavajillas

parrillas de hierro fundido

distintas configuraciones de quemadores: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW
doble corona; 9 kW doble corona

Un sistema de

dimensiones del horno eléctrico de convecciéon 600x400/GN1/1: R .
660x445x285 mm (AnxFxAl) control intuitivo

dimensiones del horno a gas y eléctrico estatico GN2/1:
660x545x285 mm (AnxFxAl)

tres niveles de carriles guia, parrilla para horno incluida, pies

ajustables

N®cat. Descripcidn mQ)m rﬁpn mFm rnAr!n cociﬁa%lorno cocinaT/homo det;wpo?no
9711110 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/5 G20 estatico
9711130 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/5 G30 estatico
9711210 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/5 G20 estatico
9711230 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/5 G30 estatico
9717110 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/ 400 estatico
9717130 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G30/ 400 conveccién
9717210 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G20/ 400 conveccion
9717230 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G30/ 400 conveccién
9718110 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/ 400 estatico
9718130 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G30 /400 estatico
9718210 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/7 G20/ 400 estatico
9718230 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/7 G30/ 400 estatico
990998 Parrilla para horno 600x400 - 600 400 - - - -
970000 Extension reductora para parrilla - 200 200 - - - -
970005 Extension WOK 225 - - 35 - - -

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).

*funcion disponible Ginicamente para hornos eléctricos



linea 700 \%\stalgast
Cocinas de gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —

Q | alimentacion
== ) agas
destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando la ( ) . L
o cural o liauid % alimentacion
energia de gas natural o liquido A
eléctrica
los hornos polivalentes instalados en las cocinas permiten tanto un —
tratamiento térmico estatico como dinamico de todo tipo de productos INOX| acero inoxidable
culinarios empleando la energia de gas o eléctrica -/

producto polaco
Stalgast Radom

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

productos disefiados para establecimientos pequeiios, medianos y grandes

INTUITIVO

PANEL DELANTERO

LLAMA

HORNO CON CONTROL
DE

DE HORNOS

CON
PUERTA

10



Cocina de gas ECO

4 fuegos con horno

distintas configuraciones de quemadores:
4x3.5kW or 2x3.5kW + 2x5kW

reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama ahorro)
llama piloto con encendido manual
cparrillas de hierro fundido

bandeja bajo quemadores extraible, apta para su lavado en
lavavajillas

panel de control frontal de féacil lectura - grabado con laser
con controles de funcionamiento y potencia, y el sistema de
seguridad del termostato

Sistema de control intuitivo

dispositivo de seguridad de la llama

dimensiones exteriores de la cocina adaptada a la linea 700
(AnxPrxAl): 800x700x850 mm

dimensiones del horno eléctrico con thermaflow y ventilador
(AnxPrxAl): 660x445x285 mm permiten utilizar planchas
600x400 o GN 1/1 en tres niveles de guias

los calentadores del horno estan colocados para obtener la
maxima eficacia: 3 kW en la parte superior y 3,5 kW circulares en
el ventilador

rango de temperatura de funcionamiento del horno 0 - 300°C

puerta metdlica del horno

Tiradores ergonémicos

Sistema de control de humedad

Wesi Descripcion rﬁrnn mFm rr?rln cociial}\{l\/orno cocina-ghomo detllw%?no
9713610 4 quemadores (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G20/ 400 conveccion
9713630 4 quemadores (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G30 /400 conveccién
9713710 4 quemadores (4x3,5kW) 800 700 850 140/6,5 G20/ 400 conveccién
9713730 4 quemadores (4x3,5kW) 800 700 850 14,0/6,5 G30/ 400 conveccion

n



linea 700
Cocinas de gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando
la energia de gas natural o liquido

los hornos polivalentes instalados en las cocinas permiten tanto un
tratamiento térmico estatico como dinamico de todo tipo de productos
culinarios empleando la energia de gas o eléctrica

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

disefiado para establecimientos pequefos, medianos y grandes

INTUITIVO

PANEL DELANTERO

LLAMA

HORNO CON CONTROL
DE

DE HORNOS

CON
PUERTA

12
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alimentacion
a gas

alimentacién
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Cocina de gas ECO

6 fuegos con horno

quemadores con dos configuraciones de potencia posibles:
6x3,5 kW 0 3x3,5 kW + 3x5 kW

reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama econémica)
llama piloto con encendido manual

parrillas de los quemadores de hierro fundido y cubetas de
encendido extraibles aptas para lavavajillas

panel de control frontal de fécil lectura - grabado con laser
con controles de funcionamiento y potenciay el sistema de
seguridad del termostato

dispositivo de seguridad de la llama

Sistema de control intuitivo

dimensiones exteriores de la cocina adaptada a la linea 700
(AnxPrxAl): 1200x700x850 mm

dimensiones del horno eléctrico con thermaflow y ventilador
(AnxPrxAl): 660x445x285 mm permiten utilizar planchas
600x400 o GN 1/1 en tres niveles de guias

los calentadores del horno estan colocados para obtener la
maxima eficacia: 3 kW en la parte superior y 3,5 kW circulares en
el ventilador

rango de temperatura de funcionamiento del horno 0 - 300°C
puerta metdlica del horno

dimensiones del armario utilitario (AnxPrxAl): 340x574x380 mm

Tiradores ergonémicos

Sistema de control de humedad

Wesi Descripcion rﬁrnn mFm rr?rln cociial}\{l\/orno cocina-ghomo detllw%?no
9714310 6 quemadores (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G20/ 400 conveccion
9714330 6 quemadores (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G30 /400 conveccién
9714410 6 quemadores (6x3,5) 1200 700 850 210/65 G20/ 400 conveccién
9714430 6 quemadores (6x3,5) 1200 700 850 210/6,5 G30/ 400 conveccion

13



linea 700 \%\stalgast
Cocinas de gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

@p alimentacion
== ) agas

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando

la energia de gas natural o liquido acero inoxidable

una oferta de dispositivos adaptada a las necesidades tecnoldgicas

particulares producto polaco

Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PROCEDENTES
DEL QUEMADOR A 1/3 (LLAMA DE EMPRESAS LIDERES A NIVEL
ECONOMICA) MUNDIAL
INTUITIVO PANEL DELANTERO

14



Cocinas a gas
de sobremesa

Bandeja bajo Parrillas de hierro
quemador extraible fundido

los dispositivos sin chimenea de ventilacion permiten la
utilizacion de recipientes de mayor diametro Extensioncaican
llama piloto permite el empleo de
recipientes pequefios,
recomendada para
quemadores de 3,5y 5 kW

vélvulas de proteccion
indicadores de funcionamiento y alimentacion
mandos ergonémicos

distintas configuraciones de quemadores: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW
doble corona

bandeja bajo quemadores extraible con posibilidad de lavado
en lavavajillas Pies ajustables

posibilidad de montaje sobre una base bastidor abierta o una
base de apoyo con puertas

la chimenea de ventilacidn puede instalarse como accesorio
opcional

parrillas de hierro fundido . N
Bandejas bajo
quemadores aptas
para lavado en

pies ajustables

(EVEVETEYS

Ne cat. Descripcion mem rﬁrr}] mFm mArln k\p/\l U
9705110 2 quemadores (3,5+5) - 400 700 250 85 G20
9705130 2 quemadores (3,5+5) - 400 700 250 8,5 G30
9705210 2 quemadores (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G20
9705230 2 quemadores (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G30
9706110 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G20
9706130 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G30
9706210 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G20
9706230 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G30
9706310 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G20
9706330 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G30
9707110 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 32,5 G20
9707130 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 32,5 G30
9707210 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G20
9707230 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G30
970000 Extension reductora para parrilla - 200 200 - - -
9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - - - -

9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm - - - - -
9700060 Chimenea de ventilacion para médulos 1200 mm - - - - - -

970005 Extension WOK 225 - - 35

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo
para su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).

15



linea 700 \%\stalgast
Cocinas de induccion

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —
% alimentacién

eléctrica

estas cocinas universales permiten el tratamiento térmico estaticoy PV
dindmico de todos los productos culinarios utilizando la energia del gas QQQ, induccion
o la electricidad ~—
)
oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas INOX| acero inoxidable
particulares -/

excellent for small, medium and large gastronomy

producto polaco
Stalgast Radom

INTUITIVO

PANEL DELANTERO

HOB WITH 3.5 KW

REGULADORES CON

INDICADOR

SISTEMA DE

16



Cocina de induccion

Indicadores de parametros Placa de inducciéon de vitroceramica muy resistente

Mandos ergonémicos Pies ajustables

areas de coccién de @ 250 mm sistema de reconocimiento de recipientes

los dispositivos sin chimenea de ventilacion permiten el uso sistema automatico de proteccién frente al

de recipientes de mayor diametro sobrecalentamiento

la chimenea de ventilacion puede instalarse como accesorio pantalla con parametros de funcionamiento

opcional

placas de induccidn de cristal vitroceramico de gran

resistencia

Ne cat. Descripcion népn mFm mAr!n k@\l \L;

9705100 2 areas de coccion 400 700 850 7.0 400
9706100 4 greas de coccion 800 700 850 14,0 400
9700020 Chimenea de ventilacién para médulos 400 mm - - - - -
9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm - - -



linea 700 \%\stalgast
Cocinas por infrarrojos

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —
% alimentacién

eléctrica

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando ( )

la energia eléctrica ceramica
—
la tecnologia utilizada en las cocinas de infrarrojos permite ahorrar —
energia y aprovechar una dindmica de trabajo inalcanzable para los INOX| acero inoxidable
dispositivos con campos eléctricos de hierro fundido -/

linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de coccidn
horizontal o como puestos de coccion independientes

producto polaco
Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

INTUITIVO AREAS DE COCCION TIPO

PANEL DELANTERO
CON FUNCION TURBO

18



Cocina vitroceramica

mandos ergonémicos
indicadores de funcionamiento

areas de coccién con un didmetro de 225 mmy 2,5 kW
de potencia

sistema automatico de proteccion frente al sobrecalentamiento
regulacion fluida de potencia

los dispositivos sin chimenea de ventilacion permiten el uso de
recipientes de mayor diametro

la chimenea de ventilacion puede instalarse como accesorio
opcional

pies ajustables

Pies ajustables

Cristal vitroceramico de gran resistencia Panel de control intuitivo

Ne cat. Descripcion rﬁpn mFm mArln k?/\l \L;
9705500 2 dreas de coccion 400 700 250 5 400
9706500 4 dreas de coccion 800 700 250 10 400
9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - - - -

9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm - - -

19



linea 700
Cocinas eléctricas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

los hornos de aplicacion universal utilizados en las cocinas permiten
el tratamiento térmico estatico y dinamico de todos los productos
culinarios mediante gas o electricidad

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

INTUITIVO

DISENO

ENCIMERA

HORNO CON CONTROL
DE

PUERTA DE HORNO

DEL HORNO

20
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Q

alimentacion
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Cocina eléctrica

de 4 placas con horno

panel frontal grabado con laser

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el panel
de control

placas de coccién fabricadas de hierro fundido con un diametro
de 220 mm 2,6 kW de potencia

rango de control de potencia de seis posiciones

indicadores de funcionamiento y alimentacion Horno eléctrico estatico Horno eléctrico de
. con funcion de control de conveccién con funcion

encimera prensada

humedad de control de humedad
tres niveles de carriles guia, parrilla para horno incluida ) i

3 modos de trabajo: 3 modos de trabajo:
dimensiones del horno eléctrico de conveccién 600x400/GN1/1: - Calor superior - Calor superior
660x445x285 mm (AxPxAL) - Calor inferior - Calor superior e inferior

- Calor superior e inferior - Calor superior, inferior y

dimensiones del horno eléctrico estatico GN 2/1: ;
ventilador

660x545x285 mm (AxPxAL)

Sistema de control de humedad Encimera prensada

N® cat. Descripeion rﬁpﬂ mFm rrérlﬂ cociﬁal;\llwvomo \L; dewz)orno
9715000 4 areas de coccion 800 700 850 104/7 400 conveccion
9716000 4 dreas de coccion 800 700 850 104/7 400 estatico
990998 Parrilla para horno 600x400 600 400 - - -
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linea 700
Cocinas eléctricas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando
la energia eléctrica

los hornos polivalentes instalados en las cocinas ofrecen la posibilidad
tanto de un tratamiento térmico estatico como dindmico de todos los
productos culinarios empleando la energia eléctrica

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

SISTEMA DE CONTROL INTUITIVO

MODERNO

ENCIMERA

HORNO CON CONTROL
DE

PUERTA DE HORNO

DEL HORNO

ARMARIO DE

22
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Q

alimentacion
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Cocina eléctrica
de 6 placas con horno

Sistema de control
intuitivo

Horno eléctrico estatico Horno eléctrico de
con funcién de control de conveccioén con funcion
humedad de control de humedad

3 modos de trabajo: 3 modos de trabajo:

- Calor superior - Calor superior

- Calor inferior - Calor superior e inferior

- Calor superior e inferior - Calor superior, inferior y
ventilador

Asas ergonémicas

mandos ergondémicos

panel frontal grabado con laser

Sistema de control
de humedad

indicadores de funcionamiento y alimentacion

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el panel
de control

placas de coccién en hierro fundido de @ 220 mmy 2,6 kW de
potencia

rango de control de potencia de seis posiciones

dimensiones del horno eléctrico de convecciéon 600x400/GN 1/1:
660x445x285 mm (AxPxAL) Armario de apoyo

dimensiones del horno eléctrico estatico GN 2/1:
660x545x285 mm (AxPxAL)

tres niveles de carriles guia
horno eléctrico con funcion de control de humedad
parrilla para horno incluida

pies ajustables

N® cat. Descripcion rﬁpﬂ mFm rr?rln cocirﬁa%lomo \L} detfl%?no
9717000 6 areas de coccion 1200 700 850 156/7 400 conveccion
9718000 6 areas de coccion 1200 700 850 156/7 400 estatico
990998 Parrilla para horno 600x400 600 400 - - - -
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linea 700 \%\stalgast
Cocinas eléctricas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

alimentacion
eléctrica

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando

la energia eléctrica acero inoxidable

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas

particulares producto polaco

Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

INTUITIVO

PANEL DELANTERO

FUNDIDO
DE @ 220 MM Y 2,6 KW DE
POTENCIA
DE

REGULACION DE POTENCIA

indicadores de funcionamiento y alimentacion

posibilidad de montaje base bastidor abierta o base cerrada con
puertas

Encimera prensada

los dispositivos sin chimenea de ventilaciéon permiten el empleo
de recipientes de mayor didmetro

la chimenea de ventilacién puede emplearse como accesorio
opcional

pies ajustables

Ne cat. Descripcion rﬁpn mFm rr?rln ks\/ \l;
9705000 2 dreas de coccion 400 700 250 52 400
9706000 4 dreas de coccion 800 700 250 104 400
9707000 6 dreas de coccion 1200 700 250 156 400
9700020 Chimenea de ventilacion para modulos 400 mm - - - - -
9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm
9700060 Chimenea de ventilacion para médulos 1200 mm

24



Compacion entre tecnologias
de coccion

RESULTADO DE PRUEBA REALIZADA
CON 2L DE AGUA

0,34 kW/h
0,58 kW/h
Consumo de energia* 0,04 m?

RESULTADO DE PRUEBA REALIZADA
CON 2L DE AGUA

7 min

[ J 10 min

15 min

Tiempo hasta bullicién 13 min

RESULTADO DE PRUEBA REALIZADA
CON 2L DE AGUA

28

63 W

= 5 167 W

I | 290 W
Coste y facilidad 260 W

de limpieza

Coste y facilidad
de limpieza

Costes del servicio

* Resultado de prueba de hervido de 2 litros de agua en un campo de coccién.
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Planchas, parrillas,
barbacoas

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

destinadas al tratamiento directo de alimentos a la plancha o parrilla,

empleando la energia de gas natural o liquido

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

SUPERFICIE DE TRABAJO

PLACA LISA O RANURADA

\%\stalgast

@p alimentacion
== ) agas

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom

LATERALES ALTOS

RECOGE GRASAS



Plancha fry-top a gas

panel frontal grabado con laser orificio para desperdicios y grasa

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el cajon recogegrasas

anel de control .
P generador de chispa con alimentacién a 230 V

rango de temperaturas hasta 300°C . .
pies ajustables

dos zonas de trabajo independientes

Superficie facil de limpiar Generador de chispa alimentado a 230 V

Cajon para desperdicios y grasa Sistema de proteccién de aparatos

Ne cat. Descripcion rﬁpﬂ mFm rrérlﬁ k'\:)/\l U
9730110 Lisa simple 400 700 250 6,5 G20
9730130 Lisa simple 400 700 250 6,5 G30
9730210 Ranurada simple 400 700 250 6,5 G20
9730230 Ranurada simple 400 700 250 6,5 G30
9731110 Lisa doble 800 700 250 13 G20
9731130 Lisa doble 800 700 250 13 G30
9731210 Ranurada doble 800 700 250 13 G20
9731230 Ranurada doble 800 700 250 13 G30
9731310 Lisa-ranurada doble 800 700 250 13 G20
9731330 Lisa-ranurada doble 800 700 250 13 G30

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para su correcto
funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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linea 700 \%\stalgast

Planchas, parrillas,
barbacoas

alimentacion
eléctrica

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

acero inoxidable
procesos realizados mediante el uso de energia eléctrica

producto polaco
Stalgast Radom

linea de dispositivos dedicada como elementos de coccion horizontal o
como estaciones independientes de tratamiento térmico

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL LATERALES ALTOS

SUPERFICIE DE TRABAJO RECOGE GRASAS

PLACA LISA O RANURADA



Plancha fry-top eléctrica

panel frontal grabado con laser bordes laterales y trasero altos
indicadores de funcionamiento y alimentacion posibilidad de montaje sobre base bastidor abierta o cerrada
con puerta

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el
panel de control pies ajustables

rango de temperaturas hasta 300°C
dos zonas de calentamiento independientes
orificio para desperdicios y grasa

cajon recogegrasas

Los laterales altos
aumentan la comodidad
e higiene de trabajo

Panel de control
ergonémico

Superficie facil .
Placa lisa-ranurada

de limpiar

Cajon para
desperdicios y grasa

N° cat. Descripcion rﬁpﬂ mFm rrérlﬁ k'\:)/\l 3
9730100 Lisa simple 400 700 250 4,0 400
9730200 Ranurada simple 400 700 250 4,0 400
9731100 Lisa doble 800 700 250 81 400
9731200 Ranurada doble 800 700 250 8,1 400
9731300 Lisa-ranurada doble 800 700 250 81 400

9700020  Chimenea de ventilacidon para moédulos 400 mm - - - - -
9700040  Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm - - - - -
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Planchas, parrillas,
barbacoas alimentacion

eléctrica
Ergonomia, seguridad, disefo moderno

INOX| acero inoxidable
procesos realizados mediante el uso de energia eléctrica

linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de coccidn Q producto polaco
horizontal o puestos de coccién independientes Stalgast Radom

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL LATERALES Y TRASERO
ALTOS

HASTA UN 30% DE
SUPERFICIE DE TRABAJO

AS STANDARD
RECOGE GRASAS

PLACA LISA O RANURADA



Plancha fry-top

eléctrica con tapa

reduce el consumo de energia en aprox. un 30%
tapa acristalada, con termémetro y rejillas de ventilacion
panel delantero grabado con laser

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el
panel de control

mejora el efecto culinario de los asados
tapa fabricada en acero inoxidable

altura de la plancha con tapa abierta aprox. 920 mm

Panel de control
ergonémico

Termdémetro

Cajon para
desperdicios y grasa

Ne cat. Descripcion rﬁrnn
9731190 Lisa 800
9731290 Ranurada 800
9731390 Lisa-ranurada 800

mm
700
700
700

rango de temperaturas hasta 300°C

dos zonas de trabajo independientes

orificio para desperdicios y grasa, cajon recoge grasas

laterales altos para mayor comodidad de trabajo

posibilidad de montaje sobre base bastidor abierta o base

cerrada con puerta

pies ajustables

Al
mm

430
430
430

Fijacion robusta
de la tapa

Placa lisa-ranurada

Sistema de control
de humedad

U P

Y kw
400 81
400 81
400 8,1
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Planchas, parrillas,
ba rba coas ? alimentacion

eléctrica

A
dureza del agua

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

procesos realizados mediante el uso de energia eléctrica —
)
linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de coccién INOX| acero inoxidable

horizontal o puestos de coccion independientes NI

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
particulares

producto polaco
Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL POSIBILIDAD DE

FUNCION DE DE LIMPIEZA
MANUAL

PARILLA CON RESISTENCIA

32



Parrilla de agua

panel delantero grabado con laser

parilla especial con resistencia incorporada para alcanzar la
temperatura de trabajo con rapidez
Pies ajustables

el asado al vapor hace que los alimentos queden mas jugosos
y tiernos

opcionalmente puede instalarse una chimenea de ventilacién
regulacion fluida de temperatura

rasqueta especial de limpieza incluida

la grasay el agua condensada caen a un depésito especial
cuba de fécil limpieza Parrilla elevable

funcién de auto limpieza

Valvula de vaciado
con palanca

Panel de control ergonémico Parrilla con resistencia incorporada

N° cat. Descripcion n’i‘gﬁl mFm mAr!n kf)N \Lj
9732000 Barbacoa de agua 400 700 250 41 400
9733000 Barbacoa de agua 800 700 250 82 400
9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - - - - -
9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm - - - - -
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Planchas, parrillas,
ba rba coas @p alimentacion

== ) agas
Ergonomia, seguridad, disefo moderno

acero inoxidable
destinado a procesar diferentes productos a la plancha o a la parrilla

emplea la energia de gas natural o liquido producto polaco

Stalgast Radom

linea de productos disefiados como elementos de cadenas de coccidn
horizontal o puestos de coccion independientes

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

disefiadas para establecimientos grandes, medianos y pequefios

PANEL DE CONTROL SUPERFICIE

LIMPIEZA PLACAS LISAS O RANURADAS

DISTRIBUCION HOMOGENEA



Plancha fry-top

de gas cromada

placa cromada con una estilistica moderna apertura para evacuar los restos y la grasa al cajén

. recogegrasas
ergonomic knobs

panel frontal grabado con ldser generador de chispa alimentado con 230 V

. . . bordes laterales y trasero altos
sistema de proteccion accesible desde el panel de control

- . posibilidad de montaje sobre mueble bastidor abierto o
superficie de trabajo: 2200/4400 cm? mueble de apoyo con puertas

rango de temperaturas: hasta 300°C pies ajustables

dos zonas de trabajo separadas para placas de 800 mm

Cajon recoge grasas Supefricie facil de limpiar

Ne cat. Descripcion rﬁrr}] mFm mArln k\p/\l \L;
9736110 Lisa simple 400 700 250 6,5 G20
9736130 Lisa simple 400 700 250 6,5 G30
9736210 Ranurada simple 400 700 250 6,5 G20
9736230 Ranurada simple 400 700 250 6,5 G30
9737110 Lisa doble 800 700 250 13 G20
9737130 Lisa doble 800 700 250 13 G30
9737210 Ranurada doble 800 700 250 13 G20
9737230 Ranurada doble 800 700 250 13 G30
9737310 Lisa-ranurada doble 800 700 250 13 G20
9737330 Lisa-ranurada doble 800 700 250 13 G30
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Planchas, parrillas,

barbacoas imentacion

eléctrica
Ergonomia, seguridad, disefo moderno

INOX| acero inoxidable
destinado a procesar diferentes productos a la plancha o a la parrilla

emplea la energia de gas natural o liquido producto polaco
Stalgast Radom

linea de productos disefiados como elementos de cadenas de coccidn
horizontal o puestos de coccion independientes

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

disefiadas para establecimientos grandes, medianos y pequefios

PANEL DE CONTROL SUPERFICIE

LIMPIEZA PLACAS LISAS O RANURADAS

DISTRIBUCION HOMOGENEA



Plancha fry-top

eléctrica cromada

placa cromada con una estilistica moderna apertura para evacuar los restos y la grasa al cajon
[ A recogegrasas
panel frontal grabado con laser con indicadores de
funcionamiento y alimentacién bordes laterales y trasero altos
sistema de seguridad accesible desde el panel de control posibilidad de montaje sobre base bastidor abierta o mubase

d t
superficie de trabajo: 2200/4400 cm? € apoyo con puertas

ies ajustables
rango de temperaturas: hasta 300°C P J

dos zonas de trabajo independientes para placas de 800 mm

Placa lisa-ranurada Panel de control ergonémico

Ne cat. Descripcion mAI:] mFm rrérln ks\/ 3
9736100 Lisa simple 400 700 250 4,05 400
9736200 Ranurada simple 400 700 250 4,05 400
9737100 Lisa doble 800 700 250 81 400
9737200 Ranurada doble 800 700 250 81 400
9737300 Lisa-ranurada doble 800 700 250 8,1 400
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Planchas, parrillas,
barbacoas

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

empleando la energia de gas natural o liquido

linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de coccidn
horizontal o puestos de coccion independientes

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnoldgicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

TIPOSOYV

REGULACION FLUIDA DE

CAJON PARA

SISTEMA DE ASADO CON

38
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@p alimentacion
== ) agas

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Barbacoa de lava

panel delantero grabado con laser

quemador con valvula de proteccion

llama piloto Generador de chispa con
generador de chispa con alimentacion a 230 V alimentacionai2s0v
regulacion fluida de temperatura en un rango de 120 a 300°C

pies ajustables

. . Palanca para levantar
Pies ajustables .
la parrilla

Parrilla tipo V ideal

Cajon para cenizas para asar carnes
y verduras

Parrilla tipo S ideal
Incluye piedras de lava para asar pescados
y mariscos

Ne cat. Descripcion rﬁrnn mFm mArlﬂ ka)v \L}
9732010 Lava-grill (rejilla V) 400 700 850 8 G20
9732030 Lava-grill (rejilla V) 400 700 850 8 630
9732110 Lava-grill (rejilla S) 400 700 850 8 G20
9732130 Lava-grill (rejilla S) 400 700 850 8 G30
9733010 Lava-grill (rejilla V) 800 700 850 16 G20
9733030 Lava-grill (rejilla V) 800 700 850 16 G30
9733110 Lava-grill (rejilla S) 800 700 850 16 G20
9733130 Lava-grill (rejilla S) 800 700 850 16 G30
973997 Rejilla para pescado tipo S para dispositivos 400 - - - - -
973998 Rejilla para pescado tipo S para dispositivos 800 - - - - -
973999 Piedra de lava - - - - -

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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Freidoras

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas al tratamiento directo de alimentos mediante el fritura
emplea la energia de gas natural o liquido

linea de productos disefiados como elementos de cadenas de coccidn
horizontal o puestos de coccion independientes

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

disefiadas para establecimientos grandes, medianos y pequefios

PANEL DE CONTROL

CAPACIDAD DE HASTA 17 LITROS
SISTEMA DE
RECIPIENTE

DE ACEITE

AL DEPOSITO

40
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alimentaciéon
a gas

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Freidora a gas

vaciado de aceite al depésito freidoras 9725110 y 9725130 equipadas con cesta

. . 310x300x120 mm
quemadores con valvula de proteccién

freidoras 9725210y 9725230 equipadas con cestas
regulacién de temperatura en un rango de 90 a 190°C 130x300x120 mm y qauip

sistema de ,zona fria”

Recipiente con filtro Un sistema de
de aceite quemadores eficiente

2 cestas incluidas . .
Vaciado de aceite

al depésito

en los modelos
9725110 y 9725130

Tope del depésito
perfilado

Generador de chispa
alimentado a 230 V

Pies ajustables Fijacion de la cesta

N° cat. Producto rﬁrnn mFm rr?r‘ﬂ \I/ k\p/\l \L;
9725110 Freidora simple 400 700 850 17 15 G20
9725130 Freidora simple 400 700 850 17 15 G30
9725210 Freidora doble 400 700 850 2x7 12 G20
9725230 Freidora doble 400 700 850 2x7 12 G30

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
4
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Freidoras

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas al tratamiento directo de alimentos mediante el fritura
procesos realizados mediante el uso de energia eléctrica

linea de productos disefiados como elementos de cadenas de coccidn
horizontal o puestos de coccion independientes

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL SISTEMA DE

CAPACIDAD DE CUBA
EN UNA CUBA

LIMPIEZA

\%\stalgast

Q

alimentacion
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Freidora eléctrica

panel delantero grabado con laser vaciado seguro de aceite

indicadores de funcionamiento y alimentacion posibilidad de montaje sobre base bastidor abierta o base

. Lo . . . cerrada con puerta
sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el

panel de control cesta 210x350x110 mm incluida

rango de temperaturas de hasta 190°C posibilidad de colocar dos cestas en una cuba

. o (2x - 105x350x110 mm)
sistema de ,zona fria

" ) ., . . pies ajustables
corte automatico de alimentacién al sacar la resistencia

elementos de resistencia méviles para facilitar la limpieza

Sistema de proteccioén
accesible desde el
panel e control

Palanca de la valvula
de vaciado

cuba
freidora
Cuba facil de limpiar
resistencia| |
| v & stalgast
}
zona fria
Opcion de colocar dos . .
Indicador de nivel
cestas en una cuba .
de aceite
An F Al V [P U
No. N° cat. Producto e - A | KW v
1 9725000 Freidora simple 400 700 250 10 9 400
2. 9725500 Freidora simple 400 700 850 15 15 400
3. 9726000 Freidora doble 800 700 250 2x10 18 400
979991 Juego de dos cestas para 9725000, 9726000 105 350 110 - - -
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Mantenedor de fritos

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

disefiado para mantener una temperatura estable de alimentos
empleando la energia eléctrica

linea de productos disefiados como elementos de cadenas de
coccidn horizontal o puestos de tratamiento térmico independientes

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

disefiado para establecimientos grandes, medianos y pequefos

PANEL DE CONTROL
DE USO

LIMPIEZA

\%\stalgast

Q

alimentacion
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Mantenedor de fritos

panel frontal grabado con laser capacidad: GN1/1

indicadores de funcionamiento y alimentacion posibilidad de montaje sobre base bastidor abierta o base de
. ) ) apoyo con puertas
destinado a mantener los alimentos fritos en calor

pies ajustables

Lampara calefactora eficiente

Cesta escurridora

Panel de control ergonémico

Asas para extraer la cesta facilmente

An F Al T P U
N®cat. mm mm mm °C kw vV
9724500 400 700 440 hasta 75 1 230

45



linea 700
Sartenes

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas al tratamiento directo de alimentos mediante el rehogado,
coccion, fritura o asado

emplea la energia de gas natural o liquido

linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de
coccion horizontal o puestos de coccion independientes

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnologicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

SISTEMA DE

VACIADO DE

Y 0,35 M2
DE SUPERFICIE

DE
APERTURA DE LA TAPA
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alimentaciéon
a gas

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Sarténbasculante a gas

destinada a rehogar, cocer y freir boca de descarga estrecha

mandos ergonémicos grifo de llenado de agua

panel delantero grabado con laser posibilidad de dosificacion manual de agua

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el regulacién de temperatura en un rango de 100-300°C

panel de control ) .
pies ajustables

generador de chispa con alimentacion a 230 V

Regulacion fluida de apertura de la tapa Vertedor de agua

Control automatico de la temperatura Salida adaptada a pequenos utensilios

An F Al P S \Y%

N° cat. mm mm mm kw chuletas/h U litros
9740010 800 700 850 17 ~200 G20 58
9740030 800 700 850 17 ~200 G30 58

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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linea 700
Sartenes

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas al tratamiento directo de alimentos mediante el rehogado,
coccion, fritura o asado

emplea la energia eléctrica

linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de
coccion horizontal o puestos de coccion independientes

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnologicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

SISTEMA DE

VACIADO DE

Y 0,35
M2 DE SUPERFICIE

DE
APERTURA DE LA TAPA
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\%\stalgast

Q

alimentacion
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Sartéen basculante

eléctrica

destinada a rehogar, cocer y freir boca de descarga estrecha

mandos ergonémicos grifo de llenado de agua

panel delantero grabado con laser posibilidad de dosificacion manual de agua
sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el regulacién de temperatura en un rango de 60-300°C

anel de control
B pies ajustables (45 mm)

Un sistema preciso de elevaci’'on de cuba Grifo de llenado

Boca de descarga adaptada a recipientes de menor

Panel ergonémico

tamaho

N° cat An F Al P S U \%
: mm mm mm kw chuletas/h \ litros
9740000 800 700 850 10,8 ~200 400 58
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linea 700
Sartenes

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinadas al tratamiento directo de alimentos mediante el rehogado,
coccion, fritura o asado

emplea la energia eléctrica

linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de
coccion horizontal o puestos de coccion independientes

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnologicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

PANEL DELANTERO

Y 0,16 M?
DE SUPERFICIE

ACCESIBLE
DESDE EL PANEL DE CONTROL

50

\%\stalgast

Q

alimentacion
eléctrica

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Sartén multifuncion

destinada a rehogar, freir, cocer y asar tapon antidesborde

mandos ergonémicos superficie de trabajo de 0,16 m?

indicadores de funcionamiento y alimentacion capacidad de 13 litros

sistema de proteccion del dispositivo accesible desde el posibilidad de instalar una chimenea de ventilacion

panel de control ) .
pies ajustables

orificio de vaciado de la cuba

Cuba con tapén antidesborde Vaciado directo al recipiente GN

Panel ergonémico La tapadera facilita el rehogado

An F Al \% S P U

N® cat. Producto mm mm mm litros chuletas/h kw \
9741000 Sartén 400 700 850 13 90 5 400

9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - - -
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linea 700 \%\stalgast
Cocedores de pasta

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —
@p alimentacion

agas

destinados a la coccidn directa de alimentos ( \
dureza del agua
emplea la energia de gas natural o liquido
)
linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de INOX| acero inoxidable
coccion horizontal o puestos de coccion independientes ~—/

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
particulares

producto polaco
Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

ANTE
EL FUNCIONAMIENTO SIN AGUA
ACCESIBLE DESDE EL PANEL DE
CONTROL

CESTAS GN 1/3 02X GN 1/6

INSTALACION

BANDEJA ESCURRIDORA

DE AGUA
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Cocedor de pasta a gas

panel delantero grabado con laser vaciado de agua
generador de chispa con alimentacion a 230 V cestas para pasta no incluidas
grifo de llenado de agua pies ajustables

orificio antidesborde

Grifo de llenado Bandeja escurridora

Mandos ergonémicos Posibilidad de utilizar cestas GN1/3 y/o 2x 1/6

N° cat. Producto rﬁ% mFm nﬁr‘n HTXJS st u
9745110 Cocedor de pasta 400 700 850 25 9,1 G20
9745130 Cocedor de pasta 400 700 850 25 91 G30
979992 Cesta para pasta (estdndar GN 1/3) - - - - - -
979993 Cesta para pasta (estandar GN 1/6)

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para

su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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linea 700 \%\stalgast
Cocedores de pasta

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —
% alimentacién

eléctrica

destinados a la coccion directa de alimentos empleando la energia ( )
eléctrica dureza del agua
—/
emplea la energia eléctrica —
INOX| acero inoxidable
linea de dispositivos disefiada como elementos de cadenas de ~—/

coccion horizontal o puestos de coccion independientes

producto polaco
Stalgast Radom

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnologicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

ANTE
EL FUNCIONAMIENTO SIN AGUA
ACCESIBLE DESDE EL PANEL DE
CONTROL

CESTAS GN 1/3 02X GN 1/6

INSTALACION

BANDEJA ESCURRIDORA

DE AGUA
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Cocedor de pasta

eléctrico

panel delantero grabado con laser grifo de llenado de agua
opcién de instalar chimenea de ventilacion orificio antidesborde
resistencias en acero inoxidable dentro de la cuba cestas para pasta no incluidas
indicadores de funcionamiento y alimentacion pies ajustables

Grifo de llenado Bandeja escurridora

Mandos ergonémicos Posibilidad de utilizar cestas GN1/3 y/o 2x 1/6

Ne cat. Producto rﬁrnn mFm mAr‘ﬂ kgs/h ks\l \L;
9745000 Cocedor de pasta 400 700 850 15 6 400
979992 Cesta para pasta (estdndar GN 1/3) - - - - -
979993 Cesta para pasta (estandar GN 1/6) - - - - -

9700020  Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - - - - -
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linea 700 \%\stalgast
Wok de induccion

Ergonomia, seguridad, diseio moderno —
% alimentacién

eléctrica

destinado a la coccidn en recipientes aptos para induccion e N
QQQ induccion
la tecnologia empleada en las cocinas de induccion reporta una
eficiencia energética excepcional y una dinamica de trabajo —
inalcanzable para las cocinas de gas o eléctricas tradicionales INOX| acero inoxidable

dispositivo disefiado como elemento de cadenas de coccion
horizontal o puesto de coccion independiente producto polaco

Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL

PANEL DELANTERO

DIAMETRO DE LA CONCAVIDAD 290 MM

POTENCIA

REGULACION DE

SISTEMA DE ENFRIADO
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Wok de induccion

dispositivo en version sin chimenea de ventilacion
posibilidad de instalar chimenea de ventilacion

indicador de calor residual

sistema de reconocimiento de recipientes

sistema automatico de proteccién ante sobrecalentamiento

pies ajustables

Opcional: sartén WOK, acero satinado longitud

del asa 200 mm

Pantalla Campo de induccién céncavo

Panel delantero grabado con laser Concavidad de 290 mm de didametro

Wzt Producto mgm rﬁrr:'w mFm rrlirln Iitx)s ks\/ v - dr?wlrﬁsa
9704005 Wok - 400 700 850 25 5 400 -
9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - 400 - - - - - -
037400 Sartén Wok 400 - - 120 - - 200
037401 Sartén Wok 400 - - 120 - - 185
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linea 700 \%\stalgast
Banos maria

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

alimentacion
eléctrica

destinados a mantener los alimentos en calor empleando la energia
eléctrica acero inoxidable
dispositivos disefiados como elementos de cadenas de coccién

horizontal o puestos independientes producto polaco

Stalgast Radom

oferta de dispositivos adaptados a las necesidades tecnolégicas
particulares

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

PANEL DE CONTROL VACIADO DE

RANGO DE TEMPERATURA
ACCESIBLE DESDE EL PANEL

DE CONTROL

GN 1/10 2X GN
1/1 150MM
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Bano maria eléctrico

posibilidad de instalar chimenea

panel delantero grabado con laser

dimensiones de la cuba: modelo 9720000 306x508x155 mm;
modelo 9721000 630x508x155 mm

perfil soporte incluido en el modelo 9721000

55

Ne cat.

9720000
9721000
9700020
9700040

Capacidad de la cuba
segun estandar GN1/1

Panel de control funcional

Ejemplo de 3
configuraciones GN

Producto

Bafio maria
Bafio maria

Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm
Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm

An
mm

400
800

posibilidad de montaje sobre base bastidor abierta o base

cerrada con puerta

mandos ergonémicos

indicadores de funcionamiento y alimentacién

vaciado de agua seguro

F Al
mm mm
700 250
700 250

Vaciado de agua seguro

Pies ajustables

Sistema de proteccién
disponible directamente
desde el panel de
control

Palanca de la valvula

de vaciado

B u
kw \
08 230
16 230
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linea 700 \%\stalgast
Elementos neutros

Ergonomia, seguridad, diseio moderno
INOX| acero inoxidable

destinados al almacenaje y ampliacion del espacio de trabajo de las

. producto polaco
encimeras

Stalgast Radom

disefiados como elementos de cadenas de coccidn horizontal o
puestos independientes

disefiadas para establecimientos pequefios, medianos y grandes

ELEMENTOS NEUTROS
DEL ESTANDAR GN

OPCION DE INSTALAR

mecanismo de cierre silencioso para evitar los
golpes de cajones

posibilidad de montaje sobre una base bastidor
abierta o base cerrada con puerta

pies ajustables

Cajon de extension
. Posibilidad de

completa (9700210,

instalar chimenea
9700610)

No. Ne cat. Producto rﬁpn mFm mArln

1. 9700200 Elemento neutro 400 700 250
9700400 Elemento neutro 800 700 250
9700600 Elemento neutro 1200 700 250

2. 9700210 Elemento neutro con cajon 400 700 250
9700410 Elemento neutro con cajon 800 700 250
9700610 Elemento neutro con 2 cajones 1200 700 250
9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm - - -
9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm
9700060 Chimenea de ventilacion para médulos 1200 mm
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linea 700

Muebles bajos
Yy accesorios

Ergonomia, seguridad, disefho moderno

destinados al almacenaje y aumento de funcionalidad de los
dispositivos

linea de bases disefiada como elementos de cadenas de coccién
horizontal

disefiados para establecimientos grandes, medianos y pequeiios

\f\stalgast

INOX| acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom

M uebles bajos elementos de la base reforzados

posibilidad de instalar tres dispositivos de 400 mm sobre
una base de 1200 mm

No.  NO°cat. Producto A r A

mm  mm  mm pies ajustables
1. 9701200 Base bastidor 400 565 600
9701400 Base bastidor 800 565 600
9701600 Base bastidor 1200 565 600
2. 9702200 Base abierta 400 565 600
9702400 Base abierta 800 565 600
9702600 Base abierta 1200 565 600

3. 9703200 Base cerrada con puerta 400 620 600
9703400 Base cerrada con puerta 800 620 600
9703600 Base cerrada conpuerta 1200 620 600

puertas pa ra Ias bases puertas para montaje individual
con bisagras y placas de montaje
N N cat oroduct A F Al (1) compatible con: 9702200, 9702400
o cat rocueto mm . mm . mm (2) compatible con: 9702600

1. 9700041 Puerta 400 - izquierda 393 110 441
9700042 Puerta 400 - derecha 393 110 441
2. 9700061 Puerta 600 - izquierda 593 110 441
9700062 Puerta 600 - derecha 593 110 44

Liston de conexion
de encimeras

An F Al

No. N° cat. Producto e
1. 9700071 bajo corto 8 589 19
9700072 bajo mediano 8 619 19
9700073 bajo largo 8 660 19
2. 9700081 alto largo 7 589 40
9700082 alto mediano 7 617 40

Chimenea de ventilacion

puede utilizarse como accesorio opcional
destinada a los dispositivos con borde trasero

adaptable para cocinas eléctricas y de gas, elementos
neutros, sartenes multifuncion etc.

N° cat. Producto

9700020 Chimenea de ventilacion para médulos 400 mm
9700040 Chimenea de ventilacion para médulos 800 mm
9700060 Chimenea de ventilacion para médulos 1200 mm

Extension reductora

permite el empleo de recipientes pequenos

recomendada para quemadores de 3,5y 5 kW

An F
N° cat. mm mm
970000 200 200

Extension WOK

permite el uso de sartenes tipo wok sobre
la parrilla de cocinas de gas

[9] Al
N° cat. e s
970005 225 35
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COMPLEMENTARIO

destinado a la coccién en todo tipo de recipientes, con capacidades de hasta 100 litros,
empleando la energia de gas o eléctrica, incluyendo la tecnologia de induccion.

estos dispositivos pueden utilizarse como elementos complementarios para las cadenas de
coccion horizontal o como puestos independientes de tratamiento térmico

disefiado para establecimientos pequefios y medianos, asi como para establecimientos de
restauracion colectiva

gracias a su tecnologia de fabricacion modernay a los componentes utilizados, los dispositivos
garantizan una alta eficiencia y una larga vida dtil



Fquipamiento complementario \%\stalgast

Hornillos de pavimento a
gas Standard Line Power

0@ alimentacion
== ) agas

Ergonomia, seguridad, disefho moderno

acero inoxidable

destinados a la coccidn en todo tipo de recipientes, con capacidades

de hasta 40 litros, empleando la energia de gas natural o liquido.
producto polaco

Stalgast Radom

estos dispositivos pueden utilizarse como elementos
complementarios para las cadenas de coccién horizontal o como
puestos de coccion independientes

disefiados para establecimientos pequefios y medianos, asi como
para grandes establecimientos de restauracién colectiva

QUEMADOR
ADMITE RECIPIENTES DE
PARRILLA DE
PILOTO
DE PROTECCION

llama piloto

vélvula de proteccién

reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama ahorro)
pies ajustables

la extensién reductora opcional permite el empleo de
recipientes pequefios

Extension reductora

N° cat. Producto rﬁ% mFm rrérln ksv u
773051 Hornillo de pavimiento 340 340 340 5 G30
773052 Hornillo de pavimiento 340 340 340 5 G20
773050 Extension reductora para parrilla 220 220 10 - -

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para

su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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Fquipamiento complementario \%\stalgast

Hornillos a gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinados al tratamiento térmico realizado en todo tipo de ollas con una
capacidad de hasta 100 litros que utilizan energia a base de gas natural o
licuado

los dispositivos pueden utilizarse como elementos complementarios de
coccion horizontal o como estacién independiente de tratamiento térmico

disefiado para pequefios y medianos establecimientos de restauracion,
asi como para servicios de restauracion colectiva

alimentaciéon
a gas

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom

QUEMADOR DE EN
EN LINEA TOP LINE LINEA TOPLINE POWER
PILOTO PROTECCION
FUNDIDO



Hornillos de pavimento

a gas Top Line y Top Line
Power

mando ergonémico resistente a altas temperaturas se recomienda el uso de recipientes de @ 450-500 mm
vélvulas de proteccion apto para ollas grandes de 50-100 |
reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama ahorro) pies ajustables

Quemador 9 kW en Hornillos Top Line Mando resistente a altas temperaturas

Quemadores 11y 14 kW en hornillos Top Line Power Parrillas de hierro fundido

An F Al B

No. N° cat. Producto A P e KW u

1. 773001 Hornillo simple 565 605 380 9 G20
773003 Hornillo simple 565 605 380 9 G30
773011 Hornillo doble 1140 605 380 2x9 G20
773013 Hornillo doble 1140 605 380 2x9 G30

2. 773035 Hornillo individual Top Line Power 565 605 380 14 G20
773036 Hornillo individual Top Line Power 565 605 380 11 G30
773000 Extension reductora para parrilla de hornillos Top Line 300 300 10 - -

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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Equipamiento complementario

\%\stalgast

Hornillo de pavimento

de induccion

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

destinado a la coccidn en todo tipo de recipientes, con capacidades de
hasta 100 litros, empleando la energia eléctrica

estos dispositivos pueden utilizarse como elementos complementarios
para las cadenas de coccion horizontal o como puestos de coccion
independientes

disefiado para establecimientos pequefios y medianos, asi como para
grandes establecimientos de restauracion colectiva

MANDO

POTENCIA

DE GRAN RESISTENCIA

DE POTENCIA

SISTEMA DE

PARA OLLAS A PARTIRDE 50 L

773025 campos de induccion de @ 340 mm y 5 kW de potencia
773028 campos de induccion de @ 400 mm y 8 kW de potencia
sistema de deteccién de recipientes

pies ajustables

Placa vitroceramica

de gran resistencia

N° cat. rﬁpn mFm
773025 500 500
773028 600 600

% alimentacién
A, eléctrica
R

QQQ induccioén
—

Y

INOX| acero inoxidable
—

producto polaco
Stalgast Radom

Pantalla electrénica

Al P u
mm kw \
380 5 400
380 8 400



Equipamiento complementario \%\stalgast

Hornillo de pavimento
eléctrico

alimentacion
eléctrica

Ergonomia, seguridad, disefho moderno

acero inoxidable
concebido para el tratamiento térmico en ollas de hasta 100 litros

dedicadas a la tecnologia de induccidn.
producto polaco
Stalgast Radom

estos dispositivos pueden utilizarse como elementos
complementarios para las cadenas de coccion horizontal o como
puestos de coccion independientes

disefiado para establecimientos pequefios y medianos, asi como para
grandes establecimientos de restauracion colectiva

MANDO

PLACAS
DE @ 400 MM

DE POTENCIA
ESTRUCTURA DE GRAN

POTENCIA

estructura robusta de acero inoxidable
disefiado para ollas grandes de 50-100 |
proteccién ante sobrecalentamiento

pies ajustables

Placas de
calentamiento

Mando e némico
fabricadas de hierro rgo !

fundido

An F Al P u
NP cat, mm mm mm kw \Y
773020 580 580 380 5 400
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Fquipamiento complementario \%\stalgast
Cocinas de gas

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

@p alimentacion
== ) agas

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando
la energia de gas natural o liquido acero inoxidable
linea de dispositivos disefiados como elementos complementarios
para las cadenas de coccion horizontal o como puestos de coccion
independientes

producto polaco
Stalgast Radom

disefiadas para establecimientos pequefios y medianos, asi como para
grandes establecimientos de restauracion colectiva

PANEL DE CONTROL

BANDEJAS BAJO
QUEMADORES

QUEMADORES

PILOTO

DISPONIBLE EN
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Cocina de gas

independiente

reduccion de la potencia del quemador a 1/3 (llama ahorro) parrillas de hierro fundido

panel frontal grabado con laser llama piloto

disponible en versiones de 4y 6 quemadores vélvulas de proteccion

distintas configuraciones de quemadores: 3,5 kW; 5 kW; 7 kW bandejas bajo quemadores extraibles aptas para su lavado en
(doble corona); 9 kW (doble corona) lavavajillas

Parrillas de hierro fundido Extension reductora

Panel de control

Extension WOK
ergonémico

No. Ne cat. Descripcion m®m rﬁpn mFm mArln k'\DN u

1. 979511 4 quemadores (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5 G20
979513 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
979521 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
979523 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
979531 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
979533 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
979611 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
979613 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
979621 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
979623 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30

2 970000 Extension reductora - 200 200 - - -

3. 970005 Extension WOK 225 - - 35 - -

No. Ne cat. Descripcion rﬁpn mFm nﬁr‘n kE)N U

1. 999511 4 quemadores (3,5+2x5+7) 900 900 850 20,5 G20
999513 4 quemadores (3,5+2x5+7) 900 900 850 20,5 G30
999521 4 quemadores (3,5+5+2x7) 900 900 850 22,5 G20
999523 4 quemadores (3,5+5+2x7) 900 900 850 22,5 G30
999531 4 quemadores (2x5+2x7) 900 900 850 24,0 G20
999533 4 quemadores (2x5+2x7) 900 900 850 24,0 G30
999541 4 quemadores (3,5+5+7+9) 900 900 850 24,5 G20
999543 4 quemadores (3,5+5+7+9) 900 900 850 24,5 G30
999551 4 quemadores (9+9+9+9) 900 900 850 36 G20
999553 4 quemadores (9+9+9+9) 900 900 850 36 G30
999611 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) 1300 900 850 32,5 G20
999613 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) 1300 900 850 32,5 G30
999621 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) 1300 900 850 36,5 G20
999623 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) 1300 900 850 36,5 G30

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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Equipamiento complementario

Encimera de gas independiente,

AUTOMONTAJE

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

las unidades pueden utilizarse como elemento auxiliar de la linea de
coccion o como estacion de tratamiento térmico independiente

disefiado para pequeifos y medianos establecimientos de restauracion
y puntos de restauracion colectiva

construccion de acero inoxidable
version atornillada

patas y estante unidos por tornillos
proteccién contra reflujo

rejillas de hierro fundido

panel frontal grabado con laser

DISPONIBLE EN

PIES AJUSTABLES

REDUCCION DE POTENCIA DE LOS
QUEMADORES A

QUEMADORES

PILOTO

\%\stalgast

ALTURA ENTRE EL

alimentaciéon
a gas

automontaje

acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom



Encimera de gas

independiente,
AUTOMONTAJIJE

Fabricacion en acero inoxidable

para la versiéon de automontaje

patasy estante unidos por tornillos
quemadores de 3,5 kW; 5 kW; 7 kW y 9 kW
disponible en versiones de 4y 6 quemadores
llama piloto

proteccién contra reflujo

parrillas de hierro fundido

reduccion de potencia de los quemadores a 1/3 (ahorro de
llama)

altura entre el estante y la placa 430 mm
pies ajustables en el rango de -5 /+25 mm

panel frontal grabado con laser

Parrillas de hierro fundido Automontaje, estructura robusta

N° cat. Descripcién mgm rﬁrr;w mFm rrérlﬂ kE)N V]
978511 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G20
978513 4 quemadores (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
978521 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
978523 4 quemadores (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
978531 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
978533 4 quemadores (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
970000 Extension reductora - 200 200 - - -
970005 Extension WOK 225 - - 35 - -
N° cat. Descripcion mgm rﬁpn mFm n?r‘n ksv U
978613 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
978621 6 quemadores (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
978623 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
979611 6 quemadores (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30
970000 Extension reductora - 200 200 - - -
970005 Extension WOK 225 - - 35 - -

Dispositivos adaptados para alimentacion a gas G20/20 mbar o G30/37 mbar.
En caso de alimentacion con otro gas/presion, se incluiran inyectores que permitan ajustar el dispositivo para
su correcto funcionamiento en el pais de destino (conforme con el certificado).
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Equipamiento complementario

Cocinas de induccion

Ergonomia, seguridad, diseio moderno

destinada a la coccién en recipientes aptos para induccion
la tecnologia empleada en las cocinas de induccion reporta una eficiencia
energética excepcional y una dindmica de trabajo inalcanzable para las

cocinas a gas o eléctricas tradicionales

pueden emplearse como elemento complementario para cadenas de
coccion horizontal o como un puesto de coccién independiente

disefiadas para establecimientos grandes, medianos y pequefios

MANDOS

AREA DE COCCION CON

DISPONIBLE EN

72

areas de coccién de @ 225 mm, con 3,5 kW de potencia
regulador con 9 niveles de potencia

dispositivos sin chimenea de ventilaciéon permiten el empleo de
recipientes de mayor diametro

indicador de calor residual

un sistema de enfriado eficiente

sistema de seguridad accesible desde el panel de control
panel frontal grabado con laser

sistema de reconocimiento de recipiente

pantalla indicadora de los pardametros de funcionamiento

L An F
N° cat. Descripcion e i
979510 2 campos induccion 400 700
979610 4 campos induccion 800 700

Al
mm

850
850

\%\stalgast
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QQQ induccioén

INOX| acero inoxidable

producto polaco
Stalgast Radom

Placas de induccién

de cristal vitroceramico

P U
kw v

7 400
14 400



Equipamiento complementario \%\stalgast
Cocinas eléctricas
independiente S

eléctrica

INOX| acero inoxidable
producto polaco
Stalgast Radom

Ergonomia, seguridad, disefho moderno

destinadas a la coccidn en todo tipo de recipientes de cocina empleando
la energia eléctrica

linea de dispositivos disefiados como elementos complementarios
para las cadenas de coccidn horizontal o como puestos de coccién
independientes

disefiadas para establecimientos pequefios y medianos, asi como para
grandes establecimientos de restauracién colectiva

PANEL DE CONTROL

DE POTENCIA

ENCIMERA

indicadores de funcionamiento y alimentacion
disponible en versiones de 4y 6 placas
proteccién ante el sobrecalentamiento

pies ajustables

Placas de calentamiento

rapido de @ 220 mmy
2,6 kW de potencia

S An F Al P U
N° cat. Descripcion A e s KW v
979500 4 placas calefactoras 800 700 850 104 400
979600 6 placas calefactoras 1200 700 850 15,6 400
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Fquipamiento complementario \%\stalgast
Planchas eléctricas

con base smertacien

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

INOX| acero inoxidable
producto polaco
Stalgast Radom

disefiadas para procesar diversos alimentos a la plancha o parrilla,
empleando la energia eléctrica

linea de productos disefiados como elementos de cadenas de coccion
horizontal o puestos de coccion independientes

una oferta personalizada, adaptada a requerimientos tecnolégicos
particulares

productos disefiados para establecimientos grandes, medianos
y pequenos

PANEL DE DCONTROL
BORDES ALTOS

CAJON

sistema de seguridad accesible desde el panel de control
superficie de trabajo: 2200/4400 cm?

dos zonas de trabajo separadas para placas de 800 mm
rango de temperatura: hasta 300°C

panel frontal grabado con laser

cajon recogegrasas

bordes laterales y trasero altos

pies ajustables

Panel de control

ergonémico

N° cat. Producto nﬁ% mFm r‘rﬁrln kﬁ)N 3

979301 Lisa simple 400 700 850 4,05 400

979302 Ranurada simple 400 700 850 4,05 400

979311 Lisa doble 800 700 850 810 400

979312 Ranurada doble 800 700 850 8,10 400

979313 Lisa-ranurada doble 800 700 850 8,10 400
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Equipamiento complementario

Freidora eléctrica
con base

Ergonomia, seguridad, disefho moderno
destinada para la coccidn directa de diversos alimentos empleando la
energia eléctrica

disefiada como elemento de cadena de coccidn horizontal o puesto de
coccion independiente

disefada para establecimientos grandes, medianos y pequeios

CAPACIDAD DE LA CUBA

ADAPTADA AL TRABAJO CON

corte automatico de alimentacion al sacar la resistencia
resistencias moéviles para una limpieza facil

rango de temperaturas: hasta 190°C

panel frontal grabado con laser

indicadores de funcionamiento y alimentacion

sistema de seguridad accesible desde el panel de control
grifo de vaciado seguro

incluye una cesta de dimensiones: 210x350x110 mm

opcion de colocar dos cestas en una cuba (2x- 105x350x110 mm)

cuba

Posible colocacion de freidora
dos cestas en la cuba M °
-— i
resistencia| | S
I ? {3 stalgast
|
zona fria
An F Al V
N° cat. Producto s P i liifes
979250 Freidora sencilla 400 700 850 10
979991 Conjunto de dos cestas 105 350 110

\f\stalgast

% alimentacion
eléctrica
INOX| acero inoxidable
producto polaco
Stalgast Radom

Zona fria

B u
kw \
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Fquipamiento complementario \%\stalgast
Horno de convencion

[ ) ® 7
o
alimentacion
multifuncion limentacic
i . L eléctrica
Ergonomia, seguridad, disefhio moderno
—
— .
14| apilar
—,
destinado a todos los procesos culinarios que no requieran la funcion de I
vapor en la camara —
INOX| acero inoxidable
disefiado para establecimientos pequefios y medianos, especialmente —

recomendado para establecimientos de restauracion colectiva

producto polaco
Stalgast Radom

SISTEMA DE TRABAJO POR

CON
FUNCION DE TRABAJO CONTINUO

POSIBILIDAD DE MONTAR
EN TORRE

ADAPTADO A BANDEJAS
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Horno de convencion

multifuncion

3 modos de trabajo:
calor superior (funcién grill)
termoventilador (funcién conveccién) Puertas de cristal doble

termoventilador y calor superior juntos (funcion
conveccién y grill)

posibilidad de montar tres hornos en torre

rango de temperatura 30-300 °C

dimensiones de la cdmara del coccién 660x445x285 mm
tres niveles de carriles gui

incluye parrilla de acero inoxidable Tirador de acero
indicadores de funcionamiento y alimentacion inoxidable

panel frontal y puertas en acero inoxidable

carcasa en acero galvanizado

pies ajustables (20mm)

3 modos de trabajo

Conjunto para la

.. Pies ajustables
union de hornos

An F Al P U
N° cat. Producto - - o KW v
965001 Horno 800 640 600 6 400
960001 Conjunto de conexién - - - - -
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Equipamiento complementario

Sartén basculante
eléctrica

Ergonomia, seguridad, disefo moderno

® destinada a cocer, rehogar y freir alimentos

® disefada para establecimientos pequefios y medianos, especialmente
recomendada para establecimientos de restauracion colectiva

ESTABLE
0,27 M2

CAPACIDAD

DE TEMPERATURA

ESTRUCTURA DE LA BASE

ALTO RENDIMIENTO
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Sartén eléctrica

destinada a freir y rehogar alimentos termostato de seguridad con reinicio manual

amplia superficie de trabajo de la cuba (0,27 m?) permite

sus pies ajustables posibilitan una nivelacién perfecta,
la preparacion de miltiples productos al mismo tiempo

permitiendo el trabajo incluso con las cantidades mas

-, . L. pequeias en el fondo de la cuba
elevaciéon manual de la cauba permite una descarga rapida
y efectiva

Cuba de acero inoxidable

Regulacioén fluida de temperatura

Equipamiento adicional: conjunto ducha

Base con estructura reforzada

An F Al T S P U
N° cat. Producto e~ - - c e W v
778002 Pan 700 786 912 hasta 300 100 6.3 400
651202 Shower set - - - R
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Contacte con nosotros
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Movil/WhatsApp: Stalgast Sp. z 0.0. www.stalgast.eu
+48 609 210 033 Plac Konesera 9 E-mail:
03-736 Varsovia export@stalgast.com
Polonia
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